Ministerul Educatiei si Cercetarii
Centrul National de Politici si Evaluare in Educatie

EXAMENUL NATIONAL PENTRU DEFINITIVARE iN INVATAMANTUL PREUNIVERSITAR

14 iulie 2021

Proba scrisa

INDUSTRIE ALIMENTARA
MAISTRI INSTRUCTORI

o Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda zece puncte din oficiu.

o Timpul de lucru efectiv este de patru ore.

SUBIECTUL | (60 de puncte)
1. Tn imaginea de mai jos, este prezentat uscatorul turn:
13 puncte
a. Denumiti reperele 2, 3, 5,6, 7, 8,9, 10
pozitionate in imagine; \a _Ef
b. Reperul 4 este un agitator. Explicati rolul 4\?([;\—-#32 : 3
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c. Enumerati modurile de circulatie a agentului de
uscare si a produsului in uscator.

\_—A~

5

e |
\:
/
e
*

+8

¥ e &

I.2. Prezentati operatia de Condensare urmarind planul de idei:
a. prezentati clasificarea condensatoarelor dupa criteriul tipului de transfer de caldura;
b. precizati i trei conditii pe care trebuie sa le indeplineasca condensatoarele si efectul acestor

conditii asupra functionarii aparatului;

16 puncte

c. prezentati factorul care determina intensitatea transferului de caldura intr-un condensator;
d. mentionati doua exemple de condensatoare in functie de tipul de transfer de caldura.

1.3. Tn imaginea de mai jos, este prezentat transportorul elicoidal:

17 puncte

a. denumiti reperele 1, 2, 3, 4,5, 6 si 7 pozitionate in imagine;

b. precizati grupa din care face parte transportorul elicoidal (dupa natura fortelor ce
realizeaza transportul);

c. mentionati trei domenii de utilizare a transportorului elicoidal,

d. prezentati deservirea transportorului elicoidal.

I.4. Prezentati operatia de Transport a materialelor fluide, urmarind planul de idei:
a. definiti starea fluida a materiei;

b. prezentati clasificarea pompelor pentru transportul fluidelor;
c. precizati cinci avantaje si un dezavantaj ale pompei centrifuge;
d. mentionati doua tipuri de pompe pentru transportul fluidelor

14 puncte
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SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)

Secventa de instruire de mai jos face parte din programa scolara pentru clasa a X-a liceu—filiera
tehnologica, domeniul: Industrie alimentara, Anexa nr. 2 la OMEN nr. 3915 din 18.05.2017.

URI 3. Exploatarea utilajelor si
echipamentelor utilizate in
industria alimentara

. ile invatarii
Rezultate ale invatarii (codificate Continuturile invatarii

conform SPP)

Cunostinte | Abilitati Atitudini
3.1.9 3.2.2 3.3.6 Operatii care asigura conservarea prin reducerea
3.24 3.3.7 umiditatii: Concentrarea prin vaporizare:
3.2.9 3.3.8 - Principii care stau la baza desfasurarii operatiei
3.2.10 (definitie, scop, factori de influenta)
. Utilaje folosite pentru concentrare (construciie,
functionare):
- Instalatia de concentrare cu efect multiplu

(Cunostinte:

3.1.9 Operatii care asigura conservarea prin reducerea umiditatii: Concentrarea prin vaporizare:
[...]

Abilitati:

3.2.2 ldentificarea tipului de operatie

3.2.4 |dentificarea aparatului/utilajului/instalatiei folosite in industria alimentara

3.2.9 Utilizarea corecta a vocabularului comun si a celui de specialitate

3.2.10 Comunicarea/raportarea rezultatelor activitatilor profesionale desfasurate

[..]

Atitudini

3.3.6 Asumarea, in cadrul echipei de la locul de munca, a responsabilitatii pentru sarcina de lucru
primita

3.3.7 Manifestarea initiativei in rezolvarea unor situatji problema

3.3.8 Colaborarea cu membrii echipei de lucru, in scopul indeplinirii sarcinilor de la locul de munca

[...])

Proiectati, pe baza secventei de instruire de mai sus, o lectie de evaluare prin proba practica, dupa
urmatoarea structura:
a. Formularea obiectivelor lectiei.

Selectarea si prezentarea continutului.

Mentionarea resurselor necesare lectiei.

Prezentarea strategiei didactice.

Alegerea tipului de evaluare adecvat.

b. Tn scopul dezvoltérii rezultatelor invatarii din secventa de mai sus, proiectati o activitate de
invatare, pentru dezvoltarea rezultatelor invatarii, avand in vedere:

- mentionarea oricaror doua metode de invatare centrate pe elev;

- argumentarea alegerii fiecareia dintre cele doua metode de invatare;

- descrierea organizarii activitatii de invatare;

- proiectarea unui item de tip intrebare structurata insotit de baremul de evaluare si de
notare, folosindu-se informatia de specialitate, prin care sa evaluati rezultatele invatarii
din secventa dats;
Nota. Se puncteaza raspunsul corect din punct de vedere stiintific.
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