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¢ Se puncteaza orice modalitate de rezolvare corecta a cerintelor.

¢ Nu se acorda punctaje intermediare, altele decat cele precizate explicit in barem. Nu
se acorda fractiuni de punct.

o Se acorda zece puncte din oficiu. Nota finala se calculeaza prin impartirea la zece a
punctajului total acordat pentru lucrare.

SUBIECTUL | (60 de puncte)

I.1. (17 puncte)

a. cate 1 punct pentru mentionarea fiecareia dintre cele doua componente ale amidonului;
2x1punct=2 puncte

b. cate 2 puncte pentru prezentarea fiecareia dintre cele doua faze ale descompunerii

enzimatice a amidonului(un punct pentru identificarea fazei si un punct pentru denumirea

produsului rezultat); 2 X2 puncte= 4 puncte
c. Precizarea comportamentului amidonului in apa rece si in apa calda (1punct pentru apa rece si
un punct pentru apa calda) . 2 puncte

d. cate 1 punct pentru mentionarea oricaror doua proprietati chimice ale amidonului;
2x1punct=2 puncte
e. cate 1 punct pentru prezentarea oricaror doua roluri ale glucidelor in organism.
2x1punct=2 puncte
f. indicarea denumirii reactiei de hidrolizé enzimatica a amidonului; 1 punct
indicarea temperaturii la care are loc reactia de hidroliza enzimatica a amidonului. 1 punct
g. cate 1 punct pentru enumerarea oricaror trei intrebuintari ale amidonului .
3x1punct=3puncte
I.2. (11 puncte)

a. cate 1 punct pentru mentionarea oricaror cinci transformari biochimice ale aminoacizilor
5x1punct=5puncte
b. céte 1 punct pentru enumerarea oricaror sase aminoacizi esentiali. 6x1punct=6puncte

1.3. (10 puncte)
a. cate 1 punct pentru precizarea fiecareia dintre cele doua criterii utile de identificare a
bacteriilor; 2 x1lpunct =2 puncte
b. cate 1 punct pentru identificarea fiecarei etape din viata unei culturi bacteriene.

4 x1punct= 4puncte
c. cate 1 punct pentru indicarea oricaror doua structuri particulare ale celulei bacteriene.

2x1punct= 2puncte

d.definirea “santului de clivare * 2puncte

I.4. (10 puncte)
a. cate 1 punct pentru denumirea fiecaruia dintre cele trei repere cerute;  3x1punct=3puncte

b. céate 1 punct pentru precizarea oricaror cinci avantaje ale pompei centrifuge
5x1punct=5 puncte

c. prezentarea dezavantajului utilizarii pompei centrifuge lpunct
d. indicarea grupei de pompe in care se incadreaza pompa centrifuga lpunct
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I.5 (12 puncte)
a. definirea caldurii 2 puncte
b. cate 1 punct pentru mentionarea oricaror doua moduri de transmitere a caldurii

2x1punct= 2 puncte
c. cate 1 punct pentru exemplificarea oricaror:

- trei agenti de incalzire 3x1punct= 3 puncte

- trei agenti de racire 3x1lpunct= 3 puncte
d. cate lpunct pentru precizarea oricaror doua conditii pe care trebuie sa le indeplineasca agentii

termici. 2x1punct= 2 puncte
SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)
a. Cate 1 punct pentru precizarea oricaror patru avantaje ale utilizarii lectiei in cadrul procesului
instructiv-educativ. 4x1 punct=4 puncte
b. Cate 1 punct pentru mentionarea oricaror doua variante ale lectiei de comunicare de noi
cunostinte. 2x1 punct=2 puncte
c. Cate 1 punct pentru enumerarea oricaror patru evenimente ale unei lectii de comunicare de
noi cunostinte. 4x1 punct=4 puncte

d. 20 de puncte
Proiectarea, pe baza secventei de instruire data, a unei lectii de comunicare de noi cunostinte
avand in vedere urmatoarele aspecte:

- formularea obiectivelor lectiei; 3 puncte
- selectarea si prezentarea continutului: 4 puncte
- corectitudinea din punct de vedere stiintific a informatiilor de specialitate 2 puncte
- prezentarea strategiei didactice:
¢ metodele de invatamant 3 puncte
¢ mijloacele de invatamant 3 puncte
e formele de organizare a activitatii 2 puncte
e mentionarea metodelor de evaluare adecvate lectiei proiectate 3 puncte
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