Ministerul Educatiei si Cercetarii
Centrul National de Politici si Evaluare in Educatie

EXAMENUL NATIONAL PENTRU DEFINITIVARE iN INVATAMANTUL PREUNIVERSITAR
14 iulie 2021

Proba scrisa 3
INDUSTRIE ALIMENTARA

PROFESORI
Model
¢ Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda zece puncte din oficiu.
e Timpul de lucru efectiv este de patru ore.
SUBIECTUL | (60 de puncte)

I.1. Alcatuiti un eseu intitulat ,,Amidonul”, folosind informatia stiintifica adecvata.
in acest scop, respectati urmétoarele etape: 17 puncte
Mentionati cele doua componente ale amidonului;
Prezentati cele doua faze ale descompunerii enzimatice a amidonului;
Precizati comportamentul amidonului in apa rece si apa calda;
Mentionati doua proprietati chimice ale amidonului;
Prezentati doua roluri ale glucidelor in organism;
Indicati denumirea reactiei de hidroliza enzimatica a amidonului si temperatura la care are loc
aceasta reactie.
g. Enumerati trei intrebuintari ale amidonului.

~oDQoo0oTw

1.2 in organismele vii,aminoacizii intra in compozitia protidelor.Tratati aceasta tema dupa
urmatorul plan de idei: 11 puncte
a. Mentionati cinci transformari biochimice ale aminoacizilor;

b. Enumerati sase aminoacizi esentiali.

I.3. Prezentati tema ,,Bacteriile”din tematica de specialitate”Microbiologia in industria
alimentara” respectand urmatorul plan de idei: 10 puncte

a. Precizati cele doua criterii utile pentru

identificarea bacteriilor;

b. Identificati cele patru etape din viata unei
culturi bacteriene reprezentate in graficul

a alaturat.
2/ ~ c. Mentionati doua structuri particulare ale
1

celulei bacteriene.
d. Definiti ,santul de clivare”.

1.4 Tn schita de mai jos este prezentatid pompa centrifuga simpla. 10 puncte
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a. Denumiti reperele 1,2, 4 prezentate in schita
alaturata;

b. Enumerati cinci avantaje ale pompei centrifuge;
c. Prezentati dezavantajul pompei centrifuge;

d. Indicati grupa de pompe in care se incadreaza
pompa centrifuga.

I.5 Transmiterea caldurii in industria alimentara este deosebit de importanta deoarece este
necesara incalzirea sau racirea utilajelor, a materiilor prime sau a produselor finite.
12 puncte
a. Definiti notiunea de caldura;
b. Mentionati doua moduri de transmitere a caldurii in functie de sensul de miscare a
materialului de prelucrat si a agentului termic;

c. Indicati trei tipuri de agenti termici folositi pentru incalzire si trei tipuri de agenti

termici folositi pentru racire;
d. Precizati doua conditii pe care trebuie sa le indeplineasca agentii termici.

SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)

Secventa de instruire de mai jos face parte din programa scolara pentru clasa a Xl-a liceu—filiera
tehnologica, domeniul: Industrie alimentara, Anexa nr.3 la OMEN nr.3502 din 29.03.2018

URI 6. Aplicarea proceselor
biochimice la fabricarea produselor
alimentare

Continuturile invatarii

Rezultate ale invatarii (codificate
conform SPP)

Cunostinte | Abilitati Atitudini

6.1.1 6.2.1 6.3.1 Principii alimentare:
6.3.9 [...]
6.3.10 - Proprietati fizice si chimice : glucide
6.3.12 - Rolul principiilor alimentare:glucide
6.3.14

(Cunostinte:

6.1.1 Principii alimentare:glucide :
- Proprietati,rol
[....]
Abilitati:
6.2.1 Utilizarea corecta a vocabularului comun si a celui de specialitate

[..]

Atitudini:
6.3.1 Constientizarea importantei principiilor alimentare
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6.3.9 Asumarea ,in cadrul echipei de lucru,a responsabilitatii pentru sarcina de lucru primita
6.3.10 Comunicarea, in cadrul echipei de lucru,in scopul realizarii sarcinilor de lucru primite
6.3.12 Asumarea initiativei in rezolvarea unor probleme

6.3.14 Comunicarea/raportarea rezultatelor activitatilor profesionale desfasurate

Lectia raméane forma de baza principala, dominanta, la nivelul procesului de Thvatamant.

a. Precizati patru avantaje ale utilizarii lectiei in cadrul procesului instructiv-educativ.

b. Mentionati doua variante ale lectiei de comunicare de noi cunostinte.

c. Enumerati patru evenimente ale unei lectii de comunicare de noi cunostinte.

d. Proiectati pe baza secventei de instruire de mai sus, o lectie de comunicare de noi cunostinte
avand in vedere urmatoarele aspecte: formularea obiectivelor lectiei, selectarea si prezentarea
continutului, prezentarea strategiei didactice (metodele de invatamant, mijloacele de invatamant,
formele de organizare a activitatii) si mentionarea metodelor de evaluare adecvate lectiei
proiectate.

Nota: Se puncteaza corectitudinea din punct de vedere stiintific a informatiilor de specialitate.
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