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Prob a scris a
Ingineria produselor alimentare
BAREM DE EVALUARE $I DE NOTARE

Varianta 2

* Se puncteaz a orice modalitate de rezolvare corect a a cerin telor.

* Nu se acord a fractiuni de punct. Nu se acord a punctaje intermediare, altele decét cele
precizate explicit prin barem.

e Se acorda 10 puncte din oficiu. Nota final a se calculeaz a prin imp arfirea la 10 a
punctajului total ob tinut pentru lucrare.

SUBIECTUL | (30 de puncte)
1. 18 puncte

a. 6 puncte

Pentru enumerarea oricaror trei factori care influenteaza concentrarea prin evaporare se

acorda 6 puncte . (3x2p=6 puncte)

b. 8 puncte

Pentru prezentarea corecta si completd a doua procedee de concentrare prin evaporare se acorda 8
puncte. (2x4p=8 puncte)

C. 4 puncte

Pentru prezentarea corecta si completa a principiului concentrarii prin evaporare cu compresie de
vapori se acorda 4 puncte ; pentru raspuns partial corect sau incomplet se acorda 2 puncte.

2. 12 puncte
a. 4 puncte

Pentru prezentarea obiectivelor operatiei de pasteurizare - sterilizare se acorda 4 puncte ; pentru
raspuns partial corect sau incomplet se acorda 2 puncte.

b. 3 puncte

Pentru enumerarea oricaror trei factori care influenteaza pasteurizarea si sterilizarea se acorda 3
puncte. (3x1p=3 puncte)

c. 5 puncte

Pentru prezentarea principiului pasteurizarii gi sterilizarii produselor in vrac prin ncalzire directa cu
abur sub presiune se acorda 5 puncte ; pentru raspuns partial corect sau incomplet se acorda 3
puncte.

SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)
1. 24 de puncte

a. 4 puncte

Pentru mentionarea etapelor problematizarii se acorda 4 puncte .

b. 4 puncte

Pentru precizarea oricaror doua avantaje se acorda 4 puncte. 2x2p=4 puncte

C. 2 puncte

Pentru precizarea unui dezavantaj se acorda 2 puncte .

d. 14 puncte

- corelarea competenta specifica — metoda de invatare — continut — 4 puncte

- exemplificarea adecvata a utilizarii metodei date, care conduce la formarea/dezvoltarea
competentei - 8 puncte; exemplificare partial adecvata a utilizarii metodei date care conduce la
formarea/dezvoltarea competentei — 4 puncte .

- corectitudinea informatiei stiintifice utilizate — 2 puncte
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2. 6 puncte
a. 4 puncte

Pentru precizarea oricaror doua caracteristici ale itemilor se acorda 4 puncte.

b. 2 puncte
Pentru mentionarea oricaror doua dezavantaje se acorda 2 puncte.

SUBIECTUL al lll-lea

2x2p=4 puncte
2x1p=2 puncte

(30 de puncte)

- procesul de invatamant: delimitari conceptuale 4 puncte
- Invatarea: delimitari conceptuale 4 puncte
- predarea: definirea conceptului 4 puncte
- evaluarea: delimitari conceptuale 4 puncte
- argumentarea necesitatii interactiunii intre cele trei procese 3 puncte
- evidentierea specificitatii relatiei intre:

* invatare si predare 2 puncte

* invatare si evaluare 2 puncte

* predare si evaluare 2 puncte
- coerenta si originalitatea argumentarii 5 puncte
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