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Prob a scris a
Industrie alimentar a
Maistri instructori

Varianta 2
» Toate subiectele sunt obligatorii. Se acord  a 10 puncte din oficiu.
*  Timpul de lucru efectiv este de 4 ore.
SUBIECTUL | (30 de puncte)
1. In figura de mai jos este prezentat un utilaj. Scrieti, pe foaia de examen, informatiile corecte:
17 puncte
a. identificafi utilajul din figura;
b. mentionati elementele notate cu 3 si 4;
c. explicati principiul de functionare al utilajului;
d. indicati doua domenii de utilizare a utilajului ih
industria alimentara.
2. Raspundeti la urmatoarele cerinte: 13 puncte
a. definiti notiunea de caldura;
b. precizati doi agenti termici de Tncalzire si doi agenti termici de racire;
c. mentionati trei utilaje in care intervine schimbul termic.
SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)
1. Problematizarea este o metoda de predare activ—participativa, centrata pe elev. Prezentati
aceasta metoda dupa urmatorul plan de idei: 24 de puncte

a. mentionati etapele problematizarii;

b. precizafi doua avantaje ale acestei metode;

c. precizati un dezavantaj al acestei metode;

d. exemplificati utilizarea metodei in vederea formarii/dezvoltarii unei competente specifice,
in cadrul unei secvente corespunzatoare unui modul de pregatire profesionala,cu
respectarea corectitudinii stiintifice a informatiei de specialitate. Mentionati si elemente ale
proiectarii didactice: modulul, continutul, activitatea de nvatare.

2. Argumentati un punct de vedere personal referitor la importanta utilizarii auxiliarelor curriculare
in procesul de predare/invatare/evaluare. 6 puncte

SUBIECTUL al lll-lea (30 de puncte)

Procesul de invatamant — analizé conceptuala si abordari interactionale intre invatare - predare -
evaluare.
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