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CONCURSUL DE OCUPARE A POSTURILOR DIDACTICE/CATEDRE LOR DECLARATE
VACANTE/REZERVATE IN UNIT ATILE DE INVATAMANT PREUNIVERSITAR

Industrie alimentar a(maistri instructori )

» Toate subiectele sunt obligatorii. Se acord

30 iulie 2013

Prob a scris a

» Timpul de lucru efectiv este de 4 ore.

SUBIECTUL |

VARIANTA 2

a 10 puncte din oficiu.

(45 de puncte)

Urmatoarea secventa face parte din curriculumul pentru clasa a 1X-a, domeniul de pregatire de
baza: Industrie alimentara, modulul Operafii si utilaje in industria alimentar a.

Cuno stinte

| Deprinderi

Criteriile de evaluare

gazoase

Rezultatul invatarii 11. Efectueaza operatii de separare a amestecurilor eterogene lichide gi

Constructia si modul de
functionare a utilajelelor
folosite pentru separarea
amestecurilor  eterogene
lichide si gazoase:

-utilaje pentru
sedimentare: camere de
desprafuire, decantoare
pentru amestecuri lichid-
solid, decantoare pentru
amestecuri lichid-lichid;

-utilaje pentru filtrare: filtre
pentru amestecuri
eterogene gazoase, filtre
pentru amestecuri
eterogene lichide

Alege aparatul/utilajul de
separare in functie de operatia
tehnologicd si  caracteristicile
amestecului de separat

- Descrierea factorilor care
influenfeaza operafile de
separare a amestecurilor
eterogene lichide si gazoase

* Identificarea reperelor
utilajelor pentru separarea
amestecurilor eterogene
lichide si gazoase

 Explicarea modului de
functionare a utilajelor pentru
separarea amestecurilor
eterogene lichide si gazoase

(Curriculum pentru clasa a IX-a, Domeniul de pregétire de baza: Industrie alimentara,
Anexa 2 la OMECI nr. 4857/2009)

Prezentati

doua activitdti de invatare prin care sa formati/dezvoltati elevilor deprinderea din
secventa data, avand in vedere:

a. descrierea modului de organizare a celor doua activitati de nvatare pentru care ati optat;

b. mentionarea unei metode didactice, pentru fiecare activitate de invatare;

c. justificarea alegerii fiecareia dintre metodele didactice mentionate;

d. exemplificarea utilizarii metodelor didactice alese pentru formarea/dezvoltarea deprinderii din
secventa data, cu respectarea corectitudinii stiintifice a informatiei de specialitate;

e. precizarea modalitatilor de integrare a doua mijloace de invatamant in procesul de predare-
invatare-evaluare corespunzator secventei date;

f. evidentierea importantei utilizarii Tehnologiei informatiei si comunicarii in construirea unor

medii active de instruire;

g. argumentarea unui punct de vedere referitor la importanta sugestiilor metodologice prevazute

in curriculumul scolar.
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SUBIECTUL al ll-lea

(45 de puncte)

Urmatoarea secventa face parte din curriculumul pentru clasa a 1X-a, domeniul de pregatire de
baza: Industrie alimentara, modulul Operafii si utilaje Tn industria alimentar a.

Cuno stinte

Deprinderi

| Criteriile de evaluare

Rezultatul invatdrii 8. Realizeazd maruntirea materialelor cu consisten{d mare

Constructia si modul de
funcfionare a utilajelor
pentru marunfirea
materialelor cu consistenta
mare (masina de tdiat
legume, volf, cuter)

Recunoasterea utilajelor pentru
maruntirea materialelor cu
consisten{d mare

* Identificarea reperelor
utilajelor pentru méruntirea
materialelor cu consistenta
mare

 Explicarea modului de
functionare a utilajelor pentru
maruntirea materialelor cu
consisten{d mare

Rezultatul invatdrii 13. Executd amestecarea materiale p

astoase

Constructia si modul de
funcfionare a
aparatelor/utilajelelor
folosite pentru
amestecarea materialelor
pastoase (amestecatoare
cu braf ramificat si cuva
mobila, cu cuva dubla)

Identificarea utilajului de
amestecare n functie de
caracteristicile amestecului

. Identificarea reperelor
utilajelor pentru amestecarea
materialelor pdstoase

» Explicarea modului de
functionare a utilajelor
pentru amestecarea
materialelor pastoase

(Curriculum pentru clasa a IX-a, Domeniul de pregdtire de baza: Industrie alimentara,

Anexa 2 la OMECI nr. 4857/2009)

1. Elaborati cinci itemi (trei itemi obiectivi de tip diferit, un item semiobiectiv si un item subiectiv),
ca parte componenta a unui test prin care sa evaluati deprinderile din secventa data. Mentionati,
pentru fiecare item, deprinderea/deprinderile evaluate.
Nota: se puncteaza corectitudinea proiectarii itemilor, elaborarea detaliata a raspunsului asteptat si
corectitudinea stiintifica a informatiilor de specialitate.

2. Mentionati cate un avantaj al utilizarii fiecaruia dintre tipurile de itemi proiectati la punctul 1.

35 de puncte

5 puncte

3. Prezentafi utilizarea unei metode complementare/alternative de evaluare a deprinderilor

indicate, descriind specificul metodei alese. 5 puncte
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