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Proba scrisa
Controlul si expertiza produselor alimentare

VARIANTA 3
¢ Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.
o Timpul de lucru efectiv este de 4 ore.
SUBIECTUL | (30 de puncte)
1. Raspundeti la urmatoarele cerinte referitoare la operatia de sedimentare: 10 puncte

a. descriefi principiul separarii fazelor prin sedimentare;

b. explicati cum este influentata operatia de sedimentare de catre urmatorii factori:

concentratia suspensiei si marimea si structura fazei solide;

c. enumerati doua tipuri de utilaje folosite pentru separarea prin sedimentare a amestecurilor

eterogene lichide.
2. Raspundeti la urmatoarele cerinte referitoare la operatia de concentrare prin evaporare:

a. precizati obiectivele si scopurile concentrarii;

b. caracterizati concentrarea prin vaporizare cu simplu efect;

c. precizati principiul vaporizarii cu efect multiplu. 10 puncte
3. Raspundeti la urmatoarele cerinte referitoare la operatia de transport pneumatic: 10 puncte

a. precizati principiul realizarii transportului pneumatic;

b. enumerati trei avantaje ale utilizarii transportului pneumatic;

c. explicati modul de functionare a unei instalatii de transport pneumatic prin aspiratie.
SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)
1. Experimentul aplicativ este 0 metoda de invatare prin explorarea directa a realitatii.

a. Prezentati aceasta metoda, avand in vedere:

— doua cerinte metodice privind desfasurarea experimentului;

— etapele de parcurs pentru desfasurarea experimentului.

b. Elaboratj un exemplu de aplicare a acestei metode pentru o activitate de invatare din secventa de
programa de mai jos.

- Mentionati elementele proiectarii didactice: modulul, clasa, activitatea de invatare, resursele
didactice utilizate.

- Prezentati scenariul didactic pentru activitatea de invatare mentionata. 15 puncte
Unitatea de . .
Competente Continuturi
competente
13.1.0rganizeazé o Operatii si utilaje din industria alimentara:
desfasurarea Operatii unitare:
13. Procese e . . .
tehnoloaice in operatiilor transportul fluidelor, transportul materialelor solide,
in dustriag tehnologice madruntirea, separarea materialelor solide,
alimentars separarea amestecurilor eterogene, amestecarea,
presarea, pasteurizarea, sterilizarea, concentrarea
prin  vaporizare, condensarea, refrigerarea,
congelarea, difuzia, extractia, distilarea, uscarea.

(Curriculum - calificarea Tehnician in industria alimentara, Anexa 2 la OMEdC nr. 3172/2006)
2. Proiectati o fisa de evaluare prin observare curenta si sistematica a comportamentului si
a activitatii elevilor privitoare la urmatoarele comportamente:
- atitudinea fata de sarcina de lucru;
- capacitatea de a colabora cu ceilalti colegi, de a asculta si de a lua decizii;
capacitatea de a ,citi” si interpreta un proces tehnologic dintr-o schema data. 15 puncte
SUBIECTUL al lll-lea (30 de puncte)
Finalitatile educatiei: clasificare, ideal, scop, obiective, proceduri de operationalizare.
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