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Prob a scris a 5
ALIMENTATIE PUBLICA
(maistri instructori)

Varianta 1
» Toate subiectele sunt obligatorii. Se acord  a 10 puncte din oficiu.
e Timpul de lucru efectiv este de 4 ore.
SUBIECTUL | (30 de puncte)
1. Cuptorul este unul dintre utilajelor cu importanta deosebita pentru productia din laboratoarele
de patiserie — cofetarie. (10p)
a. Caracterizati cuptorul;
b. Descrieti, la alegere, un tip de cuptor, din punct de vedere constructiv si functional;
c. Prezentati patru norme de siguranta si securitate in munca specifice utilizarii cuptorului.
2. Preparatele lichide, ocupd un loc aparte in structura meniurilor oferite in unitatile de
alimentatie. (10p)
a. Caracterizati preparatele lichide;
b. Descrieti elementele de adaos utilizate la obtinerea preparatelor lichide;
c. Prezentati trei dintre transformarile carnii in timpul procesului tehnologic de obtinere a
preparatelor lichide;
d. Descrieti tehnica prepararii supelor ingrosate.
3. In activitatea de servire este foarte important modul in care se realizeaza prezentarea
preparatelor si bauturilor. (10p)
a. Prezentati importanta informarii clientilor despre preparatele si bauturile servite;
b. Caracterizati listele pentru meniuri;
c. Descrieti mijloacele de realizare a prezentarii vizuale.
SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)

Prezentati tema cu titlul ,Aluatul foietaj in patiserie”, dupa urmatoarea structura de idei:

- Caracterizarea aluatului foietaj si a materiilor prime folosite.
- Descrierea tehnologiei de obtinere a aluatului foietaj.
- Prezentarea a sase conditii pentru asigurarea calitatii foietajului.

- Descrierea tehnicii de preparare a pateurilor.
- Prezentarea transformarilor care au loc in procesul tehnologic de obtinere a foietajului in

timpul coacerii.

SUBIECTUL al lll-lea (30 de puncte)

Formele de organizare si desfasurare a activitatii didactico—educative determinad, intr-o mare
masura eficienta acesteia.

a. Caracterizati din punct de vedere conceptual forma de organizare;
b. Descrieti lectia ca forma de activitate didactica;
c. Realizati un proiect de lectie de formare si dezvoltare a competentelor de execufie
pentru o tema/continut, la alegere, dintr-un modul de specialitate.
In elaborarea proiectului de lectie nu se va mentiona numele profesorului.
Nota. Se puncteaza urmatoarele elemente mentionate si corelate: modulul de specialitate,
clasa, fitlul lectiei, continutul lectiei, obiective/competentele specifice, metodele de
invatamant, mijloacele de invatamant, desfasurarea propriu-zisa a lectiei/momentele lectiei.
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