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CERERE DE INREGISTRARE

INDICATIE GEOGRAFICA PROTEJATA

SALAM DE SIBIU




i. GRUP SOLICITANT

denumire: Asociatia Producitorilor de Salam de Sibiu;
adresii: Bacdu, Calea Moldovei, nr. 94;

tel/fax: 0234.577.600; 0234.576573;

e-mail: office@apss.ro.

Asociatia Producitorilor de Salam de Sibiu este o organizatie profesionald, cu capital integral
privat, constituitd in anul 2013 pe baza hotérarii judecitoresti nr. 23/PJ/24.01.2014, pronunfata
de Judecitoria Baciu in dosarul 18738/180/2013.

Asociatia are ca obiectiv promovarea produsului Salam de Sibiu sub semnul oficial de calitate
privind originea geografic. in mod corespunzitor, membrii asociatiei sunt persoane juridice care
au un interes in procesarea, comercializarea si promovarea Salamului de Sibiu, atdt la nivel
intern, cit si la nivel comunitar.

Componenta:

1) S.C. SALSI S.A., cu sediul social in Sinaia, jud. Prahova, bld. Republicii nr. 20,
inmatriculati la Registrul Comertului sub nr. J29/120/1991, Cod Unic de Inregistrare
1331991, Capacitatea de productie totald este de 720 tone/an, iar productia de Salam de Sibiu
este de 350 tone/an intr-o fabrica.

2) S.C. H&E REINERT S.R.L., cu sediul social in Feldioara, jud. Bragov, DN 13, km 11,
inmatriculatd la Registrul Comerfului sub nr. J08/752/2005, Cod Unic de [nregistrare
17388757. Capacitatea de productie este de 5.000 tone/an, dintre care Salamul de Sibiu
asigurd 415 tone/an Intr-un singur punct de lucru.

3) S.C. ALDIS S.R.L., cu sediul social in Célarasi, jud. Cilarasi, str. Costicd Stefinescu, nr.
1, inmatriculatd la Registrul Comertului sub nr. J51/323/1991, Cod Unic de Inregistrare
1928648, Capacitatea de productie este de 9.600 tone/an, iar cea de Salam de Sibiu este de
aproximativ 300 tone/an.

4) S.C. AGRICOLA INTERNATIONAL S.A., cu sediul social in Bacdu, jud. Baciu,
Calea Moldovei, nr. 94, inmatriculatd la Registrul Comer{ului sub nr. J04/2214/1992, Cod
Unic de Inregistrare 2816014. Capacitatea de productie totald se situeaza in jurul valorii de
1.800 tone/an, iar productia de Salam de Sibiu atinge cota de 1.000 tone/an.

5) S.C SCANDIA ROMANA S.A., cu sediul social in Sibiu, jud. Sibiu, str. Morilor, nr. 45,
inmatriculatd la Registrul Comertului sub nr. J32/691/2001, Cod Unic de inregistrare



14284808, Capacitatea de produciie este de 350-380 tone/an, iar productia de Salam de Sibiu
este de 1,5 tone/an intr-o fabrica.

Indicatia geografici protejatd "Salam de Sibiu” va putea fi folositd numai de persoanele care
respectd caietul de sarcini aldturat prezentei.

Denumirea "Salam de Sibiu™ va fi aplicatd in documente insofitoare, reclame, prospecte ete.
numai pentru produsul fabricat potrivit caietului de sarcini, cu aplicarea mentiunii ,INDICATIE
GEOGRAFICA PROTEJATA, alituri de blazon §i de simbolurile UE.

Persoanele autorizate si utilizeze indicatia peograficd protejatd nu vor pulea transmite acest
drept, Totodatd, este interzisi folosirea indicatiei geografice protejate sau imitarea ci de catre
persoane neautorizate, chiar daci se indicd originea reald a produselor ori dacd se adaugi
menjiuni precum “gen”, "tip”, "imitajie” sau altele asemenea,

2. ORGANISMUL CARE VERIFICA RESPECTAREA DISPOZITIILOR CAIETULUI DE SARCINI

Organismul de certificare implicat in procesul de control al indeplinirii exigentelor caietului de
sarcini este 8.C. CERTIND S.A., cu sediul in Bucuresti, str. George Enescu, nr. 27-29, Palatul
UGIR 1903, etaj 3, camera 7, sector 1, tel/fax: 021.313.36.51, e-mail: officef@certind.ro, adresa

de Internet www.certind.ro.

3. CAIET DE SARCINI
IN ANEXA

4. DOCUMENT UNIC
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ROMANIA

JUDECATORIA BACAU
SECTIA CIVILA
Dosar nr. 18738/180/2013
INCHEIERE NR.23/P]

Sedinta din Camera de Consiliu din 24 Tanuarie 2014

Completul compus din:

PRESEDINTE : Iuliana Biisan
Grefier : Ionela Stritili

Pe rol fiind judecarea cauzei civile privind petent ASOCIATIA
PRODUCATORILOR DE SALAM DE SIBIU, avind ca obiect acordare
personalitate juridica .

La apelul nominal se prezinti pentru petenti mandatar Popa
Alexandru Cosmin .

Procedura legal indeplinita.

S-a facut referatul cauzei de citre grefierul de sedinta prin care s-au
evidengiat partile, obiectul cauzei, mengiunile privitoare la indeplinirea
procedurii de citare §i stadiul procesual , dupi care :

Instanta procedeazi la legitimarea mandatarului petentei cu CI seria
VS nr.272740 .

Mandatarul petentei depune la dosar cazierul fiscal pentru Scandia
SA i precizin referitoare la hotarirea solicitati de instangd . Nu are alte
cereri de formulat .

Nemaifiind alte probe de administrat , cereri de formulat §i exceptii
de invocat, instanta constati cauza in stare de judecati si acordi cuvintul pe
fond .

Mandatarul petentei avand cuvintul pe fond soliciti admiterea
actiunii aga cum a fost precizatd §i inscrierea asociagiei in Registrul
Asociatiilor §i Fundatitlor

S-au declarat dezbatenle inchise, trecindu-se la deliberare .

INSTANTA

Deliberand asupra cauzei de fagi, constara urmitoarele:

Prin cerere inregistrati pe rolul Judecitoriei Baciu la data de
23122013 sub nr  18738/180/2013  petenta = ASOCIATIA
PRODUCATORILOR DE SALAM DE SIBIU prin mandatar Popa
Alexandru Cosmin a solicitat instangei ca prin incheierea ce o va pronunga
sd se acorde personalitate juridicd asociatiei §i si se dispund inscrierea
acesteia in Registrul asociaiilor si fundagiilor aflat la grefa Judecitoriei
Bacau.

Cererea nu a fost motivata,

In drept a invocat dispozitiile art 7 din OG 26/2000.

Cererea a fost legal timbratd cu taxd judiciara de timbru de 100 lei
conform art 12 lit ¢ din QUG 80/2013,



2 La cerere a anexat dovada disponibilivagii denumirii nr 128729 din
““mﬁ .10.2013, actul constitutiv al asociatiei atestat sub nr 2 din 05.12.2013 de
S/, av.¥na Maria Kusak, In trei exemplare, statutul asociatiei atestat sub nr 1

t o e

. %4 dif04.12.2013 de av Ana Maria Kusak, in trei exemplare, contract de
\%, =/ cfpodat, copie cirfi de identitate Gavrilescu Carmen, Ursulescu Andrei
aunnXZbnstantin, Minea Sorin Dumitru, Dobrin Maria Florenta, Dumitrescu
= Daniel, chitanti depunere numerar, ordin platd, certificate de cazier fiscal
Gavrilescu Carmen, Ursulescu Andrei Constantin, Minea Sorin Dumitru,
Dobrin Maria Florenta, Dumitrescu Daniel, decizia Consiliului de
Adminstragie al SC AGRICOLA INTERNATIONAL SA nr 2000 din
03.12.2013, actul consttutiv SC AGRIQOLA INTERNATIONAL SA,
rezolutie ORC, certificat de inregistrare ORC in copie, certficat de
inregistrare mentiuni, certificat fiscal SC AGRICOLA INTERNATIONAL
SA, hotirirea Adunirii Generale a Asociagilor SCH&E REINERT SRL,
certificat de cazier fiscal SC H&E REINERT SRL, act constitutiv SC H&E
REINERT SRL, certificat constatator cu incheiere de legalizare copie,
certificat de inregistrare cu Incheiere de legalizare copie, hotdrarea Adundrii
Generale a Asociatiloe SC ALDIS SRL, certificat de inregistrare mentiuni,
rezolutie ORC, certificat de inregistrare in copie, act constitutiv SC ALDIS
SRL, certificat constatator, certificat de cazier fiscal SC ALDIS SRL,
hotirdrea Consiliului de Administratie SC SALSI SA, hotdrdrea Adunar
Generale Ordinare a Actionarilor SCSALSI SA, certificat de inregistrare SC
SALSI SA in copie, act constitutiv SC SALSI SA, certificat constatator,
certificat fiscal SC SALSI SA, extras din Hotirirea Adunarii Generale
Ordinare a Actionarilor SC SCANDIA ROMANIA SA, certificat fiscal SC
SCANDIA ROMANIA SA, procurd, certificate de atestare fiscali SC
SCANDIA ROMANIA SA, act constitutiv SC SCANDIA ROMANIA SA,
certificat de Mnregistrare in copie, certificat constatator In copie,

La solicitarea instantei , petenta prin reprezentat a depus la dosar
Decizia  Consilinlui de  Administrate a SC  AGRICOLA
INTERNATIONAL SA din care rezultdi persoana Imputernicitd si
reprezintd societatea in asociagie, certificate de cazier fiscal valabile pentru
membrii asociatie §i reprezentantii acestora, extras din Hotdrdra Adundrii
Generale Ordinare a Actionarilor SC SCANDIA ROMANIA SA din care
rezulti intentia de constituire a prezentei asociafii, dovezi ale sediului
asociagiet.

Analizind actele §i lucrirle dosarului, instanma apreciazd @ fund
rtenreiatd cererea petentel, wmiind sd o aditd, pentru urmitoarele considerente:

Instanta retine ci SC AGRICOLA INTERNATIONAL SA, SC
ALDIS SRL, SC SALSI SA , SC H &E REINERT SRL, SC SCANDIA
ROMANIA SA fn calitate de membri fondator, au hotirdt constituirea
ASOCIATIEI PRODUCATORILOR DE SALAM DE SIBIU, in scopul
previzut la art 10 din actul constitutiv §iart 7 din statut .

Denumirea asociatiei este ASOCIATIA PRODUCATORILOR DE
SALAM DE SIBIU fiind depusi dovada disponibilitagii denumirii nr.



128729 din 10.10.2013 (rezervare valabili pini la dara de 10.04.2014)
eliberata de Ministerul Justiiei,

Sediul asociaiei este in localitatea Baciu, Calea Moldovei, nr 94, et
camera 13 jud. Bacdu, fiind depuse actele doveditoare ale sediului respec
contract de vanzare cumpirare autentificat sub nr 351 din 02.06.2009
BNP Stoica Ovidiu Cristian , in copie, contract de leasing financiar din
02.06.2009 acord Banca Italo Romena privind cedarea dreptului de
folosinga in copie si contract de comodat din 16.12.2013.

Patrimoniul initial al asociatiei este de 5000 lei constituit prin aportul
in numerar al membrilor fondatori astfel cum rezulti din extrasul de cont
eliberat de BANCA TRANSILVANIA.

Durata de funcgionare a asociagiei a fost stabiliti pe perioada
nelimiratd, astfel cum rezultd din art. 4 din actul constitutiv si art 4 din
statut,

Instanta mai regine faptul ¢, au fost stabilite componenta celor dintai
organe de conducere, administrare si control ale asociagiei. Potrivir actului
constitutiv consiliul director este compus din Gavrilescu Carmen-presedinte
(pentru SC AGRICOLA INTERNATIONAL SA) , Minea Sorin -
vicepresedinte (pentru SC SALSI SA), Dobrin Florenta-membru (pentru SC
H&E REINERT SRL), Dumitrescu Daniel-membru (pentru SC ALDIS
SRL), Ursulescu Andrei-membru (pentru SC SCANDIA ROMANIA SA).

De asemenea, instanta constatd faptul ci, au fost depuse la dosarul
cauzei statutul §i actul constitutiv al asociatiei, atestate de avocat Ana Maria
Kusak, acestea cuprinzind mengiunile enumerate, sub sanctiunea nulitigii
absolute de art. 6 alin 2 5i 3 din O.G. nr. 26/2000.

Instanta mai constata faptul ci au fost depuse la dosar certificate de
cazier  fiscal penmtru  membni  asociagie SC  AGRICOLA
INTERNATIONAL SA, SC ALDIS SRL, SC SALSI SA , SC H &E
REINERT SRL, SC SCANDIA ROMANIA SA , precum s§i pentru
Gavrilescu Carmen, Ursulescu Andrei Constantin, Minea Sorin Dumitru,
Dobrin Maria Florenta, Dumitrescu Daniel din care rezulti faprul ci acegtia
nu au fapte inscrise in cazierul fiscal,

Pentru aceste considerente, instanfa constati ci sunt indeplinite
conditiile previzute de art. 7 alin. 1-3 din O.G. nr, 26/2000, prezenta cerere
fiind intemeiatd, wrmand a fi admisi.

PENTRU ACESTE MOTIVE,
INNUMELE LEGII
DISPUNE

Admite cererea de acordare personalitate juridici formulatd de
petenta ASOCIATIA PRODUCATORILOR DE SALAM DE SIBIU prin
mandatar Popa Alexandru Cosmin , cu sediul in Baciu, str.Calea Moldovei
nr.94 si in Hugi, str.$colii nr.12 bL28 sc.A et.3 ap.12 jud.Vaslui .




Dispune inscrierea in Registrul asociagiilor 5i fundagiilor aflat la grefa
Judecitoriei Baciu a ASOCIATIEI PRODUCATORILOR DE SALA DE
SIBIU cu sediul In Baciu, Calea Moldovei nr.94, et.3, camera 13, jud.Bacau.
Cu apel In 5 zile de la comunicare, ce se va depune la Judecitoria
Bacau .

Pronungati in sedinta publica ,azi, 24 Ianuarie 2014 .

Presedinte,
Tuliana Baisan

Grefier,
Tonela Stratila

Red/Tehnored 1B 24.01.2014
Ex5

Prezenta copie conforma cu orginalul Incheieri nr.

23/P]/2014 pronuniatd la data de 24012014 dosarul nr.
18738/180/2013 al Judecitoriei Bacdu, se legalizeazi cu mentiunea ca a
rimas definitiva la data de 05.02.2014 prin neapelare .

Asociatia a fost nscrisi in Registrul asociatiilor si fundatiilor finut la
grefa Judecitoriei Baciu , la pozitia 13/A/2014

S-a incasat taxa judiciara de timbru in cuantum de 5 lei care a fost
achitata sianulara la dosar.

/.02 JolY




ROMANIA

JUDECATORIA BACAU
SECTIA CIVILA
Dosar nr. 18738/180/2013

INCHEIERE _
Sedinta din Camera de Consiliu din 06 Februarie 2014 X
Completul compus din:
PRESEDINTE : Iuliana Biisan
Grefier : Ionela Stririli

Pe rol fiind indreptarea din oficiu a erorii materiale strecurate in
incheierea din 24.01.2014 .

Procedura legal indeplinita, fara citarea partilor .

S-a facut referatul cauzei de catre grefier , dupi care :

INSTANTA

Deliberind asupra cererii de fatd, constatd urmatoarele:

Prin incheierea nr 23/P] din 24.01.2014 pronuntati in dosarul nr
18738/180/2013 s-a admis cererea formulaid de petenta ASOCIATIA
PRODUCP;TORILOR DE SALAM DE SIBIU si s-a dispus Inscrierea
asociatiel In Registrul asociatiilor si fundagiilor aflat la grefa Judecatoriei
Bacau.

In dispozitivul incheierii mentionate, al doilea paragraf, s-a mentionat
din eroare denumm:a asociatiei ASOCIATIA PRODUCATORILOR DE
SALA DE SIBIU in loc de ASOTATIA PRODUCATORILOR DE
SALAM DE SIBIU.

Conform art 442 alin 1 Cproc.civ erorile sau omisiunile cu privire la
numele, calitatea si sustinenle partilor sau cele de calcul, precum i orice alte
erori materiale cuprinse in hotarari sau incheieni pot fi indreptate din oficiu
ori la cerere.

Fatd de aceste imprejuriri, dat fiind ci a fost mentionati eronat
denumirea asociagiei in dispozitiv , instanta din oficiu va dispune din oficiu
indreprarea erorii rnatenale strecurate in dispozitivul Incheierii nr 23/P] din
24.01.2014 pronuntati in dosarul nr 18738/180/2013, al doilea paragraf, in
sensul ci se va trece +~ASOCIATIA PRODUCATORILOR DE SALAM
DE SIBIU” in loc de ,ASOCIATIA PRODUCATORILOR DE SALA
DE SIBIU”

PENTRU ACESTE MOTIVE,
IN NUMELE LEGIT
DISPUNE

Dispune din oficiu indreptarea erori materiale strecurate in
dispozitivul Incheierii nr 23/PJ din 24.01.2014 pronungati in dosarul nr
13?38;" 180/2013, al doilea paragraf, in sensul ci se va trece ,ASOCIATIA



PRODUCATORILOR DE SALAM DE SIBIU” in loc de ,ASOCIATIA
PRODUCATORILOR DE SALA DE SIBIU” cum din eroare s-a
mentionat.

Cu apel in 5 zile de la comunicare , ce se va depune la Judecitoria

Bacau.
Pronuntati in sedinga publicd, azi, 06.02.2014.

Pregedinte,
Tuliana Biisan

Grefier,
Tonela Strauli

Red/Tehnored 1B 06,02.2014
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ACT CONSTITUTIV AL
ASOCIATIEI PRODUCATORILOR DE SALAM DE SIBIU

Art. 1. Subsemnaltii :

AGRICOLA INTERNATIONAL S.A., cu sediul in Bacau, str. Calea Moldovei
94, jud. Bacau , Inmatriculata la Oficiul Registrului Comerfului sub nr.
J04/2214 /1992, CUI RO 2816014, reprezentata legal de catre Dl. Horoi Grigore in
calitate de Presedinte CA;

ALDIS 8.R.L., cu sediul in Céldrasi, str. G-ral Costica Stefanescu, nr. 1, jud.
Calarasi, inmatriculatd la Registrul Comertului sub nr. J51/323/1991, CUI
1928648, reprezentatd legal de Dl Naghi Tanase Vasile, in calitate de
administrator;

3. SALSI S.A., cu sediul in Sinaia, b-dul Republicii, nr. 20, jud.
Prahova,inmatriculatd la Registrul Comertului sub nr. J29/120/1921, CUI
R0O1331991, reprezentata legal de D1. Sorin Minea, in calitate de Presedinte CA;

4, H&E REINERT S.R.L., cu sediul in Feldicara, DN 13, jud. Brasov,
inmatriculata la Registrul Comertului sub nr. J08/752/2005, CUI 17388757,
reprezentata legal de D1. Roland Verdev, in calitate de administrator;

8. SCANDIA ROMANA S.A., cu sediul in Sibiu, str. Morilor, nr. 45, jud. Sibiu,
inmatriculata la Registrul Comertului sub nr. J32/691/2001, CUI 14284808,
reprezentatd legal de DIl. Andrei Ursulescu, prin procura nr. 2406 din data de 4
decembrie 2013;

I

in calitate de membri fondatori, am convenit la constituirea ASOCIATIE]
PRODUCATORILOR DE SALAM DE SIBIU (denumitd in  continuare
.Asociatia”),persoand juridica de drept privat, [4rd scop patrimonial,cu personalitate
juridica , cu respectarea dispozitiillor 0.G 26/2000 privind asociatiile si undatiile, cu
modificarile si completarile ulterioare (denumita in continuare ,0G 26/20007).

DENUMIREA, FORMA JURIDICA, DURATA,
SEDIUL ASOCIATIEI

Art.2. Denumirea Asociatiel va [i : ASOCIATIA PRODUCATORILOR DE SALAM
DE SIBIU, denumire ce va figura in toate actele emise de aceasta.

Art.3. Asociatia este persoand juridicd romand neguvernamentald, [dra scop
patrimonial, apolitica si independenta, nesubordonatd vreunei alte persoane juridice,
care isi desfasoard activitatea in conformitate cu actul constitutiv, statutul si
prevederileO.G. 26/2000 (modificata si actualizatd) cu privire la asocialii si flundatii.

Art. 4. Asccialia are durata de functionare nedeterminatd si se consiituie prin
libera asociere a membrilor sai fondataori.

Art.5. Sediul Asociajiel este in Bacau, Calea Moldovei, nr.94, et. 3, camera 13,
jud. Bacau. Sediul asociatiei poate fi schimbat pe baza hotararii Consiliului Director.

AMARES
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PATRIMONIUL ASOCIATIET

Art.6. Patrimoniul initial al Asocialiei este de 5.000 lei (in numerar depusi de
catre asociali) in contul si la dispozilia Asocialiei. Accasta suma se constituie prin
efortul financiar initial al membrilor fondatori in cuantum egal.

Intregul patrimoniu va [i evidentiat in contabilitate, in conformitate cu
prevederile legale in materie, pe numele Asociatiei si va fi folosit exclusiv pentru
realizarea scopului si obiectivelor ei.

Art.7. Patrimoniul Asociatiei va putea fi majorat in conditiile legii prin venituri
provenite din :

a) taxa de inscriere, in cuantum de 10.000 lei, platibila in termen de 30 de zile
de la data aprobarii cererii de primire in Asociatie de catre membri asociali sau
membri aderenti; ,

b) cotizalia anuald a membrilor, in cuantum de 2.000 Euro, platibila pana la
data de 01 martie a anului in curs;

¢) donatii, sponsorizari sau legate, subveniii sau subscriptii publice din (ara si
din strainatate;

d) dobanzi bancare si dividende rezultate din plasarea sumelor disponibile, in
conditii legale;

¢) finanlari din programe angajate a [i implementate de Asociatie;

f) incasari rezultate in urma unor publicalii sau manifestari cu taxa, organizate
cde Asociatie;

g) venituri realizate din activitatile Asociatiei care nu contravin scopului acesteia,
in funclie de dezvoltarea si amploarca programelor propuse .

h) dividendele societatilor comerciale infiintate de asociatii

i) alte venituri.

Asociatia poate desfasura orice alte activitdl economice directe daca acestea au
caracter accesoriu si sunt in stransa legatura cu scopul principal al Asociatiei.

Art.8. Pentru a-si putea indeplini obiectivele propuse sau pentru a-si putea
majora patrimoniul, Asociatia poate achizitiona bunuri mobile sau imobile, drepturi de
proprietate, drepturi de proprietate intelectuala, asigurari, asumandu-si totodata toate
obligatiile ce decurg din transferul de bunuri si creante, alte fonduri.

Art.9. Asociaiia va putea infiinja societali comerciale ale caror dividende, daca
Hu se reinvestesc in aceleasi societdli vor fi utilizate obligatoriu pentru realizarea
scopului asocialiei.

SCOPUL ASOCIATIEI

Art.10. Asociatia are ca scop principal apararea intereselor membrilor sai cu
privire la produsul Salam de Sibiu, dezvoltarea durabila a productiei, sprijinirca si
cresterea puterii economice a producatorilor acestui produs. In acest sens Asociatia
reprezintd, susline, apard si promoveaza interesele membrilor sai, In raport cu
ohiectul si scopul lor de activitate, atat in plan national, cat si international, privind
produsul ,Salam de Sibiu” prin:

o reprezentare si activitati de lobby in fata organizatiilor guvernamentale sia
societatii civile,



| s reprezentare si activitdti de lobby in relatiile cu autoritatile si cu alte
persoane juridice si fizice,

o Inlesnirea de contacte de tip organizatoric, economic, financiar si juridic cu
organizatii guvernamentale si neguvernamentale, precum si intre membrii
sdai.

OBIECTUL DE ACTIVITATE A ASOCIATIEI

Art.11. Asocialia are urmatorul obiect de activitate, care nu este limitativ si care
poate fi completat prin hotararile Adunarii Generale cu respeclarea prevederilor legale
mncidente:

e Sustine si apard interesele economice, tehnice si juridice, precum si
cooperarea societdtilor comerciale membre in spiritul unei concurente loiale
care sa asigure sanse egale;

» Promoveaza, apara si reprezinta interesele membrilor séi in vederea dezvoltarii
si consolidarii activitatilor de productie a Salamului de Sibiu;

s Stimuleazad interesul pentru organizarea controlului calitafii Salamului de
Sibiu, inclusiv prin elaborarea de norme si standarde proprii, in scopul
promovarii acestui produs;

o Intreprinde actiunile necesare obtinerii si mentinerii protectiel indicatiei
geografice ,Salam de Sibiu”, la nivel comunitar, in scopul utilizari si
promovarii acesteia de catre producatort;

o Protejeaza piata nationalda a produsului Salam de Sibiu prin formarea
spiritulul de afaceri specific economiei de piafa.

» Incurajeazi concurenta licita si loiala si restrangerea economiel subterane.

s Asigurd sanse si drepturi egale pentru toti agentii economici activi pe piata
produsului Salam de Sibiu;

e Apard interesele membrilor in relatiille acestora cu organismele
guvernamentale si ale administraliei de stat.

o Participa la monitorizarea aplicarii actelor normative si a programelor

aprobate, la adoplarea si respectarea legislatiei Uniunii Europene.

» Elaboreaza si promoveaza programe de sustinere financiara, acordarea de

facilitati, obtinerea de credite si acordarea de subvenlii pentru membril sai.

» Organizeaza baze de date si un sistem informational care sa asigure schimbul
permanent de informatii, opinii, sugestii intre toti membrii Asociatiel, cu
privire la Salamul de Sibiu; acest schimb de informatii nu va avea in vedere
informatii referitoare la preturi sau comportamente concurentiale si va i facut
numai cu respectarea prevederilor legislatiei aplicabile in materia concurentei.

o Asigura legaturile interne si internationale ale Asociatiei cu alte organizatii
profesionale similare Asocialiei, interne si internationale, precum si afilierea la
acestea;

» Organizeaza si informeaza membrii Asociatiei despre actiuni precum targuri,
simpozioane, expozitii, intalniri de afaceri, deplasari in strainatate, schimburi
de informatii, mese rotunde, conferinte, concursuri profesionale si altele;

o Intretine relatii cu mass-media in vederea popularizirii problemelor sale de
actualitate si asigurarii unei imagini corecte a asociatiei i a membrilor sai;




CONDUCEREA, ADMINISTRAREA SI CONTROLUL ASOCIATIEI

Art.12. Conducerea, administrarea si controlul societatii vor fi asigurate de :

a) Adunarea generala - Organ de conducere (denumitd in continuare LAdunare”)

b) Consiliul Director — Organ de executie (denumit in continuare ,Consilin”)

c) cenzor, sau, dupa caz, comisia de cenzori.
Adunarea Generala este organul principal de conducere al societéltii, care se compune
din totalitatea membrilor asociati. La intrunirile adunérii generale pot participa si unii
invitati sau membrii de onoare ai asociatiei, dar [ara drept de vot. Convocarea adunarii
generale, atributiile §si competen{a acestora precum si votarea sunt in conformitate cu
prevederile statutului asociapel.
Consiliul Director al Asociatiei asigurd conducerea executiva §i coordonarea unitara a
activitatii Asociatiei in perioada dintre adunarile generale.
Consiliul Director este format din:
Presedinte — D-na Carmen Gavrilescu, cetatean roman, Cu domiciliul in Bacau, str.
Pacii nr. 3, jud. Bacau, identificata cu C.I. seria XC nr. 947219, CNP 2670608040037,
(AGRICOLA INTERNATIONAL S.A.);
Vicepresedinte — D1l. Sorin Minea, cetalean roman, cu domiciliul in Buftea, str.
Prahovei nr. 1C, Jud. Ifov, identificat cu C.L seria IF nr. 126491, CNP
1541026400169, (SALSI S.A.);
Membru -D-na Florenta Debrin, cetatean roman, cu domiciliul in Codlea, str.
Petuniei nr. 9, bl. 22, sc.C, ap. 4, jud. Brasov, identificata cu C.I. seria BV nr. 863338,
CNP 2790112081963, (H&E REINERT S.R.L.);
Membru — DL, Daniel Dumitrescu, cetalean roman, cu domiciliul in Bucuresti, str.
Stioan Militaru nr. 101, bl. 3, sc. F, ap. 51, sector 4, identificat cu C.I. seria RT nr.
919220, CNP 1610301400342, (ALDIS S.R.L.);
Membru - Dl. Andrei Ursulescu, cetatean roman, cu domiciliul in Bucuresti, str,
Johannes K. Kepler nr. 20, identificat cu C.L seria R.D. nr. 691736, CNP
1841019410010, (SCANDIA ROMANA S.A.).

DIZOLVAREA SI LICHIDAREA

Art.13. Dizolvarea Asociatiei va interveni in urmatoarele situatii:
-1. De drept:
a). Realizarea sau, dupa caz, imposibilitatea realizarii scopului pentru care Asociatia a
fost constituitd;
b). Imposibilitatea intrunirii Adunarii sau a Consiliului, in conformitate cu prevederile
statutului Asociatiei, dacd aceasta situalie dureazd mai mult de un an de la data la
care acestea trebuiau sa aiba loc.
c). Reducerea numarului de asociati sub limita impusa de lege
2.Prin hotdrare judecdtoreascd la cererea oricirei persoane interesate atunci
cand:
a) scopul sau activitatea Asociatiei a devenit ilicitd sau contrara ordinii publice;
b) realizarea scopului este urmaritd prin mijloace ilicite sau contrare bunurilor
moravari,
c) cand realizarea scopului este urmarita prin mijloace ilicite sau contrare ordinii
publice,
d) Asociatia a devenit insolvabila;
e) Asociatia nu mai obtine autorizaile prealabile necesare potrivit legil.
3.Prin hotirarea Adunirii Generale




;  Art.14. In cazul dizolvarii, lichidatorii se numesc de citre Adunare sau de citre
instanta, dupa caz.Odata cu numirea lichidatorilor, mandatul Consiliului inceteaza de
~drept.

Art.15. Asocialia inceteza la data radierii din registrul asociagiilor si fundatiilor.
Radierea se face in baza actului constatator eliberat lichidatarilor, prin care se atesta
descarcarea acestora de gestiune.

DISPOZITII FINALE

Art.16. Prevederile prezentului act constitutiv se completeaza cu prevederile
legale in materia organizarii si functionarea asociatiilor si fundatiilor.

Art. 17 Se imputerniceste dl. Popa Alexandru Cosmin, identificat cu CI VS nr, 272740,
avand CNP 1761024372250, peniru depunerea tuturor actelor mnecesare la
Judecatoria Bacau, instituiii bancare, in vederea obtinerii personalitatii juridice a
Asociatiei, §1 inscrierea acesteia in Registrul special al asociatiilor si fundatiilor,
semnatura acestuia fiindu-ne opozabila

[ncheiat in 8 exemplare astazi, 5 decembrie 2013, la Bucuresti.

Membri Fondatori:
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2. ALDIS S.R.L., prin dlL. Daniel Dumltr s m calitate de mandatar conform
Hotararii AGA nr. 15 din 03.12.2013;

., i
3. SALSI S.A., prin dl. Sorin Minea, in cahLate de reprezentant legal al societatiiZ;L

4. H&E REINERT S.R.L., prin Maria Florenta Dobrin, in calitate de mandatar conform

Hotararii AGA nr. 7 din 4.12.2013; ,f( [/
/, J‘«’/

5. SCANDIA ROMANA S.A., prin Andrei Constemtm Ursulescu, in calitate de mandatar

conform procurii speciale autenuﬁcata sub nr. 2406 din 4.12.2013.\.

Avocat Ana Maria Kusak, in conformitate cu
dispozitiile art. 3, aliniatul 1, litera ¢} din Legea
51/1905, aresit dala, numarul identitatea p:n:m 3
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STATUTUL
ASOCIATIET PRODUCATORILOR DE SALAM DE SIBIU

CAPITOLUL 1
DISPOZITII GENERALE

Art.1. ASOCIATIA PRODUCATORILOR DE SALAM DE SIBIU, (denumitd in
continuare ,Asociatia”), este o organizaiie neguvernamentald, non-profit, apolitica si
independentd, infiiniatd in temeiul OG 26/2000 cu privire la asociatii si fundalii cu
modificarile si completéarile ulterioare (denumita in continuare ,Ordonanta”), potrivit
prezentului Statut.

Art.2. Denumirea Asociatiei este ASOCIATIA PRODUCATORILOR DE SALAM
DE SIBIU.

Art.3. Sediul Asociatiei este in Bacdu, Calea Moldovei, nr-. 94, jud. Bacau.

Sediul Asociatiei poate fi schimbat prin hotararea adunarii generale (denumita
in continuare ,AGA” sau ,Adunarea”) sau a Consiliului Director. Asociatia poate
deschide filiale si in alte localititi sau judete din tard sau din strainatate, poate stabili
legaturi de colaborare cu organizatii similare sau se poate afilia unei uniuni sau unei
federatii, cu alte institutii si persoane juridice din tarda sau din strainatate, pentru
indeplinirea scopului propus.

Art.4. ASOCIATIA PRODUCATORILOR DE SALAM DE SIBIU se constituie pe
durati nedeterminata.

Art.5. Patrimoniul initial al asociatiei este de 5.000 lei, In numerar, depusi de
catre asociati in contul si la dispozitia Asociatiei.

Art.6. Membrii fondatori ai Asociatiei sunt :

- AGRICOLA INTERNATIONAL S.A., cu sediul in Bacau, str.Calea Moldovei 94,
jud. Bacau, inmatriculata la Registrul Comertului sub nr. J04/2214/1992, CUI
RO 2816014, reprezentati legal de catre dl. Horoi Grigore, in calitate de
Presedinte CA;

- ALDIS S.R.L., cu sediul in Calarasi, str. G-ral Costica Stefanescu, nr. 1, jud.
Calarasi, inmatriculata la Registrul Comerfului sub nr. JS51 /323/1991, CUI
1928648, reprezentatd legal de dl. Naghi Tanase Vasile, in calitate de
administrator;

- SALSI S.A., cu sediul in Sinaia, b-dul Republicii, nr. 20, jud. Prahova,
inmatriculata la Registrul Comer{ului sub nr. J29/120/1991, CUI RO1331991,
reprezentata legal de dl. Sorin Minea, In calitate de Presedinte C.A.;

- H&E REINERT S.R.L., cu sediul in Feldioara, DN 13, jud. Brasov, inmatriculata
la Registrul Comertului sub nr. J08/752/2005, CUI 17388757, reprezentata
legal de dl. Roland Verdev, in calitate de administrator;

. SCANDIA ROMANA S.A., cu sediul in Sibiu, str. Morilor, nr. 45, jud. Sibiu,
inmatriculata la Registrul Comerfului sub nr. J32/691/2001, CUI 14284808,
reprezentatd de dl. Andrei Ursulescu, in calitate de mandatar, in baza procurii



nr. 2406 din 4.12.2013, emise in numele societatii de dna. Constantin Maria, In
calitate de Presedinte al Consiliului de Administratie.

Art.7. Asociatia are ca scop principal apdrarea intereselor membrilor sai cu
privire la produsul si la denumirea "Salam de Sibiu”.
In acest sens, Asociatia reprezinta, sustine, apara si promoveaza interesele membrilor
sai, in raport cu obiectul si cu scopul lor de activitate, atat in plan national, cat si
international, privind produsul si denumirea ,Salam de Sibiu” prin:
- reprezentare si promovare in fata organizatiilor guvernamentale si a societatii civile,
- reprezentare si promovare in relatiile cu autoritatile si cu alte persoane juridice si
fizice,
- inlesnirea de contacte de tip organizatoric, economic, financiar si juridic cu
organizalii guvernamentale si neguvernamentale, precum si intre membrii sai.

Art.8. Pentru a-si putea realiza scopul, Asociafia poate achizitiona bunuri mobile
si imobile, poate dobandi, exploata si apara drepturi de proprietate intelectuala, poate
incheia contracte de asigurare etc. asumandu-si totodata toate obligatiile ce decurg din
transferurile de bunuri, de creante si de alte fonduri. Asociatia poate desfasura orice
alte activitati economice directe, daca acestea au caracter accesoriu si daca sunt in
stransa legatura cu scopul principal al Asociatiei.

Art.9. Asociatia are urmétorul obiect de activitate, care nu este limitativ si
care poate fi completat prin hotdrdre AGA i cu respectarea prevederilor legale
incidente:

- Sustine si aparad interesele economice, tehnice si juridice, precum si cooperarea
societatilor comerciale membre, in spiritul unei concurente loiale care sa asigure
sanse egale;

- Promoveaza, apara si reprezintd interesele membrilor sai in vederea dezvoltarii si
consolidarii activitatilor de productie a Salamului de Sibiu;

- Stimuleaza interesul pentru organizarea controlului calitatii Salamului de Sibiu,
inclusiv prin elaborarea de norme si standarde proprii, in scopul promovarii acestuia;

- Intreprinde actiunile necesare obtinerii si mentinerii protectiei indicatiei geografice
"Salam de Sibiu” la nivel european, precum si, dupa caz, cele necesare obtinerii si
mentinerii protectiei cu privire la alte drepturi de proprietate intelectuald purtand
asupra denumirii Salam de Sibiu”, la nivel national, european sau international, in
scopul utilizarii si promovérii acestora de catre producatori;

- Organizeaza baze de date si un sistem informational care sa asigure schimbul
permanent de informatii, opinii, sugestii cu privire la Salamul de Sibiu intre toti
membrii Asociatiei. Acest schimb de informatii nu va avea in vedere informatii
referitoare la prefuri sau comportamente concurentiale si va fi facut numai cu
respectarea prevederilor legislatiei aplicabile in materia concurentei;

- Asigurd legaturile interne si internationale ale Asociatiel cu alte organizatii
profesionale interne si internationale, precum si afilierea la acestea;

- Organizeaza si informeaza pe membrili sdi despre actiuni precum targuri,
simpozioane, expozitii, Intalniri de afaceri, deplasari in strainatate, schimburi de
informatii, mese rotunde, conferinte, concursuri profesionale si altele;

- Intretine relatii cu mass-media in vederea popularizarii problemelor sale de
actualitate si asigurarii unei imagini corecte a asociatiei si a membrilor sai.



Art.10. Asociatia poate infiinta societati comerciale ale caror dividende, daca nu
sunt reinvestite in aceste societati, vor fi folosite pentru realizarea scopului Asociatiei.

In orice caz, activitatea societdtilor comerciale infiintate va fi complementara
activitatii Asociatiei.

Asociatia isi poate constitui filiale, ca structuri teritoriale, cu un numér minim
de 3 membri, organe de conducere proprii §i un patrimoniu distinct de cel al
asociatiei.

Asociatia isi poate constitui sucursale, ca structuri teritoriale fara personalitate
juridica.

CAPITOLUL IT
MEMBRII ASOCIATIEI

Art.11. (1) Asociatia se compune din urmétoarele categorii de membri:
a) membri fondatori — persoanele juridice romane care au participat la constituirea
Asociatiei, au semnat documentele de constituire si au contribuit moral si material la
fondarea ei si la constituirea patrimoniului social;
b) membri aderenti — persoanele juridice roméne care solicita, ulterior constituirii, sa
adere la Asociatie si care sprijinad material i moral Asociatia in realizarea obiectivelor
acesteia;
c) membri de onoare:
— persoane fizice sau/si persoane juridice care, prin activitatea lor, sprijina in mod
substantial Asociafia in realizarea obiectivelor acesteia, contribuind din punct de
vedere financiar, moral sau functional la realizarea scopului Asociafiei sau
— personalitdti de seama ale vietii stiintifice, care s-au remarcat cu precadere in
domeniile de interes ale Asociatiei si care, prin activitatea lor, sprijind Asociatia In
realizarea obiectivelor acesteia.
(2) Contributiile membrilor Asociatiei la realizarea scopului si obiectivelor acesteia
constau in sprijin financiar, material, moral si activitdli voluntare in cadrul
programelor/proiectelor inifiate/derulate de Asociatie.

Art.12. Calitatea de membru aderent va putea {i dobandita, la cerere, de catre
orice persoand juridicd care se obliga sa respecte statutul si sa militeze pentru
indeplinirea scopurilor Asociatiei. In vederea inscrierii, Asociatia va pune la dispozitia
persoanelor interesate cereri in format tipizat. Nu vor putea fi primite in Asociatie
societatile comerciale ale caror interese sunt contrare celor exprimate de membri prin
prezentul statut.

Art.13. Cererea de inscriere completatd, semnata si stampilatd va fi adresata
Consiliului Director al Asociatiei si va fi insotita de:
- fotocopia (semnatd si stampilata pentru conformitate cu originalul) Certificatului de
inregistrare la Registrul Comertului,
- Certificat Constatator recent (nu mai vechi de 30 zile), in original, eliberat de catre
Registrul Comertului;
- declaratia prin care solicitantul precizeaza ca este de acord cu scopul si cu obiectivele
Asociatiei, astfel cum sunt ele definite in statut si in hotararile AGA si ca si-a insusit
statutul fara rezerve, obiectiuni sau particularitati,



- declaratia pe proprie raspundere prin care solicitantul atesta ca detine capacitatea de
productie si mijloacele tehnice, logistice, financiare etc. necesare pentru a fabrica
produsul "Salam de Sibiu” in deplind conformitate cu prevederile caietului de sarcini
care sta la baza inregistrarii la nivel european a indicatiei geografice corespunzatoare;

- acordul solicitantului de a fi supus si de a nu ingradi in niciun fel verificarea de catre
organismele abilitate in acest sens §i/sau de catre Consiliul Director, in orice faza a
procesului de inregistrare in Asociatie §i pe intreaga duratd a detinerii calitatii de
membru al Asociatiei, a conditiilor specifice de fabricare a produsului, a mijloacelor si
materialelor utilizate, a caracteristicilor produsului in diferite etape ale procesului de
fabricatie si a oricdror altor elemente cu inciden{d asupra respectarii caietului de
sarcini care sta la baza inregistrarii la nivel european a indicatiei geografice *Salam de
Sibiu”.

Art.14. Procesarea cererilor de inscriere in Asociatie va fi suspendata cat timp
se afla in curs de derulare a procedurd de modificare a prevederilor caietului de
sarcini aferent indicatiei geografice la nivel european "Salam de Sibiu”, In intelesul
prezentului articol, o procedura de modificare a caietului de sarcini va fi considerata
ca fiind in curs de derulare cat timp solutia cu privire la cererea de modificare nu a
fost inca publicata in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene. La reluarea procesului de
inscriere, solicitantul va trebui, dupa caz, sa actualizeze declaratia indicata la articolul
13 corespunzator modificarilor survenite cu referire la caietul de sarcini.

Art.15. In conditile intrunirii de catre solicitant a cerintelor instituite de
articolele 12, 13 si 14 de mai sus, Consiliul Director va emite, in termen de 15 zile de
la inregistrarea cererii de aderare/asociere, un aviz favorabil de principiu. Pe baza
acestui aviz, solicitantul va fi autorizat sa fabrice produsul Salam de Sibiu, urmand ca
produsul si intregul proces de fabricatie sa fie inspectate de catre organismele abilitate
si/sau de catre Consiliul Director penfru a aprecia conformitatea lor cu dispozitiile
caietului de sarcini aferent indicatiei geografice "Salam de Sibiu” de la nivel european.

Art.16. Toate costurile si cheltuielile ocazionate de operatiunile de verificare
mentionate la articolul precedent vor fi suportate In avans de catre solicitant, pe baza
indrumarilor provenite de la Asociatie.

Art.17. Hotirarea finald privind admiterea sau respingerea cererii de inscriere
va fi comunicatd solicitantului in scris, in termen de 3 luni de zile de la data
inregistrarii cererii. Pentru a dobandi calitatea de membru aderent al Asociatiel, este
necesar votul favorabil a cel putin 2/3 din numarul total al membrilor Consiliului
Director.

Art.18. In termen de 30 de zile de la data aprobarii cererii de primire in
Asociatie, noul membru este obligat sa achite taxa de inscriere, calculata conform art.
34 lit. a) din prezentul Statut.

Art.19. Calitatea de membru aderent inceteaza:
- prin retragere, printr-o cerere adresata Consiliului cu cel putin 30 zile inainte de
data efectiva a retragerii;



- prin excludere, hotarata de Consiliul Director (in prima faza) sau de Adunare (in
cadrul contestatiei la decizia Consiliului Director), dupa caz, pentru abateri grave de la
statut sau de la regulamentele interne de functionare.

Art.20. Asociatii care se retrag sau sunt exclusi din Asociatie nu au niciun drept
asupra patrimoniului sdu social si, In plus, raman obligati pe mai departe la plata
oricaror contributii restante catre Asociatie.

Art.21. Pot dobandi calitatea de membri de omnoare ai Asociatiei numai
persoanele fizice din tara si din stréinatate care fie au un aport deosebit in domeniul
de activitate al Asociatiei fie, prin activitatea lor, au contribuit sau contribuie, direct
sau indirect, la realizarea obiectivelor Asociatiei. Calitatea de membru onorific al
Asociatiei se acorda de catre AGA, prin votul a cel putin 2/3 din numaéarul membrilor
prezenti, in urma propunerii Consiliului Director.

Art.22. Membrii de onoare nu vor achita niciun fel de cotizatii si vor avea un rol
consultativ, in masura in care este considerat necesar. Acestia vor putea participa la

sedintele Adunarii Generale, fara a beneficia insa de drept de vot.

Art.23. Membrii fondatori ai Asociatiei au urmatoarele drepturi:

a) de a participa la toate activitatile organizate de Asociafie In (ara si in strainatate;
b) de a participa la schimburi de experienta cu organizatii similare;

c) de a-si exprima liber opinia privind activitatea Asociatiei si de a face propuneri de
imbunatatire a activitatii acesteia;

d) de a alege si de a fi alesi in organele de conducere ale Asociatiei;

e) de a cunoaste activitatea organelor de conducere si de a solicita acestora
rapoarte de activitate;

1) de a-si exprima prin vot optiunea fata de proiectele de hotarari ale AGA;

g) de a avea acces la spatiile si la dotarile Asociatiei, in vederea organizarii unor
manifestiri si a unor activitati stiintifice in domeniile-de interes ale Asociatiei;

h) de a stabili, de comun acord, cuprinsul caietului de sarcini privind indicatia

geografici europeana ,Salam de Sibiu”, care va fi respectat de cétre orice fabricant
care va comercializa un produs sub aceasta denumire. In acest sens, oricare dintre
membrii fondatori are dreptul de a se opune prin veto oricarei propuneri de modificare
a caietului de sarcini mentionat. Dreptul de veto va exista In toate situaliile, cu
exceptia celor in care schimbarea ar fi dictatd de modificari survenite la nivel legislativ
si, in orice caz, va trebui exercitat cu buna-credinta, intr-un mod rezonabil si in
consonanta cu scopul pentru care a fost recunoscut;

i) alte drepturi prevazute in regulamentele Asociatiei.

Art.24. Membrii aderenti ai Asociatiei au urmatoarele drepturi:

a) de a participa la toate activitatile organizate de Asociatie In tara si in strainatate;
b) de a participa la schimburi de experienta cu organizatii similare;
c) de a-si exprima liber opinia privind activitatea Asociatiei si de a face propuneri de

imbunatatire a activitatii acesteia;

d) de a alege si afi alesi in organele de conducere ale Asociatiei, dar numai dupa
expirarea unui termen de cel putin doi ani de la momentul inscrierii in Asociatie;

€) de a cunoaste activitatea organelor de conducere si de a solicita acestora
rapoarte de activitate;



f) de a-si exprima prin vot optiunea fata de proiectele de hotarari ale AGA;

g) de a avea acces la spatiile si dotdrile Asociafiei, in vederea organizarii unor
manifestari si a unor activitag stiintifice in domeniile de interes ale Asociatiei;
h) alte drepturi prevazute in regulamentele Asociaiei.

Art.25. Obligatiile membrilor Asociatiei sunt urmatoarele:
a) de a respecta statutul, regulamentele si hotararile Adunarii Generale si ale
Consiliului Director;
b) de a da dovada de corectitudine in raport cu ceilalfi membri ai Asociatiei si de a
contribui la realizarea scopului si a obiectivelor Asociatiei, prin sprijin financiar,
material, moral si prin activititi voluntare in cadrul programelor/proiectelor
initiate /derulate de Asociatie;
c) de a-si indeplini obligatiile materiale i financiare, potrivit angajamentelor asumate;
d) de a indeplini celelalte obligatii prevazute in Regulamentele adoptate de Asociatie;
e) de a nu aduce atingere drepturilor exclusive detinute de catre membrul fondator
Scandia Romana S.A. asupra marcii nationale "Sibiu”, inregistrata pentru clasa de
produse 29 din Clasificarea de la Nisa;
) in sensul lit. €) de mai sus, membrii Asociatiei (cu excepfia membrului fondator
Scandia Romana S.A.) se obligd si foloseascd denumirea "Sibiu” doar in contextul
»Salam de Sibiu”, pentru produsele de tip salam crud-uscat fabricate in baza caietului
de sarcini elaborat in vederea obtinerii indicatiei geografice protejate "Salam de Sibiu”
la nivel european,;
g de a respecta dispozitiile caietului de sarcini si standardele de calitate cu privire
la produsul "Salam de Sibiu” si de a permite in orice moment organismelor abilitate
si/sau Consiliului Director sa verifice modul de indeplinire a acestei obligatii.

Art.26. Urmatoarele acte sau fapte ale membrilor Asociatiei (previzute in mod
nelimitativ) constituie abateri in sensul prevederilor art. 19 din prezentul Statut:
a) denigrarea activitatii Asociatiei;
b) intreprinderea unor acfiuni ce aduc prejudicii de orice natura Asociatiei;
c) abaterile de la etica profesionald si morala incluse In Regulamentul de Organizare si
Functionare a Asociatiei;
d) comiterea unor fapte cu caracter penal, pentru care a fost condamnat prin hotarare
judecitoreasca ramasa definitiva;
e) in cazul persoanelor care fac parte din conducerea Asociatiei, neparticiparea
sistematica la activitatea structurii de conducere in care a fost aleasa sau
impiedicarea cu rea-credintd, prin orice mijloace, ca acea structura sa-si desfasoare in
mod eficient activitatea;
f) incalcarea caietului de sarcini aferent indicatiei geografice la nivel european "Salam
de Sibiu”.

De asemenea, constituie abateri care vor fi sanctionate:

- angajarea Asociatiei in actiuni care nu au fost autorizate de organele sale de
conducere;

- implicarea Asociatiei in activitati politice.

Art.27. Sanctiunile aplicabile membrilor Asociatiei in cazul comiterii de abateri
sau al incilcarii oricaror altor obligatii stabilite potrivit prezentului Statut sunt
urmatoarele:



a) avertisment;

b) avertisment sever si ultimativ;

c) suspendarea pe termen determinat din Asociatie sau din functia de conducere
detinuta;

d) excluderea din Asociatie. Strict cu titlu exemplificativ, pot constitui cazuri de
excludere din Asociatie neplata cotizatiei anuale pana la data de 1 iunie a fiecarui an
sau, pentru noii asociati, in termen de 30 de zile de la aderare. Competenta ordonarii
masurii excluderii din Asociatie apartine in prima instantd Consiliului Director.
Impotriva deciziei Consiliului se poate formula contestatie, in termen de 15 zile de la
comunicare. Contestatia se solutioneazd de catre Adunarea Generala care dispune,
dupi caz, fie mentinerea masurii excludertii, fie inlocuirea sau revocarea sanctiunii. Pe
perioada solutionarii contestatiei, calitatea de membru al Asociatiei este suspendata.

Sub rezerva dispozitillor de mai sus, oportunitatea administrarii unei sanctiuni si
alegerea sanctiunii aplicabile vor fi hotaréte de catre Adunarea Generala de la caz la
caz, in functie de o serie de factori precum gravitatea abaterii, recurenta incalcarilor,
atitudinea subiectiva a membrului vizat etc.

CAPITOLUL III.
ORGANIZAREA ASOCIATIEI

Art.28. Organele Asociatiei sunt:
- Adunarea Generala;
- Consiliul Director;
- Cenzorul.

Art.29. Adunarea Generala
a. Adunarea Generald este organul de conducere al Asociatiei care se compune din
totalitatea membrilor fondatori si aderenti.
b. Atributiile AGA sunt:
- stabilirea strategiei si a obiectivelor generale ale Asociatiei;
- aprobarea bugetului de venituri si cheltuieli si a bilanfului contabil;
- alegerea si revocarea membrilor Consiliului Director;
- alegerea si revocarea cenzorului;
- drept de control permanent asupra activitatii Consiliului Director si asupra activitatii
cenzorului;
schimbarea sediului Asociatiei;
infiintarea de filiale;
modificarea actului constitutiv si a statutului,
- modificarea caietului de sarcini aferent indicatiei geografice la nivel european "Salam
de Sibiu”;
- dizolvarea si lichidarea Asociatiei, precum si stabilirea destinatiei bunurilor ramase
dupa lichidare;
- stabilirea cuantumului cotizatiei minime anuale si a taxei de inscriere, precum si
termenele de platd a acestora, la propunerea Consiliului;
- luarea deciziilor privitoare la prestatiile membrilor Asociatiei;
- acordarea titlului de membru de onoare al Asociatiei;

1



- aplicarea de sanctiuni membrilor Asociatiei care se fac vinovati de abateri sau de
incalcari ale obligatiilor instituite de lege sau de prezentul Statut. Dispozitiile art. 30
lit. b) din Statut raman aplicabile;

- judecarea contestatiilor formulate impotriva masurilor de excludere din Asociafie,
luate de catre Consiliul Director;

- orice alte atributii prevazute de lege sau de prezentul Statut.

c. Adunarea Asociatilor poate fi ordinara sau extraordinara.

d. Adunarea Generala Ordinard se intruneste cel pufin o datda pe an, in prima
jumatate a anului, la sediul Asociatiei sau in oricare alt loc aratat in convocator.

e. Adunarea Generald Extraordinara se intruneste ori de cate ori este necesar, pentru
luarea de decizii importante pentru Asociatie, care nu sufera amanare, la propunerea
Consiliului Director sau a cel putin 1/5 din numarul total al membrilor Asociatiei.

£. La Adunarile Generale participa, pe langd membrii fondatori, membrii aderenti si un
secretar tehnic precum si, dupa caz, invitati sau membri de onoare ai Asociatiei.

g. Convocarea Adundrilor Generale se va face obligatoriu cu 15 zile inainte de data
fixata pentru tinerea sedintei, prin convocator afisat la sediul Asociatiei, precum si prin
scrisoare recomandaté sau prin e-mail expediat la adresa indicata de fiecare asociat in
parte, in ambele cazuri cu confirmare de primire. Convocatorul trebuie sd contina
ziua, ora si locul unde urmeaza sa se ({ina adunarea, precum si ordinea de zi a sedintel.
in cazul in care toti asociatii membri AGA sunt de acord, adunarea poate avea loc fara
a mai fi necesara nicio formalitate de convocare.

h. Adunarea este condusa de Presedintele Consiliului Director sau, in lipsa acestuia,
de Vicepresedintele Consiliului Director, care are obligatia de a comunica situatia
prezentei membrilor aderenti si lista lor nominala.

i. In cadrul Adunérii Generale, fiecare membru fondator si membru aderent are
dreptul la un vot cu caracter deliberativ. Invitatii si membrii de onoare nu beneficiaza
de drept de vot in cadrul sedintei.

j. Votul poate fi exprimat si prin corespondenta, pe baza de procura speciald. Inscrisul
care consemneaza un astfel de vot trebuie si fie comunicat Presedintelui sau, dupa
caz, Vicepresedintelui Consiliului Director, prin orice mijloace, pana la ora fixata in
convocator pentru finerea sedintei. Membrii care exprima un vot prin corespondenta
vor fi considerati ca fiind prezenti in Adunare, cu exceptia cazului de la lit. m) de mai
jos.

k. Pentru a se putea adopta o hotarare, este necesar ca la prima convocare sa fie
prezenti cel putin 2/3 din numarul total al membrilor Asociatiel. In cazul in care acest
cvorum nu este intrunit la prima convocare, se va convoca o noud Adunare, cu aceeasi
ordine de zi si cu respectarea conditiilor de convocare mentionate la litera g, in care
hotararile vor putea fi luate independent de numarul membrilor prezenti. In ambele
situatii, deciziile Adunarii Generale se adopta prin votul favorabil al jumatate plus unu
din numarul membrilor prezenti, daca Statutul nu prevede reguli speciale privind
majoritatea.

1. In toate cazurile, propunerile de modificare a Statutului, a Actului Constitutiv al
Asociatiei si a caietului de sarcini aferent indicatiei geografice la nivel european "Salam
de Sibiw” nu vor putea fi adoptate decdt cu votul favorabil al tuturor membrilor
fondatori.

m. Orice deliberare care poartd asupra unor chestiuni necuprinse in convocator este
nuld, cu exceptia cazului in care la sedintd participad toti membrii cu drept de vot ai
Adunarii.



n. Nu va putea lua parte nici la deliberare si nici la vot membrul care, intr-o anumita
problema supusa hotararii Adunarii Generale, se afla, din cauza interesului propriu,
in conflict de interese cu interesul concursual al celorlalti membri cu drept de vot. In
caz de incalcare a acestei obligatii, membrul respectiv va fi finut raspunzator pentru
toate daunele cauzate Asociatiei, daca fara votul sdu nu s-ar fi putut obtine
majoritatea ceruta.

o. Hotararile luate de Adunarea Generala in limitele legii, ale Actului Constitutiv si ale
Statutului sunt obligatorii chiar si pentru membrii care nu au luat parte la vot si/sau
au votat iImpotriva adoptarii masurii respective.

p. Hotararile Adunaérii Generale care sunt contrare legii, actului constitutiv sau
dispozitiilor cuprinse in prezentul statut pot fi atacate in justitie de cétre oricare dintre
membrii care nu au luat parte la Adunarea Generald sau care au votat impotriva si au
cerut sa se consemneze aceasta in procesul-verbal de sedinta, in termen de 15 zile de
la data cand au luat cunostintd despre hotdrare sau de la data cand a avut loc
sedinta, dupa caz.

Art.30. Consiliul Director
a. Consiliul Director reprezintd organul Asocialiei care asigurd punerea in executare a
hotararilor Adunarii Generale.
b. In exercitarea competentei sale, Consiliul Director are urmatoarele atributii:
- hotaraste asupra cererilor de inscriere a membrilor noi In Asociatie, In conditiile
prezentului Statut;
- dispune, in caz de abateri grave, excluderea membrilor din Asocialie;
- decide schimbarea sediului Asociatiel;
_ verificd, dupa caz, respectarea de catre membrii Asociatiei a dispoziiilor caietului de
sarcini corespunzator indicatiei geografice la nivel european "Salam de Sibiu”;
- prezintad Adunarii Generale raportul de activitate pe perioada anterioara, executarea
bugetului de venituri si cheltuieli, bilantul contabil, proiectul bugetului de venituri s
cheltuieli, proiectul programelor Asociatiei;
- inainteaza propuneri catre Adunarea Generald, in conditiile prezentului Statut;
- incheie acte juridice in numele §i pe seama Asociatiel. Aceasta prerogativa poate fi
delegata de catre Consiliu uneia sau mai multor persoane cu functii executive, inclusiv
persoane care nu au calitatea de fondator/aderent ori care sunt straine de Asociatie;
- aproba organigrama si politica de personal ale Asociatiei;
- elaboreaza regulamentul intern de organizare a Asociatiei, precum si, dupa caz, un
regulament propriu de organizare si de functionare;
- indeplineste orice alte atributii prevazute de lege sau stabilite n sarcina sa de
Adunarea Generald. O astfel de prerogativa poate fi delegata de cétre Consiliu uneia
sau mai multor persoane cu functii executive, inclusiv persoane care nu au calitatea
de fondator/aderent ori care sunt straine de Asociatie.
¢. Consiliul Director al Asociatiei este constituit din 5 persoane, dupa cum urmeaza:
- Presedinte;
- Vicepresedinte;
- 3 membri.
Persoanele care compun Consiliul Director vor fi alese dintre membrii fondatori si
membrii aderenti ai Asociatiei. Nu poate fi membru al Consiliului Director, iar daca
era, pierde aceastd calitate, orice persoand care ocupa o functie de conducere in
cadrul unei institutii publice, dacd Asociatia are ca scop sprijinirea activitatii acelei
institutii publice.



d. Membrii Consiliului Director sunt alesi prin vot secret, in cadrul Adunarii Generale,
pentru un mandat de 2 ani.

e. Membrii Consiliului Director vor putea fi revocati de catre Adunarea Generala, fie
din oficiu, fie in urma formularii de catre ei a unei cereri de retragere. In cazul in care
un membru desemnat in Consiliul Director se retrage, el are obligatia sa notifice in
scris intentia sa cu cel pufin 30 de zile calendaristice inainte de data retragerii efective.
in ambele ipoteze, functiile vacante vor fi suplinite de catre Adunarea Generala in
termen de 30 zile.

f. Consiliul Director se intruneste cel putin o dati pe luna sau ori de cate ori nevoile
Asociatiei o impun.

g. Convocarea Consiliului Director se face de catre Presedinte iar, in lipsa acestuia, de
catre inlocuitorul sau, cu cel putin 5 zile inainte de data fixata pentru tinerea sedintei.
in cazul in care tofi membrii Consiliului sunt de acord, sedinta poate avea loc fara a
mai fi necesara nicio formalitate de convocare.

h. Consiliul delibereazia in mod valabil in prezenta a cel putin 2/3 din numarul
membrilor sai si adopta hotéarari cu majoritatea simpla (jumatate plus unu) a voturilor
celor prezenti.i. Nu va putea lua parte nici la deliberare si nici la vot membrul care,
intr-o anumitd problema supusd hotararii Consiliului Director, se afla, din cauza
interesului propriu, in conflict de interese cu interesul concursual al celorlalti membri
cu drept de vot ai Asociatiei. In caz de incalcare a acestei obligalii, membrul respectiv
va fi finut raspunzitor pentru toate daunele cauzate Asociatiei, daca fara votul sau nu
s-ar fi putut obtine majoritatea ceruta.

Art.31. In realizarea scopului si obiectivelor sale, Asociatia poate avea servicii
specializate, a céror cidror modalitate de functionare si organigrama se stabilesc de
catre Consiliul Director, care va angaja in acest sens personal pe baza de contract.

Art.32, Cenzorul
a. Controlul financiar intern se exercitd de cétre un cenzor. Cenzorul trebuie s aiba
calitatea de contabil autorizat sau de expert contabil, dobandita in conditiile legii.
b. Regulile generale de organizare si de functionare a activitatii cenzorului se aproba
de catre Adunarea Generala.
c. Atributiile cenzorului sunt urmatoarele:
- verifica modul in care este administrat patrimoniul asociatiei;
- intocmeste rapoarte si le prezintd Adunérii Generale;
- poate participa la sedintele Consiliului Director, fara a beneficia de drept de vot;
- indeplineste orice alte atributii prevazute in statut sau stabilite in sarcina sa de
Adunarea Generala.

CAPITOLUL IV
PATRIMONIUL ASOCIATIEI

Art.33. Patrimoniul initial al Asociatiei este de 5.000 lei,in numerar, depusi de
catre membrii fondatori in contul si la dispozifia Asociatiei.

Art.34. Patrimoniul Asociatiei va putea fi majorat in conditiile legii, prin
urmatoarele elemente de activ:
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a) taxa de inscriere, in valoare de 10.000 lei, platibila de catre cei care au au
obtinut obtinut calitatea de membru aderent. Cuantumul taxei de inscriere si
termenele de plata a acesteia vor putea fi modificate, conform necesitatilor Asociatiet,
prin hotarare AGA;

b) cotizatia anuala a membrilor, in valoare de 2.000 Euro, platibili pana la data
de 01 martie a anului in curs. Cuantumul cotizatiei anuale si termenele de plata a
acesteia vor putea fi modificate, conform necesitafilor Asociatiei, prin hotarare AGA,

c) donatii, sponsorizari sau legate, subventii sau subscriptii publice din tara si
din strainatate;

d) dobanzi bancare si dividende rezultate din plasarea sumelor disponibile, in
conditiile legii;

e) finantari din programe angajate a fi implementate de Asociatie;

{) incasari rezultate in urma unor publicatii sau manifestari cu taxa, organizate
de Asociatie;

g) venituri realizate din activitatile Asociatiei care nu contravin scopului acesteia,
in functie de dezvoltarea si de amploarea programelor propuse;

h) dividendele societatilor comerciale infiintate de Asociatie;

i) alte venituri.

Art.35. (1) Principalele cheltuieli ale Asociatiei sunt reprezentate de:
a) cheltuieli pentru realizarea programelor si obiectivelor Asociatiei;
b) salarii si adaosuri la salarii;
c) indemnizatii, prime si premii,
d) procurari de bunuri si servicii necesare realizarii scopului Asociatiei;
e) chirii, dobanzi, taxe, comisioane bancare;
f) utilitati: energie electrica, termica, gaze naturale, apa etc.;
g) alte cheltuieli.
(2) Cheltuielile se efectueaza potrivit prevederilor bugetului de venituri si cheltuieli s1
se aproba de catre Consiliul Director.
(3) Salariile, indemnizatiile si alte drepturi banesti ale personalului se stabilesc in
limitele statutului de functiuni si ale bugetului de venituri si cheltuieli.
(4) Consiliul poate dispune plata de premii, gratificatii si altele asemenea din
disponibilitatile existente.

Art.36. Exercitiul economico-financiar incepe la data de 1 ianuarie sau la data
infiintarii Asociatiei, dupa caz si se incheie la data de 31 decembrie a fiecérui an sau la
data lichidarii, dupa caz.

CAPITOLUL V
DIZOLVAREA SI LICHIDAREA

Art.37. Asociatia se va dizolva:
a) de drept, prin
- realizarea In tot sau, dupa caz, imposibilitatea realizarii scopului pentru care a fost
constituitd, daca in termen de 3 luni de la constatarea unui astfel de fapt nu se
produce schimbarea acestui scop;
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- imposibilitatea constituirii Adunarii Generale sau a Consiliului in conformitate cu
Statutul Asociatiei, daca aceasta situatie dureaza mai mult de un an de la data la care
acestea trebuiau sa aiba loc/sa fie infiintate;

- reducerea numarului de asociafi sub limita impusa de lege, dacad acesta nu a fost
complinit timp de 3 luni.

b) prin hotarare judecétoreascd, la cererea oricdrei persoane interesate, atunci cand:

- scopul sau activitatea Asociafiei a devenit ilicitd sau contrara ordinii publice;

- realizarea scopului este urmarita prin mijloace ilicite sau contrare ordinii publice;

- Asociatia urmaéreste alt scop decat cel pentru care s-a constituit;

- Asociatia a devenit insolvabila;

- Asociatia nu mai obtine autorizatiile prealabile necesare potrivit legii.

c) prin hotararea Adunérii Generale.

Art.38. In cazul dizolvarii, lichidatorii se numesc de catre Adunarea Generala
sau de catre instanta, dupa caz.
Odata cu numirea lichidatorilor, mandatul membrilor Consiliului Director inceteaza.

Art.39. (1) Cu referire la bunurile ramase in patrimoniul Asociatiel in urma
operatiunilor de lichidare, acestea vor fi transmise, in cazul prevazut la art. 37 lit. ¢)
din Statut, conform hotararii Adunérii Generale a Asociatilor prin care se dispune
dizolvarea si, in celelalte situatii, potrivit acordului majoritatii membrilor Asociatiei de
la data dizolvarii.

(2) In orice caz, transmiterea prevazuta la alin. (1) va putea opera doar catre persoane
juridice si, cu privire speciald asupra indicatiei geografice la nivel european "Salam de
Sibiu”, doar catre un alt grup, in sensul art. 3 pct. 2 din Regulamentul (UE) nr.
1151/2012.

(3) Daca in termen de 6 luni de la terminarea lichidarii, lichidatorii nu au reusit sa
transmita bunurile in conditiile alin. (1) si (2), bunurile ramase dupa lichidare vor fi
atribuite de instanta competentd unei persoane juridice cu scop identic sau
asemanator.

(4) In cazul in care Asociatia va fi dizolvatd pentru motivele prevazute la art. 56 alin.
(1) lit. a)-c) din OG 26/2000, bunurile ramase dupa lichidare vor fi preluate de catre
stat, prin Ministerul Finantelor.

(5) Data transmiterii bunurilor este cea a Intocmirii procesului-verbal de predare-
preluare, daca prin acesta nu s-a stabilit o data ulterioara.

Art.40. Asociatia inceteaza la data radierii din Registrul asociatiilor si

fundatiilor. Radierea se face in baza actului constatator eliberat lichidatorilor, prin
care se atestd descarcarea acestora de gestiune.

CAPITOLUL VI
DISPOZITII FINALE

Art.41. Prevederile prezentului statut se completeazid cu dispozifiile ce
reglementeazi organizarea si functionarea asociatiilor si fundatiilor.

Prezentul Statut a fost semnat intr-un numar de 8 (opt) exemplare.
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Membri Fondatori:

1. AGRICOLA INTERNATIONAL S.A., prin dl. Ale
mandatar, conform Imputernicire nr. 546/25.03.301

2. ALDIS S.R.L., prin dl. Daniel Dumitresc
Imputernicire nr. 751 /25.03.2014;

4. H&E REINERT S.R.L., prin Maria Florenja Dobri
conform [mputernicire nr. 845 din 12.03.2014; :
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5. SCANDIA ROMANA S.A., prin d-na Maria Constanitin, in calitate’dé reprezentant
legal al societatii. 2 )

Avocat Ana Maria Kusak, in
conformitate cu dispozitiile art. 3,
aliniatul 1, litera c) din Legea 51/1995,
atest data, numarul, identitatea parfilor
si continutul prezentului act.

Data

-/ f.- 't'::r';i_
[ [ "y

;éé_-_._.«:b_f_._{&h Nr. ==47-- Semnatura




Asociatia Producatorilor de Salam de Sibiu

Nr iesire O35 1 0G.06Q RoltY

Catre:

MINISTERUL AGRICULTURII SI DEZVOL TARII RURALE
ROMANIA

Referitor la cererea de inregistrare a Indicafiei Geografice Protejate :
Salam de Sibiu nr.

Asociatia Producatorilor de Salam de Sibiu (APSS), persoana juridica de drept
privat, fara scop patrimonial, cu sediul in Bacau, Calea Moldovei, nr. 94, camera 13,
jud. Bacau, Romania, Tnscrisa in Registrul Asociatiilor si Fundatiilor cu nr. 13/A/2014-
Partea A-ASOCIATII-SECTIUNEA 1, reprezentata legal de dna. Carmen Gavrilescu -
Presedinte

in vederea completarii dosarului cererii de Tnscriere a Indicatiei Geografice Protejate,

cunoscand prevedgrile art. 326 Cod Penal cu privire la falsul in declaratii, prin
prezenta, DECLARAM pe proprie raspundere ca:

grupul aplicant reprezinta producatorii de Salam de Sibiu din Romania, arealul
geografic delimitat in caietul de sarcini.

ASOCIATIA PRODUCATORILOR DE
SALAM DE SIBIU

Reprezentata de
Carmen Gavrilescu
Presedinte




INDICATIE GEOGRAFICA PROTEJATA

CAIET DE SARCINI
SALAM DE SIBIU

Grupul aplicant: Asociatia Producatorilor de Salam de Sibiu
Bacau, Calea Moldovei, nr. 94

Tel/fax: 0234 577 600; 0234 576 573

e-mail: office@apss.ro

Cod: IGP-SS-nr.1, editia 1, revizia 05/2015


mailto:office@apss.ro

CUPRINS

O B 1= N1 1 PP RR PP PPPPPRRN 3
2. DESCRIEREA PRODUSULUI AGRICOL SAU ALIMENTAR.....cciiiuteititeiiieesieeesreeessseesssseessssessnseesanns 3
CaracteristiCi OrgaANOIEPTICE .......oviiiiiieie ettt 3
Caracteristici fizico-chimice la sfarsitul perioadei de maturare-USCare............cooeeververereseeeennen. 4
Caracteristici microbiologice la sfarsitul perioadei de maturare..............ccecvveerieiiniesicnisene, 4
Termen de ValabilItate ..........coviiiie it nre s 4
Y T T o] ] 1 SO 5
3. DELIMITAREA ARIEI GEOGRAFICE......uttiiititeaitieeateeesteeesteeesseeessseeesnsesessseessssaeessseessssessnssessnseeens 6
4. DOVADA ORIGINII PRODUSULUI IN ZONA GEOGRAFICA DELIMITATA ...ecivivveeiiiieiiiieesiineessineesineens 7
5. DESCRIEREA METODEI DE OBTINERE A PRODUSULUI ...uvviiiiiviieeeiiiieeesiiieeeessiteeeessnseeeessnneeeessnnns 9
6. LEGATURA CU ARIA GEOGRAFICA ....cuvviiiuiieeiiiieeitieeesiieeesteeessteeessaeeassseeassaeessseaesnssasansseesseeesnses 14
Specificitatea ariei geOGrafiCe .........cooii it 14
SPECITICITAtEA PrOAUSUIUL ....cviiiiiiieee bbbt 22
Legatura cauzald dintre aria geografica si o calitate specifica, reputatia sau o altd caracteristicd a
PROTUSUIUI ...ttt et e s e et e et e easesae e teeseesbeesbeensesaeeseeenneanes 24
7.  VERIFICAREA RESPECTARII CAIETULUI DE SARCINI .uvvvieiiiiieeeeitieeeessisieeeesnnseeeessnssneeessnneeessnnens 27
8. NORME SPECIFICE PRIVIND ETICHETAREA ......uttiitiieeititeeitieeesiteesssseessssassssaessssessssessnssessnsssssnsnes 28



1. DENUMIRE

”Salam de Sibiu”

2. DESCRIEREA PRODUSULUI AGRICOL SAU ALIMENTAR

Salamul de Sibiu este un salam crud-uscat, cu mucegai nobil, realizat din carne de porc aleasa la
rosu (din carne se indeparteaza, dupa caz, fragmentele de os, grasimea moale, flaxurile,
ligamentele, tendoanele, vasele mari de sange si partile siangerate, ganglionii si portiunile
stampilate), provenita de la porcine ajunse la maturitate (cu greutatea in viu de peste 100 kg) si din
slanind tare. Aceste materii prime sunt tocate si omogenizate cu ingredientele de sarare-
condimentare, obtindndu-se un amestec unitar si compact, cu o culoare rubinie. Amestecul este
ulterior umplut iIn membrane si supus afumadrii cu lemn de esentd tare, maturdrii si uscarii
indelungate (minim 60 de zile), la rece.

Aroma si gustul Salamului de Sibiu sunt datorate proceselor de afumare la rece cu lemn de esenta
tare, de maturare-uscare indelungata si mucegaiului nobil insamantat pe membrana produsului.

La momentul comercializarii, Salamul de Sibiu prezinta urmatoarele caracteristici:

Organoleptice

e Aspectul exterior: batoane cilindrice, nedeformate, cu grosime uniforma, cu o lungime de
la 15 cm la 100 cm, cu un diametru situat intre 45 mm si 75 mm i cu o greutate cuprinsa intre
300 grame si 1 kg. Membrana nedeteriorata, aderentd la compozitie, prezinta Incretituri fine si
uniforme si este acoperitd in mod uniform cu un strat subtire de mucegai nobil alb. Mucegaiul
poate prezenta o tentd de culoare alb-gilbui sau alb-cenusiu. Astfel, se admite prezenta de
portiuni de mucegai alb-galbui/alb-cenusiu si de portiuni neacoperite cu mucegai care, in mod
cumulat, sa nu depaseasca 10% din suprafata totald a membranei.

e Consistenta: semitare pana la tare la suprafatd si in zona periferica a sectiunii, mai moale
dar legatd si elastica spre centru. Feliile de Salam de Sibiu au o consistentd ferma dar
semielastica In acelasi timp.

o Aspectul in sectiunelfeliere: masa compozitiei este lucioasa, compactd, bine legata,
mozaicatd, cu mici insule de grasime alba, raspandite uniform pe toata suprafata sectiunii. Nu
se admit bucati de flaxuri sau goluri de aer. De asemenea, nu sunt permise aglomerari de
grasime topitd sub membranad si pe sectiune, aglomerari de condimente, corpuri strdine sau
fragmente de os. Felia isi pastreaza integritatea si nu se faramiteaza.



e Culoare: la exterior, membrana acoperita de mucegai de culoare alba, alb-gri sau alb-
gilbui. In sectiune, atat batonul, cat si feliile au o culoare uniforma, de la brun-roscat pana la

rosu rubiniu, cu un mozaic marmorat, echilibrat vizual intre carnea si slanina folosite, fiind
admisd o nuantd mai inchisa pe o portiune de maxim 10 mm de la margine.

e Gust si Miros: caracteristice unui produs afumat cu lemn de esentd tare, insamantat cu
mucegai nobil si realizat in urma unui proces tehnologic de maturare-uscare indelungat.
Intensitatea gustului este rezultatul suficientei degradari proteolitice si lipolitice, datorate unei

maturari corespunzatoare. Nu prezinta gusturi sau mirosuri straine.

Caracteristici fizico-chimice la sfarsitul perioadei de maturare-uscare

Parametri de verificat Valori admise
Umiditate (%) maxim 30
Grasime (%) maxim 46
Proteine (%) minim 20
Sare (%) maxim 6
Nitrit de sodiu (mg/kg) maxim 50

Caracteristici microbiologice la sfarsitul perioadei de maturare

Parametri de verificat

Valori admise

Listeria monocytogenes

absent/25 grame

Salmonella

absent/25 grame

E. Coli

500-5.000 UFC/grame

NOTA: Dupi cum o arata si buletinele de analiza relevante (Anexa 1), caracterisiticile fizico-
chimice si microbiologice ale produsului au ramas, in esenta, aceleasi de-a lungul deceniilor.

Termen de valabilitate

Salamul de Sibiu, fiind un produs crud-uscat cu mucegai nobil are, datorita timpului de maturare
indelungat, un termen de valabilitate mai mare decat oricare alt salam crud-uscat.

Termenul de valabilitate al produsului finit difera in functie de forma in care este comercializat si
este strans legat si de intrunirea conditiilor de depozitare, respectiv o temperaturd cuprinsa intre
(0° si +14° C) si o umiditate relativa a aerului situata intre 70% si 80%.

In conditiile respectirii cerintelor mentionate, Salamul de Sibiu ca baton cu membrani are un
termen de valabilitate de maxim 120 zile, iar cel care se prezinta sub forma de baton fara



membrana si/sau feliat, ambalat sub vid sau in atmosferd protectoare are un termen de valabilitate
de maxim 45 zile.

Salamul de Sibiu se prezinta sub una dintre urmatoarele 2 (doua) forme:

- baton cilindric de diferite lungimi si gramaje, ambalat in folie permeabila, celofanata,
microperforata;

- feliat, fard membranid (NOTA: membrana cu mucegai se indeparteaza inainte de feliere),
in pachet de diferite gramaje, ambalat sub vid sau in atmosfera protectoare;

Materii prime

Materiile prime de baza folosite pentru fabricarea Salamului de Sibiu sunt reprezentate de carnea
de porc aleasa la rosu, in proportie de minim 70% si slanina tare, in proportie de maxim 30%,
provenite de la porcine ajunse la maturitate (greutate in viu mai mare de 100 kg). Acestea pot fi
obtinute fie Tn urma procesului de transare a carcaselor, semicarcaselor sau a pieselor de porc, fie
prin achizitionarea lor ca atare de la furnizorii autorizati pentru abatorizarea si/sau comercializarea
porcinelor.

Materiile prime de bazd sunt depozitate in spatii care permit controlarea temperaturii si a
umiditatii. Astfel, cele refrigerate (proaspete) sunt pastrate la o temperatura cuprinsa intre (0° C si
+4° C) si o umiditate relativa a aerului de 70-80%, iar cele congelate sunt depozitate la
temperaturi de maxim -18° C.

Nu este admisa utilizarea subproduselor de abator sau a carnii dezosate mecanic in procesul de
fabricare a Salamului de Sibiu.

Carnea de porc si slanina alese la rosu sunt tocate si omogenizate cu: ingrediente din amestecul de
sarare-condimentare, antioxidanti, culturi starter si/sau culturi de bioprotectie, zaharuri si,
facultativ, cu agenti de maturare alcoolici, obtinandu-se un amestec cu o culoare rubinie umplut in
membrane.

Ingredientele utilizate pentru prepararea Salamului de Sibiu sunt urmatoarele:

- amestecul de sarare-condimentare (format din sare alimentara - maxim 5%; condimente
naturale: piper, ienibahar si usturoi; conservanti: sare in amestec cu nitrit sau nitrat de sodiu —
in conformitate cu dispozitiile legale);

NOTA: nitratul de sodiu se reduce in procesul de fabricatie in nitrit de sodiu.

- antioxidantii (acid ascorbic si sarurile acestuia), aprobati in conformitate cu dispozitiile
legale;

- agentii de maturare - culturi starter si/sau culturi de bioprotectie, zaharuri (maxim 1%), in
conformitate cu dispozitiile legale;

Facultativ, pot fi utilizati agenti de maturare alcoolici — unul dintre urmatoarele: vin alb, vin rosu,
vin rose, brandy, vinars, vin spumant, bere neagra.
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NOTA: Agentii de maturare alcoolici se utilizeazd pentru editii limitate, de colectie, sunt
mentionati explicit in denumirea sortimentului si se utilizeaza intr-o doza de maxim 3%.

Pasta obtinuta se umple in:

- membrane colagenice, avand un diametru cuprins intre 60 mm si 90 mm, in conformitate
cu dispozitiile legale;

- membrane naturale de cal.

NOTA: membranele naturale se utilizeaza doar pentru editiile limitate, de colectie.

Nu sunt permise urmatoarele ingrediente in fabricarea Salamului de Sibiu:
- potentiatori de gust (ex. monoglutamat de sodiu);
- acidifianti (ex. Glucon Delta Lactona);
- coloranti;
- adaosuri proteice (proteind vegetald, proteina animald);

- orice alt adaos care poate inlocui carnea,
- sarea marina.

Ca materiale auxiliare, se folosesc lemnul de esentd tare (fag, stejar sau amestec in proportii
variabile de fag si stejar), a carui provenienta este exclusiv din Romania, clipsuri si/sau sfoara,
materiale de ambalare si etichete.

In faza de uscare-maturare se utilizeaza culturile de mucegai nobil (spori) — Penicillium
nalgiovensis sau un amestec de diferite tipuri Penicillium, care contin in mod necesar Penicillium
nalgiovensis.

3. DELIMITAREA ARIEI GEOGRAFICE

Aria geografica delimitata cuprinde o serie de unitdti administrativ-teritoriale ale Romaniei,
respectiv judetele Bacau, Brasov, Caldrasi, Covasna, Ilfov, Prahova, Sibiu si Municipiul
Bucuresti.

Judetul Baciu are o suprafati de 6.603 km? si este situat in regiunea Moldova din nord-estul
Romaniei, invecinandu-se la est cu judetul Vaslui, la sud cu judetul Vrancea, la vest cu judetele
Covasna si Harghita si la nord cu judetul Neamt.

Judetul Brasov are o suprafatd de 5.363 km? si se afld in partea centrald a Romaniei, in sud-estul
regiunii Transilvania, pe cursul mijlociu al raului Olt, in interiorul arcului Muntilor Carpati.
Judetul Brasov se invecineaza la est cu judetul Covasna, la sud-est cu judetul Buzau, la sud cu
judetele Prahova, Dambovita si Arges, la vest cu judetul Sibiu si la nord cu judetele Mures si
Harghita.



Judetul Calarasi se afld in sud-estul regiunii Muntenia din Romania, 1n partea de sud a Campiei
Birdganului si are o suprafatd de 5.088 km?. Judetul Cilirasi se invecineazi la est cu judetul
Constanta, la vest cu judetele Ilfov si Giurgiu, la nord cu judetul Ialomita si la sud cu regiunile
Silistra si Ruse din Bulgaria.

Judetul Covasna se afla situat in centrul Romaniei, in regiunea Transilvania, In partea interna a
Carpatilor de Curbura si se invecineaza la est cu judetele Bacau si Vrancea, la sud-est cu judetul
Buzau, la sud-vest cu judetul Brasov si la nord cu judetul Harghita. Suprafata totald a judetului
este de 3.705 km?,

Judetul Ilfov se intinde pe o suprafati de 1.583 km? si este situat in regiunea Muntenia din
Romania, in centrul Campiei Romane. Judetul Ilfov se invecineaza la nord cu judetul Prahova, la
nord-vest cu judetul Dambovita, la sud si la vest cu judetul Giurgiu, la sud-est cu judetul Calarasi
si la nord-est cu judetul [alomita.

Judetul Prahova are o suprafati de 4.716 km? si este pozitionat in regiunea Muntenia din
Romania. Se invecineaza la nord cu judetul Brasov, la est cu judetul Buzau, la sud cu judetele
IIfov si [alomita si la vest cu judetul Dambovita.

Judetul Sibiu este situat in sudul regiunii Transilvania, la nord de Carpatii Meridionali,
invecinandu-se la est cu judetul Brasov, la vest si la sud-vest cu judetul Alba, la sud-est cu judetul

Arges, la sud cu judetul Valcea si la nord cu judetul Mures. Judetul Sibiu se Intinde pe o suprafata
de 5.432 km?.

Municipiul Bucuresti este pozitionat in sud-estul Romaniei, in Campia Vlasiei, intre Ploiesti la
nord si Giurgiu la sud. Bucurestiul are o suprafati urbani de 285 km?.

4. DOVADA ORIGINII PRODUSULUI iIN ZONA GEOGRAFICA DELIMITATA

Istoria produsului poate fi trasatd pana la sfarsitul secolului al XIX-lea cand, in inima Carpatilor, a
inceput sd se produca un salam uscat denumit ”salam de iarna”, ulterior ”salam din vama Sibiu” si,
in cele din urmad, ”Salam de Sibiu”. Acest nou produs reuseste sa atragd atentia populatiei din

zona, dar si de peste hotare si, in scurt timp, devine un etalon pentru toata lumea.

Principalii fabricanti de Salam de Sibiu de la sfarsitul secolului XIX si inceputul secolului XX au
fost Jozsef Theil si Filippo Dozzi. Cei doi producitori de mezeluri au transformat Salamul de
Sibiu intr-un produs de lux care nu lipsea de la cele mai simandicoase mese.

In anul 1948, toate fabricile producitoare de Salam de Sibiu sunt nationalizate si trecute in
proprietatea statului, pe perioada regimului comunist fiind deschise 3 (trei) noi fabrici, la Medias,
Bacau si Bihor. Imediat dupa caderea regimului, au mai fost deschise si alte unitati de productie
(e.g. Calarasi, Brasov-Feldioara), toate situate in aria geografica vizata.



Procesul de fabricatie, inclusiv receptia materiilor si a materialelor, transarea carcaselor si a
pieselor, tocarea, umplerea membranelor, afumarea cu lemn de esenta tare, insamantarea cu
mucegai nobil, maturarea, uscarea si depozitarea se desfasoara in aria geografica delimitata.

Atestarea originii produsului Salam de Sibiu in aceasta arie geografica are la baza existenta unuli
sistem de trasabilitate. Acest sistem permite restabilirea istoricului, a utilizarii si a localizarii
tuturor materiilor prime, a ingredientelor si a materialelor primite in unitatea de productie, din
momentul efectuarii receptiei calitative si cantitative si pana la etapa livrarii produsului finit in al
carui proces de fabricatie au fost utilizate acele materii, precum si stabilirea istoricului invers, de
la produsul finit aflat in depozit, direct in comert sau in orice alt stagiu al fluxului tehnologic, pana
la etapa receptiei materiilor si @ materialelor care au intrat in procesul de fabricatie a acelui produs
finit.

Prin urmare, fiecare fabricant de Salam de Sibiu trebuie sa poatd urmari, pe baza unei figse de
trasabilitate:

- Mmateriile prime receptionate in unitate;

- ingredientele receptionate in unitate;

- materialele auxiliare receptionate in unitate;

- produsul in curs de fabricatie;

- produsul finit, fie ca acesta se afla in depozit la producétor sau la distribuitor, in locurile de

desfacere, in mijloacele de transport, in depozitele comerciantilor, pe rafturile magazinelor.

Trasabilitatea este asiguratd pe baza unui proces de lotizare, ce presupune alocarea unui numar de
lot unic fiecarui material intrat in unitatea de productie (materii prime, ingrediente, materiale
auxiliare), in procesul de fabricatie (produse semifinite) sau rezultat in urma procesului de
fabricatie (produse finite). Lotul poate desemna un grup de produse si/sau de materiale identice
sau asemandtoare, fabricate simultan sau succesiv, expediate in acelasi timp sau receptionate in
acelasi timp.

In concret, operatiunile mentionate debuteazi cu recunoasterea produselor aprovizionate (materii
prime, ingrediente si materiale auxiliare), prin inscriptionarea numarului de lot pe etichetele
ambalajelor de transport si pe documentele de receptie. Pe parcursul procesului de fabricatie,
identificarea produselor se face prin marcarea fiecarui carucior cu o etichetd pe care se specifica si
numadrul de lot. Cat priveste produsul finit, acesta va avea inScriptionat pe eticheta lotul din care
provine, urmand ca in lantul de distributie identificarea sd se facd pe baza Inregistrarii clientilor
pentru un anumit lot de produs.

Toate aceste elemente trebuie inscrise in registre specifice ale unitatilor de procesare, pe suport de
hartie sau in sistem electronic si trebuie arhivate astfel incat sa se poata garanta obtinerea
retroactiva a tuturor informatiilor legate de fabricarea oricarui produs.



5. DESCRIEREA METODEI DE OBTINERE A PRODUSULUI

Procesul de fabricatie, inclusiv receptia materiilor si a materialelor, transarea carcaselor si a
pieselor, tocarea, umplerea membranelor, afumarea cu lemn de esenta tare, insamantarea cu
mucegai nobil, maturarea, uscarea si depozitarea trebuie sid se desfasoare in aria geografica
delimitata.

Receptia materiilor prime: Materiile prime sunt receptionate conform comenzilor transmise
catre furnizori si a actelor care insotesc marfa (aviz de insotire a marfii, facturd, declaratie de
conformitate etc.). In acest sens, se realizeaza atat un control calitativ, cat si unul cantitativ, cu
scopul de a stabili conformitatea materiilor prime cu specificatia tehnica, originea acestor materii
si de a inregistra elementele de baza pentru sistemul de trasabilitate. Pentru carnea refrigerata
(proaspata), temperatura la receptie trebuie sa fie cuprinsa in intervalul (0° + +6° C), in timp ce
pentru carnea congelata, temperatura la receptie este de maxim -18° C. Limitele de acceptabilitate
sunt prevazute in acest caiet de sarcini.

Depozitarea materiilor prime: Se realizeaza in spatii in care se pot controla temperatura si
umiditatea. Pentru materiile prime refrigerate (proaspete), temperatura de depozitare se situeaza in
intervalul 0° C + +4° C, iar umiditatea relativa a aerului intre 70% si 80%. Pentru materiile prime
congelate, temperatura de depozitare este de maxim -18° C.

Receptia ingredientelor si a materialelor auxiliare: Ingredientele, respectiv componentele
amestecului de sarare-condimentare, antioxidantii, agentii de maturare (culturi starter si sau culturi
de bioprotectie, zaharuri), culturile de mucegai nobil, membranele naturale si/sau colagenice sunt
receptionate calitativ prin verificarea caracteristicilor lor (identitate, integritate).

Depozitarea ingredientelor si a materialelor auxiliare: Se face in spatii in care Se controleaza
temperatura si umiditatea, conform informatiilor scrise in specificatiile tehnice.

Pregatirea materiilor prime: Difera dupa regimul termic, respectiv materii prime refrigerate
(proaspete) sau congelate.

- pentru materiile prime refrigerate (proaspete): carnea de porc se alege la rosu,
indepartandu-se din aceasta in totalitate grasimea moale, flaxurile, ligamentele, tendoanele,
vasele mari de sange si partile sangerate. Aceeasi manopera de alegere se efectueaza si pentru
slanina tare. Acestea sunt introduse apoi in recipienti adecvati si sunt supuse operatiunilor de
scurgere, zvantare (pentru carnea de porc) si intarire (atat pentru carnea de porc, cat si pentru
slanind). Scurgerea si zvantarea au ca scop reducerea umiditatii din carne. Aceste operatiuni se
realizeaza in depozite speciale, prin asezarea carnii in tdvi perforate care sa permita scurgerea
sucului de carne, la o ventilatie moderata, la o temperatura situata in intervalul (-2° C +~ +4° C)
si la o umiditate relativa a aerului de 75-85%. Durata acestei etape este de 24 ore pana la 72
ore. Urmatoarea operatiune, intarirea carnii si a slaninii, are rolul de a defini fermitatea
materiilor prime si se desfasoara la o ventilatie moderata si la o temperatura cuprinsa intre (-7°
C+-2°0).



- pentru materiile prime congelate: carnea de porc este supusa decongelarii lente, la o
ventilatie moderata si la o temperaturd ambientala care nu va depasi 16° C. La alegerea carnii
la rosu, vor fi eliminate toate fragmentele de os, flaxurile (inclusiv tesutul conjunctiv lax),
portiunile sangerate, ganglionii si portiunile stampilate. Calupurile de slanina congelatd sunt
portionate in cuburi. Slanina de consistenta tare se utilizeaza in stare semicongelata, pentru o
tocare ce permite obtinerea de granule.

Pregatirea ingredientelor: Amestecul de sarare-condimentare, agentii de maturare si
antioxidantii sunt pregatite conform specificatilor tehnice.

Obtinerea pastei: Dupa ce proportiile de carne de porc (minim 70%) si slanina (maxim 30%) au
fost cantdrite, acestea sunt introduse in cuva cuterului, unde se maruntesc pand la dimensiunea
unui ,,bob de orez” (aproximativ 2-4 mm). In cuter se introduc apoi pe rand amestecul de sirare-
condimentare (adaugat manual), antioxidantii si agentii de maturare, toate aceste ingrediente fiind
omogenizate pana la obtinerea unei paste cu aspect mozaicat si granulat. Agentii de maturare
alcoolici sunt facultativi dar, in cazul utilizarii, se adauga in aceastd etapa. Temperatura pastei de
Salam de Sibiu trebuie sa fie cuprinsa in intervalul (-6° C + +4° C).

Principala transformare care are loc la fabricarea Salamului de Sibiu este legarea pastei, care
constd 1n transformarea pastei crude intr-o structura legata, ferma, consistentd si elastica. La
,legarea” pastei contribuie acidifierea, sarea alimentara si eliminarea apei in special in faza de
maturare-uscare.

Sarea alimentara determind formarea gustului, facilitand in prima faza fermentarea si, mai apoi,
uscarea.

Acidifierea pastei este accentuatd de adaugarea agentilor de maturare, acestia avand rolul de a
dirija procesele biochimice prin care se asigura inocuitatea produsului finit. Zaharurile adaugate
contribuie la realizarea procesului de fermentatie prin fixarea pH-ului ultim atins in produs,
contribuind la concretizarea gustului produsului finit (minimizand riscul aparitiei gustului acru).
Metabolizarea zaharurilor si hidroliza partiald a trigliceridelor conduc la acidifierea pastei,
accentuata de agentii de maturare care realizeaza o oxidare enzimatica a acizilor grasi eliberati
prin lipoliza sau a celor din constitutia lipidelor.

Umplerea pastei in membrane: Ca o etapa prealabild, pasta obtinutd conform punctului
precedent este dezaeratd si comprimata fie sub vid, fie cu dispozitive de dezaerare si comprimare.
Apoi, prin intermediul masinii de umplut, pasta este introdusd in membrane naturale si/sau
colagenice pregatite conform specificatiilor tehnice. Dozarea pastei si lungimea membranei sunt
stabilite in functie de valorile preconizate pentru calibrul batonului si pentru gramajul produsului
finit. Batoanele se formeaza prin clipsare sau prin legare manuala si sunt ulterior agatate de bete
sprijinite pe rame mobile sau rasteluri.

Zvantarea si Afumarea la rece: Faza de zvantare urmareste pregatirea membranelor in vederea
afumarii. Aceasta operatiune se efectueaza timp de 24 ore, la o temperatura de minim +10° C, cu o
circulatie moderatd a aerului. Afumarea are drept scop aromatizarea produsului si cresterea
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gradului sau de conservare si se face la o temperatura a aerului cuprinsa in intervalul (+9° C +
+24° C) si o umiditate relativa a aerului de 85-92%, utilizand exclusiv lemn de esenta tare (fag,
stejar sau amestec in proportii variabile de fag si stejar). Durata de afumare este de minim 3 zile si
de maxim 10 zile.

Perioada de maturare-uscare: Procesul de maturare-uscare este foarte complex. In cursul acestei
etape, produsul semifabricat devine produs finit, cu o consistenta ferma, dar elastica, cu o structura
granulard, bine legata, cu gust si cu miros specific de maturat.

In aceasta perioada principalele componente chimice din carne (glucide, proteine, grisimi) suferd
modificari hidrolitice si oxidative sub actiunea factorilor fizico-chimici, biochimici si
microbiologici. Astfel, au loc inrosirea pastei, prin formarea si stabilizarea pigmentilor
microbiologici, legarea compozitiei si formarea consistentei specifice (inclusiv datorita denaturarii
si solubilizarii proteinelor). De asemenea, se contureazd gustul si aroma specifice Salamului de
Sibiu, prin contributia proceselor de fermentatie ale glucidelor, de hidroliza a proteinelor
(aminoacizi liberi, peptide) sau de hidrolizd si oxidare a lipidelor (acizi grasi liberi, compusi
carbonilici), la care se asociaza sarea, compusii din fum si condimentele utilizate in etapele
anterioare.

Procesul de maturare uscare dureaza minim 60 zile (durata maxima variaza in functie de grosimea
batonului), efectuandu-se in depozite special amenajate si climatizate la 0 temperatura cuprinsa in
intervalul (+8° C + +24° C) si se realizeaza parcurgand urmatoarele faze:

- insamdntarea cu mucegai nobil:

In aceasta etapa se utilizeaza culturile de mucegai nobil (spori) din Penicillium nalgiovensis
sau un amestec de diferite tipuri Penicillium, care contin in mod necesar Penicillium
nalgiovensis.

Dupa incarcarea manuald a camerelor de maturare-uscare, pe suprafata batoanelor de salam se
pulverizeaza solutia de spori de mucegai nobil (Penicillium nalgiovensis sau un amestec de
diferite tipuri Penicillium, care contin obligatoriu Penicillium nalgiovensis), dupa care acestea
se lasd in repaus circa 6 ore, pentru a se fixa. Dupd 10-12 zile de la insamantare, batoanele sunt
acoperite cu miceliul de mucegai care, pe masura derularii procesului de uscare, se dezvolta,
consuma nutrienti (zaharuri, proteine, lipide) din pasta de salam si elibereaza in salam produse
de metabolism care 1i confera aroma specifica.

Mai mult, mucegaiul are un rol pozitiv prin aceea ca pastreaza culoarea rubinie a produsului si
ii influenteaza cresterea gradului de conservabilitate, prin realizarea, la suprafatd, a unui
microclimat care Tmpiedica rancezirea sau dezvoltarea microorganismelor de alterare.
Temperatura in aceasta perioada se situeaza in intervalul (+10° C + +24° C).

- maturarea si perierea batoanelor: intre 25 zile pand la 45 zile de la Tnsdmantare, cand
batoanele sunt in intregime acoperite de mucegaiul nobil, in functie de cresterea miceliului de
mucegai, se efectueaza perierea manuala a batoanelor de salam. Mucegaiul care se formeaza
spre finele actiunii de maturare, in conditii de umiditate crescutd, este de culoare alb pana la
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alb-galbui sau alb-gri. Temperatura in aceasta faza este cuprinsi in intervalul (+10° C + +15°
C).

- uscarea batoanelor: aceasta ultima faza a perioadei de maturare-uscare se caracterizeaza
prin scaderea progresiva a umiditatii relative a aerului din camerele de maturare uscare, prin
ventilare la temperatura si umiditate controlate. Produsul se usuca pana la umiditatea standard
de maxim 30%. Temperatura in aceasta perioada se situeaza in intervalul (+10° C + +15° C).

intregul ciclu de fabricatie a Salamului de Sibiu dureaza minim 70 zile (durata maxima variaza in
functie de grosimea batoanelor), la final produsul incadrandu-se in parametrii fizico-chimici si
microbiologici definiti la punctul 2.

Depozitarea: Produsul finit se depoziteaza in spatii climatizate, la o temperaturd cuprinsa in
intervalul (0° C =+ 14° C ) si la o umiditate de 70-80%.

Felierea si Ambalarea:

Salamul de Sibiu baton se ambaleaza manual sau cu ajutorul masinilor de ambalare, in forma cu
membrana cu mucegai nobil, individual, in folii permeabile, microperforate.

Salamul de Sibiu feliat se obtine in urma indepartarii membranei cu mucegai nobil, dupa care se
feliaza si se portioneaza in pachete de diferite gramaje, sub vid sau in atmosferd protectoare, in
functie de solicitarile clientilor.

Pentru Salamul de Sibiu care se comercializeaza baton intreg, felierea nu se poate face decat la
momentul vanzarii cu amanuntul, la raionul de mezeluri, in prezenta cumparatorului final.

Diagrama fluxului de procesare a Salamului de Sibiu este prezentatd in mod schematic in cele ce
urmeaza.
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6. LEGATURA CU ARIA GEOGRAFICA

Specificitatea ariei geografice

Particularitatile arealului indicat, respectiv clima temperat-continentald, fara excese de
temperaturd sau variatii termice majore, fard excese de precipitatii (acestea fiind relativ uniform
raspandite pe parcursul anului), umiditatea destul de ridicata a aerului, succesiunea formelor de
relief, cu dealuri si podisuri intrerupte de vaile largi ale raurilor si de campii au asigurat
manifestarea plenara a particularitatilor procesului de fabricatie, fiind propice pentru obtinerea
Salamului de Sibiu, cu aroma, savoarea si gustul sdu inconfundabile.

Intr-adevar, aceste elemente au facilitat timpul de maturare indelungat si dezvoltarea pe membrana
a sporilor de mucegai si, in mod indirect, au influentat etapa de afumare a produsului, prin aceea
ca aria abunda in paduri de unde putea si poate fi extras lemnul de esentd tare folosit in acest
proces. Astfel, specii precum fagul si stejarul sunt raspandite pe teritoriul Romaniei, cresterea lor
fiind favorizatd nu doar de elementele deja mentionate (de pilda, stejarul creste cu precadere in
zonele de campii si de deal, in timp ce fagul apare in special in zonele mai inalte, relieful variat
constituind un avantaj in acest sens), ci si de tipul de sol, profund, relativ umed, dar fara apa
stagnatd Tn mod excesiv.

Motivul pentru care Salamul de Sibiu este asociat ariei geografice delimitate sunt in special
de ordin istoric. Intr-adevir, existd o traditie indelungata, de peste 100 ani, in ceea ce priveste
obtinerea sortimentului, traditie care continua si astazi. Aceasta traditie reprezinta o specificitate a
ariei geografice, la randul sau bazandu-se pe trasaturile specifice acestor judete, evidentiate mai
Sus.

Istoria Salamului de Sibiu ne arata, prin dovezi certe, ca productia celebrului sortiment a inceput
concomitent In cel putin 2 (doud) zone diferite din Romania, in spetd Medias si arealul Vaii
Prahovei (Sinaia). Istoria producerii acestui salam a fost strans legata de dezvoltarea agriculturii
din aceste zone, precum si de formarea in cadrul lor a unor grupuri de producatori care s-au
specializat in fabricarea acestui sortiment si care, de-a lungul timpului, au contribuit la raspandirea
fabricarii acestuia in afara arealului Medias — Sinaia si la consolidarea acestei traditii si in celelalte
zone din arealul specificat.
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La Medias, a inceput sa se produca in ultimul sfert al secolului XIX un salam uscat numit “salam
de iarna”. Acesta se va bucura rapid de inalte aprecieri si va fi cautat in toata Transilvania. Dovezi
ale existentei breslelor de mezelari si a productiei de Salam de larna apar in N. Dragan,
Dezvoltarea industriei in Medias intre anii 1918-1944, volumul 11l din Volter Wollman,
Patrimoniu preindustrial si industrial in Romdnia, documentele Bisericii Evanghelice sau in cele
expuse in Patrimoniul Istoric si Arhitectural si in Patrimoniul industrial al Sibiului.

Dintre fabricantii de mezeluri, unii s-au facut remarcati prin calitatea produselor si mai ales prin
salamul de iarna (viitorul Salam de Sibiu), care a devenit etalon pentru toata lumea. Unul dintre
acesti fabricanti era Jozsef Theil (1875-1932), care avea inca de la sfarsitul secolului al XIX-lea o
fabrica de salam la Medias. Cu titlu de fabricant de salamuri, deci o atestare oficiala, Jozsef Theil
producea salam de iarna (viitorul Salam de Sibiu), mezeluri, derivate de carne, sldnina, untura, etc.
in atelierul sau cu sediul pe strada Badaraua, nr. 13, infiintat in 1895.

in 1922, isi muta fabrica la Sibiu, pe strada Morilor, sub firma "Theil & Co. A.G. Salami und
Selchwarenfabrik". Cu multd indemanare si rigurozitate, Theil reuseste sa 1si castige recunoasterea
in domeniu, intreprinderea sa devenind in scurt timp un nume cunoscut si apreciat. Fabrica devine
in scurt timp cel mai important producdtor de salam din Ardeal, salam distribuit sub marca
“veritabilul Salam de Sibiu”.
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Fabrica Theil participd aproape anual la manifestari de prestigiu care ii pun 1n evidentd acest
renume. Avea magazin de prezentare in fiecare mare orag al tarii. Capacitatea fabricii ajunge in
anii *30 la 20 de vagoane de salam pe an.

Din informatiile disponibile, in primii ani de existentd a fabricii, Jozsef Theil a folosit utilaje
actionate manual, iar afumarea se executa direct prin arderea mocnita a lemnelor umezite sau a
celor neuscate aduse din padurile din vecindtatea orasului Medias. Ca invelis al salamului s-au
folosit inca de la bun inceput numai membranele provenite de la animalele din taierile proprii.

Fabrica lui Jozsef Theil s-a dezvoltat puternic si, dupa o activitate de succes de peste doud decenii,
fabrica 1s1 schimba proprietarul. Dar salamul de Sibiu raméane piatra de temelie a afacerii.

in 1919, fabrica lui Theil a fost cumpirati de Fritz Auner. Fabrica de salam si conserve “Fritz
Auner” Medias (viitoarea fabricd Salconserv) producea salamuri, conserve de carne, mezeluri,
produse de carne, slanind si unturd. Salamurile crud-uscate mucegaite, similare celor fabricate in
satele sasesti din imprejurimile orasului Medias, s-au fabricat incd din vremea patronilor Richard
si Fritz Auner, dar in cantitati mici, din cauza complexitatii procesului de fabricatie, cat si a
conditiilor climatice specifice cerute de un produs superior din categoria delicatese.

FEET R R
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Fabrica si-a pastrat aceeasi paletd de produse inca de la Inceputurile sale si in special salamul de
iarnd (viitorul Salam de Sibiu), care era cel mai cautat produs al fabricii. In 1921, in fabrica se
instaleaza si un frigorifer. Lovita de criza, in 1929, fabrica se lichideaza, iar Auner o va redeschide
in 1930.

In anul 1940, fabrica Theil se inchide, iar cladirile fabricii sunt cumparate de Robert Berghaus, din
Germania, care le renoveaza si le doteaza cu utilaje moderne. Dupd cum rezultd din documentele

Patrimoniului Industrial al Sibiului, fabrica se redeschide in 1941, sub numele de Scandia Romana
S.AR.
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Pana in 1943, aici se va produce toatd cantitatea de conserve necesard armatei germane de pe
frontul de rasarit. Produsele s-au imbunatatit calitativ, in 1941 fiind aduse masinarii noi, din
Germania.

5 pecemurie 1934

7 I’ﬂbl d de sa‘am * m“e
1,

In aceeasi perioadi, Filippo Dozzi a fondat fabrica de salamuri de la Sinaia. Italianul, niscut in
Frisanco-Udine, a emigrat in Romania in anul 18835, stabilindu-se impreuna cu sotia sa la Poiana
Tapului. De meserie pietrar, acesta a lucrat la cariera de la Piatra Arsa, pentru ca ulterior sd
emigreze pentru o scurtd perioada de timp la Budapesta, unde s-a angajat la fabrica de salam. Aici
dobandeste cunostinte legate de amestecul carnurilor si al mirodeniilor, devenind maistru.

18


http://ro.wikipedia.org/wiki/Sinaia

Intors in Romania, el decide sd cumpere in 1911 o clidire din Sinaia care addpostea un restaurant,
un depozit de vinuri si un hotel si si o transforme in sediu social al nou-infiintatei intreprinderi
Individuale Filippo Dozzi.

In cadrul acestei intreprinderi se produce Salamul de Sibiu, care a ajuns foarte curind pe mesele
cele mai simandicoase, fiind considerat, inca de la inceput, un produs de lux.

In primii ani, intreprinderea a avut o activitate restrinsi, care s-a extins pe masuri ce s-a acumulat
capital. Filippo Dozzi a cautat sd achizitioneze noi terenuri si proprietdti in vecinatate, pentru a
putea spori capacitatea fabricii sale si a supraveghea mai indeaproape bunul mers al acesteia. Ca
dovada 1n acest sens, stau de pilda contractele de vanzare pe care Filippo Dozzi le-a incheiat cu
Gilbert Fonteix (1911) sau cu losef, Ton, Carol, Willy si Alexandru Wisenecker (1932).

O mare parte din lucratorii fabricii erau permanenti, mai ales de origine italiand, proveniti din
Udine, localitatile Friscano si Pinzano, iar altii locuiau in zonele Sinaia, Poiana Tapului,
Comarnic, Busteni sau Tesila. Acesti lucratori au fost supusi unei pregatiri riguroase, pentru a
deprinde secretul fabricarii Salamului de Sibiu la cele mai inalte standarde calitative, care sa
corespunda exigentelor publicului din ce in ce mai numeros.
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La moartea sa, in anul 1943, Fillipo Dozzi lasa in grija fiilor sai Antonio si Giuseppe acest secret,
jar ei au continuat munca tatdlui lor, facand fata cu succes cererii crescande din partea
consumatorilor pentru Salam de Sibiu. Astfel, dintr-o serie de interogatorii administrate lor si de
catre ei intr-un litigiu aflat in 1946 pe rolul Tribunalului Prahova, sectia I, rezulta ca acesti doi fii
au administrat fabrica lui Filippo Dozzi incd din ultimii ani de viata ai acestuia, au intocmit
inventare si bilantiere, au facut lucrari de imbunatatire si au montat instalatii noi. De asemenea,
din actul de vanzare-cumpdrare incheiat cu Helene si Jean Lacroix in anul 1940, rezulta ca
Antonio si Giuseppe Dozzi erau preocupati de dezvoltarea afacerii tatdlui lor, achizitionand inca
un teren de 410 mp in municipiul Sinaia.

Stau marturie peste timpuri numeroasele scrisori de trasura prin care produsul Salam de Sibiu este
solicitat si apreciat peste hotare de numerosi clienti.

Din cauza conditiilor climaterice, respectiv a temperaturii care trebuia sa ramana la un nivel relativ
scazut pe intreaga duratd a procesului, productia era limitatd la lunile de iarnd. De aceea, in
ambele arealuri geografice, produsul a fost comercializat initial sub denumirea ”Salam de larna”.

Atunci cand popularitatea sa a crescut si peste hotare, exportul se facea prin Vama Sibiu, pentru ca
acesta era punctul de trecere pe teritoriul austro-ungar. In mod corespunzitor, stampila de export
aplicata pe documentele ce insoteau marfa cuprindea sintagma ”Vama Sibiu”, ceea ce a facut ca si
comenzile numeroase venite din partea colaboratorilor externi sa poarte mentiunea ”Salam din
Vama Sibiu”.

La scurt timp, produsul a devenit lesne cunoscut publicului pur si simplu ca ”Salam de Sibiu”.
Astfel, in anii 1930, aceastd denumire a devenit larg uzitatd si de catre diversii clienti din tara,
inclusiv de catre casa regala a Romaniei, stind marturie in acest sens desele scrisori de comanda
provenite de la acestia.
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Toate aceste fabrici au fost nationalizate de regimul comunist in anul 1948, trecand astfel in
proprietatea statului. In cazul Scandia, nationalizarea a fost insotita si de schimbarea denumirii in
Salconserv, aceasta functionand pand in decembrie 1989 in componenta si in subordinea IIC Sibiu.
In 2001, in urma unei licitatii publice, societatea a fost preluatd de citre actualii actionari,
devenind privata 100%, urmand ca din 2010 sa se denumeasca Scandia Food.

Incepand cu anii 1950, exporturile de Salam de Sibiu cresc exponential, corespunzitor unei cereri
din ce in ce mai mari din tari precum Austria, Republica Federala Germana, Cehoslovacia, Israel,
Belgia, Suedia si Uniunea Republicilor Sovietice Socialiste.

Tinand cont de entuziasmul consumatorilor si considerand cresterea exportului drept una dintre
sarcinile prioritare ale activitdtii productive, conducerea Partidului Comunist Romén a analizat
oportunitatea dezvoltarii productiei acestui sortiment de salam la nivel national.

Astfel, in perioada 1971-1974, s-a construit 0 nouad fabrica la Medias, iar planul cincinal de
dezvoltare din 1974 prevedea constructia pe teritoriul Romaniei a inca trei fabrici de Salam de
Sibiu, respectiv in Bacau, Bihor si Galati, primele doua fiind de altfel deschise in decursul anilor
urmatori si incepand s functioneze la parametri din ce in ce mai mari sub aspectul capacitatii lor
de productie.

La Bacau, debutul productiei este insotit si de o intamplare interesanta. Astfel, in fabrica de
mezeluri deja existentd In localitate, uscarea unui sortiment de salam demisec de productie
sezoniera se facea in pod, in perioada de Craciun, pentru ca in acest mod se asigura o ventilatie
moderatd si o temperatura ambientald mai scazutd. Probabil datoritd aglomeratiei specifice
sarbatorilor de 1arna, trei carucioare din acest sortiment au fost uitate in pod si au fost descoperite
de directorul unitatii de abia peste 3 luni. La acel moment, batoanele de salam erau perfect
conservate, desi erau mucegaite, cu o suprafata de o culoare alb-gélbuie si aveau un gust deosebit.

Aceasta a fost premisa fericita prin care s-a descoperit ca si in acest areal se putea fabrica Salamul
de Sibiu, directorul fabricii de la Bacau notificand conducerea Ministerului de Resort in acest
sens. Testele au inceput in fabrica dupa ce o echipa tehnicad a fost instruitd la Sinaia si, in anul
1974, incepe un amplu proiect de remodelare, construindu-se la Bacau fabrica de Salam de Sibiu.

Distributia logisticd in anii comunismului era deficitara, livrarea sortimentului in piata internd
facandu-se cu predilectie in zonele apropiate fabricilor si prin retelele de magazine proprii.

Imediat dupa caderea regimului comunist, deschiderea de noi unitédti de productie a Salamului de
Sibiu (de exemplu, la Caldrasi, la Brasov-Feldioara) a contribuit la alimentarea reputatiei
produsului si la mentinerea acestui sortiment in atentia vie a consumatorilor.

in acest moment, exista 5 (cinci) fabricanti recunoscuti ai acestui produs, raspanditi pe intreaga
arie geografica delimitata (Sinaia, Brasov-Feldioara, Calarasi, Bacau, Sibiu).

Mezelarii au inceput sa produca Salam de Sibiu inca din anul 1895. La inceputul secolului XX,
mezelarii locali au adaptat reteta tehnicii lor si au transmis-o din generatie in generatie. Astfel,
Salamul de iarna a devenit Salam de Sibiu.
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Dincolo de aspectele tehnologice, de fabricile utilate cu echipamente de productie moderne, de
depozitele si de echipamentele de monitorizare si de control ale temperaturii si umiditétii, latura
umana isi pastreaza relevanta in procesul de fabricare a Salamului de Sibiu. Astfel, un rol foarte
important a fost si este Indeplinit de catre maestrii mezelari, care 1si pun amprenta semnificativ pe
calitatea Salamului de Sibiu ce ajunge pe mesele consumatorilor si a caror iscusintd este si acum
hotaratoare in crearea particularitatilor care fac acest produs valoros.

Aprecierea vizuala si manuala a tocaturii ajunse la ,,bob de orez”, adaugarca manuald a
amestecului de sarare-condimentare ,,in ploaie”, verificarea manuald a fermitatii batonului pe
perioada afumarii, maturarii si a uscarii, incarcarea manuala a depozitelor, alegerea momentului
perierii si perierea manuala a fiecarui baton de salam sunt aspecte extrem de importante, care fac
ca acest produs sa fie constant la un nivel calitativ apreciat.

Doar maiestria acestor oameni depringi cu mestesugul este cea care, mai presus de orice cunostinte
obisnuite, indicdi momentul potrivit pentru a actiona Intr-un anume fel si nu altminteri. Aceasta
pricepere este, de fapt, bogatia care s-a transmis de-a lungul generatiilor, cunoasterea fiind
impartasita de catre toti cei implicati in realizarea Salamului de Sibiu.

Asimilarea acestor cunostinte si a acestei experiente a mentinut continuitatea unui produs apreciat
atat in Romania, cat si in alte tari.

Specificitatea produsului

Salamul de Sibiu este cunoscut de 100 de ani pentru calitatea extraordinari, bucuriandu-se
de o reputatie deosebita printre consumatorii din afara granitelor Romaniei.

Salamul de Sibiu se distinge de alte produse din aceeasi categorie comerciald prin culoarea
rubinie din sectiune, gust si consistenta semitare obtinute printr-un proces de maturare-
uscare de lungi durati, sustinut de procentul de umidate foarte mic al produsului finit.

Elementele care diferentiaza Salamul de Sibiu de alte produse din aceeasi categorie sunt
procentul ridicat de carne intrebuintat (minim 70% carne de porc aleasa la rosu in compozitie),
maruntirea acestora pana la ,,bob de orez,” afumarea la rece cu lemn de esenta tare, utilizarea
tipului de mucegai nobil Penicillium nalgiovensis (singur sau in combinatie cu alte tipuri
Penicillium), perioada indelungata de maturare-uscare (minimum 60 de zile) si lipsa unor
tratamente termice (e.g. fierbere) in decursul procesului tehnologic.

La formarea gustului salamului de Sibiu contribuie direct componentele carnii si slaninei, sarea si
condimentele utilizate, substantele de aroma din fum, substantele de aroma care se formeaza in
decursul fermentatiei (inca de la obtinerea pastei, pe parcursul afumarii si maturarii-uscarii, sub
actiunea mucegaiului nobil) din glucide, proteine si lipide. Cea mai importanta contributie este cea
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a produselor de aroma formate in cursul fermentatiei din zaharuri, din aminoacizii existenti sau din
cei formati prin hidroliza proteinelor, precum si cele formate prin degradarea lipidelor.

Astfel, in pofida evolutiei raselor de porci si a tehnologiilor de fabricatie, Salamul de Sibiu nu a
suferit schimbari majore in compozitie, pastrandu-se materiile prime si condimentele, afumarea la
rece si perioada de maturare-uscare de lunga durata care contribuie la crearea gustului apreciat de
catre consumatori.

Dincolo de aspectele de diferentiere reliefate mai sus, in contextul indicatiei geografice
protejate, specificitatea Salamului de Sibiu se bazeaza in special pe (A) o metoda specifica de
productie data de priceperea producatorilor locali si pe (B) gustul produsului, datorat
caracteristicilor unora dintre materialele auxiliare folosite in procesul de fabricatie.

A) Metoda specifica de fabricatie data de iscusinta producatorilor locali

Dincolo insa de aspectele tehnologice si de fabricatie, latura umana isi pastreaza relevanta in
procesul de fabricare a Salamului de Sibiu, multe dintre etapele de productie efectudndu-se
manual.

Astfel, un rol foarte important a fost si este indeplinit de cdtre maestrii mezelari, care igi pun
amprenta semnificativ pe calitatea Salamului de Sibiu ce ajunge pe mesele consumatorilor si a
caror iscusinta este si acum hotaratoare in crearea particularitatilor acestui produs. Doar maiestria
unor oameni deprinsi cu mestesugul este cea care, mai presus de orice cunostinte obisnuite, indica
momentul potrivit pentru a actiona intr-un anume fel si nu altminteri.

Aceastd pricepere este, de fapt, bogatia care s-a transmis de-a lungul generatiilor, cunoasterea
fiind impartagita de catre toti cei implicati in realizarea Salamului de Sibiu. Asimilarea acestor
cunostinte si a acestei experiente a mentinut continuitatea, in zona geograficd mentionatd, a unui
produs apreciat atat in Romania, cat si In alte tari.

B) Gustul specific, la care contribuie caracteristicile lemnului de esenta tare folosit in
procesul de afumare si perioada de maturare uscare de lunga durata

Lemnul de esenta tare (fag, stejar sau amestec in proportii variabile de fag si stejar) folosit pentru
afumarea produsului ”Salam de Sibiu” provine in exclusivitate din Romania.

In etapa de productie corespunzitoare afumarii la rece, batoanele de salam sunt expuse fumului
provenit de la lemnul de esenta tare pentru o durata semnificativa de timp (cuprinsa intre 3 si 10
zile). Particularitatile acestui lemn contribuie in mod decisiv la conturarea aromei specifice a
sortimentului.
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Pe parcursul unor decenii intregi de traditie in care procesul de productie a rdmas practic
neschimbat, conexiunea indisociabild dintre produs, denumirea acestuia si aria sa geografica s-a
consolidat in mintea consumatorului, care percepe prin Salamul de Sibiu acel salam crud-uscat
realizat in aria geografica indicatd, din carne de porc si slanina tare, amestecate cu ingrediente de
sdrare-condimentare, avand o culoare rubinie, cu o membrand acoperitd de mucegai nobil alb, alb-
galbui sau alb-cenusiu, cu aroma si gust datorate in mare masura procesului de afumare la rece cu
lemn de esenta tare si procesului de maturare-uscare indelungat.

Legdtura cauzald dintre aria geografica si o calitate specifica, reputatia sau o alta caracteristicd

a produsului

Cat priveste reputatia produsului analizat, drept trasaturda ce confera specificitate sortimentului,
aceasta este strans legata de denumirea ”Salam de Sibiu” si poate fi atribuita prin excelenta ariei
geografice desemnate.

in anul 2009, un studiu realizat sub egida Ministerului Agriculturii si Dezvoltarii Rurale, avand ca
obiect Analiza comportamentului consumatorului romdn de produse din carne, releva (pag. 17)
faptul ca Salamul de Sibiu se afla printre primele 4 (patru) produse din carne in topul preferintelor
publicului, 33,1% dintre respondenti consumand in mod frecvent acest produs. In sectiunea
imediat urmatoare (pag. 18), studiul indicd Salamul de Sibiu drept exemplu de “fidelizare fata de
0 Marca puternicad, stiuta de mai mult timp”.

Aceste tendinte sunt de altfel confirmate si de revistele de specialitate. Astfel, intr-un articol
intitulat Marci romanesti, aparut in revista Piata in data de 21 iunie 2008, se mentioneaza (pag. 7)
faptul ca “salamul (..) de Sibiu (...) sunt doar o parte dintre brandurile romanesti care
concureazd cu succes produsele jucdtorilor strdini din piata autohtond”. Intr-un articol din 21
februarie 2012 al aceleiasi publicatii, respectiv Procesatorii de carne, pregatiti sa faca fata
schimbarilor, Salamul de Sibiu este nominalizat de catre 3 (trei) fabricanti diferiti drept produsul
propriu cu cele mai mari performante de piata.

Acest renume, garantat de recunoasterea publicului si de numeroase surse scrise, are la bazd 0
cutuma indelungata in obtinerea si comercializarea sortimentului.

Initial pus in circulatie sub numele de ”Salam de larna”, dar insotit de documente de export ce
purtau viza Vama Sibiu (locul prin care se realiza tranzitul catre teritoriul austro-ungar), produsul
a inceput sa fie cunoscut de catre colaboratorii de peste hotare, pentru acest motiv, drept ’Salam
din Vama Sibiu”. Ulterior, dupa consolidarea relatiilor de export prin acel punct, acesti parteneri
externi au ajuns sa se refere la sortiment in cererile pe care le transmiteau catre intreprinderile din
Sinaia si Medias drept ”Salam de Sibiu”. La scurt timp, denumirea a fost preluata si de catre
clientii existenti la nivel intern, dupa cum o aratd numeroasele scrisori de comanda emise chiar in
anii 1930.
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Ulterior, denumirea este recunoscuta ca atare si de catre autoritdtile romane, in documentele
oficiale care emana de la acestea, dovada a faptului ca reputatia produsului a patruns si in sectorul

public.

Astfel, intr-un istoric intocmit in anul 1972 de Intreprinderea de Industrializare a Carnii Prahova
(entitate aflatd 1n subordinea Ministerului Agriculturii, Industriei Alimentare si Apelor), se
precizeaza faptul cad “fabrica de preparate carne Sinaia are ca profil principal fabricarea
salamului de Sibiu si ca anexa fabricarea unor preparate din carne, in scopul valorificarii unor
produse secundare, rezultate din transarea carnii de porc”.

La fel, printr-o decizie din 7 aprilie 1981 cu referire la marca purtand numarul R2491 ("SALSI”),
Oficiul de Stat pentru Inventii si Marci a hotarat reinnoirea inregistrarii acelui semn pentru
produsul ”Salam de Sibiu”, apartinand Clasei 29 din Clasificarea de la Nisa, aceasta dupa ce in
1963 Scandia Inregistrase marca ”Sibiu”, la aceeasi autoritate, pentru produse din carne.

in cele din urma, Institutul de Medicind si Farmacie Cluj-Napoca, din subordinea Ministerului
Educatiei si Invataimantului, a efectuat in anul 1989 o serie de investigatii si de teste cu privire la
“trei probe de salam Sibiu”, care au ardtat ca tulpina de mucegai folositd pe suprafata membranei
“nu are capacitate toxigena”.

Mai mult, intre anii 1965 — 1977, exista numeroase documente oficiale care atesta exportul de
Salam de Sibiu ca un produs recunoscut din aria geografica delimitatd, apreciat in toate colturile
lumii. Cu titlu exemplificativ, mentionam:

e 1965 - oferta companiei Sorice (Ib. germand) — pentru linia tehnologica de tocare —
umplere pentru Salam de Sibiu — in ultimul paragraf se mentioneaza ca produsul caruia i se
adreseaza aceastd instalatie se afla de mult pe piata din RFG, prin Prodexport Bucuresti;

e 1967- Comanda de export (Ib. germand) — adresata direct fabricii din Medias, pentru
cantitatea de 140 tone Salam de Iarna (Salam de Sibiu), cu livrare in perioada mai 1967 — 30
august 1967 in DDR;

e 1966 — Decizie care stabileste consumurile de materii prime si de material pentru Salamul
de Sibiu;

e 1977 — Avizul favorabil dat de Ministerul Agriculturii investitiei de la IIC Sibiu — Fabrica
de Salam Sibiu, pentru marirea capacitatii de productie.

In anul 1986, la IIC Bihor, IIC Baciu si FPC-Sinaia au fost fabricate 1.272,2 tone de Salam de
Sibiu (550,2 tone la IIC Bihor, 350 tone la IIC Bacau si 372 tone la FPC-Sinaia), din care
aproximativ 75% au fost destinate exportului. In doar primele 9 luni ale anului urmator, productia
de Salam de Sibiu a atins cota de 1.537.4 tone, 80% din aceastd cantitate fiind exportatd. Chiar si
in anul 1989, volumul de Salam de Sibiu trimis spre export se situa in jurul valorii de 40-50 tone
lunar.

Operatiunile au continuat insa si dupa caderea regimului comunist. Spre exemplu, pana la reluarea
capacitatii de productie pentru piata din Romania in anul 1996, fosta fabrica Salconserv a exportat
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in exclusivitate catre tari precum S.U.A., Marea Britanie, Germania, fosta Uniune Sovietica si
Japonia, cantitatile de salamuri crud-uscate (inclusiv Salam de Sibiu) produse fiind de 463 tone/an
in 1990, 485 tone/an 1n 1991, 620 tone/an in 1992, 388 tone/an in 1993 si 296 tone/an in 1994.
Chiar si in 1995, la o suta de ani de la infiintare, una dintre cele doua sectii ale Salconserv (unde
se produc preparatele uscate, in special Salamul de Sibiu) se afla inca la aceeasi adresa a vechii
fabrici deschise de Jozsef Theil pe strada Badaraua.

La ora actuala, Salamul de Sibiu asigura in Romania aproximativ o cincime din totalul de vanzari
de pe piata salamurilor crud-uscate, fapt ce certificd Tncd o data reputatia de care se bucurda
produsul 1n aria geografica delimitata:
> 1
=

PROCESSED MEAT / SIBIU SALAMI SEGMENT
1¢

Principalele ) S¥XU-urt de Salam Sibiu controfeaza peste 90% din vanzarile valornice de salam Sibiu

n MAT AS13. Totodats, aceste SKU-uri detin 16% din piata de produse crud/uscate in valoare

“stul contribuind cu diferenta de Zpp, pana la nivelul de 18% (importanta salamulul de Sibiu in
total segment crud/uscat). Performanta produselor din segmentul de Salam Sibig este superioara

segmentuiui crud uscat, dupa cum se poate remarca si din vanzarile medii pe produs®

ROMANIA, MAT TY Top 10 Sibiu Salami value o
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1000 15%
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TJOTAL DRIED/CURED TOTAL SIBIU SALAMI DRIED/CURED segment

Mote: Private Labels sre intuded in both segments as groups ¢

* Nuerage Sefes per mverage itom: Total Sales of the segment divided by the merage number of acthe SKUS

(Sursa: Nielsen, Evolutie segment Salam Sibiu Roménia, noiembrie 2013)

in perioada regimului comunist, renumele Salamului de Sibiu a fost consolidat de constructia de
noi fabrici (e.g. Bacau, Medias) si de participarea la targuri internationale de profil (e.g. expozitia
de la Moscova din 1951, targul de la Leipzig din 1975). Aceste activitdfi continud si acum,
produsul fiind prezent la expozitia internationald SIAL 2010 sau la targurile nationale Piata Trade
Expo Show din anii 2010, 2011 si 2012.

Pe parcursul unor decenii intregi de traditie in care reteta si etapele principale de productie au
ramas practic neschimbate, conexiunea indisociabild dintre produs, denumirea acestuia si aria sa
geografica s-a consolidat in mintea consumatorului, care percepe prin Salamul de Sibiu acel salam
crud-uscat realizat in aria geografica indicata, din carne de porc si slanina tare, amestecate cu
ingrediente de sarare-condimentare, avand o culoare rubinie, cu 0 membrana acoperitd de mucegai
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nobil alb, alb-galbui sau alb-cenusiu, cu aroma si gust datorate in mare masura procesului de
maturare-uscare indelungat.

Concluzie:

Caracteristicile Salamului de Sibiu se datoreaza foarte clar unor legaturi stranse cu mediul, acest
concept cuprinzand in egala masura factorii climaterici (geografici), cat si factorii umani.

Interactiunea acestor elemente relevd continuitatea dintre productia Salamului de Sibiu de la
inceputuri si pana astazi.

Procesul de industrializare a produsului Salam de Sibiu include etape manuale care au pastrat
intacta metoda de productie. Aprecierea vizuala si manuala a tocaturii ajunse la ’bob de orez”,
adaugarea manuala a amestecului de sarare-condimentare ,,in ploaie”, verificarea manuald a
fermitatii batonului pe perioada afumarii, maturarii si uscarii, incdrcarea manuala a depozitelor,
perierea manuald a fiecarui baton de salam necesita un grad de cunoastere si de iscusinta care, cel
mai adesea, se deprinde din generatie in generatie, de la lucratori care beneficiaza de experienta si
intuitie n obtinerea gustului caracteristic Salamului de Sibiu.

Salamul de Sibiu este unul dintre cele mai raspandite sortimente in aria geografica delimitata,
regasindu-se intotdeauna pe listele cu produse propuse clientilor de catre producatorii romani din
aria geografica in cauza.

Salamul de Sibiu este un blazon cu care producatorii se prezinta constant la targurile nationale si
internationale, fiind permanent primul produs degustat de vizitatori, clienti, autoritati si presa.

7. VERIFICAREA RESPECTARII CAIETULUI DE SARCINI

Organismul de certificare implicat in procesul de verificare a respectarii dispozitiilor prezentului
caiet de sarcini este S.C. CERTIND S.A., cu sediul in Bucuresti, str. George Enescu, nr. 27-29,
Palatul UGIR 1903, etaj 3, camera 7, sector 1, tel/fax: 021.313.36.51, e-mail: office@certind.ro,
adresa de Internet www.certind.ro.

Orice persoana fizicd sau juridica al cadrei nume este inscris In registrele de evidenta a
producatorilor de Salam de Sibiu cu indicatie geografica protejata se va supune controlului din
partea entitatii mentionate, in conformitate cu caietul de sarcini si cu planul de control.

Atributiile organismului de certificare constau in efectuarea de inspectii periodice pentru a se
asigura ca produsele prezentate pentru a beneficia de protectie au fost obtinute si fabricate potrivit
caietului de sarcini sub aspectul originii si al conditiilor de fabricare. Asa fiind, organul de control
va verifica cerintele privitoare la ingredientele utilizate in retetd, trasabilitatea, respectarea
parametrilor fizico-chimici si microbiologici si a proprietatilor organoleptice ale produsului finit,
precum si a procesului de fabricatie.
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In acest sens, fiecare dintre unititile producitoare de Salam de Sibiu include acest articol in planul
anual de autocontrol, ce trebuie intocmit in doua exemplare, dintre care unul pentru unitatea
producatoare, iar celalalt pentru Directia Sanitar Veterinara de la nivel local.

Prelevarea probelor de Salam de Sibiu se face conform regulamentelor europene ce guverncaza
modul de recoltare a probelor de produse de origine animald pentru examenul de laborator.
Probele prelevate in cadrul planului de autocontrol trebuie directionate catre un laborator unic,
autorizat, pentru a fi verificate organoleptic, fizico-chimic si microbiologic, conform legislatiei in
vigoare.

Analizele fizico-chimice si microbiologice se efectueaza cu o frecventa trimestriala, iar cele
vizand detectia ADN, cu o frecventa anuala. In toate cazurile, analizele se realizeazi la inceputul
termenului de valabilitate a produsului. Buletinele de analiza obtinute vor fi supuse atentiei
organismului de certificare ales de catre Asociatia Producatorilor de Salam de Sibiu, in timpul
auditurilor periodice stabilite in planul de audit.

8. NORME SPECIFICE PRIVIND ETICHETAREA

Denumirea ”Salam de Sibiu”, urmatd de mentiunea “Indicatie Geograficd Protejatd” sau de
acronimul IGP (tradus 1n limba térii in care este comercializat produsul) trebuie sd fie marcata pe
eticheta sau pe eventuala hologramd, in mod clar, astfel Incat sa poatd fi deosebitd de orice alta
mentiune. In continuare, se va ilustra simbolul grafic comunitar pentru IGP si marca
producatorului.

ANEXA 1 — Buletine de analiza
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Numarul si natura probelor: . BB
1. | Salam Sibiu /lot 12006 /stoc 5100 kg /cantitate proba 300 g.

2. | Salam Ambasador /lot 22608 /stoc 2010 kg /cantitate proba 300 g

Reﬁﬂltate de:CSVSA BACAU 4 P.V. nr.: 28/18.09.2008
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EXAMEN ORGANOLEPTIC:
- probe ambalate in pungi de polietilena de natura alimentara, identificate.
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pr. monocytogenes/
25 g
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BACAU
Str. BUCOVINEI , Nr 21, Tel/Fax : 0234586233 ,0234586372, e-mail dsvbe@office-dsvhe.ro

LABORATORUL SANITAR VETERINAR DE STAT JUDETEAN
Str. RIICOVINET . Ne 21 . Tel 1334401339 pmail: Ievharau@unhoo.com

]
BULETIN DE ANALIZA —
4019-4021/01.07.2008

Probe in cadrul Programului de autocontrol

Numarul si natura probelor:

1. | Salam Sibiu, lot 1-07-04, 6300 kg, proba in cant.de 0.500 kg

2. | Salam Bacau, lot 3.13.04, 2182 kg, proba in cant.de 0.500 kg

3. | Salam Ambasador, lot 2.30.05, 3200 kg, proba in cant.de 0.500 kg

Recoltate de: P.V. nr.: 740/25.06.2008
Trimise de: SC SALBAC DRY SALAMI SA BACAU Adresa nr.:

Beneficiar: SC SALBAC DRY SALAMI SA BACAU Adresa nr.:

Data primirii: 25.06.2008 | Examinate : 25.06.08- 01.07.08

Examene solicitate: fizico-chimic, examen complet

Informatii referitoare la proba(e): sigilate, sig. 04670

| OBSERVATII :

B

JONCLUZIT: Rezultatele examenelor solicitate sunt mentionate in prezentul BA.

SEF LABORATOR o
ouU

ek

erior B _'

Rezullatele analizelor se refera strict a proba(probele) analizata(e).
Prezentul bullelin de analiza este valabil numai in original(interzis mulliplicarea). Caontine (1) fila(e) R-CHA-01, vol IV

COD FG-L-13-2 EDITIA 1/01.02.2006 REVIZIA 1/28.11.2007 PAGINA1/2



~

EXAMEN ORGANOLEPTIC :

Analist :
EXAMEN FIZICO-CHIMIC :
{ Nr. NaCl, NO,, Apa, Sub. prot., Grasime, NH;,
pr. Yy mg/100g % mg/100g
% Yo
Met * "SR IS0 SR EN IS0 SR ISO STAS SR
1'841- 12014- 1442/1997 937/2007 9065/2-73 9065/7/2007
1,2/2000 3,4/2005
1 3.49 0.76 26.35 21.14 39.81 44.37
T2 3.33 0.91 25.20 20.72 42.89 44.03
3 342 0.95 27.42 20.70 4457 | 45.05
| Analist :Chim.dr. ing. IJEFANA SION
[~
EXAMEN MICROBIOLOGIC : )
Nr.
pr.
Met *

metoda de analiza utilizata

COD FG-L-13-2

EDITIA 1/01.02.2006

- | Analist :

REVIZIA 1/28.11.2007

PAGINAZ/2




v 'f RAPORT DE INCERCARI
o .~ TESTS REPORT

“"", Tco—erea ohiectului ce urmeaza a i supus incercarilor, date de identificare

CENTRUL NATIONAL PENTRU INCERCAREA §I EXPERTIZAREA PRODUSELOR

4 MARCA “Larex™ ESTE INREGISTRATA LA GENEYA DIN ANUL 1975

Sediul central:

Adredas Sos. Vitan-Barzesti ne. 118, sector 4, Bucuregti

Tel.:334.78.65:334.57.02; 0722.3538.133, Tel/Fax: 334.51.42,

Fax: 0722 154.053, E-mail: [arex@rdsmail.ro -
Laboratoare teritoriale: Arnd, Bata Mare, Constanta, Galafi, [asi, Oradea, Sibiu, Timigoarn
Intormafii nsupra'ﬁlik!lc[or “Larex™ dintard se oblin de la sediul central.

acredital peniru INCERCARE
5]

o PO ] : "SREN I1SO / CEi 17025:2005
e ; CERTIFICAT DE ACREDITARE
) | nr. L1 565/ 2007

= : B st
. Incercari efectuate n laboratorul LAREX dift c..ororieboetsssccssansce
T 'fI‘.ests gdrriei_:t out in LAREX's laboratories from )
| spr. Vitan Barzesti Nr. B ey 0213347865

009275

‘ Seria N Nr.......x.5.YN..Data emiterii/Issue date....92:95.2299....
.~ CLIENT/CUSTOMER -

i % EmefNEC LAREX CERT pentru AGRICOLA TNTERMATIONAL

i J“fnsé}f;%ddrf:ss Sos. Vitan Birzegti

Sueenea/Order © 515/25.05. 2009
- Sesnton prelevat de/ Sample drawed by : reprezentant LARTX CERT conf. RVE 188/21.05.2009

Ciovect to be tested description

Inscris ambalaj: SALAM DE SIRIU - ACRICOLA

- Fgantion de 3 buc. de salam de Sibiu, n ambalaje de desfacere, folii
din material plastic perforate, cu etichete autocolants, imprima;:e si
inscriptilonate In limba roméni, producitor SC SALBAC DRY SALAMI SA RACAU
termen de valabilitate: 16 septembrie 2009, lot L 11202, introduse in - !
pungl dm material plastic sigilate cu sigiliile Larex nr. 22719 (proba)
§i nr. 22726 (contraproba). Soog/baton. ' *

Cod LAREX 515-1-3-1B.ol, LR.0S, LR.o%,

: 7 - ; . 95,05.2009"
Dat= primirii obiectului supus incercérii/ Receiving date of object to betested . /- ‘7'2 :



RAPORT DE INCERCAR] | TESTS REPORT

SERIA : NNr: 009275

Nr. Caracteristica/UM Metoda de . Valoare Determinati
crl. incercare =
No, Characteristic /U Test method Found Value
1. | Examen -organoleptic STAS 1lo61-88 :
~ aspect exterior = batoane cilindrice, nedefgjrma~
te
- menbrana aderenti la comppe
zifle, cu suprafafa acoperipi
cu un strat subire de muce]
gai de culoare alb-gri
‘| = aspect in sectiune - masd compozitiei lucioasi
compactd, bine legatd mo=
zaicati, hucdti de carne
de culeare rogu-rubiniu, cu
mici insule de grisime albi
rispindite uniform pe toat#
suprafata secglunu
- fard bucdtl de flaxuri gi
goluri de aer
- fArd aglomerdri de grasimg
topitd sub mﬂ'nbranﬁ sipe ||
sectlunfa
- fArs aglomeriri de condimdhte,
fard fragmente de os, far3d
corpuri striine
- consistenta i - tare
- gust, miros - pl&cut, caracteristic
produsului, firi gust gi
; miros striin
2.| miditate,” IS0 1442:1997 24,9
2.| Proteins,’ SR T80 937:2007 26,6
4,| Grisime, 7 SR 180 144432008 4o
S Mitriti (Mitrit de sediu),mg/Mz ISO 2918-1975 - sub limita de detectie
e de 2
6.|Nitrati (Mitrat de sodiu),mg/Mg ISO 3091-1975 3,6
7.| Cadmiu, mg/kg masd umedd SR BN 14082:2003 |0,005
8.|Salmonella/25 g SR EN ISO 6579:03 |absent
a, SR FN TS0 112%-1:2000 absent

Listeria monocytogenes /25

OBSERVATIUNOTES

Pag 2/4



RAPORT DE INCERCARI/ TESTS REPORT

Characteristic M/U

Test method

SERIA: N nr: 009275
NE, Caracteristica/ UM Metoda de Valoare Determinath
crt, incercare E
No.

Found Vaine

OBSERVATII NOTES -

/
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RAPORT DE INCERCARI/ TESTS REPORT

SERIA: N Nr:

009275

Nota 1: Incerciril

SR EN ISO/CEI 17025:2005, in regim e acreditare RENAR

Tncercarile nr.: 122,
SR EN [SO/CEL 17025:2005, fara acreditare RE
Nota 2: Lsantioanele martor vor fi pastrate conf
adicd pana la data de

document.

% “
S /}’Cp._

./‘

Q.
> ,
CE femvaas 2
- @
5 BSAI S 08
S It = o

X li‘ﬁt_;ﬂ!w

K

Pg’r' ‘;'*y-!i‘t'kf #

29.0%.

3,6,9

s Fhcedty [ R

\

elel

FUNCTA
POSITION

SEF LARORATOR LAREX BUCURESTL

N ot al Data efectudii Executant/Performer Sef colectiv/Conyxurtment chief
Jdncercari incercarii Premune, Nuime. Semdira Prenume, nune Semndtura
Testaumiber Test dhue First name, Nae Signafure First neune, Neme Siguane
1=6 26.05.200%9= Marinescu C ‘ Mazilu C
02.06. 200% Anghel T 2 i
. 25-27.05.20¢f Gavril A W Gavril A %/
r |25.05.2009- | Vujescu A ; Vutéscu A ‘
8,9 01.05.2009 . i
4,5,7,8

unt executate in-conformitate cu ceringele din

rvereo osunt executate in conformitate cu cerintele din
NAR
PR S T R Fasrg B e VIHL
orm prevederilor SMC din CNIEP Larex timp des. S

Dupé aceasti datd ne va [i imposibil sa raspundem
unor eventuale solicitiri de clarificare privind rezultatele incercarilor continute in acest

PRENUME. NUME
FIRST NAME, NAME

MARTETA GHIROLTFAN

SEMNATURA

SIGNATURE

ATENTIE-} ATENTION !

; . - ! 3 ; A . -
Rezultatele cuprinse in acest raport se refera strict Ia obiectele supuse incercarilor. Extind
lelor incerearilor asupra unui lot de produse se face printr-un document separat - Certificat de confor-

mitate de lot - eliberat de CNIEP - LAREX.

The results included in this report strictly referes to the tested objects. The extention of the tests results to
a lot or a type of products is done by a separate docunent - The Lot Conformity Certificate-released by

CNIEP - LAREX.

Se interzice reproducerea partiald a prezentului document.
Is forbidden the partial reproduction of this document.

crea rezulta-

Pag /4
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AUTORITATEA NATIONALA SANITARA VETERINARA SI Aceedilal pentr

PENTRU SIGURANTA ALIMENTELOR ANALZE
r a0 = lirg
D.S.V.S.A. BACAU
LABORATOR SANITAR VETERINAR SI PENTRU SIGURANTA RECAR
ALIMENTELOR ——
Tel0334401339, ¢-mail Isvbacau@ahoo.com SR&'}'J&E: gf;ge”dzigfems
Ne. LI B23/2008

ASVF.
Nr.11571
25.10.2008

Numarul si natura probelor:

1. | Salamuri crude-uscate, salam Sibiu, carne porc, lot 10807 08.07.2010, val. 30.12.2010, 6600 kg, SC
' SALBAC SA, BACAU, Eabrica salamuri crude, proba in cant.de 0500 kg

2. | Salamuri crude-uscate, salam Ambasador, carne porc-vita, lot 20308, 03.08.2010, val. 30.10.2010, 1584

‘ kg, SC SALBAC SA, BACAU, Fabrica salamuri crude, proba in cant.de 0.500 kg

3. | Salamuri crude-uscate, salam Chorizo, carne porc, lot 110509, 05.09.2010, val. 05.11.2010, 436 kg, SC
| SALBAC SA, BACAU Fabrica salamuri crude, proba in cant.de 0.500 kg

Recoltate de: P.V. nr.: 2674/09.09.2010

Trimise de: SC SALBAC SA, BACAU Adresa nr.:

Beneficiar: SC SALBAC SA, BACAU Adresa nr.:

Data primirii: 10.09.2010 Examinate: 10.09-17.09.2010

Examene solicitate: fizico-chimic: umiditate, grasime, proteina, sare azotiti

Informatii referitoare la proba(e): sigilata, sig. 1908092010

~NBSERVATII :

—t

CONCLUZII: Rezultatele examenelor solicitate sunt mentionate in prezentul BA.

SEF LABORATOR -
Dr. Luminita Eonescu -

1.

medlc phimar veterinar
Conarli supcrior

Rezullatele analizelor se refera slrict Ia proba(probele).analizata(e).
Prezentul buletin de analiza este valabil numai in original(interzis multiplicarea). Canlme { 1) fila(e) R-CHA-01, vol VI

BACAU, Str Bucovinei, Nr 21
Tel: 0234586233, fax:0234586372, e-mail:office-bacau@ansvsa.ro
Cod: FG-L-13-5 Editia 3/ 19.10.2009 Revizia 0/19.10.2009 Pag 1/1




EXAMEN ORGANOLEPTIC :

EXAMENTFIZICO-CHIMIC :

Analist : Chim, Dr. ing. luliana Sion

N

¥

metoda acreditata RENAR
MET metoda de analiza utilizata

EXAMEN MICROBIOLOGIC :

Nr. .~ Apa* - Sub. prot.,* Grasime, NO,, NaCl,
pr. . LY
A PN % %
it mg/kg
Met 1SO SRISO |. STAS SR EN SR ISO
1442/1997 937/2007 9065/2-73 1841-1,2/2000
‘ 12014-3/2005
1; 24.75 27.05 4531 LI T
2. 25.07 27.00 42.04 3.18 2.68
ah 3077 29,71 38.42 1.17 $35;

Analist - Chim. Dr. ing. luliana Sio%

4

\

Nr.
pr.

Met

N

Analist :

L T

Tel: 0234586233, fax:0234586372, e-

Cod: FG-L-13-2

BACAU, Str Bucovinei, Nr 21

Editia 3/ 19.10.2009

mail:office-bacau@ansvsa.ro

Revizia 0/19.10.2009

Pag 2/2
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ol2 021 334.78.65; 02133457

Fax: 1722:154.053, E-mail: lare s@rdsmail.ro L
Laboratoarc teritoriale: Arad, B ain Mare, Constanja, Galaty; Insi, Oradea, Sibiu, Timigoara

Informatii asupra fitialelor ™ Larex™ din furd se obfin de la sediul central.
w8, m T . .} =acreditat peniru INCERCARE
; H :

|
|

. 4 ) H SR EN IS0/ CEl 17025:2005 ,
: CERTIFICAT DE ACREDITARE =

. nr. L1 56512007
h,‘ T o ) Bucuresti
: incercari efectuate in laboratorul LAREX din .oeeeecsessemsaevencssassennens
Tests ca_niad out in LAI_?EX‘S laboratories from . :
cpee MipEn;BarEeetl mr TLLB  ep2l3sH7865 -

L

= ' RAPORT DE INCERCARI
:  TESTS REPORT

Seria N Nr..p.;l:.z..l.g.d}.-...l)ata emiterii/ Issue date....ob.au;?;..z.nlq.

CLIENT/CU STOMER "

Nume/Name - TAREX CERT
Adresa/Address Sos, Vitan Birzggti hr.11lB, sector 4, Bucuresti

_ Comanda/Order 814 /17, 06.2010 B
- Esantion .I-elnevatrde Sample drawed by : reprezentant Tarex Cert conf.RVE 2lo/

16, 06.2010

Descrierca obiectului ce urmeaza a fi supus incercarilor, date de identificare

\_/ . Object to be tested description

_Inscris ambalaj: SALAM DE SIBIU - AGRICOLA - produs feliat

Egantion format din 4 ambalaje d€ desfacere de 1lbo g cu
salam de Sibiu feliat, in folii din material plastic vidate
introduse in plicuri din carton etichetate, imprimate si
inscriptionate In 1b. romén#d, producitor 5C SALBAC

. SA BACAU, termen de valabilitate 25.07.20lo, Lot
14494!.1ntroduse in pungi din material plastic sigilate cu
sigiliile Larex nr. 22917 (proba) si nr. 22918 (esantionul
martor). -

cod Tarex B1l4-1-4-1B.ol, 1B 0%, LB.ob.

of object to be tested__];Zfo;G_ﬁf_}E_

Pag 1/4
Cod : PG-018-F7-R2

Data primirii obiectului supus incercarii/ Receiving date



RAPORT DE INCERCARI/ TESTS REPORT

:012124

SERIA : N Nr
Nr. Curacteristica/UM ivetoda de - Valoare Determinati
| S 1A incertare s
| V. Characteristic ¥U Test method Found Value
1. |Examen organoleptic STAS 11061-88 =
-~ aspect in sectiune - masa compozitiel este
lucioas#, compactd,bine
- legats, mozaicatid, bucHfi
e carpne de culoare TogH-
rubiniu cu mici insule || .
- le grisime albi rispindjte
e nniform pe toatid supraffta
: sectiunii
- firy aglomersri de
condimente, fHr#
fragmente de o0s sau
- corpuri striine
- consistenta - tare
- gust, miros - pldcut, caracteristic
produsului, fird gust
i miros strdin
2. | Umiditate,% SR IS0 1442_20lo 28,9
3. |Nitriti (Nitrit de e
- |sodiu) ,mg/kg IS0 2918-1975 6,1
4.1 cadmiu, mg/kg masd
umedd. - SR EN 14082:2003 0,0833
5.|Plumb, mg/kg masd ume-
da SR EN 14082-2005 o, 05
6.|Reziduuri pesticide’ : '
organoclorurate ,mg/kg SR EN 1528-2co#%
- +~HCH <l sub limita de detectyif
) de n,00l 'a
!5 HCH | sub limita de detecti
de o,00l
—-A/HCH L sub limita de detectilp
de p,00l
- 6;6H - sub limita de detectyilg
de 0,001
- DDE total - - sub limita de detectilp
de 0,001 ]
-~ DDD total L sub limita de desectilp ™
: de 0,00l
- DDT tobtal L sub limita de defectile
de * o,001
~ aldrin . sub limita de detecyip
: de b, 001 _
OBSERVATI/NOTES o

Pag2/4



RAPORT DE INCERCARI/TESTS REPORT

SERIA : NNr: 012124

NI Caracteristica/ UNI Metoda de Valoare Determinatd
5l ‘incercare -
TG e V.Cf.'ara creristic MU Testmerhod Found Value
= dieldrin - sub limita de detectl
s . de o, ool
7. |salmonella/25 g SR EN IS0 6579-2q03 ° B
- pCt.l—9.4.4. absent
8. [Iisteria monocytogenes/ W - 2
25 g - SR EN ISO 11290-1:

2000 - . absent

OBFERVATII NOTES

[47]

Pag 3/4



RAPORT DE INCERCARI/ TESTS REPORT

sEriA: NNr: 012124

~CNrortal Data efectudii Exccutant/Performer ] Sef colectiv/Conyartnient cliicf
7 incercari Tneercirii- Prenwie, nums Senmitura Prenune, nune 2| Sempatura
Tostmaber Test dale T Lt nane, Name Sigryinre Firstuame, Name | 0 Signanoe

2 rd 2L

153 58-30.06.401l0 Marinescu § ///# — | Marinescu G / :
000 AT e 1 | 4 »—

TR S : Wil
iy ~Bég_§m°5-f’ ~ Gavril A W_GavrilA W L

7,é 28‘500?_:;02'07 ‘Vutescu A VW Vugescu \/W
///

- —
// -
et T &g 34 L ~ ~ - » .

Nota 1: [ncercarile m-.:j.’."ﬁ ?.5..’.7..’ ............................. sunt executate in conformitate cu cerintele din
SR EN ISO/CEL 17025:2005, In regim de acreditare RENAR

Ihcercirite nr: ..o s fuceit, S RRRSNESM N S SRSV sunt executate in contormitate cu cerintele din
SR EN ISO/CEL 17025:2003. fard acreditare RENAR LWl W
Nota 2 : FEsuantioanele martor vor [i pastrate conform prevederilor SMC din CNIEP Larex timpde .27,
adica- pana la data de .....';9..,'.%9@11351 aceasti datd ne-va-fi imposibil sa raspundem

unor eventuale solicitari de clarificare privind rezultatele incercarilor continute in acest
document. '

FUNCTA

POSITION .
SEF TABORATOR LAREX BUCURESTI J
PRENUME, NUME SEMNATURA

FIRST NAME, NAME
MARIETA GHIROLTEAN ~

y[ GNATURLE
ATENTIE ! /| ATENTION ! | /
Rezullatele cuprinse in acest raport se refera strict la obiectele supust incercarilor. Extinderes reztilta-
lelar incercarilor asupra unui lot de produse se face printr-un decument separal - Cerltilicat de confor-

mitate de lot - eliberat de CNIEP - LAREX.

The resulls mcluded in this report strictly referes to the tested objéects. The extenlion of the tes!s resulls to
a lot or a type of procducts is done by « separale document - The Lot Conformity Certificate released by
CNIEP - LAREX. ) e

Se interzice reproducerea partiala a prezentului document.
Is forbidden the partial reproduction of this document.

Pag /4



_ CENTRUL NATIONAL PENTRU

aex<

ROMANIA

~ T
|
P

'I_'ncercéri efectuate in laboratorul LAREX din

Tests carried out in LAREX's laboratories from
Vitan Bdrzegti

Str.

iNCERCAREA SI EXPERTIZAREA PRODUSELOR

MARCA “Larex" ESTE NREGISTRATA LA GENEVA DIN ANUL 1975

Sediul central:
Adresa: Sos. Vitan-Barzesti nr. 11B, sector 4, Bucuresh

Tel.: 021.334.78.65; 021.334.57,02; 0722.558.433, Tel/Fax: 021 J334.51.42,

Fax: 0722.154.053, E-mail: larex@rdsmail.ro

Laberateare teritoriale; Arad, Baio Mare, Constana, Galagi, lagi, Oradea, Sibiu, Timigoara
Informafii asupra filialelor “Larex” din fard se objin de la sediul central.

SRENISO/CEi 1

_:_f_é_J

acreditat pentru INCERCARE

7025:1003

CERTIFICAT DE ACREDITARE
nr. LI 565/ 2007

Nr.11B T2

Bucuregti

..................

15547865

RAPORT DE INCERCARI

TESTS REPORT

Seria N NL“013402

TeTsanessnsars

CLIENT/CUSTOMER
Nurme/Name TLAREX CERT
Adresa/Address So0s.Vi

tan Barzesti nr.llB,

Data emiterii/Issue date....

e

Comanda/Order 21o0/17.02.2011
Esantion prelevat de/ Sample drawed by : reprezentant ILarex Ce

Object to be tested description

08.03.2011

sector 4, Bucuregti

vt of .RVE 222/15.02.
Zoll

Descrierea obiectului ce urmeaza a fi supus incercarilor, date de identificare

Inscris ambalaj: SALAM DiE SIBIU - AGRICOLA

Esantion de

500 g fiecare, folii
et;ichete autoco
romdnyg, produci
tate lo IUN.
material plastic sigilave cu sigiliile Iarex nr.

3 buciti de salam de Sibiu
lante,
tor SC SALBAC SA BACAT,
2011, lot I, 10511,

(proba) si 22992 (esantionul martor).

Cod Tarex 2lo-1-5-IB.ol, IB.ob.

in ampalaje de cca

din material plastic perrorate, cuU
imprimate §i insc

riptionate in 1b.
termen de valabili-

introduse in pungi din

22991

Data primirii obiectului supus incercérii/ Receiving date of object to be tested L1'/%02.2011

Pag 1/4
Cod : PG-018-F7-R2



RAPORﬂ‘DEiNCERCAEH/TESTELREPORT

013402

SERIA : N Nr:

Nr. Curacteristica/UIM Metoda de N Valoare Determinati
crt. incercare
No. Characteristic MYU Test method Found Value

1, |ixamen organoleptic - |STAS 1lob1-88

- aspect exterior

- aspect in sectfiune

- consistenta
- gust, miros

Umiditate,%

izot ugor hidrolizabil,
ng NH3/loog

Grisime, %
Proteine,%
Nitriti (Nitrit de
sodiu), mg/kg

SR IS0 1l442-2olo

SR 9065/7-2007
pet 5.9

SR TS0 1444-2008
SR I80 937-200Y

IS0 2918-73

- batoane cilindrige,
nedeformate

- mepbrana aderentd la
compozlfie cu suprarafy
acoperitd cu un sTrat
subtire de mucegai
de culeoare alb-gri

- suprafata prezinti
incretituri

- masa compozitiedl
lucioasd, compacti,
legats, mozaicati,
buciti de carne de
culoare rogu-rubiniu
cu mici insule de
grisime albi rispandit
uniform pe toat# supTa
fata secfiunii i

- firs buci#ti de flaxu
gi goluri de aer

- firi aglomeziri de
grésime topitid sub
membrani si pe sectiun
- f#rya aglomeriri de
condimente, fiary fragm
de os, f&ri corpuri
strdine

- tare

-~ pl¥cut, caracteristi
produsului, fard gust
gi miros stréin

21,1

bi

08 -
4o,b
26,9

5

IS

- 1 (U !
i [

1413

1412

nte

OBSERVATIUNOTES _

Pag 2/4



RAPORT DE INCERCARI/ TESTS REPORT

seria: NnNr: 013407

Nr. Caracteristica/ UM Metoda de ~ Valoare Determinati
et incercare )
Nuo. Charuacteristic M/U Testr method Found Value
7. |Clorurd de sodiu,% |8R I30 184173_/2000 449
8. |5almonella/25 g - _|SR EN IS0 6579:2po03 "
bg b e pct. 1-9.4.4, . absent ~

9, |Iisteria monocytogenes/ )

1Be- - SR EN 180°11290- ~  gpsent

1:2000 O

OBSERVATI NOTES




RAPOR’I‘ DE INCERCARI/ TESTS REPORT

SERIA: N Nr: 013402

Nr. ot al Data efectudrii Executant/Performer Sefcal ectiv/Conyxirtient chicf

incercirii incercari Prenune, nume Semnatura Prenune, nume Semidtura

Test munher Test chite First i, Neme Signuitre Elrst netme, Nenie Stgnanre

1-7 17-24,02.2p11 Marinescu Q W Marinescu C 77, 7
Anghel T

1% p
8.9 28.02.201l1- vutesgcu . A r\J. - Vutescu A | 5
! b4, 05.2011 8 =" v ViR~

\A_

 4,6,8

Nota 1: Incereavile nr: 00 i M.,?_jum executate in conformitate cu cerintele din
SR EN ISOl-CEl 17025: 7003 in regim de "{c:edlldrg&é}\l
Incercarile nr.: . 1=2,5,7,9.. ses s sunl @‘(ecumu in conformitate cu cerintele din
SR EN ISO/CEL 17025:2005, ﬁmxxi@jﬂj@ﬂ&ﬁgﬁg""
é luni

Nota 2 : Esantioanele I’ndllol var [ pi,qt;ﬂ:f u.rjnjo"m,. evgéfeglor%MC din C\III‘P Larex timp de. .05
» upas glceastﬂ ciat@?me va fi imposibil sa raspundem

adica pana la data dig Sn
unor eventuale solicitéri de clarificare priving rezujs[%te*ie incercarilor continute in acest

document. i Lf“fi‘
FUNCTA
POSITION
p. SEF LABORATOR TAREX BUCURESTI
PRENUME, NUME . SEMNATURA
FIRST NAME, NAME SIGNATURE g
ANCA GAVRIL /ﬂ

ATENTIE /| ATENTION ! -

Rezultatele cuprinse in acest raport se refera strict” Ja obiectele supuse incercarilor. Extinderea rezulta-
telor incercarilor asupra unui lot de produse se face printr-un document separat - Certificat de confor-

mitate de lot - eliberat de CNIEP - LAREX. -

The resnuits included in this report strictly referes to the tested objects. The extention of the tests results 1o
a lot or a type of procucts 1s done by a separate document - The Lot Confornuny Certificctereleased by
CNIEP - LAREX. -
Se interzice reproducerea partiald a prezentulni document.

Is forbidden the partial reproduction of this document.
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'NTRU INCERCAREA SI EXPERTIZAREA PRODUSELOR
g MARCA “Lirex" ESTE INREGISTRATA LA GENEVA DIN ANUL 1975
Sediul central:
Adresa: Sos. Vitan-Birzestinr. 11B, sector 4, Bucuresti
Tel.: 021.334.78.65; 021.334.57.02; 0722.558.433, Tel/Fax: 021.334.51.42,
Fax: 0722.154.053, E-mail: Inrex@rdsmail ro: www. lare
Laboratoare teritoriale: Arad, Baia Mare, Constania, Galai, lngi, Oradea, Sibiu, Timigoara
Informafii asupra filialelor “Larex™ din {ard se obfin de la scdiul central.

acreditat pentru INCERCARE

=
-

SR ENISO | CEl 17025:2005 °
CERTIFICAT DE ACREDITARE
nr. LI 555 / 2011 -

incercari efectuate in laboratorul LAREX din ..... Bucurestl

- Tests cizrw'-ied out in LAREX's laboratories from ) -
str, Vitan Barzegti Nr.  11B 021554785

RAPORT DE INCERCARI
TESTS REPORT

CLIE}NT /CUSTOMER
Nume/Name LAREX CERT . _
Adresa/Address 5os.Vitan Birzegti nr. 113, sector 4, Bucuregti

Comanda/Order 665/21.06.,2012
Esantion 1517_6'1€VE1L de/Sample drawed by § reprez entant ILarex cert cf., RVE 249/
19.06.2012

Descrierea obiectului ce urmeaza a fi supus incercarilor, date de identificar
Object to be tested description ' '

Inscris ambalaj: SATAM DE SIBIU - AGRICOTA

Esantion de 4 buc#yi de Salam de Sibiu In ambalaje de

‘ desfacere de cca 500 g fiecare - folii din material plastic
perforate, cu etichete autocolante imprimate gi inscripgio-
nate in lb.rom&ni, producitor SC SALBAC SA BACAU, termen de
valabilitate 1b oct. 2012, Iot L1llo2, introduse In pungi
din material plastic sigilate cu sigiliile Tarex nr. 025907
(proba) si 0235908 (egantionul martor).

Cod Tarex 663-1-4-IB.ol,05,a6.

Data primirii obiectului supus incercarii/ Receiving date of object to be tested2 l_?f/oi

Pag 1/4 ~
Cod : PG-01B-F7-R3
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RAPORT DE INCERCARI/ TESTS REPORT

016494

SERIA : N Nr:
Nr. Caracteristica/UM ¥etoda de Valoare Determinati
i, fncercare
No. Characteristic MU Test method Foumd Value
1. |Examen organoleptic STAS 1l061-88

- aspect exterior

- aspect In sectiune

- consistenta

- gust, miros

Ap¥,%
Grédsime, %
Proteine,%

Nitrifi (Nitrit de
sodiu) ,mg/kg

Azot ugor hidrolizabil,
ng NH5/loog '

SR IS0 1442-20l¢
SR ISC 1444-2008
SR IS0 937-2o07

IS0 2918-1975

SR 9065-7/2007

Hde os, Tdrd corpuri

- batoane cilindrice,
nedeformate
- membrana aderentid la

subtire de mucegai de
culoare alb-gri

~ suprafata prezintiz
incretituri

- masa compozitiei estg
luciocas#, compacti, bin
legatX, mozaicati,bucif
de carne de culoare rogy

crisime albi rispénditsg
uniform pe toati
suprafata sectiunii

- fard buciti de flaxur
farsy goluri de aer

- fari aglomeridri de
grésime topitd sub
membrand si pe secfiune
~ fary aglomeriri de
condimente,fird fragmen)

striine
-semitvare
- pl¥ecut, caracteristig

mires striin sesizabil
25,4
40,5

26,5
dg 2

82,8

OBSERVATIUNOTES

sl

rubiniu cu mici insule i

produsului, fari gust gj

- sub limita de detectf]

- lcompozitie, cu suprafati -
" @gcoperitd cu un strat

5
L
!

e




RAPORT DE INCERCARI/ TESTS REPORT
SERIA : N Nr : 016494

Sr. T Caracteristica/ UM Metoda de Valoare Determinati
LI incercare
| No. Characteristic M/U Test method . Found Value .

7-7;'11'71_536{213 Kreis SR Y065/10-2007 negativa
8. |Cadmiu,mg/kg masd umeds SR EN 14082-2003 By
9.|Plumb, mg/kg hasi umedd | SR EN 14082-200] © - o0y0064
lo} Salmeonella/25g SR EN IS0 6579-Jo03 :

~ proba-1 - : ) dbsent

- proba 2 absent

. pI‘Oba 5 .abs.ent

i proba L absent

- Droba 5 absent
114 Listeria mon‘écy‘cogenes/ SR EN IS0 1129%0-

2 e :

L fy?‘oba 1 dseont absent

- proba 2 absent

2 pI‘Oba 3 absent

- proba 4 absent

i ijroba 5 absent

OBSERVATI NOTES




RAPORT DE INCERCARI / TESTS REPORT

SERIA: N Nr: 0i5494

Nr.en. al Data efectudirii _ Executant/Performer Sef colectiv/Conpeartment chicf
incercarii incercarii Prenume, mume Senmiitura . Prerume,nume . Sermituma
Test monber . Jest date First name, Neme Signatnse First nane, Neme . Signanie
1=7 Fl-26,06.2012 Marinescu Z%/ Marinescu ¢ z?///b/ "
8,9 45-27.06.2012 é_avril A J%/ Gavril A _ [fé/

! A ¢ p;
lo,11 pP5.28,06.2p12 Vic#roiu ¢ 4%‘%} Vdcdroiu ¢ ;ﬂ§

{r

; - i
Nota 1: Incercarile nr.: j’ ’5’8’9 ...................... sunt executate in conformitate cu cerintele din
SR EN ISO/CEI 17025:2005, in regim de acreditare RENAR

—3

Nota 2:: Esantioanele martor vor fi pastrate conform prevederilor SMC din CNIEP Larex Hmp A oo o
adica ' pana la data del®.00% r...e.ob%pé aceasta datd ne -va- fi imposibil s& raspundem
unor eventuale solicitari de clarificare privind rezultatele incercarilor continute in acest
document.

[ ,owNPe 77 Funcra
O3 %, POSITION
t > 2 ™ retar B
) b SEF TARQRATOR TAREY BUCURESTT
"2 E.;g!:% g _ PRENUME, NUME SEMNATURA
’1‘; LS. ﬁ,f@ - FIRST NAME, NAME SIGNATURE /
NG . ANCA GAVRT

- bE _‘,:”f."_’,'!?."‘g' — - ' . | o

ATENTIE ! /| ATENTION !

Rezultatele cuprinse in acest raport se referd strict la obiectele supuse incercarilor. Extinderea rezulta-
telor incercarilor asupra unui lot de produse se face printr-un document separat - Certificat de confor-
mitate de lot - eliberat de CNIEP - LAREX.

The results included in this réport strictly referes to the lested objects. The extention of the tests results to
a lot or a type ,df:p'koﬁiggzs'a's:done by a separate document - The Lot Conformity Certificate-released by
CNIEP - LAREX. ' -

Se interzice i'epr_o.du(_ié}éa partiald a prezentului document.
Is forbidden the partial reproduction of this document.
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LI

GUVERNUL ROMANIE!I
AUTORITATEA NATIONALA SANITARA VETERINARA $) PENTRU SIGURANTA ALIMENTELOR
- _ DIRECTIA SAN[TARA-VETERI.NARA SIPENTRU SIGURANTA ALIMENTELOR i
LABORATORUL SANITAR-VETERINAR S| PENTRU SIGURANTA ALIMENTELOR BACAU
COD UNIC LABORATOR R0211, NR. AUT. ANSVSA 34/ 23.05.2011
600245 - Bacau, Bucovinei, or.21; Tel: 0334401339; Fax: 0234586372,
E-mail: office-bacau@ansvsa.ro; Sile: wwiv,ansvsa.ro; Cod fiscal: 4535830, CoAt: RO12TREZ06150009XXX000275 Trez, Bacau

—————/ VR SR | 111

werterasasnarassaranitaneinates

La Proces verbal prelevare probe carne/produse nr. 21 din 14.03.2013 emis dé S.C. SALBAC S.A,,
Unitate procesare carne, Str. Calea Moinesti, Nr. 16, Bacau inregistrala prin CA-BC
transmitem rezultatele analizelor de laborator. : ' -

Sef Laborator -
Dr. Carmen Carleta BODEA

il ]

i Aol }
_ f 2

- & e F

5ot i Loyt 4

DR.CARMER CARLEYA 3o
: EYA BODES
MEDIC PRiaR v.mnlunEn" SIGURANTA ALIMENTELOR sesealliat i

COD 05572 BULETIN DE ANALIZA

v onzoasaots ([T e

— CERTIFICAT DE ACREDITARE
L1683/13.03.2013

5.C. SALBAG S.A., Unitate procesare carne i

Expeditorul probelor:

'Scop: La cerere pentru autocontrol
Proprietar: S.C. SALBAC S.A. Unitate: Fabrica preparate crud-uscate
] i
‘Sediu soclalidomicliu: ﬁf‘?“éu' Bacau, Calea Monesti, 5.5 BACAU, Bacau, Str. Abatorului nr.5 |
Date cu privire la acfiunea de prelevare a probeior

] !Dala ¥! urg de -14.03.2013 Responsabil prelevare:  Ing. Moldovanu Loredana i
prelevare: i
. i
LLocul prelevarii:  Spatiu depozitare Metoda de prelevare: - E
N ]

a rivire la_recepfia probelo, .

| Data: - Temperalura/starea lermica: Respansabil: 3
| 14.03.2013 9,0°C Dr. Ceaunas Constantin - Catalin
* Teste adaugale la nivel de laboralor FO1-BA-P
Opinille, Interpratariie §i concluzille confinute de prezentul rapert nu sunt acoperite de scredilarea RENAR. in acest BA rezullatele incercarii §i Edifia 1/05.12.2012

concluzia se refers numai a proba analizata, Rezullatele sunt inserise in ordinea identificarii-probelor/a unilafllor de probe, conform documenluill  Revizia 0/05.12.2012
de prelevare. Se interzica reproducarea pariiald a Buletinulul de analiza 1ard.aprobarea taboratorului emilent. Prozentul buletin este vatabil numaiin 2
original. F acostul d { se pedepsesla In conformitate cu legislatia in vigoare, Acfiunea de prelevara nu face obieclul activitali

laboralorului, respansabilitatea sgantionari o are solicitantu] CA. incercirile marcale cu NR nu sunt acoperila da acredilare RENAR. Pentru delali
suplimentare, va fugam, sclicitali cortificatul de acreditare la office-bacau@ansvsa.ro

Tip4rit de Ing. chim. Ston luliana
0 27.03,2013 18:13:58

BA-BC-20766
pagina 1din 2




& 'j“’ g
PR-BC- l : Serviclu/Gompartiment: ’ : Rezultatul
3 it 5- 500 i vl Capeon B e - .
AP ANElE S50 licyililats prin SRISO 14421 2010 4 (PE-CHA z0760:1.4: 322 % loaltl
15.03.2013 ‘slgifare: Sigilat OTyests corespunde
- | nr.sig: 4114032013 prevederilor SR
26.032013|  slare de primire: - & 4/1999
Corespunzatoare i 3 = e
oy enaCEREEoR BRI 2 4 "t s - iy
data exp: 10.07.2013 Clorura de sodiu prin SR IS0 1841/2: 2000 (Ar) 20760-1.1: 183 % i ]"
caniit, lot: 7.600,00kg |(PS-CHA-08) 51 PR S s o mrii,fuﬂke
& prevederilor SR
‘ i T I 411939
i 23 Serviciu/Compatiment: Chimie alim. . Rezullatul
| | Azotitl prin SR-EN 12014-3:2005 (AR) {PS-CHA- 20766-1.1 ; 34.07T mg/kg tesluluil testelor
i I 06) (s.) e it e e ; esle Potrivit
| : rezultatelor (SR
! e _ T iy ool o | angeg)
Serviciu/Compartimes LChimiealim. = - Rezullaty!
Grasime prin SR 1SO 1443: 2008 ag) (PS-CHA- 20766-1.1: 4530 % lestului/
1 07) (s.4) } lestelor
- corespunde
| prevederilor SR |~
IS L o SR 2 i = " L - I

Responsabili teste/analize: §. 1. = Ing. chim. Sion luli

Responsabil CHIMIE ALIM.: Ing.chim. Sion luliana

Responsabil Siguranta Alimentelor: Dr. Mazilu Carrien __pde =M MAZILY
: e SHNIE MEDICAL £
HEDIC VETERINAR

Abrevieri | Definitii: COn: nanzTs

Tuv- ;;;edimfgg\'!alﬁe uv

(Ar) = Acreditat RENAR

(HRr) -~ Neacredital RENAR
IM - incertitudine de mésurare
{UM = unitay de masurd

1 - ¥ -
Potrivit rezultatelor - cand nu sunt precizale criterli de admisibilitale referiloare la rezultalele invesligaliei efectuale sau cand inlerprelarea rezulta-

tulul nu poate [i incadrald cu cerfitudine ca fiind corespunzalornecarespunzator (ex. acceplabil conf. Reg 2073/2005; daca rezulta

\ul masurarii +

_jncertiludinea extinsa (obligatoriu mentionala in BA) cu o probabilitale de accperire_d'e 95% se suprapune pesle fimila specificaliai, slc. ).

Numar de exemplare din care se distribuie: [
LSVSA‘ Siguranta Alimantelor Servicii DSVSA: E] Serviciul de Sanatale §i Bundstare a

Animalelar, Monitorizare Boli

5.C. SALBAC S.A., Unitate " .
I:E " Biroul Sigurania Alimenlelor de
pracesare came ]:l Contabililate D origine a?timalé D
:IS.C. SALBAC S.A. Biroul Siguranja Alimentelor de
origing non-animald

[ ] serviciuigiroul Inspeci

* Teste adaugale la nivel de laborator

Opiniile, inlerpretarile 51 concluzile conlinute de prezentul raport nu sunt acoperile de acraditoren RENAR. Tn acest BA rezullatele ncercaril §i
concluzia se reford numai la proba analizald, Rezullatele sunl inscrise in ordinoa idenlificaritpeabelorfa unitatilor de probe, ronform decumenlulul
da prelevara, Se interzice reproducerea paffiala a Buletinului de anallzA fara aprobarealaboratorului emitent. Prezentu) bulatin esle valabil numaiin
original. Falsificarea aceslui document se pedapsegle in conformitate cu legislalia in vigoare. Acfiunea de prelevare au face obiectul activilafl
laboraterulul, responsabilitatea egantiondrii o ara solicilantul CA Incercarile marcalé cu NR nu sunt acoperite de acreditara RENAR. Penlru dalalii
suplimentare, v rugdm, solicitali certificatul de acredilara la office-hacau@ansvsa.re

Tiparit de Ing. chim. Slon lufiana ; ATLASvet
L i

n 27.03.2013 16:13:58 LIMS

Numar anexe l:l

FO1-8A-P
Edljin 1/05.12.2012
Revizia 0/05.12.2012

BA-BC-20768
pogina 2din 2




R e R et LD

E-i

GUVERNUL ROMANIElI -
AUTORITATEA NATIONALA SANITARA VETERINARA §1 PENTRU SIGURANTA ALIMENTELOR
DIRECTIA SANITARA-VETERINARA $| PENTRU SIGURANTA ALIMENTELOR

LABORATORUL SANITAR-VETERINAR Sl PENTRU SIGURANTA ALIMENTELOR BACAU
COD UNIC LABORATOR RO211, NR. AUT. ANSVSA 34/ 23,05.2011
500245 - Bacau, Bucovingi, nr.21; Tel: 0334401339; Fax: 0234586372;
ail: office-bacau@ansvsa.ra; Sile: www.ansvsa.ro; Cod fiscal: 4535830; Cont: RO12TREZ06150009XXX000275 Trez. Bacau

s wa | wamaDy

La Proces vgrbal prelevare probe carnelproduse nr. 33 din 09.04.2013 emis de S.C. SALBAC S.A,,

Unitate procesa

Nr. intrarefiesire 2433/

il 003 T

efacnmsrannsrsrnnerserannsaanna

carne, Str. Calea Moinesti, Nr. 16, Bacau inregistrata prin CA-BC-21157 din 09.04.2013 va

transmitem rezultiitele analizelor de laborator. e T

4
4

SefiLaboratpr:-"

Dr. Carmen Carleta BODEA

e

[l

3

A - _Jt_:;m_»ffﬁ/
SIGURANTA ALIMENTELOR |
BULETIN DE ANALIZA
SR EN |SOICE| 17025/2005

e wsozes (NI | e,

By ! : : L1 693/13.03,2013

acreditat pentru
INCERCARE

N

=

gExpetiiimrul probelar‘;

'Scop: g

5.C. SALBAC S.A., Unitate p;ét.:e;afe'carne

La cerere pentru autocontrol

‘Proprietar. i

'Sediu sucia!ldomiciliél

5.C. SALBAC SA,

BACAU, Bacau, Calea
Nr. 16 z

Unitate: Fabrica preparate crud-uscate

Monesti, ;: agresa: 'BACAU, Bacau, Str. Abatorului nr.5

Daie cu privire la gégyunga de prelevare a probelor
v
Jll)ala i i {
! si ora de . q X
prelevare: 99.04.201 3_- Responsabil prelevare:  Ing. Moldovanu Loredana

i_LocuI prelevirii: Dep. produs finit

Metoda de prelevare:

D 1 privir 2ceplia probefor
_ ¥
| H
{ o Y
| Data: : Temperalura/starea termica: Responsabil:
| 09.04.2013 4 - B,0°'C Dr. Ceaunas Constantin - Catalin
1
* Teste adaugate fa nive::j & [aborator Fo1-BA-P
Qpiniile, interpretarile si cdheluziile conlinute de prezentul raport nu sunl acoperile de acreditarea REMAR. in acesl BA rezullalele incercanii gi Edijjia 1/05.12.2012
concluzia se referd numaija proba enalizald. Rezullatele sunt inscrise in ordinea idenfificaril probelora unilafilor de probe, conform documentulii — Revizia 0/05.12.2012
de prelevare. Se lntezzlcef;epmdunefea partiala a Buletinulul de analiza {ara aprobarea Jaboratorulul emitent, Prezentul buletin este valabll numai in
original, Falsificarea acesiul document se pedepsests in conformitala cu leglslatia In vigoare. Acliunea de prelevara nu face obiectul activitafi
laboratorului, responsabilitatea egantionari o are solicilantul CA. Incercarile marcate cu NR nu sunt acoperile de acredilare RENAR. Peniru detalii
suplimentare, va rugam, sylicitali certificatul de acreditare 1a office-bacau@ansvsa.io
Tipéaril de Dr. med. vel. Mazilu Carmen LAS = BA-BC-21157
in 15.04.2013 15:15:38 . ,;;Ezj' A-Il-_ M s" et pagina din 2
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Tabel produse/obiective, probe i teste (nr fotal probe:1)

e

1 P;g_‘c_il,lsl(]_liiecti\a: Salam Sibiu, 5.C. SALBAC S.A.
[Eodprenagiam SRRt O T

. envicCompariment Mistoblgogls sl i, %% Rozutat
| 211871 ) cantil. ‘“‘a'?‘s"“"?“ 9 |E. coli beta gluc.pozitiva prin SR 150 1664 21157-1.1 : <10 ufclg testului/
nr. unitdfifpraba:s %, 00 (AR) () e e e lestelor
109.04.2013 sigilare: Slgllat ; A 121157-1.2 1 <10 ulclg 3 corespunde - |-
- | nr.sig: 6108042013 Fa e % —j prevederilor
15.04:2013|  stare de primire: e 5, , 2 ZMfsT43:<lOufely 4 leonf.Reg. (CE)
Corespunzatoare ! F 11,4 : <10 ufclg 2073/2005
Lot: 41110/14.10.2012 i d e e R e R
- : data exp: 11.04.2013 o .. 21157-1.5:<10ulcly
cantit. Iot: 5.000,00kg |35 ; ; i Rezultatul
N 5?imana‘§ spp. pfin SR EN ; T“_ip_;?-' testulul/
ISOG6579:2003IAC2009 ar) (PS-MA-01) ey © = St B
oo S, o o SRS PR curesgun_tl:le
Thi L f y — prevederilor
4 : e wAbseni25g 1 lconfReg. (CE)
4 ) 207312005
l Rezultatul
\ 21157-1,1: Absenti2 g ti‘“‘;‘“‘:ﬂ
] 121157-1.2 : Absent/2s g corespunde
s N I TR e prevederilor
_.?. Absent/25 g. o . _iconf. Reg, (CE)
i 2073/2005
< e -

‘Responsabili testelanalize”M. C. = Dr. med. vet. Mazilu Carmen.. ... e
m mq«tgri MAZILU
4 I3 AUSTINTE MEDICALE
e '

Responsabil MICROBIOLOGIE ALIM.: Dr.med.vét. Mazilu Carmen

Responsabil Siguranta Alimentelor: Dr. Mazilu Carmen

Abrevleri [ Definitii:

1 VETERINAH

COD: 040273

(AR - Acreditat RENAR
| (R} - Neacreditat RENAR

IM - incertitudine de masurare
| UM - unitati de masura

! Potrivit rezultatelor - cand nu sunl precizate criterii de admisibilitate referitoars la rezullatele in\résliga[iel efectuate sau l:;i:nd inlerpretaren rezulta-
| tului nu poate fi incadratd cu certitudine ca fiind corespunzétor/necerespunzalor (ex. acceplabil conf. Reg 2073/2005; ciacé;rezul!a{ul masurarii £
| incertitudinea exlins3 (obligatoriu menlionata in BA) cu o probabilitatede acoperire de 95% se suprapur.e pesle limita spedificaliel, etc. ).

LSVSA, Siguranta Alimentelor

S.C. SALBAC S.A., Unitale
procesare carne

S.C. SALBAC S.A.

I

Numar de exemplare din care se distribuie:

Servicil DSVSA: E] Serviciul de Sanatate si Bunaslare a
Animalelor, Monilorizare Baoli

[ Biroul Siguranta Alimentelor de..-
origine animala -

[ Jcontabiitate

Biroul Siguranta Alimentelor de
origine non-animala

D Serviciul/Biroul Inspectii

Nugnér anexe I:I

* Teste adaugale la nivel de laboratar

concluzia se referd numai la proba analizatd. Rezullatele sunt nscrise In ordinea identificadi probelor/a unild{ilor de probe, conform documerjtulul

Opiniile, Interpretirile si concluziile confinule de prezentul raport nu sunt acoperite de acredilaroa RENAR. In acest BA rezultatele Incercarii §

de prelevare. Se Inlerzice reproducerea parfiald a Buletinulul de analizd fara aprobaras laboratorulul emitenL. Prezentul buletin este valabll nimai in

original: Falsificarea acestul document se pedepsegte In conlommitate cu leglstafla Tn vigoare. Acfiunea de prelevare nu face oblectul acthitagi

laboralorulul, respansablitatea egantlondsdi o are sclicitaitul CA. Incercarile marcate cu NR nu sunt acoperite de acreditare RENAR. Pentru

suplimentare, vé rugam, solicitali certificatul de acreditare |a office-bacau@ansvsa.fo

Tipdrit de Dr. med. vel. Mazilu Carmen
in15.04.2013 15:16:39
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Aﬁexa 3‘1a Oaainul nz.14 .
almMinisterului de Finanta.

0 e R

==mnmmn

privind contraotsle de export (sau oomsu ai) aa:e nu au asigu~*

rate aonditiile pentzu respeotaraa termenelozat
Intzaprinderea de Induatrializazea Gasnii Bacﬁu
efectueaszs livrdrila 1a export pe baza nnntractului de comi-
gilong - tncheiat intxe Centrala Industrisiisieil CHimii gl
I.O,E.Proﬁgxport Bucuresbi gia cnmenziier (dispoz.de 1ivwane)
emise de I, G‘b.?radegpo&t. i R :
. In contractul de cemision pu aint specifiaa%e cantiti=
$ile &l termena&e de livzaze 8 prcduselar, fiiuﬂ . contract
cadru. : .
in lume noiembrie uniﬁetea nu & avut disp.de.livrare :
neonerate la termenele gi'dn condijiile preVazuﬁe de I C B,
Prodexport,iar pentru luns decembrie nu s=an primiﬁ *nea
diap.de livrare. : ' :
- - Produciia planifieatﬁ pentyu export in luma naiem— -
brie a.cs eote in veloare de 29,939 mii lei (282 mii rbl gt
1598 mii §) ei se p“el,iminﬁ 5152 mii lei (17,2 %), m in
valutd 322 mil 8. ‘
Nezealizarea productiei de expovt planifieaﬁﬂ in
luna noiembris 1987 & fost determinati de lipsa de pateris
prim, deoazece furnizorii de animele si de carne iﬁ cazcas£
nu a livrat toate aantitﬁtile contractata sau dirijate da “”
crganul tutelam. 1_ 1
Agtfel, in luna noiembrie din planul &e 1ntr§ri de
animale la fondul de stat de 3614 to viu se pﬂelimina 2112 to viu
(58 %)y sz pe categcrii de animale, 1s porcine me prelimind
48 % (plen 2854 tone viu, prel:lminat 1382 to viu) i 1a ovine
2455 % (plan 244 to viuy prelimina.t 60 to viuds :
& Plapul de dizijare la carue in ca:caaa de 1a
I I.Garnii din alte juda&e pe’ 1una natamb@ia Bsta 820 tane gi

Planul dailivza:a la expcﬂt pe 1uha‘noieuh¥$




116,437 nid lei 'gi. 1

ulul de Adyraze 1a expm ou
e & & :cst detemiﬁmé atit de
~n¢1ndepuniz=ea plnnului fizie de pnodueﬂa pentru azpost

eft i de faptul c¥ in luna nofembric s_au livrat sazrbit&yi :
mied de prodiss din saasla:-.*ﬁa noyinuite existente la 31leXe

8 (I.go 0 gonserve vals 139 mil §, 73 to salam ag_biu din
To to vals 308 m:u. bl sl 3 te valals mii $, 241 t6

:'jfj,ee‘x&'ne ¢in caze 8o to ve.].. Bo mil ThY gk 161 to vals 31I miﬁ")‘

Ca unmare; fe ment'.f.ua uan vo‘.!.um maz:e de stocur:!. Tie=

-“?&muite. vespectiv 25?16 mit lei (1576 mil $3. din cazm 86&4

%o carne val.STo mil 8, conserve 162 $o. vmass mi;!. 3,

’Sahm smu 140,10 valed4s mif €.

g il umi. din auas‘a &n plan‘u}. de uvrara :a axpoz-t'

ﬂste 229, 468 mil dai (2760 mil bl ol 11668 il &) ,;d, s .
- prelimind 136485 mii ded (59, 5 %) ,m fn valwé 253 mu Bl
‘-(11'{,9 @) gl 5379 mii @ (46,1 : -5

; Inhrcpriméerea. comunich z‘!lﬂﬁ.c 18 I ¢ E.Proaexpomt
-ﬁtoguﬂila pentan export, irma diap.&e livrame t::imisa de
.x.,;ﬂ ByPrefiezport s5int pentru eant:u;e.ti faled ai tsitma‘.l. de. li-

}-,ehidama & stocuriloa nevinuite aste necorespunzitor.

R Hentionin od i p:a linie blineli ees intervemlt la
TG0 E . Prodexpont of O entrala Ind.CEéxnh cu sem‘la.‘?é#ol gl

8970/1987, pentru 2 zm;ml.aiem liw:.rile, inaéi . §=e primit
pisi un wHepunsy

Fetd de cole ardinte "e..ul's%i c?fw estm nepecar ce
ozmala centrale s 1ntmprind§ -nﬁauri care gb dateﬂmﬁme,
E.I’m&ezpb:rt a4 aniaw-a disp.ae uwa.re ‘in scopu!. 1i~

r'chida-.rii s*omusilor nevﬁmuite ex sn‘te 1a ﬁ.nele llmﬂ.

oc'h.aps., =il S
o Pige ﬂ-e. fntoc mi.t in 4 exs‘-mplam &in qa:!e unul
-&nrgtglétz:at aub e :‘:’ .?%? sen 18sat 1a ....LO.Be.cﬁu.

DY ‘A mmn,

CRGAN DE ucmmm. T
2  DIRECTOR m.cem..
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insp.Dranca Ey

5 (CU%*:







AR
e T a




.

Agregatul 'f_rigogiﬁé "ﬂu‘lc!,ion?ti' normal
o €61

Am primit an numar de—

Am primil selul _i:gmplg:_‘t_-',dﬂ acle.




=
—
Ne 2

Tty










av; pro lmpnrt magd koni,
Fobku %, masa tochtn dru~-

tatus foxr: import of meat of
';d produﬁts from maaﬁ of

4 ;
Nazev vyrchku /
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SANITARA VETERINARA SIPENTRU SIGURANTA

S e TOTORITATEA NATIONALA
Vi ALIMENTELOR .
% | DIRECTIA SANITAR VETERINARA STPENTRU SIGURANTA ALIMENTELOR
CALARASI

IABORATORUL VETERINAR DE STAT
—  Str. Preflungirea Dobrogei , nr: 4y Tel. 0242 /313676, Fax: 0242 /311127 ;
E-mail:office(@cdsv.nex.ro; Site: wyw.dsv-calarasi.ro

INCERCAR!?

BULETIN DE ANALIZA

Nr. 7167 /18.12.2007

SREM ISUJCEE 17025:21 31
CERTIFIEAT DE ACRED! ARE

Pentru probe analizate conta cost Mr. 379 - L
i1, Jfi=

Numarul si natura probelor: |(una) proba preparal carne, sigilata cu banda de hirtie stampilata cu
stampila 8.C. ALDIS S.R.L. Calarasi.

Una proba Salam de Sibiux 1.0 Kg, cantitate lot 4600 kg, lot 868.

“JG\[U‘:‘"-“F"!".—'

8

Recoltate de : S.C. ALDIS S.R.L. CALARASL jud. Calarasi . P.V.nr.: 121/12.12.2007

Adresanr. @

Trimise de : S.C. ALDIS S.R.L. CALARASI . jud. Calarasi .
: S.

Beneficiar : S.C. ALDIS S.R L. CALARASI ,jud. Calarasi . Adresa nr, @

Data primirii : 12.12.2007, ora 137 Examinate : 12 — 18,12.2007

Examene solicitate : fizico-chimic,bacteriologic.

Informatii referitoare Ia proba (e) : ambalata corespunzator ; sigilata.

OBSERVATII :

CONCLUZII : Rezultatele examenelor solicitate sunt mentionate in prezentul buletin de analiza.

MOTA:

Rezultatele anulizelor se refera strict la proba (probele) analizata(e)
Se interzice reproducerea partialy sau totala a buletinului de analiza.
Prezentul buletin de analiza contine 1 fila(c)

Fditia 2710.11.2004 Revizia 21.02.2007 Pag. 1 din 2

Cod: FG-L3Al - 13 - 23




EXAMEN ORGANOLEPTIC:
i
i
| Analist: Dr. Barac Stela
EXAMEN FIZICO-CHIMIC :
Nr. T R ' <] Prou o - N Azotusor | I -
i Umilit. Nat’l Ui, Nitriti= | ol "0 Renct. Reacl. React. | hids. peros. Colag plt {olag, /
ks "y g W mgla Ny Nessler pLid Kreis exprin mlq’ "o prot e
4 L 6,23) » LS NH;me% | Kg
& ¥ . * Ls i L
STAS | STAS | STAS | STAS | STAS | 5TAS STAS | STAS | STAS STAS | 150 STAS
Aot | 90633 | 9065/5: | G672 | 906597 | D063 | 90637 50657 065 | B0RSTY 9065 3406 90658
) 73 73 73 (R 7 11775 10775 74 ANTs 197 ‘74
| 1981 210 19,39 0.0 24,14 =
2 !
3.
4,
12 .
6,
7
] 1
i 8. (4l
- Analist: Ch Smeu Gabriela LN
| EXAMEN MICROBIOLOGIC
; 15 Salm. . Ietnat.specic Skep e | Primu | B, I.. NIG NS Entero Nealif | Sir.
o ol 2s8p L ¥ 2 red cug e monoe ! ‘ml bacter. feo: lee: Benlit
Aoy - P | ¢ u reus 25y * g 100 Ap0 | e
| i z & ‘u em’ am’
| ' £ ] | . 4 ® *
_— | A . .
| § | | : VIDAS
0 SR SR USDA- [ SREN ISPV TSRISO P SREN | SREN | SREN | SRISO 150 SR SR | SRISO
o649 | 15016579 | FSISTI90% Piso L osren | 7054 150 IS0 1503 13366 | 21528- | 3001 3001 | 4831
| -2 2003 HE¥N-T | 13300 001 | 79Iy 11200 | 4833 ‘1 22004 | 91 9] 22
L2002 famr oo 2005 12000 | 2003 BT AK3Z
o1
I{ Abs. Abs. b <10 Abs.
3 | i }
L - !
& i !
3
0, i |
—— i |
Analist: Dr. Banuc Stejp*~~&£
COORDONATOR COMPARTIMENT
SIGURANTA ALIMENTELOR,
# Anatize neacreditate RENAR Semmnatura si parala
Flaburat nna Che bxp. Smen Gubrela tehnred. T 5,

Prezestul huletin este redactat in 2 {dova) exemplare

NIELAE

Resuliutele unslirelor se pefera siriet La proba (probel) analizatale)
Se interzice reproduceres partiala sao totala a boletinubul de analiz

CodiFG LSAL S X

Fditia 210017 2004

Revizian 21022007

Pag. 2 din 2
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ROMANIA

M,NH ARA VETERINARA ST PENTRI SICGURANTA
ALIMENTELOR
DIRECTIA SANITAR ¥ {TERN:\RA S1 PENTRU SIGURANTA ALIMENTELOR
CALARASI
LABORATORUIL VETERINAR DE STAT

S Prefungivea Dobroger , wre. 4: Tel, 0242 513676, Fav: 0242 311127,
Famail office a dsvanex.ro, Sive: wwwodwv-catarasi.o

AUTORITATEA NATIONALA

BULETIN DE ANALIZA

Nr. 339/1.02.2008

vetarina
- leala velorinare

Pentru probe analizate contra cost
ASVE 1ir 427 23.06.2005

. “4’171»;11:!!111 si maﬂyj{j;‘ ui)t:tol llund) §)]Ubd p@:ﬂu din ¢ mrm S B ) —n |

. 1| Una proba Salam Siblu sngllata cu banda de harue cu stampna SC Aldls SRL Calafa ]

:; iy MRS EPY — - —— — e —— e ——————————

4] {
5] -
—_— 7 — - —_— B - e -
L8 oz | I
' TALDIS S RL P.V.nr: 8728012008 |

ﬁﬂfﬂﬂﬁﬂiﬂf'
Trimise de :

1 Beneliciar ;
1t

QE

(.“;1[31‘3 si
‘asi Adresa nr.

CALDIS SR L
SC ALDIS SR L

Adresa nr.

2801 Jll l): ZUU‘%

Examinate :

Dam ;)rimi:-ii' 2801 2008 ora 147

Si”llaia cu banda de hartie cu ‘\tdmplld

F dmhdldl'\ mn.spunmlm

lnimm.ml referitoare In ])!‘01).1 (c)
! SC Aldis SRL Calarasi

é

()BSER\ ATIl :
CONCLUZIL : Rezultatele examenclor solicitate sunt mentionate in prezentul buietin de analiza

i
BORATOR
Cece
Semmtur si parufi
A

Reeubiatele amadizelnr se refeiss steiet B probia gprobelei analizatages
Seinterzive seproduverea partidi i ttala e bnletinulud de analiz
Presentul huletin de snalizn contine T lilate

J 2 B 2 10 EL 2000 Rasdsia 2 1423007 et B d

Cod B N



EXAMEN ORGANOLEPTIC: -
| Analist. Dr. Barac Stela
EXAMEN FIZICO-CIIIMIC :
Nr. | P
- | U anndin, Nall Uiras Nt | Prot Reaet, React, React. | Azot usor tind. Colay pit Celag,
nr- "o Yy mety 1ot Y Newsier pLud Rerets hidr. peres “u priv
(Ns s exprin il
G250 . Nibmg™e | kg
| RTAS SEAS STAS STAN STAS SEAS STAN STAS STAS STAS 150 STAS
Met US4 U653 Q06352 Y063 QUGS T BHAT 90651 st BO6H T SU65 1 REV LTI
N 73 73 a: 74 2 4 178 078 74 7S 97 74 N
|| {2930 | 265 | 4546 | 035 |2877
e | S T
3
‘:1. ] -
5
6]
i | |
Analist: Ch.Smeu Gahriskg\ff{

AMEN MICROBIOLOGIC

et nat spacic | E
Salme T Step | Cls yomu | B 1. i NG | NS buteny | Lcoh S e
eoly 23y i 4 o = red veg Cerens | monow 1 il il [ 100 It
- [ | . i B e o 0 25y ‘ g S
1k |
Tse TSH USDA- SHTSO T IEIT TSRO SRRSO | SR IS0 | SRISO ] BRSO | 180 STAS | S1AS | sRIS0
ine FSIS 199% GRER) RO 70 (ROt 1336 | zrsas | angl ol Jad
e 1 VIDAS | Pratcol Elisa az 2401 32 ! i LK t a0 i T
22002 2008 | STAS o 4802
Lo »2
Lol STAS
3 gl
i
I Abs - l <10
> e S |, T . . . e [
A = I AR— ———. N -
| T
3 |
O o
- L | s e e I
Analist: Dr. Barac St@%
\

COORDONATOR COMPARTIMENT
SIGURANTA ALIMENTELOR,

. =
Semnatur St paradi

Flihorat mialists Choesp Smien Gabrels elmoreds S G
Prezentnl buletin este veduckat in 2 adouay exemphare
Be¥]T\
Resnttatele analizelor se velers strict ta proba (probete) ammizatic)
Seintersice vepradneeren partinbn son lotake a huletinulug e anulizn

Cad BGOoTsAal 1Y 2 Feliaa 2710 1] 2004 Revizwa 21 B22007 ae 2akin 2



ROMANIA

5 ;—\\ v AUTORITATEA NATIONALA SANITARA VETERINARA ST PENTRU SIGURANTA
' ALIMENTELOR
DIRECTIA SANITAR VETERINARA $1 PENTRU SIGURANTA ALIMENTELOR
CALARASI

LABORATORUL VETERINAR DE STAT
Str. Prefungirea Dobrogei , nr. 4; Tel. 02427313676, Fax: 0242 /311127 ;
F-mail:office(@dsv.nex.ro; Site: www.dsv-calarasi.ro

2
€

ERNU,

@x ERAR 5,

N

”'g ic primbrSftorinar BULETIN DE ANALIZA
U med"ﬁa vaternere Nr. 626-627/12.022008

e
=i

B

Pentru probe analizate contra cost
Nr. ASVF nr. 42 /23.06.2003 -

Numarul si natura probelor: 2(doua) probe preparate carne, sigilate cu banda de hartie stampilata SC
Aldis SRL Calarasi.

1] Salam Sibiu I x 900 g, lot cantitate 800, nr. lot 1961.
2| Salam Sibiu IT x 900 g, lot cantitate 800, nr. lot 1960.
3
4,
5
6,
7.
B i
| Recoliate de : SC Aldis SRL Calarasi P.V. nr. : 14/05.02 2008
Trimise de: SC Aldis SRL Calarasi Adresa nr. :
Beneficiar : SC Aldis SRL Calarasi Adresa nr. @
Data primirii : 05.02.2008 ora 15" Examinate :05-12.02,2008

Examene solicitate : Microbiologic, fizico- chimic.

Informatii referitoare la proba (e) : ambalate corespunzator ; sigilate.

OBSERVATII :

CONCLUZII : Rezultatele examenelor solicitate sunt mentionate in prezentul buletin de analiza.

/
SEF LABQRATOR,
gyt

xdc.- .....

bcmnatum si parala

NOTA

Rezultatele snalizelor se refern strict la proba (probele) anadizata(e)

Se interzice repraduceres partiala san totala o buletinului de analiza.

Prerentul buletin de analiza contine 1 fila(e) :

Cod: FG-1.8A1- 13 - 2 Fditia 2/10.11.2004 Revizia 2'1. 02.2007 Pag. 1 din 2



EXAMEN ORGANOLEPTIC:

| Analist:

EXAMEN FIZICO-CHIMIC :

Nr. Umiditate NaCl Grasime Niteiti Protrina Ind.
pr. i % % % totalaws | Perox. -
Met
1. 21,03 3,52 41.39 0.0 23.66 4.20
2. 21.11 2,34 42,06 0.0 23,79 06l =
3=
4,
5 : =
6. i:i\‘ =

EXAMEN MI

CROBIOLOGIC :

D i
J B Salm./ Det.nnt.specic Step Cls. Drimu | B. L. NTG NCSA, e . | Enter/p - | Ewco | Ente
g coli 232 le red cep Ce mon | fem® ml Tl o froco | DL
I = 5] I fem® rens | /25g 00| colil
o| 4 2 :' g om’ aA00 | Asem’
4 2 cm’
| se SRISO | SR USDA- SR1SO | ISPV SRISQ | SR SR SR ISO SR 150 IS0 STA | 8TA | SRISO
IS0 6579 FS1571998 68881 FERT 150 150 4833 13366 215287 | 8 h 4RI
16649 | 22003 Protoeo| Elisa 02 2001 79 1129 | /2003 /1 272004 3001 2001 | 92
272002 3/ 0 STAS 98 91 91 4832/ -
2005 | /1 3001 92
/200 o1 STAS
J 0 3001
3 91
SR 150
35442
1994
1 Abs. <10
2 Abs. <10
3
+
5 _ G
O

Flaborat analist: Dr Darae Stela ! tehnred. PLA,
Prezentul buletin este redactat in 2(dows) exemplare

WOTA:

Analist: Dr. Barac Stela c::\;é_

COORDONATOR COMPARTIMENT
ELOR,

............. L b T

Seuinaiura si

Rezultatele analizelor se refera strict la proba (probele) analizatia(e)
S interzice reproducerea partinda sau totala o buletinubui de analiza
Cod:FG- LSAI-13 -2,

Edilia 2/10.11.2004

Revizia 2/1.02.2007

Pag. 2din2




CENTRUL NATIONAL PENTRU iNCERCAREA SI EXPERTIZAREA PRODUSELOR
MARCA “Larex” ESTE INREGISTRATA LA GENEVA DIN ANUL 1975
Sediul central:

Adresa: Sos. Vitan-Birzegti nr. 11B, sector 4, Bucuresgti

Tel.: 334.78.65; 334.57.02; 0722.558.433, Tel/Fax: 334.51.42,

Fax: 0722.154.053, E-mail: larex@odial. kappa.ro

Laboratoare teritoriale: Arad, Baia Mare, Constanta, Galag.

lagi, Oradea, Sibiu, Timiguary

[nformatii asupra filialelor “Larex™ din fard se obtin de Ta sediul central

BUCURE‘L".LF;emdiIm pentry [INCERCARE

fncercari efectuate in laboratorul LAREX din

Tests carried out in LAREX’s laboratories from LS ROMANT
5 i it ] 404 4
Str, Vvitan barzegti Nr. B Tel.!

= %L

RAPORT DE INCERCARItcis

SR EN ISQ / CEI 17025:2005

TESTS REPORT  “"iiEgs™

Seria N Nr004802Data emiterii/Issue date.. 2L:92:2098

CLIENT/CUSTOMER

Nume/Name LAREX CERT )
Adresa/Address sos. Vitan Barzegtl uc.llB, sector 4, BucuresCl

Comanda/Order sod/0/.03. 2000

Esantion prelevat de/Sample drawed by : LagEX CERT conf.RVE L55/00.03. Zou8

Descrierea obiectului ce urmeaza a fi supus incercarilor, date de identificare
Ohject to be tested description
inscris ampalaj: ALDLS - SALAM DE SislU

Eyantion format din ¢ bucdil salam de Sibiu In 4 anbulaje ce desfacerc de
450 4 $i 4 aubalaje de desfacere de 250 g - folll din material plastic
perforate g1 8 ambzlaje de desfacere cu salam de Sibiu feliat - 4 aubalaje
de 1y g gL 4 ambalaje de bo g, caservle din material plastic inciilse poll
ternosudare cu Folly din acelagl material, imprimate sl inscripylonate

in Limba romaund, Lot obY, termen de valabilitate: 23.00.2008 (450 g 51 Lo
4J5 Lu.os.2008 (250 g gl do gj; Llntroduse iun eutll de carcton slyllate cu
sigilitle LAREX z1//5, £1//5 (proba) $i £1777 (coutraproba,.

Lod Larex sub=l-lo=Lb.ol, LB.ub.

Data primirii pbiectului supus Incerciirii/ Receiving date of the uhject to be testod ‘3/,"4!‘1‘&5

Pag 1/4
Cod : PG-018-F7-R2




RAPORT DE INCERCARI/ TESTS REPORT

SERIA : N Nr : 004802

Nr. Caracleristica/UM
erh.
No. Characteristic M/U

Metoda de
incercare
Test method

Valoare Determinatii

Found Value

L. |Examen organoleptic
- aspect exterior

- aspect in sectiune

- consistencd
- pusk, miros
Z.|dmiaitate, 4

oo |substange grase,’

4. |Proteina,

5. |Azot ugur hidrolizabil,
ing Wil /loo g

. |Wierigi (nitrit de sodiuj,
g/ kg

S5Tas llool-88

AUAC 95c40

STAS Yabs/2-712
pet. S

Sk LSO Y57 :2u0f
SR Yuoh/ r-2ovi
PEEa DT,

15U 2Yle=1975

ol n

- batoane cilindrice,
nedeformate, Lara aglome-
rari ae grasime la capetele
batonulul sau sub membrana
- membrana aderenta la
comp021g1e cu suprataca
acoperita cu un strat subiife
de mucegal de culeare alb-
gri
- suprafata prLZIHLB Lncre-
51 turl
- masa CUMPOZLLlLl lucioasé
compacta, bine legata,
mozalcata cu micl lnsule de
grasime alba EﬂspdhdlLL pe
suprafaga secgiunil
- Fara corpurl stcaine,
Eragmente de os, aglomerdrl
de graslms LUplEd suUb MLmDL+L
nd ui pe seciiune, fara
aglomerdri de condimente
- la feliere se pastresza
integritatea feliel
- tare, elastica

- specific condimentelor i
coupunentelor folosite,tara
gust gi miros strain

Y58

45,6

P8,
L5l 5

- s5ub llalta ue detecile
de 2

O BSER\.’AA'{!I/‘Q’ U!ZI'S )
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RAPORT DE INCERCARI/ TESTS REPORT

004802

SERIA : N Nr :

Nr. Caracteristica/ UM Metoda de Valoare Determinata
cri. incercare
Neo. Characteristic M/U Test method Found Value

/. |bltragi \nitrat de sodiu),

e/ kg,

o. |Monoglutamat de sodiu,g/ky

1S0 Soul-1575
SF b3/ Zook

1Z. 1

- sub limita de deteclle
de o,l

Y. |Eschericnla coll/g 150 7251:Zoub 0,30
lo| Salmonella/25 g SR BN LSO 6579: 2005 apsent
11] Listeria monocytogenes/25 g | SR EN Lsu 1129-1:
2000 absent
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RAPORT DE INCERCARI/ TESTS REPORT

SERIA: NNr: ())4802

Nr.ert. al Duta efectudrii Fxecutant/ Performer Sel colectiv/Conpeatment chief.
incerciirii incercirii Prenume, nume Semmndtura Prenuime. nume Senmitura
fest rmuber Tost dete First neone, Neane Signature First nemne, Name Signgture
” /=20.05. 200y tAZ1Lu G i — : E /
|- Mazilu G
© Anghel L M . (
- - =
9-1L /=15.00.2008 pinaiia b ;T Minaila E S) —
s Zey

,.///
el
.‘-/
Nota 1: Incercirile ar.: by 9y Loy 3 sunt exccutate in conformitate cu cerintele din
SR EN ISO/CEL 17025:2003, in regim de acreditare RENAR
Incercarile nr: L2, 8,5, 0,0, 4L . sunl exccutate in conlormitate cu cerintele din

SR EN ISO/CFEIL 17025:2003. tard acreditare RENAR

unor eventuale solicitari de clarificare privind rezultatele Incercarilor continute in acest

document. "
#" T :
o2 e‘-‘.\\\' L‘ J{/@ 5
[ e %, FUNCTA
=y Bt pvmre "
P 5 o GROSITION
= [ 5??; ! . . . x
& @i@{i‘ 5! SEF LABORALUR LAREX BUCURESTL
B« & PRENUME, NUME SEMNATURA
) < - ; P ——
L8 gy owed® FIRST NAME, NAME ~ SIGNATURE
| | HAKLETA GHLROL 1AL pva

ATENTIE ! / ATENTION ! j
Rezultatele cuprinse In acest raport se refera strict la obiectele supuse incercarilor. Extinderca rezulta-
telor incercdrilor asupra unui lot de produse se lace printr-un document separat - Certificat de confor-

mitate de lot = eliberat de CNIEP - LAREX.

The results mncluded in this report strctly referes to the tested objects. The extention of the tesls resulls to
a lot or a type of products is done by a separate document - The Lot Conformity Certificate-released by

CNIEP - LAREN.

Se interzice reproducerea partiala a prezentului document.
Is forbidden the partial reproduction of this document.
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CENTRUL NATIONAL PENTRU INCERCAREA SI EXPERTIZAREA PRODUSELOR
MARCA “Larex” ESTE INREGISTRATA LA GENEVAwIN ANUL 1975

Sediul central:

Adresa: Sos. Vitan-Birzest nr. 11B, sector 4, Bucuresti

Tel.: 334,78 65; 334 .37.02; 0722 558 433, Tel/Fax: 334.51.42,

Fax: 0722.154.053, E-mail: larextirdsmail.ro

Luboratoare teritoriale: Arad, Daia Mare, Constanja, Galapi, Tasi, Oradea, Sibiu, Timigourn
Informafii asupra filialelor “Larex™ din fard se abfin de la sediul central.

acredilat pentru INCERCARE

SREN 150/ CEI 17025 77
CERTIFICAT DE ACRED T .o
nr. LI 565/ 2007 i

- : . . bucuresty
incercari efectuate in laboratorul LAREX din ........ e e AR

Tests carried out in LAREX's laboratories from
Str. Vitan Baczesti Nr. MDD pel. 0213367805

RAPORT DE INCERCARI
TESTS REPORT

Seria N Nr.QQ.@..g.J:.S......Data emiterii/ Issue date fenl2e2008

CLIENT/CUSTOMER
Nume/Name =~ LAREX CERY
Adresa/Address 508. Vitan Darzegll uc.ilB, sector 4, Bouurestl

Comanda/Order L/4] jio. 1L, 2006
Esantion prelevat de/Sample drawed by : reprezentant LAREX CERT conl.oVE L/o/25. 1L 2c00

Descrierea obiectului ce urmeaza a fi supus incercérilor, date de identificare
Ohject to be tested description

Loseris awbalajr ALLLS = SALAM DE S1B1U

sdalam de Sibiu feliat in Y ambalaje de desfacere de Lbu g gl 15 aubalaje

Ge destacere de Bu g, caserole din material plastic, vidate, eticastuie au
Llinba vromati, terhen de valabllitate: 2s.02.2009, cod Eal 59414c5000bou (e,
594{.&&5:}(.101193/ \Loe g5 J.uﬁ‘t;’zo, introduse in puigl diu matetial lostic
slatlete cu st dliul LARER 22411 (probay ;1 22412 (contraproba, -

Cud LAREX 1727-l-cb4-Li.ol, Lb.ob, Lb.ob.

Data primirii obiectului supus incercirii/ Receiving date of object to be tested “RpLl~Lpon

Pag 1/4
Cod : PG-018-F7-R2




RAPORT DE INCERCARI/ TESTS REPORT

0069193

SERIA : N Nr:

NT. Caracteristica/UM Metoda de Valoare Determinata
crt. incercare
No. Characteristic A/U Test method Found Value

L.|Proprietaci organcleptiee
- aspect in secylune

- JUSE, Micos

= consistenga

Z. |uniditace, %

4, |Witcagl (Nitrat de sodiuy,
g/ Ky

5. (Proteina, %

O. |Pluint, wg/ke masa uneda

[ |Saluenella/25 g

. |Llsteria monusCyLtogeines/ 23 ¢

So |Hitric (Nitrlt de sodiug,mg/g

S1aS Llool-88

14421997

2HLBs THIS

LSO
150

ISO 309Ll:1975

R IS0 Yo7 dueor

B LN L4oBz:Zoul
Sk 156 6579: 200

SEOEN 150 Ll290-1:2dco

- nasa compuzlplel cumpacta
mozaicatca, bucail de carne
ae culoars roz-cubiniu,

cu mici insule de grisime
alba rdspandite unifomn pe
toatd suprafaLa secpiunil

fragmente de o, corpuri
stralne

Eara gust i miros straldn
- szipltare

1,20
- sub liwmita de decsciie
de 2

- sub limita de dececglie
de U ‘
Vi AW
8,02
absent

absenc

- fara aglomeréari de condling

- placut specific produsulull

OBSERVATIVNOTES

o
i ) s
v Mcerpaa R e
. o
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RAPORT DE INCERCARI/ TESTS REPORT -

SERIA: 1‘?1"11‘:006919

Nr. . al Data efectudrii Executant/Performer Sef colectiv/Compartiment chief
Tncercril incercirii Prenune, nune Senmitura Prenume, nune Semnétua
Test nniber Test date First name, Nemie Sienanre First name, Neane Signgiture
L
L=3 20.11.20068= fazilu G Lazilu G {
ch.1l2.2006 Angnel | .
U

= v
o=28.LL.2ode  Gaveirl A Z/% caveil A k%ﬂ
/48 £0. 1L Zooi= vulescu A W ghiroltean b //%

o4. L2, ool
7/‘

/
/
. . 5,0,/ - o . )
Nota 1: [ncercarile nr. oovesie e sunt executate in conformitate cu cerintele din
SR EN ISO/CEI 17025:2005, in regim de acreditare RENAR
incercarile nr.: ...122:8528, i sunt executate in conformitate cu cerintele din

SR EN ISO/CEI 17025:2003, fard acreditare RENAR

Nota 2 : Esantioanele martor yor {1 pistrale conform prevederilor SMC din CNIEP Larex tmp i (Co—
adicd pana la data de ..ilff.'.LfC/‘.if‘?UDupé aceasti datd ne va [i imposibil sa raspundem
unor eventuale solicitari de clarificare privind rezultatele incercarilor continute In acest
document.

NP

b -
&

. ] FUNCTA

POSITION ;
SEF LABURALUR LaREA BUCUKRESLL
PRENUME, NUME SEMNATURA
FIRST NAME, NAME - SIGNATURE
MAKLELA GLLRULTEAN 4 5
ATENTIE ! /| ATENTION ! /

Rezultatele cuprinse in acest raport se referd strict la obiectele supuse incercarilor. Extinderea rezulta-
telor incercarilor asupra unui lot de produse se [ace printr-un document separat - Certificat de confor-

mitate de lot - eliberat de CNIEP - LAREX.

The results included in this report strictly referes to the tested objects. The extention of the tests results to
a lot or a type of products is done by a separate document - The Lot Conformity Certificate-released by
CNIEP- LAREX.

Se interzice reproducerea partiald a prezentului document.
Is forbidden the partial reproduction of this document.
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CENTRUL NATIONAL PENTRU INCERCAREA SI EXPERTIZAREA PRODUSELOR
MARCA “Larex” ESTE INREGISTRATA LA GENEVA DIN ANUL 1975

Sediul central:

Adresa: Sos. Vitan-Birzegu nr, 118, sector 4, Bucuregti

Tel.» 334.78.65: 334.57.02; (4722 358,433, TelfFax: 334.51.42,

Fax. 0722.154.053, E-mail: Jarex@rdsmail ro

Laboratoare teritoriale: Arad, Bain Mare, Constanga, Gulafi, lagi, Oradea, Sibiu, Timigoura
Informagit asupra filialelor “Larex™ din fard sc objin de la sediul central.

acredilal pentru INGERCA ...

SR EN 1SO /CLi -
CERTIFICAT DE ACi-
. LI 565 / 2007

fncercari efectuate in laboratorul LAREX din BURURBS L, s

Tests carried out in LAREX's laboratories from
Str. Vitan barzegti Nr. +L1B Tel. V21547600

RAPORT DE INCERCARI
TESTS REPORT

Seria N Nr.QQ.S..g.;]:.g......Data emiterii/ Issue date, W4 te2008
CLIENT/CUSTOMER

Nume/Name LAREX Cikl
Adresa/Address 5S0s.Vitan Saraegtl nr.ilb, sector|4, Bucuregtl

Comanda/Order L/26/26.1L. 2000
Esantion prelevat de/Sample drawed by : reprezeutant LAREA CERL conf BVE L7o/25. 11 dows

Descrierea obiectului ce urmeaza a fi supus incercarilor, date de identificare

Object to be tested description
Inscris awbalay: ALDLS Salall DE SLBIJ
Eyantion de bucapl Salam de Sibiu de 450 g 41 o bue. de 230 g, ambalaje
de desiacere, Lolil din material plastic, pericrate, cu etichete autocciai-
te, inscripylonate iu Lb. rCuiédid, lot 526 450 g,; 6% (250 g); termen de
valabilitace: 25.04.2009, lutroduse i punzl din material plastic sigilite
cu sigiliul LAREL 22411 \proba) gi 22412 (contraproba).

Cod LAREX L/26~-i=-s-LB.ol, Lb.ob, Lb.ub.

20 _LL.Z/GJG

Data primirii obiectului supus incercirii/ Receiving date of object to be tested

Pag 1/4
Cod : PG-018-F7-R2



RAPORT DE INCERCARI/ TESTS REPORT

SERIA : N Nr :

006918

Nr. Caracteristica/UM Metoda de Valoare Determinati
ert. incercare
No. Characteristic M/U Test method Found Value
i« |Propriecagl org ganoleptice SLAs 1loo -u8 -
~ aspect exterior - batoene cilindrice, nedefdpmate
- wenbrani daderenta Lg
r_muguzr Te; eu bupru}. acir-
QLLlLa cu un scral qUu;l’L
de mucegai de culvare alb-gi
- suprafuga prezinti lncrey Heurd
- aspect in secglune - masa de Compizicle cuimpaciu,
bine legatd, lozaleate,
bucl,l de carne de culoare
'D‘U-rublhlu cu mici insule
de gl.":':..::i‘ ne alba Ezla*)clnulLL
uniform pe toate supratagd
:-LC&ZLUBJ..L
~ fard bucagl de flaxurl ;i
goluri de aer
- Fara aglunecarl de grasimg
toplté sub wembrani gl pe
SLLS..LLRIL
- rara aglomecari de uU?ﬂlm:ntt,
| fragmente de s, COrsurt
striine
- consistenya - sunltare
- pust, WLCos - placut, .:L‘A_L.lLJ.L. ].;L'ULLI&,L..L. 5139
fara gust yi mirus straln
4. upnultate, b 150 L&42.:1547
2.L. baton 430 g Ls,2
L2, baton 250 g L7, 44
oo Brorigl (pltric e sodiug, - sub limita e detec ie
s s IS0 2918-1540 de ¥ B
G Hitraci (Nicrar de souliuj, - sub limita de detecgle
mg/ kg 180 3u%l=1975 de Y
9. Protelnd,k SR OLSU Yis:Zood LY,0-
od Plumb, ng/xg masd umeda SR OEN LaobZ: 2004 PNEETs
i salmonella/Z g sk By ISu bi7Yizoo] absent
8 Listeria wonocytogenes/25 g SR s L[S0 LiZ9o=L:4c00 absent

OBSERVATIVNOTES




RAPORT DE INCERCARI/ TESTS REPORT

seria: NN 006918

Nr. crt. al Data efectuarii Executant/Performer Sef colectiv/Conpartnient chief

incercrii Tncercrii Prenume, nune Semnitura Prenume, nune Semndtura

Test munber Test date First name, Name Signgture First none. Name Signatine
F i

1-5 70:1l.2006 [azllu G W=/ Mazilu ¢ {
04,12, Zaob Angniel L
5] 20=28.1L.2dos  Gavril A W savrii A %
Z

- 3 - ) I
740 ab.i;..:/_c:ub-— Vugescu A \i@/ whlvoltean M %
oh. 2. 20008

Nota 1: Incercarile nr. T’.’...“',’.’...} ................................ sunt executate n conformitate cu cerintele din

SR EN ISO/CEI 17025:2005, in regim de acreditare RENAR

incercarile nr.: LadafoDalo . ooiiiiiiieiinnn sunt execulate in conformitate cu cerintele din
SR EN ISO/CEI 17025:2005, fard acreditare RENAR
Nota 2: Lsantioanele martor vor fi pastrate conform prevederilor SMC din CNIEP Larex ) 53] Jf [ enp—
adica pand la dala de £3:94:£09% Dupa aceasta dala ne va fi imposibil sa raspundem
unor eventuale solicitiri de clarificare privind rezultatele incercarilor continute in acest
document.

FUNCTA

POSITION
SEF LALORALUR LAREK BUCUKLSLL
PRENUME, NUME SEMNATURA
FIRST NAME, NAME . SIGNATURE
MARLELA GHEROLLIEAH ?

ATENTIE ! /| ATENTION ! /
Rezultatele cuprinse in acest raport se referd strict la obicctele supuse incercarilor. Extinderea rezulta-
telor incercarilor asupra unui lot de produse se face printr-un document separat - Certifical de conlor-

mitate de lot - eliberat de CNIEP - LAREX.

The results included in this report strictly referes to the tested objects. The extention of the tests results to
a lot or a type of products is done by a separate document - The Lot Conformity Certificate-released by
CNIEP - LAREX.

Se interzice reproducerea partiala a prezentului document.
Is forbidden the partial reproduction of this document.
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CENTRUL N ATI ONAL PENTRU ]NCERCAREA SI EXPERTIZAREA PRODUSELOR
MARCA “Larex" ESTE INREGISTRATA LA GENEVA DIN ANUL 1976

Sediul central:

Adresa: Sos. Vitan-Bdrzesti nr. 11B, sector 4, Bucurest

Tel.: 021.334.78.65; 021.334.57.02; 0722,558.433, TellFax: 021.334.51.42,
Fax: 0722.154.053, E-mail: larex@rdsmail.ro; wwwilorex.o

Laboratoare | teritoriale: Arad, Baia Mare, Constanta, Galati, Tasi, Oradea, Sibiu, Timismu'a_ 1
Informatii a.supm filialelor “Larex" din jard se obfin de [a sediul central.

Passa T

: acredltatpentru INQ,ERCARE

- | 5 SR EN ISO / CEl 17025:200
| 5
. N ! CERTIFICAT DE ACREDITARE
nr. L1 565/ 2014

Incerciri efectuate in laboratorul LAREX din Bugurestdh ...
Tests carried out in LAREX's laboratories from oo~
str, Vitan Barzesti Nr. 1B pep. 0213347865

)  RAPORT DE INCERCARI
TES’TS REPORT -

Seria N Nr. OJ— .. ~Data -emiterii/Issue Aete v 11122‘3‘12

CLIENT/ CUSTOMER
Nume/Name , LAREX CERT nﬁntru H&E REINERT SRL
Adﬂ$1/Addﬁms 808, Vitan Bérzegti nr.11B, sector 4, Buouregtl

Coma.nda/Order’ 1157/29:11528%2 - ¢ ;
Esantion prelevat de/Sample drawed by.: ‘Iardx Cert of. RVE 259/27 11. 2012

T
:

Descrierea obiectului ce urmeaza a fi supus mcercanlor date de identificare
Object to be tested description .

Inscris ambalaj: SABAM DE SIBIU - CARREFOUR
produs feliat loog

Esantion f@rmat din 12 &mbalaae de desfacere de loo g cu
salam de Sibiu feliat In caseroli din materisl plastic
inchisi prin termosudane cu folie din acelasi material,
etichetate gi inscripydenate in 1b.romfny, produs i
Roménia; distribuit in §§01u51v1tate de 50 CARREFOUR ROMANTA
SA, cod EAN 594186400l 51 termen de valabilitate o8.0l1.2013
sarja 1754179, introdude in. ungi din material plastic sigi-

late ou sigiliile Iare  Fo2 4
onul martor), rex nr.i 023956 (proba) si 023952 (esant!

Cod Tarex 1157-1-12-IB.ol; 06.

Data primirii obiectului supus incercérii/ Receiving date of object to be tested 291142018 2012

Pag 174
Cnd PG-018-F7-R3



RAPGRTDEINCERCARUTESTSREPORT

017489

L SERIA-: N Nr :
Nr. f‘-.xracteristigsifllh’l . Metoda de . Valoiire Determinati =
ert. ’ : . incereare *
Na. Characreristic M/U Tesr aethoil Found Value
‘1. |Examen organoleptic STAS 11061-88

i ¥ peakd Bl aspect in ‘Becfiune

- consistenta
~ gust, miros

1

-masa compazitiei ducig
compaoty, bine legatH,
mozalcat¥, bucdfi de
carne de culoare ro'su-
rubiniu cu mici insule
de grisime albd rispin
uniform pe toaty# -
suprafata sectiunii
| = f¥r¥ aglomersdri de

condimente,

fury fragmg

G

de ©s

- semiﬁ
- plicut, caracteristi
produsului, fars gust
gau miros stridin sesi-
zZgbil

fara corpuri st

2. |Apd, % SR IS0 1442-20lp. 28,5 .
3. |Proteine,% SR 180°937-2007 20,6
4. |Nitriti (Witrit de _ ’
180dit); ng/kg. I1S50:2918u75 . 4,45
5 Glorura de sodiu, % SR ISO 1841 13 2009 P
6. |Fibrid bruti,% ' % 0,8
7. |carbohidragi, ¢ 7 ""’-’— " 10/199 243
din care zaharuri,% S8R 2215-2/2009 i 043
8. |Valoare energetlca, - :
Kcal/loo g s~ = £ HG‘1b6/2002 481,55
9. |Valoare energeticé
K /loo g HG lob/2002 1992,25
lo/ almonella/?b g SR EN IS0 6579-Poo3
-~ proba 1 absent
- proba 2 absent
- proba 3 absent
- proba 4 absent i
- proba 5 ‘ ' 73 absent ;
11| Iisteria monocytogenes/| SR EN IS0 11290}
25 g P v .1l:2000 : e
- prpba 1 — 7. . » s % 1 absgent
= PPObE - - el absent
- .proba 3J77’ Lo -absent
: —"proba 4 .absent
~'OBSEﬁVAI]UNOIES s

o

;Z\Tg-“’l'fﬁl' :

08y,

lite

ente

Hdine



RAPORT DE INCERCARI/ TESTS REPORT

SERITA : N Nr : 017489

- e -

¥

13;

+ 019%

'+ 0,70 mEg/kg, pt ua’nivel de incr&degﬁ’de "95%.7e.

S

'3@'J:" 3 e ~ Caracteristica/ UM Metoda de Valeare Determinati
] ert. ’ incercare )
| N Characteristic M/U Test method Found Value
. /|- proba 5 ¥ b= i absent .
12| Escherichia coli/g 180 16649=2:2007 '
—-proba 1 : 2 - <lo
- proba 25+ ; «lo -
- proba 3 ] <lo
- proba.4 ... =<lo -
- proba 5 - <lo
T Gréalme NI SR IS0 1444-2008 . 43,15 -
din care ;
- acizi gragi saturati 18,38
- acizi gragil mononesabtunati 20,58
- acizi gragi polinesstunati witky 2
14, Sodiu, % flamfotometric 1.4
15.! Com ozl ie acizi gragi,®% SR EN IS0 5508-2¢002
= c1 acid miristic) 1,5
- 014.1 (acid miristoleic|) 0,085
- Cl6:0 (acid palmitic) | 2547
~ C16:1 (acid palmitoleid|) &5
~ Cl7:0 (acid heptadecandfic) 0433
=~ C17:1 (acid heptadecenolic) 0,424
~ ClB8:0 (acid stearic) 14,6
- 018:1 (acid oleic) 44 02
- C18:2 (acid linolsic) r ; 9,2
~ Cl8:3 (acid linolenic) 0,4
- €20:0 (acid arachidic) 0,5
- C2o0:l (acid gadoleic) 0,86
- C20:2 (acid eicosadienofic) 0,083 _
OBSE oI /Norﬁé 7 3
Tneer inea de mésurare asaciatqnvalorilor determln&te este pi-.
caract. nr.: 3: 4+ 0,9% ! N PC?’
4y g

n
l.§ | '?:: 4
=N 6"
y 2 =
- e T
-2 &
@ 2
. - &
"?’/' i
7
" “’1‘!.‘{!;3;31'
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BTt LU RAPORT DE INCERCARI/ TESTS REPORT

SERIA: N Ne: 017489

N ot a Data efectudrii | Executant/Performer ' Sef colectiv/Conpartiment chief
incercirii incercan . Prenume, nume Sermnitura, . Prenume, nume Semnditura
Test rumber Test date \Brstname-Name . | | Signature - Firstyame, Nefie: Signature

19 |3-6.12.2012 Marinesou 0 %/ Marinescu @ %’

lo-12 |3-6.12.2012 VEcHroiu C W vicarolu ¢ | b

13-15 |3-4.12,2012 Gavril A %/ Gavril Ac }%/'

( P = %

] \ :
. H v \ 4

Nota 1: Incercarile nr:.....0%. ... s L AR, ctecutate in confnrmllalc cu cerintele din
SR EN ISO/CEI 17025: 2005, in regim (Ic acreditare RENAR ' R -

[~

Nota 2 : F§antloanele martor vor hl astr’ltc conforr;; prevedenlor QMC dm (“NIEP L,zm.x e o e
adicd 'pand la data de 25:971% upd aceasti datd ne va fi imposibil sa raspundem
unor eventuale solicitari de clarificare privind remltateie incercarilor continute m acest

documeﬂt o

2 ,%NPC ] FUNCTA

’§ «za, POSITION
.‘g SEF TABORATOR LAREX BUCURESTT
2 L g PRENUME, NUME -~ SEMNATURA
o T . 65-5” FIRST NAME: NAME S‘IGW
| 'n%mﬁ,f‘ =] ANCA GAVRIT e e T -
Dg o -

ATENTIE ! /" ATENTION ! i
Rezultatclc cupnnsc in acest raport serrcfpxla strxct laéglectele supuse incerearilor. Extinderea rezylta-
telor inceréarilor aSupré Ui Tot ‘de prmjuse se face T Fln documcnt separat - Certti‘cat de od'rnfor-

mxtatc de lot . chbcrat de CNIEP LAREX ] . ¢

“voaL e il Fge . “E B + #q '».‘ ik _

: The resulzs inchided in this report strictly referes to the tested DﬁjECfS The exteﬂnizon af the tests resulls o

|a Iot or a type of products is done by a separate document - The Lot Conformity Certificate-released by
CNIEP - LAREX.

Se interzme reproducerea partiali a prezentului document.
Is forbidden the partial reproduction of this document,

Pag 4,/4.



CENTRUL NA’I‘IONAL PENTRU INCERCAREA $1 EXPERTIZAREA PRODUSELOR

MARCA “Larex" ESTE NRIIGISTHA‘I‘A LA GENEVA DIN ANUL 1975

Sediul central:

Adresa: Sos. Vitan-Barzesti or. 11B, sector 4, Bucuregti

Tel.: 021.334.78.65; 021.334,57.02; 0722.558.433, Tel/Fiax: 021.334.51.42,

Fax: 0722.154.053, E-mail: Mmﬂmmm.m 2
Laboratoare teritoriale: Amad, Bnin Mare, Constania, Galafi, Iagi, Oradca, Sibiu, Timlwm

{nformatii asupra filiafelor “Larex™ din jard se obfjr-deto-sedinlcantral

acred[tat pentru INCERCARE

SR EN ISO / CEI 17025:2005
CERTIFICAT DE ACREDITARE
nr. LI 565/ 2011

fncercari efectuate in laboratorul LAREX din ... BUGUESgEL ..
Tests carried out in LAREX's laboratories from

Str. yitan BArpzeghi Nr. _.l.'l.,B__T‘31 0212347885

RAPORT DE INCERCARI
TESTS REPORT

Seria N Nr. N 174 6.9 ...Data emiterii/[ssue date..19:12.2012
CLIENT/CUSTOMER

Nume/Name
Adresa/Address

LAREX CERT pentru H&E REINERT SRL
808. Vitan Barzegti nr.11B, seotor 4, Bucursegti

Comanda/Order 1159/29.11.2012
Esantion prelevat 5%/9% dr%weg by : Be *reprezentant Lerex Cert cf. RYE

¥

Descrierea obiectului ce urmeaza a fi supus incercarilor, date de identificare
Object to be tested description

Inscris ambalaj: SALAM DE SIBIU - HANUL BOIERESC
baton de - - 585 g

Egantion, de 2 buc#fi de salam de Sibiu fn ambalaje de desfa-
cere de. “=3 585 g - folii din material plastic perforate,

au eticheﬁe &utocolant% imprimate gl inscriptionat;

limba romén#, produs 4 Homania,,dlstribultor REWE”%OMANIA
SRL; cod BAN 5 41864008606, termen de -valabilitate:
Eiaggliogzé ?azja 1755/ 9§iiintrodusa in pungi din material
P ilate du sigi e Iarex nr. 023956

nr. 023952 (egantionulgmartor)La i (prdba) =,

Cod Tarex 1159-1-2-IB.ol.

Data primirii obiectului supus incercirii / Receiving date of object to be tested 29 /11,2012

Pag 1/4
Cod : PG-018-F7-R3
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RAPORT DE INCERCARJ/ TESTS REPORT ; - £
017469

]
SERIA : N Nr:
INr. Caracteristicn/UM Metoda de - Valoare Deferminati
ert. incercare o
No. Cl Ixrzmr;mn‘xtr‘c M/U Test method Found Value
420 I Umiditate,,o SR IS0 1442-20ld- 22.,6
SR IS0 1444-2008 45,6

2, Griia:me, o
e Proteine,%

SR IS0 937-2007 20,4

e pt.

- OBSERVATIUNOTES |
'Inqgﬁﬁs dinea de méaurare as.acia;trﬁ;ﬁvalorilor'det"erminate est
caradt. 1-.«,-\ B2 g0, 95%H P

,.;fﬁ';? - 'I 0759% el--'de incredere de 95%.

o pt un “n
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RAPORT DE INCERCARI/TESTS

REPORT '
serta: nnr: 017469
T el Caracteristica/ UM Metoda de _Valeare Determinath
ert. i B R incercare -
" No “Characteristic MU , Test method Found Value
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g ¥ RAPORT DE INCERCARI/ TESTS REPORT Ng
: : SERIA: N Nr: 017469
Nr. crt. al Data efectuirii Executant/Performer Sef colectiv/Compartmert chié}" :
incercarii incercirii Prenune, nume Sermnitura Prenurme, nume Senmitua
Fest mamber Test dale First iiaone, Nane Sigrcitire First nemne, Neave Signature, .
o5 3-5.12.201 Marinescu C % Marinescu Q %

\
- ‘ \

e

= \

T

[,

Nota 1: Incercirile nr.: - - fsgmsmd et sunt (e_xecutate in conformitate cu cerintele din
SR EN ISO/CEI 17025:2005, in regim de acreditare RENAR

Nota 2: Esantioanele martor vor fi pé'straie:confnfm prevederi]orASMC din CNIEP Larex timp de .......
adicd pana la data de ‘?..-:.‘.’.5.;-...935{1135 aceasta datd ne va fi imposibil sd rdspundem
unor eventuale solicitdri de clarificare privind rezultatele incercarilor continute in acest

documehit, _ Iy

5 NP
[ %\ FUNCTA
e o POSITION - -
g ag;g’gs( 5 SEF LABORATOR LAREX BUCURESTI
v B g PRENUME, NUME SEMNATU
2%y LS. S FIRST NAME, NAME SIGNATU,
[ Aennne ] _ANGA GAVRIL

Fl

ATENTIE ! / ATENTION !

Rczu}tqt;:l‘e: Kcuprilrflsg in.gcest.
telbr;ﬁitii;,frlq_é;_'ilbr asapra ynui

lat de_produse se face

mitate de lot - eliberat de, Cl?IEE,;JLAREX‘ e s '{i’\%;ua S

. . - .. }‘ . )
The results included in this report strictly referes to the tested dbjects. The extention of the tests resulls to
a lot or a type of products is dane by a separate document - The Lot Conformity Certificate-released by

CNIEP - LAREX.

Se interzice reproducerea partiali a prezentului document.

Is forbidden the partial reproduction of this document.
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'pgirﬂ;i"-'un document separat - Certificat de ¢onfor-
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A

: ﬁENTRUL NATIONAL PENTRU H\ICERCAREA{;‘I EXPERTIZAREA PRODUSELOR

MARCA “Lirex" Esmmmzmmu LA GENEVA DIN ANUL 1975

Sedinl central;

Adresa: Sos. VitanBirzesti nr, 11B; sector 4, Bucuresti

Tel.: 021.334 78.65;021,334.57.02; 0722,558. 433, Tel/Fax: 021.334.51.42,

Fax: 0722.134, 053 E-mail: LEK@MMW -
Laboratoare leﬂlunnlc Arad, Baia Mare, Cunslanm. Galati, Tasi, Oraden, Sibiu, Timigoara
lnformn{u nsupmﬁlmlnlur “Larex” din tard se obfin de 1a sedinl central.

- acreditat pentru INCERCARE

SREN.ISO/ CEl 17025:2005
CERTIFICAT DE ACREDITARE
nr. L1 565/ 2011

fncerciri efectuate in laboratorul LAREX din Bucuregti ..........
Tests carried out in LAREX's laboratories from
r. Vitan BArzesgti Nr. 11B  Tel. 0213347865

RAPORT DE INCERCARI
TESTS REPORT

Seria N NrOJ-TAfT O | ...Data emiterii/ Issue date....%?.f.l.f?f..a.?%% ;

CLIENT/CUSTOMER

Nume/Name LAREX CERT pentru H&E REINERT SRL
Adresa/Address So0B8. V:Ltan Barzegti nr.11B, sector 4, Bucuregti

Comandi/Order 1160/29.11.2612
Esantion prelevat de/ Sample drawed by : Larex cert e¢f. RVE 259/27.11.20l<

Descrierea obiectului ce urmeazi a fi supus incercarilor, date de identificare
Object to be tested descnptton :

Inscris ambalaa‘ SATAM DE: -BIBIU - REINERT
. baton de. 350 g

sanbion de 2 _buci
E gfacere-de 350 gt]f-_«iﬁé%a%%la;m fdé%_igibjiu &n%.taé%gaéjlaqplastic
perforate, cu etichate-ﬁutocolamte, imprimate gi. inBOI‘lp—
tionate’ Tnolyironands s piiodiucutor SOV HAE REINERT SRIH cod
EAN 5041864600797, term: o de valabilitate: 29i 03 2a13,
~garga: 175412557 intreduse in'pungi din material plastic

sigilate cu sigiliile TArex pr. o2 z 5
023953 (egantionul martor). £ 5955 (proba) si pr.

Cod Ierex 1160-1-2-IR.0l.-

v Data primirii obiectului supus- mcercaru/ Receiving date of object to be tested /‘11 sgel?

Pag 1/4
Cod : -PGjDIIB":F‘?—ZRB




RAPORT DE INCERCARI/ TESTS REPORT

SERIA : N Nr : 017470

N Caracteristica/UM -‘-.l.\flet,udn de i Vslnare Determinats e
crt . 5 . |. -« incercarc - ;
No. Characteristic M/U Test method Found Value
= 3 B 0 B S E &
Lo |ApHs% . . amie BR IS0 1442-20lo| . 24,45
2. |Grusime, % SR IS0 1444-2008 45,2
3 |witpiti (Witrit de . -
] sodiu),’ mg/kg 180 2918-75 3

Ry

13 wﬂ»i&?ﬂ}f:u: T 59" %

a de. mfasurgrg asocia [t@n'.,,narilor detem:mata este p/‘bz
; EJ@%LL'V ‘,'.!j: ;T?):;‘.S:. (i"{f)w.}.,’ e

0,47 mz /e Phia. WK T :!.vgl da mcmadere de 95%.
Sy G- BT sl k
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RAPORT DE INCERCARI/ TESTS-

ke GLTLI0

T

NP AN Caracteristica/ UM Metoda de Valoare Determinati
ert : incercare T
No. Charucteristic M/U Test method Found Value
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LU KT S RA?ORT DE INCERCARI/ TESTS REPORT

SERIA: wnr: 017470

Nr. crt. al Data efectuirii Executan/Performer Sef colectiviConpartnent chief
'~ incercinii ineercini Prentime, nume Semnitura |- Prenuime, nume Sermndtura
Test mnriher Test date First name, Name Signature First riame, Nane - Signatige
1-3 PB-5.12,2012 Marinescu O gﬁl—/ Marinescu C
\

Eii 7 .

o

— -

Nota 1: Incercarile nr.: 2’5 ................................... sunt executate in conformitate cu cerintele din
SR EN ISO/CEI 17025:2005, in reglm de acreditare RENAR

Nota 2: Esantioanele martor vor fi pastratc conform prevederilor SMC din CNIEP Larex timp de ..........
adica pana la data de 2.9...@.3 2013 upa aceasti datd ne va fi imposibil sa raspundem
unor eventuale solicitari de clarificare privind rezultatele incercarilor continute in acest
documefit. —

T ] FUNCTA
o wN-Fe " POSITION
o7 %, SEF TABORATOR TAREY BUCURZSTT
IEE ¥ PRENUME, NUME SEMNATU
e FIRST NAME, NAME _ SIGNATUR
e & | _AnoA GAVRIL
pg?b/n.-,., ,s\r‘ d

A'I.‘EI!'T’.I‘I]‘.Tr 7 ATENTION i -

Rez.ultatclc cuprinse in acest raport. se.referd stru:t la, ér'bleetele upuse mqel cirilor. Extinderca rezulta-
telor iricercarilor a‘iéhpra utiui‘Tot dé” i)i'odusc s¢ face Pribdrun 5 jcurnent scparat - Certificat de abnfor-
mitate de lot - el:bcrat de: CN:IEP MREX . 1;1 y

1

The results inclided in this report strictly referes to the tes‘ted objects. The extention of the tesls resulls o

a lot or.a type of products is done by a separate document - The Lot Conformity Certificate-released b:}
CNIEP - LAREX.

Se interzice reproducerea partiala a prezentului document.
Is forbidden the partiai reproduction of this document,
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CENTRUL NATIONAL PENTRU iNCERCAREA SI EXPERTIZAREA PRODUSELOR
' R ey ‘ MARCA “Lirex” ESTE INREGISTRATA LA GENEVA DIN ANUL 1975

Ry ; Sediul central: :

Adresa: Sos. Vitan-Barzesti ar. 11B, sector 4, Bucurestt '

Tel,: 021.334.76.65; 021.334.57,02; 0722,558.433, TeliFax: 021.334.51.42,

Fax; 0722.154.053, E-mail: larex@rdsmail.ro; syew lirex 1o 5
Laboratoare teritoriale: Arad, Baia Mare, Constanta, Galati, Iasi, Omdea, Sibiv, Timisoars
Informalii asupra filialelor “Lasex™ din {ard se ob{in de ' sediul central,

Incerciri efectuate in laboratorul LAREX din ....... Buguresti
Tests carried out in LAREX's laboratories from 2
Str. __Vitan Brzegti Nr.11R Tel._n213347865

RAPORT DE INCERCARI
TESTS REPORT

12.2012
Seria N Nr...QJ.—.?..Aﬁg.Z....Data emiterii/Issue_date..:.L.?...l. ...... y: 1 .....
CLIENT/CUSTOMER

Nume/Name  LAREX CERT pentru HRE REINERT BRL
Adresa/Address 808.Vitan BErzesti nr.11B, sector 4, Bucuresti

Comanda/Order 1158/29,11.2012

Esantion prelevat de/ Sample.drawed by : pegrezentant Larey Cert of. RVE 259/
27.11.2012 =0 3

Descrierea obiectului ce urmeazi a fi supus incercérilor, date de identificare
Object to be tested description

Inscris ambalaj: BILLA -~ SATAM DE BIRIU

Salam de Sibiu in 7 ambalaje de desfecere de cate log g
fiecare, caserole din material plastic inchise prin termosu-
dare, etichetate si insoriptionate fr 1b.roméni cu nume

produc#for SC H&E REINERT SRL, cod EAN 90008684002366,
garja: 1754255, termentde-valabilitate 31,12,20: 2, J#ntroduse
in pungil din material piastic sigilate cu sigiliild Iarex nr

023957 (proba) i 023952 (egantionul martor).
/ .
Cod Larex 1158-1.1_TB.o6, *

- Data primirii obiectului supus incercarii/ Receiving date of object to be tested>2+11.2012 .

Pag 1/4
Cod : PG-018-F7-R3
B A 3 :



RAPORT DE INCERCARI / TESTS REPORT

sERiA: NNr: 017482

Nr. (‘m-m:terisﬁca![.fM . Metoda de ‘ ~ Valoare Delerminati
crt. ; incercare - =
No. Characteristic M/U - Test methoil Found Value
1.| salmonella/25 g’ S8R EN IS0 6579:
2003 '
- preoba 1 : absent
- proba 2 absent
- proba 3 absent
- proba 4 absent
- proba 5 absent
g
OBSERVA’I’IUNOTES
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RAPORT DE INCERCARI/ TESTS

REPORT

S e OLTABE

crt.

SR

=

Caracteristica/U M

Characteristic M/U

‘Metoda de
_ incercare
Test merhaod

~Valoare Determinnth

Found Valne

N,

OBSERVATII NOPES




?

F T - RAPORT DE INCERCARI/ TESTS REPORT - o
| O e B 017482

SERIA: N Nr:
. Nrootal Deta efectirii | Executant/Performer Sef colectiv/Conpartmert chief
incercarii ncercarii Prenume, nuime Sernnatura . Prenume, nume Senwitura
Test imaiber Test date First name, Name Signature First nanne, Newne Signature

1 h3-06.12.2012 Viciroiu O gg:@; Vic#roiu C @b

——

N

i

B

Nota 1: INCCICAFIE MLt oovimeireeriessenseseseceeeeeenmemneninnSUNL EXCCUtALE 10 conformitate cu cerintele din

SR EN ISO/CET 17025:2005, in regim de acreditare RENAR

Nota 2 : Esantioancle martor vor fi pastrale conformeprevederilor SMC din CNIEP Larex timpde ..........
adicA pana la data dd1,12.2012Dupa aceasti datd ne va fi imposibil sa raspundem
unor eventuale solicitari de clarificare privind rezultatele incercarilor continute in acest

document. . .
pPC T

[~ %y, ] FUNCTA

- ®g\  POSITION

e (7. 97 SEF TABORATOR TAREX BUCURESII

B e G PRENUME, NUME SEMNATU

o, LS. 29 FIRST NAME, NAME SIGNATURHY/

[ tmemip ] _ANCA GAVRIL / 2

bPE

ATENTIE ! / ATENTION ! . ;

Rezultatele cuprinse in acest raport s refera strict lg:z:gbiestele supuse incercarilor. Extinderea rgzulta-

telor incercarilor asupra unui lot de produse se face"gfll'rrﬁr-un document separat - Certificat dg4 onfor-
vl :

mitate de lot - eliberat de CNIEP - LAREX: :,f

: i’ . .
‘The resuits included in this report stricily referes to the lested bjects. The exiention of the tests results to
a Iot or a type of products is done by a separate document - The Lot Conformity Certificate-released by

CNIEP - LAREX. =

Se interzice reproducerea partiald a prezentulni document.
Is forbidden the partial reproduction of this document.




CENTRUL NATIONAL PENTRU iNCERCAREA SI E)G’ER’I‘IZAREA PRODUSELOR

ek e B ;- MARCA *Lafer" ESTE INREGISTRATA LA GENEVA DIN ANUL 1975 :
AL G L Sediul central:

3 - Adresa: Sos, Viten-Bérzegti om: 11B; sector 4, Bucurcs‘u

 Teli#021.334.78. 65 021.334.57.02; 0722.558.433 Tﬂiﬁu 021.334.51.42,

Fax: 0722154 0353, E-mail: m@@m&mmiﬂﬁ.m =

thoratunreteritnriule Arad; Bain Marc, Constante, Galafi, Iagi, Oradea, Sibiu, Timigoarn |

Inﬁmna;u asupra ﬁ!ml:lur “me din fardse ohfm‘dc las:dlul central,

e T

acredtlai pemcq ]!\ICERCARE ¥

_ SREMNISOTCGEI 17025:2005
- CERTIFICAT DE ACREDITARE
B i aeie o nr, LI 565 / 2011

N W Incercan efectuate in laboratorul LAREX din ﬁucuregﬁi
SircpEpTests carried out in LAREX's la.boratoriesﬁ
- mta}n "_Earzeg‘b:l Nr. 11B Te1021554?865

RAPORT DE INCERCARI
. TESTS REPORT
16.07.2012

G . 5 4.....Data emiterii /Issue gate.s ok Ao s

ey -
TR

cmn«:.mrrlcus,L OME
,Num_e/Nanle YTAREY GERT peatru HEE REINERT SRL
‘Adrcsa/Addrcss 808, V:E’Ean ‘pérzesti nr.11B, sector 4, Bucuregti

Comanda,[Order 662/29.66.2012

Esantion preleyat, de/ Sample:drawed by : reprezentant. Larex Cert of. RVE 250/
_ 28 06 , 2012

oy

- e

Descrierea obiectului ce urmeaza a fi supusiincercarilor, date de identificare
Object to be tested description

- :-Insc‘ris ..ambalad SALAH DE SIBIT - CI.EVEB s

Eganm.on de 4 bucﬁti de salam de Bibiu in &mhala;je de
destacere de 350 g‘'fiecare - folii din meterial plastic
perforate, cu etichete autooulante, imprimate si iBBGI‘lp—
tionate in 1b.roménd, ﬁsroducétar H&E REINERT SRL, ced EAN
5941864004108, termenids-valabilitate: 26.1lo. ‘2012,,; ot
1647784, introduse in pungliidin material plastic sigilate
en sigiliile Iaréx nr. f023910, 9.25911 (prﬁba) gi 025912
(esantionul marter). ’ & _

N e L.

Cod Larex 682-1-—4-15‘.01,05,06.

Data primirii obiectului supus incercérii/Receiving date of object to be tested 29‘7 05 '-? 012

52h
Cod : PG-018-F7-R3 '
. e B

H
i



RAPORT DEINCERCARI/ TESTS REPORT

SERIA : N Nr:

016546

Caracteristica/UV ~Metoda de Valoare Determinati
\ert. =5, Incercare G
No. " Characteristic ﬂf{U  Test method Found Value
1.0 Examen:- arganal«a tio SPAS 1leb1-88 :

-~ aspect in secfiune

- comnsistenta
~fgust, miros

At spéctJHiﬁérlof 6k

| : 333 'u:',i P e 221 e !
| A ‘.,:;".!' 1h 1

bucdtd

| alb4 repartizati uni-
form pé toatH suprafagg

= féra,aglomeréri de

o fragmén e
‘_cerpuri stréine

'~ gemitare

- batoane cilindrlce,
nedeformate

- -mepbrana ‘aderentd la
compozifie cui suprafay
agoperitd cu um strat
subjire de mucegai,

de culoare alb-gri

- suprafafa_ prezint&
increfituri

-~ masa com3321§161 estE
lucioasyd, codpactl,
bine legatd, mozaicati

ga carne de .
gulearé rogu-rubiniu ci
mici insule de grisime

seciiunil
~ tird bucHti de flaxup
| f¥riigoluri de aer

'membraﬂa i pe sec iun
- fHPE aglomeréri
comdimante fary

&e os, f&ErH

—- plieut, caracteristi:
produsulul, firx gust

i

f=

| §1 miros stréin sesizabil
2. |ApY,% SR 180 1442-2olo 22,3
%. |Griaine, % - |BR IS0 1444-2008 451
4, |proteine % 8Rr ISO 937~ 200? 23,1
5. iNitriti (Niteit de . ' :TH[ER delio i gub Ldimita de detectje
sodiu), mg/kg. BO: 2918-1975 | g 2 :
SSQESERVATIINOTES 7=+~ TR i
‘,_!l)?\.‘hlf’ 3 2, .:y 2 i 351 = ey i K - 1T
i .r'\v‘h‘.,... = . ‘-93.\‘- ) ,_. Bz ” . i
i it i = 3
2 larex s Vs ns
S a
. ‘?b s g, =
% A
I”C-"r:.uu‘ § f" ‘
‘ -- i
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RAPORTDEINCERCARUTESTSREPQRT

016548

i SERIA ; N Nr :
[jr,- - °q :Caraé"t?éﬁétiti:h'l'UM Metada de Valoare Determinath
Fiiig e _incercare )
‘\’u. Characteristic M/U Test method Found Value
6. |Azot uger hidrolizabil, |SR 9065—7/2307 .83
.. |mg NHy /1o0g Fat Badi.
e oadmiu ;g /kg-nass umeéa SR EN l&aBZﬁ?eoi L. oyol -
8. |Plumb,mg/kg masy umeddl |SR EN 14@82 2005 0,023
[ s f B e Bl o
9. Salmonella/25 g SR EN 189.65?912003
= Preba I HEITELA e absent:: " ‘
- proba 2 absent
- proba 3 absant -
- proba # absant
-~ proba 5 absent
lo| Listeria menouytogenes/
25g SR EN IS0 11290~
1li2000-
~ proba 1 absent -
~ proba 2 absent
-~ proba 3 absent
- proba 4 absent
- proba 5 = .abgent

OBSERVATII! NOTES




Gk RAPORT DE INCERCARY/ TESTS REPORT A
5 S SERIA: NNr: 016546
Nr. crt. al Data efecturii - Executant/Performer ' Sef colectiv/Conpartment chicf
Test manber " Test date First e, Nama - | Signatygre st e, Napig ¢ |- « Signatwre
1-6 119~12.07.2d12 MarineBou C|. © b Marinescu O - Ps/%‘/

7,8 |5-1e.07.2912 ‘Yavrdl A | l!/ gaveil A | /2

o) iad b fox

T e e e S ) TR T ey
10,9 |2-5.07.2012 Véckroiu C Ao | ouroin ¢ - | M
e e 5
—»\:‘-.:' ¢ :

§ e
: R e -
e i o ek
3 o S — |
. |
3 b - [T
]

‘Nota 1: Incerciirile nr.: 3;‘“‘«»5,718:511111 'executﬁic ;iﬁlc‘oriformimte cu cerintele din
SR EN [SO/CEI 17025:2005, in regim de acreditare RENAR =R

Nota 2: Esantioanele martor vor fi péstrait.:,confonnprevederilor SMC din CNIEP Larex timp de ..........
adica - pana la data de 26.10.20Rupa aceasti datd ne va fi imposibil s3 raspundem
unor eventuale solicitéri de clarificare privind rezultatele incercarilor continute in acest
documént.

r,’é—P-N'RQ w ] FUNCTA
e % POSITION = ,
(& Gl"@( o2 BEF LABORATOR LAREX BUGURESTI
S %_L...,., 3 PRENUME,NUME ' SEMNATURA
"% ps. &.... _FIRSTNAME, NAME. . . SIGNATURE
v & GrHctrer

L R, S

ATENTIE! [/ ATENTION I v -=oeies g oo - !
Resultatele cupririse i acest raport se refera strict lgfobicotele supuse incorcarilor, T regtilta-
fg‘e:lor: incird&‘ri rasupra unui lot de produse se faceﬁ‘g_?“ﬁﬁ-uﬂ document separat - Certificat dg. anfor-
mitate gé lot - eliberat’dé, CNIEP - LAREX. e o ‘

ANCA GAVRIL

-/ 2

.oy ,

‘ S Moty ey avh e’ . A 5 e = ?

The résult$ ifichudedin this report stricl ly referes to the tested Bbjects. The extention of the tesis resulls to

a lot qr a’ type.of produtts is done by a separate document - The Lot Conformity Certificate-released by
CNIEP% LAREX. gl : ,

Se. interzice'reproducerea pariali a prezentului document.
Is forbidden the partial reproduction of this document.
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MARCA “Larex” ESTE INREGISTRATA LA GENEVA DIN ANUL 1975

CENTRUL NATIONAL PENTRU H‘JCERCA.RI]A SI EXPERTIZAREA PRODUSELOR

I S E Sediul ceniral:

Adresa: Sos, Viten-Barzegti or. 11B, scctor 4, Bucuregti,
Tel.: 021.334.78.1 63 021,334.57.02; 0722.558.433, TelFax: 021.334.51.42, _

Fax: 0722.154.053, E~mail: [arex@rdsmail,ro; wwwlorex.ro
Laborataare tcrilorlale Arnd, Baia Marc, Constanja, Ga!n;r Tasi, Oradea, Sibiu, Timigoara

Informaii asupra filinlelor “Larex” din {aré st obtin de i sediul ceatral
. S | acredltatﬁpemwlNC,gR_CA{RE 1,

£ 7L

* SR ENISO/CE!17025:2005
CERTIFICAT DE ACREDITARE
nr. L1565 72011

128 ept: -
incercan ,efec[tuate in laboratorul LAREX din . ,Bucureai .....
'I.‘ests carried out in LAREX's laboratories from
‘ Str o %tanf Bﬁmzeati Nr. 11B Te1a213547865

P f 0%

'Ill\]?()liﬂf DE INCERCARI
1113:3:r534121§1’(1125r

CLIENT f CUSTOMR N

Nume/Name © U AREY. OERT Eentru HEW REINERT SRL
Adresa/Address aaa’ﬁiﬂtan Pirzesti nr.llB,sector 4, Bucureghl

comanda/Ordter eaajzs.oa 2012
Esantiof, preiavat dc/Sample drawed by : repi‘ezen”ﬁant rarex Cert-cf. RUE 250/28.06.
2012

Descrierea 0b1ectu1u1 ce urmeaza 2 fi supus mcercanlor date de 1dm11ﬁcare
Object to be tested description

(31, -

Iascgris ambalad: SAL&H DE SIBIU - SELGRGS

Esantion de 2 buetu;i de salam de Sibiu in ambalaje de
desfacere de 500 g fiecare - folii dim material plastic
perforate, cu etichete autocodante, imprimate gi in-¢
scriptionate &n 1b.r néna, producitor HRE REINERT SEL,
cod BAN 5941864003835 ermen de valabilitate: 26:¥0.2012,
.‘;ggi%@g%o %ngg?{seﬁin pungi d%n naterial plastig
a cu 8 a harex nr. s} 1 (px
(egantionul na%ter) ;K & e (p oma) i 025912

Cod Tarex 683-1-2-IB.ol,. LY ' }f

‘Data primirii obiectului supus incercérii/ Receiving date. of object to be tested f°6 ?912

B . Pag 1[4 et
- ¥ Cod : PG-018-F7-R3
§ : oS o

:
i



RAPORT DE INCERCARI/ TESTS

REPORT

SERIA : N Nr : 016547

cri.
No.

Caracteristica/UM

Characteristic MU

. Metoda de
| ncercare
" Test method

° Valoare Determinati

Found Value

1.

- aspect exberier

R
il

G

- aspect in sectiune

- gonsistenta
-
~ gust, miros :

.| Ap¥,%
.| Grasime, %
.| Preteine ,%

Examen drgans1eptic”

slias 11061-88

SR 180 1442-2ol0
Sﬁ5150 14442608
Sg 180 957-2007

'lcompozitie cu suprafay

|pussgicde’ carne de

‘| firagmente de os, fHrs

- batoane @ilindrice ,
nedeformate

acoperity cu un strat
subtivre de mucegai,
de culoare alb-gri
- auprafata prezinty
fnereflturi d

- mesa compozifiei este
lucioasd, compacti,
bine legati, mozalcati)

culeare rogu-rubiniu cu
mici imsule de grisime
albi repartizatd uni.
form pe toatd suprafaté
sectiuniil :
~-fird bucdyl de flaxuy
£ -‘goluri de aer

- Tlip¥ aglomerari de
grisime topit¥ sub .
membran¥d gl pe sectiung
< fard 'dglomerdri de
condimente, fdrd :

124

corpuri strédine
- semitare

- plﬁout,caractarisﬁic
preodusului, I#ri gust
gi miros stridin sesizab
21,8
22,9

- membrana aderentd ;a%

1

ingy, >

\QuCIER
Tt

PR

(7




RAPORT DE INCERCARI/ TESTS

REPORT (16547

SERIA ;: N Nr :

g s e o
drar Seie iyl

Nr. T T Caracteristica/ UM Metoda de Valoare Determinati
ert. : : incercare :

| Vo. Characteristic M/U Testmethad Fonnd Value
i .

OBSERVATII NOTES




A RAPORT DE INCERCARI/TESTS REPORT

- SERIA: N'Nx: 015547

TN oLl Data efechuarii |, Executant/ Perforner g &féolécﬁfobanagrﬁ*cbiaf &
Incercarii incercirii Prenume, nume Sermnétura . Prenume, nume Semndtura
 Test number Test date First nave, Nome Signgtyre First narne, Name Signatipg’

a0 2T

14 09-12.07.2p12 Marinescu d /%’Mar'inesau a /%j__,,

i

e

T i T 01 L) RN ... f L R o AN sunt executite m eonformitate cu cerintele din
SR EN ISO/CEI 17025:2005, in regim de acreditare RENAR

Nota 2 : Esantioanele martor vor fi pastrate conform prevederilor SMC dint CNIEP Larex timpde .........,
adicd - pana la data de %@..19.-.??%1:&1 aceastd datd ne va [i 1mposxbll sd raspundem
unor evcntualf: solicitdri de clarificare privind rezultatele incercarilor continute in acest
documcnt 7

- -

NP,
5P e "% | FUNCTA
s 3 POSITION 1
o ;igr@( ok SEF TABORATOR LAREX BUQURESTI
g, ————s g PRENUME, NUME 02
B Tl i FIRST NAME, NAME -,
I_ ’Pe-mjr-b_" - _J ANCA GAVRIL
DB :

ATENTIE ! / ATENTION !

Rezultatele-cuprinse in acest raport se referd strict la,-ohmc:tclc supuse incercarilor. Extinderea re ulta-
telor inceroarilor asupra -aunui lot de produse sé face ﬁ tr-un document separat - Certificat de.eonfor-

mitate de iot eliberat dcv CNIEF‘ LAREX . f} _

The results mcluc!ed in th:s report strictiy referes to the tested oiyects The extention of the tests resulis fo

a lot orda type' ofproduct% is done by a separate document - The Lot Conformity Certificate-released by
CNIEP - LAREX s -

5= AI

Se mterzice reproducerea partiald a prezentulu.i document
I1s forbidden the parﬁal reproduction of this document.
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CENTRUL NATIONAL PENTRU INCERCAREA SI EXPERTIZAREA PRODUSELOR

ek 1y

MARCA “Larcs” ESTE INREGISTRATA LA GENEVA DIN ANUL 1575
Sediul central; ]
Adresa: Sas. Vitan-Bérzesti or, 11B, sector 4, Bucuregli

®, Tel: 021.334.78.85; 021,334.57.02; 0722.558.433, Tel/Ifax: 021.334.51.42,
Fax: 0722.154,053, E-mall: dsmail.ro: reX. I
Laboratoare teritoriale; Arad, Baia Mare, Commh{a,‘ﬁul afi, lusi, Dradea, Sibiu, Timigoara
Tnformiafii esupra filiatelor “Larex” din arf se objin de 1n sedivl central.

pacarsgti

fncercari efectuate th laboratorul LAREX din ......iiuiiessmestssisiessses |
Tests carried out in LAREX's laboratories from
Str. Vitan Birzesgti ' Nr.11B  Telp213%347865

RAPORT DE INCERCARI r
TESTS REPORT

o s | ‘
Seria N NrOlBS )...Data emiterii/ Issue date. l 5'97'2 012

CLIENT/CUSTOMER : ~

Nume/Name  1AREX GER? pemtru ~HLE REINERT SRL

Adresa/Address ggs,Vitan Bargesti nr.l11B, sect.4, Bucuregti

QOmapdé/ Order 685 /29.66,2012
Esantion prelevat de/ Sample drawed by: de *reprezentant Larex @pri cf.RVE 250/

28,0b.2012

Descrierea obiectului ce urmeaza a fi supus incercéarilor, date de identificare
Object to be tested description

Inscris smbalaj: SALAM DE 8IBIU "CARREFOUR"

Salam de Bibiu im 6 ambalaje de desfacere de cdte loog
fiecare, caserole din material plastic imchise prinm
termosudare, etichetate gi imscriptionate im 1b,romdnd cu
nume ‘distribuitor B0 CARREFOUR SA cod BAN 5941864001213,
lot 1646440, termen dgmalabllitate: 07.082012, intifoduse
in pungi -din material ';i%sj;io, sigilate cu sigiliile 1arex
nr. 0239le {proba) si }!23912 (eganticnul martor).

Ood Iarvex 685-1-1-IB.06. .

Data primirii obiectului supus incercérii/ Receiving date of object to be tested 29y 06. 72 012

Pag 1/4-
Cod : PG-018-F7-R3



RAPORT DE INCERCARI/ TESTS REPORT

016545

SERIA N Nr:
L 'Nr. Caracteristica/UM “Mectoda dé " Valoare Determinati
ert, CIR. fw- o incercare
No. Characteristic MU Test method Found Value
1. |salmonella/25 g SR EN IB0 €579:2p03 | :
- proba 1> ' absent
- proba ‘2 absent
- proba 3 ; absent
- proba Il absent
- proba 5. absent
2, |Iisteria:-monocytogenes/ |SR EN IS0 i129e-lz
25 g 2ooo
- jgroba 1 » s _absent
- proba 2 ' - "absent
4 proba 3 absent
4 proba 4 absent
-+ proba 5 J absent

'
f
1

r

L]
»?
&
Ly
&
J

i ’Jcmu““

Pag 2/4 ™




RAPORT DE INCERCARI/ TESTS REPORT

016545

SERIA : N Nr:

—FTr : '," Caracteristica/ UM Metoda de Valoarc Determinat
Feit. ' incercare
Ner, Characteristic M/U Test method Found Value

OBSERVATIIV NOTES

0 &' 1
i TV E
=l 'Hr
13 3 %Aty .-:Nx = 1
15 e 8,
L el
Y \\'I
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RAPORT DE INCERCARI/ TESTS REPCGRT
; . SERIA: N Nr=: D16545

A

" Nr.et.al - | -Detaefectudrii | ' —.Eﬁmcul:ant/Perjﬁmzr $Ef colectiv/Compartrent chief
Tncercirii incercirii Prenume, nume Sermiitura Prenume, nume Semndtura
Test manber Test date _ First nane, Name Signane First namz, Name .~ | Signature
1-,2 h2-05.07.2012 VHedreiu C /‘;{%‘ _ Véck¥roiu C @__
o7 e : ’

T~

o ; : sunt executate in conformitate cu ceriniele din

RAER L Incerchrile BE .ot dines svissnsass sasasvs solating
SR EN ISO/CEI 17025:2005, in regim de acreditare RENAR

Nota 2 : Esantioanele martor vor fi péastl"g e conformeprevederilor SMC din CNIEP Larex timpde .........,
adica - pana la data ARS7¥ESs R0 upd aceastd datd ne va fi imposibil s raspundem
unor evemualc solicitari de clarificare privind rezultatele incercarilor confinute in acest

document

G&'N " %, FUNCTA

& - POSITION

2 E_gr@( el SEF TABORATOR TAREX BUCURESTI

2 Bsmoun 5 PRENUME,NUME | SEMNATU
%, T LSE FIRST NAME NAME - SIGNATU
[___ yfqﬂamalil"\f’r __I -A-NUA, GAVRIL

ATENTIE 1/ ATENTION 4

Rezultatele cuprinse in acest raport se referd strict I bxectele supuse incercéarilor. Extinderea regulta-
telor incercarilor asupra unui lot de produse se face tf-un document sz.parat Certificat de,donfor-
| mitate de lot - cliberat de CNIEP - LAREX ?
/’

The resmzs mcluded in th!s report strictly referes to the tested dbjects. The extention of the tests resuiis to
a lot ar'a type of products is done by a separate document - The Lot Conformity Certificate- released by
C‘NIEP LAREX 2 ==

Se interzlce reproducerea parfiald a prezentului document.
Is forbidden the partml reproduction of this document.

Pag 4/4 :
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'CENTRUL NATIONAL PENTRU fNCERCAREA SI EXPERTIZAREA PRODUSELOR

! -y P £k MARCA “Larex” ESTE “INREGISTRATA LA GENEVA nm,mm. 1975 .
b B Sediul central:

’ Adresas Sos, Vitsn-Birzegtinr, 11B, scctor 4, Bucuregli |

Tel.: 021.334.78.65; 021,334.57.02; 0722.558.433, Tel/Fax: 021.334.51.42,

Fox: 0722.154.053, E-mail: larex@sdsmail.ro; www.larex.ro

Laboratoare tmtum[:.Amd, Bain Mare, Const:m:n, Galafi, lagi, Oradea, Sibiv, Timigoara
Informatii asupra filialelor “Larex din fwrd seahfin de Ju scdiul centrel

She e AT acreditat pén”ﬁ"ﬁiﬂtERCARE

SRENISO/ CEI 170‘.25 2005
CERTIFICAT DE ACREDITARE
nr. L1565 72011

i

P incercan efeptuate in laboratorul LAREX din . Bucul‘ﬁﬁti ..... N

Tests ﬂarried aut in LAREX's laboratories Jrom
7 Str .vitan Barzeﬁti Nr. 118 Tel, 0215347865

RAPORT DE INCERCARI
TESTS REPORT

CLIENT/ CUSTOMER .
Nume/Name ! I,AREX OERT pentru HRE REINERT SRL
Adresa/Address s¢B. Viban B zegti nr.l11B, sect.4, Bucuregti

Comanda/ Ordér 6&&{29 . @6 2012 .
Esantion prelevat de/ Sample drawed by : repPezentant Iarex Cert.cf.RVE 250/
28 06 Eold

Descrierea obmctulm ce urmeaza a fi supus mcerca.rﬂor date. de identificare ok
Object to be tested description ., Yot -

-..v,_ : L, ik

Inscris ambalajz 3A£KM DE‘BIBIU E&E REIﬁERT ’

: AR LY TR Y e 5
Eqantian de EHbugﬁyi de- salam de Sihiu in ambalaje ‘de desfa-
gere de 350 g £ leoare £011%° &in’ﬁaﬁefial*pl&stla -perfo-
rate, cu etichete aubo elante, imprimate gi imseriptionate
in 1b,roméni, produch B&E REINERT SRL, cod EAN 5941864cac¢
797, termen-de valabifftate: 26.10.2012, garja 164gfol,
introduse in pungi din//materisl plastic sigilate cu
sig%li:sle Larex nr. 025911 ( raba) 5i 023912 (qgantionul
marbor).

Cod ILarex 684-1-2-IB.ok. e

- Data primirii obiectului supus incercérii/ Receiving date of object to be tested 29/ 66 .2 biE

Pag 1/4
Cod : PG-018-F7-R3
25
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. RAPORT DE INCERCARI/ TESTS

REPORT

!

SERIA : N Nr :

016548

- Nr.
eri.
No.

Caracteristica/UM

Characteristic MU

-~ Metoda de
& incercare
Test method

Valoare Determinati

Found Value

1.

Examen organolepbia: . i
- aspect exberior

- consistenta
- gust, mires

.| Ap&,%
Azot usor hidrolizabil, .
A 3 A

'v

T4

|-89As 11061-88

| 8R 150 1442-201

SR 9065-7 /2007

BRI

|gréeine fopits sub |
‘|menmbrand gl pe sechiun

BN 1408212003

 betoane eilindrice,
nedeformate )

- membrana aderentd la
compozitie cu suprafate
acoperity¥ cu un strat
subtire de mucegai,
de culoare alb-gri

- suprafata prezintd
increfituri ;

- masa compozifiei estq
lucioasy, compactd,
pine¢ legati, mozaifabd
buckil decarne de
culearée Togu-rubiniu ou
mici insule de gr#sime
alby repartizate uni-
form pe toatd suprafayal
sectiunii -
~fiird buckti de Iflaxun
£Hrigoluri de aer

~ furd aglomerdri de

Py azlomerdri de
oondimente, fHrA
fragmente de os, fard
gorpgyi strdine

.y s 4 .

~ semitare

_ plyout, caracteristd
produsului, fard gust
gi miros strdin sesiza

: 25,5
84,8
e | 990058
Si0s: 0,034

e k-

SRy 1468252665

e
Tt v

s 2 2 L
LS O WY W A Iy R ST

rra s

il




016548

RAPORT DE INCERCARI/ TESTS REPORT
' ' 3 ‘ . SERIA : NNr:
E‘Eir. T Caracteristicn/ UM Metoda de Yaloare D‘cterr_nlnnté
crt. fucercare
- No. Characteristic M/U Test method Found Value

OBSERVATII NOTES J
Bt -
f :
2




L8 RS 5 - RAPORT DE INCERCARI/ TESTS REPORT

SERIA: N Nr: 016548

Nr. at. al Data efectudirii |, Executant/Performer Sef colectiv/Conmpartment chief
- incercirii Tncercarii Prenume, nume Sermmitura . Prenume, nume Sermndtura ]
Test manber Test date First name, Name Signature First name, Name S“grm.:re
1-3 9-12.07.2¢12 Marinescu C %M Marinescu C /%/
4.5 5-l0.07.20]2  Gavril A ;V Gavril L 3 /
, 7 / .
'H___'_ = .
\""-.._\ - ; -
> ) =
"\
\
4.5 : :
Nota | T: Incercarle fif: ... 0. Tacciinsassinsimsvinmnsss sunt. executate in cozlfonmtale cu cerintele din

SR EN ISO/CEI 17025:2005, in regim de acreditare RENAR

Nota 2: Esantioancle martor vor fi pJStrate conform-prevederilor SMC dzn CNI}:P Larex timpde .........,
adica - pand la data de 26.10,2918upa aceasti datd ne va i imposibil s& raspundem
unor eventuale solicitari de clarificare privind rezultatele incercarilor confinute in acest
documeht.

o ;
[ gwNRES, T FUNCTA
A POSITION

=
0
‘\“.«

,'; 5, SEF TABORATOR LAREX EUCURESTI

= Agr .

s Iq 6‘( i PRONUMENUME SEMNATURA
B TS o FIRST NAME, NAME- SIGNATURE /|
v & ANCA GAVRIL 3 7/

I v . 4N
E“\é‘,":"'r." 3

A’I‘ENTIE 1=/ ATENTION 2 :
Rezuitatele cuprmsc in acest ‘raport se Tefera strict la,ﬁ’bwctele supuse incercarilor. Extinderea rezulta-
telor mcercanlor asupga unui lot de produse se face. pri }!rtr‘ un document separat - Certificat de ebnfor-
rmtatc: dé’Tot - eliberat dé; CNIEP LAREX Iy 3

e sl

',J
The resuits mclucled n thrs report sirictly referes to the tested chjects. The ex”entmn of the tests resuits to
a lot or a type of products is done by a sepamte document - The Lot Conjormily Certificate- released by
CNIEP - LARFX & i
"“ -‘k "1 : = g
Se interzice repfddilcere?. partiald a prezentulni document.
Is forbidden the partial reproduction of this document.
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3.2.

DOCUMENT UNIC

,.Salam de Sibiu”
Nr. UE:
DOP () IGP (X)

DENUMIREA (DENUMIRILE)
,,Salam de Sibiu”

STATUL MEMBRU SAU TARA TERTA

Romania

DESCRIEREA PRODUSULUI AGRICOL SAU ALIMENTAR
Tipul de produs

Clasa 1.2. Produse din carne (preparate, sarate, afumate etc.)
Descrierea produsului caruia i se aplicd denumirea de la punctul 1

Salamul de Sibiu este un salam crud-uscat, cu mucegai nobil, care prezinta
urmatoarele caracteristici:

Organoleptic:

Aspect exterior: batoane cilindrice, nedeformate, cu o grosime uniforma, cu o
lungime de la 15 cm la 100 cm si cu un diametru cuprins intre 45 mm si 75 mm,
avand o greutate intre 300 grame si 1 kg.

Membrana batoanelor prezinta incretituri fine si uniforme si este acoperitd in mod
uniform cu un strat subtire de mucegai nobil alb. Mucegaiul poate prezenta o tenta de
culoare alb-gélbui sau alb-cenusiu. Astfel, se admite prezenta de portiuni de mucegai
alb-galbui/alb-cenusiu si de portiuni neacoperite cu mucegai, care in mod cumulat sa
nu depaseasca 10% din suprafata totald a membranei.

Consistenta batonului este semitare pana la tare la suprafata si in zona periferica a
sectiunii, mai moale, dar legata si elastica spre centru. Feliile de Salam de Sibiu au o
consistentd fermad, dar semielastica in acelasi timp.

Gustul si Mirosul sunt caracteristice unui produs afumat cu lemn de esenta tare,
insdmantat cu mucegai nobil si realizat Tn urma unui proces tehnologic de maturare-
uscare indelungat. Intensitatea gustului se datoreaza degradarii suficiente proteolitice
si lipolitice, ca urmare a unei maturdri corespunzatoare. Nu prezinta gusturi/mirosuri
straine.

Cu referire la aspectul feliei, masa compozitiei este colorata de la brun-roscat pana la
rubiniu, lucioasd, compactd, bine legatd, mozaicata, cu mici insule de grasime alba,
raspandite uniform pe toatd suprafata sectiunii. Se admite in sectiune o nuanta mai
inchisa, pe o portiune de maxim 10 mm de la margine. Felia de Salam de Sibiu {si



3.3.

pastreaza integritatea si nu se faramiteaza. Nu se admit bucati de flaxuri sau goluri de
aer.

Produsul Salam de Sibiu trebuie maturat minim 60 de zile.

Caracteristici fizico-chimice la sfarsitul perioadei de maturare-uscare: Umiditate -
maxim 30%; grasime - maxim 46%; proteine - minim 20%; sare < 6%; nitriti de
sodiu (nitratii utilizati sunt redusi chimic in nitriti) <50 mg/kg.

Caracteristici microbiologice la sfarsitul perioadei de maturare: Listeria
monocytogenes — absent/25 grame; Salmonella — absent/25 grame; E. Coli — 500 -
5.000 UFC/grame.

Salamul de Sibiu se prezinta sub una dintre urmatoarele 2 (doua) forme: batoane
cilindrice, clipsate la ambele capete; feliat, fara membrana (membrana cu mucegai
se indeparteaza Tnainte de feliere).

Hrana pentru animale (doar in cazul produselor de origine animali) si materii
prime (doar in cazul produselor prelucrate)

Nu exista cerinte specifice cu referire la calitatea sau provenienta furajelor.

Materiile prime de baza sunt carnea de porc aleasa la rosu (din carne se Indeparteaza,
dupa caz, fragmentele de os, grasimea moale, flaxurile, ligamentele, tendoanele,
vasele mari de sange, partile sangerate, ganglionii si portiunile stampilate) - minim
70% si slanind tare - maxim 30%, provenite de la porcine ajunse la maturitate (cu
greutatea in viu de peste 100 kg).

Nu este admisa utilizarea subproduselor de abator sau a carnii dezosate mecanic.

Ingredientele utilizate sunt urmatoarele:

- amestecul de sdrare-condimentare (format din sare alimentara - maxim 5%;
condimente naturale: piper, ienibahar si usturoi; conservanti: sare in amestec cu nitrit
sau nitrat de sodiu, in conformitate cu dispozitiile legale);

- antioxidantii (acid ascorbic si sarurile acestuia), aprobati in conformitate cu
dispozitiile legale;

- agenti de maturare - culturi starter si/sau culturi de bioprotectie, zaharuri - maxim
1%.

Urmatoarele ingrediente pot fi folosite facultativ:

- agenti de maturare alcoolici — reprezentati de unul dintre urmatoarele: vin alb/vin
rosu/vin rose/brandy/vinars/vinuri spumante/bere neagra.

NOTA: Agentii de maturare alcoolici se utilizeazid pentru realizarea editiilor
limitate/de colectie ale Salamului de Sibiu si sunt mentionati explicit in denumirea
sortimentului. Doza utilizata pentru fiecare tip de maturator alcoolic este de maxim
3%.

Nu sunt permise: potentiatori de gust (ex. monoglutamat de sodiu); acidifianti (ex.
Glucon Delta Lactona); coloranti; adaosuri proteice (proteind vegetald, proteina
animald); orice alt adaos care poate inlocui carnea; sarea marina.

Pasta obtinuta se umple in membrane colagenice, avand un diametru cuprins intre 60
mm si 90 mm si/sau in membrane naturale de cal.
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Etape specifice ale productiei care trebuie si se desfisoare in aria geografica
delimitata

Etapele specifice ale productiei care se realizeaza in zona geografica delimitatd sunt:

1.
2.

b)

receptia si depozitarea materiilor prime si a ingredientelor;

tocarea/maruntirea in cuter a carnii si a slaninei, pana la dimensiunea bobului de
orez (aproximativ 2-4 mm), in vederea obtinerii pastei;

malaxarea pastei cu amestecul de sarare-condimentare, antioxidantii si agentii de
maturare;

umplerea membranelor naturale si/sau colagenice cu pasta;

zvantarea batoanelor timp de 24 de ore, la o temperaturd de minim +10° C, cu o
circulatie moderata a aerului;

afumarea la rece - se face la o temperatura a aerului cuprinsa in intervalul (+9° C
+ +24° C) si o umiditate relativa a aerului de 85-92%, utilizand exclusiv lemn de
esentd tare din Roméania (fag, stejar sau amestec de fag si stejar). Durata de
afumare este de minim 3 zile si de maxim 10 zile.

Maturarea-uscarea - dureazd minim 60 zile si se realizeaza in depozite special
amenajate si climatizate, la o temperaturd cuprinsd in intervalul (+8° C + +24°
(), si presupune urmatoarele faze:

insdmantarea cu mucegai: dupa incarcarea depozitului de maturare-uscare, pe
suprafata batoanelor de salam se pulverizeaza o solutie de spori de mucegai nobil
(Penicillium nalgiovensis sau un amestec de diferite tipuri Penicillium, care
contin obligatoriu Penicillium nalgiovensis). Dupd 10-12 zile de la insamantare,
batoanele sunt acoperite cu miceliul de mucegai. Temperatura in aceasta perioada
se situeaza in intervalul (+10° C + +24° C).

maturarea si perierea batoanelor: intre 25 zile pana la 45 zile de la insdmantare,
cand batoanele sunt in intregime acoperite de mucegai, se efectueaza perierea
manuald a batoanelor. Mucegaiul care se formeaza spre finele actiunii de
maturare, in conditii de umiditate crescutd, este de culoare alb pana la alb-galbui
sau alb-gri. Temperatura in aceasta faza este cuprinsad in intervalul (+10° C +
+15° C).

uscarea batoanelor: se realizeaza prin scaderea progresiva a umiditatii relative a
aerului din depozitele de maturare, prin ventilare la temperaturd si umiditate
controlate, astfel incat produsul se usuca pana la umiditatea standard de maxim
30%. Temperatura 1n aceastd perioada se situeaza in intervalul (+10° C + +15°

C).

La sfarsitul perioadei de fabricatie, dupd minim 70 zile, produsul trebuie sa se
incadreze 1n parametrii definiti la punctul 3.2.



3.5.

3.6.

Norme specifice privind felierea, razuirea, ambalarea etc. a produsului la care
se refera denumirea inregistrata

Salamul de Sibiu baton se ambaleaza individual, bucati cu bucatd, in folii
permeabile, celofanate, microperforate, manual sau automat. Pentru produsul feliat,
ambalarea se realizeazd in atmosfera protectoare sau in vid, dupa indepartarea
membranei cu mucegai.

Norme specifice privind etichetarea produsului la care se referd denumirea
inregistrata

Denumirea ,,Salam de Sibiu”, insotitd de mentiunea “’Indicatie Geografica Protejata”
sau de acronimul IGP (tradus in limba tarii in care este comercializat produsul)
trebuie sa fie marcata pe etichetd sau pe eventuala holograma, astfel incat sa poata fi
deosebita de alte mentiuni. Urmeaza a se ilustra simbolul grafic comunitar pentru
IGP si marca producatorului.

DELIMITAREA CONCISA A ARIEI GEOGRAFICE

Aria produsului Salam de Sibiu cuprinde teritoriul urmatoarelor regiuni
administrative: judetul Bacdu, judetul Brasov, municipiul Bucuresti, judetul
Covasna, judetul Calarasi, judetul Ilfov, judetul Prahova si judetul Sibiu.

LEGATURA CU ARIA GEOGRAFICA
A. Specificitatea ariei geografice

In aceste zone de productie, elementele de climi (climatul continental temperat, cu
ierni reci si veri calduroase) au fost propice pentru obtinerea acestui tip de salam
crud-uscat cu mucegai. Astfel, zonele de productie sunt dominate de succesiunea
formelor de relief specifice zonei colinare, unde dealurile sunt intrerupte de vdile
largi ale raurilor si de zone de campie, in care traditia mezelaritului dateaza de
secole, mai Intdi In gospodariile taranesti si, apoi, din ce in ce mai mult in regim
industrial, in unitati specializate. Tot in aceste zone, exista o abundentd de paduri, din
care fabricantii de atunci si de acum puteau/pot extrage lemnul de esenta tare atat de
necesar afumarii optime a produsului.

Istoria producerii acestui salam a fost strans legata de dezvoltarea zonelor agricole
din arealul sus-mentionat, precum si de formarea in aceste zone a unor grupuri de
lucratori care Ss-au specializat in producerea acestui sortiment si care, de-a lungul
timpului, au contribuit la raspandirea fabricarii acestuia in afara arealului Medias —
Sinaia si la consolidarea acestei traditii si in celelalte zone din ariile de productie
specificate.

B. Specificitatea produsului

Salamul de Sibiu se distinge de alte produse din aceeasi categorie comerciala prin
gust, prin consistenta semitare, sustinutd de procentul de umiditate foarte mic al
produsului finit si prin culoarea rubinie din sectiune.

La formarea gustului Salamului de Sibiu contribuie in mod direct componentele
carnii si slaninei, sarea si condimentele utilizate, substantele de aroma din fum,
substantele de aroma care se formeaza in decursul fermentatiei din glucide, proteine
si lipide.



Cea mai importantd contributie in crearea gustului este cea a produselor de aroma
formate in cursul fermentatiei (care incepe din momentul umplerii in membrana si se
desavarseste prin procesele de afumare la rece si maturare-uscare) din zaharurile
adaugate, din aminoacizii existenti sau din cei formati prin hidroliza proteinelor,
precum si cele formate prin degradarea lipidelor.

Astfel, perioada de maturare-uscare indelungata (minim 60 de zile, in prezenta
mucegaiului nobil) contribuie la crearea aromei Salamului de Sibiu.

Este evident cd pe parcursul unor decenii intregi de traditie in care procesul de
productiec a ramas practic neschimbat, conexiunea indisociabila dintre produs,
denumirea acestuia si aria sa geografica s-a consolidat in mintea consumatorului,
care percepe prin Salamul de Sibiu acel salam crud-uscat realizat in aria geografica
indicatd, din carne de porc si slanind tare, amestecate cu ingrediente de sarare-
condimentare, avand o culoare rubinie, cu 0 membrand acoperitd de mucegai nobil
alb, alb-galbui sau alb-cenusiu, cu aroma si gust datorate in mare masura procesului
de afumare la rece cu lemn de esenta tare si procesului de maturare-uscare
indelungat.

C. Legatura cauzala dintre aria geografica si o calitate specifica, reputatia sau o alta
caracteristica a produsului

Reputatia produsului Salam de Sibiu este demonstrata de numeroasele documente
care 1l mentioneaza si fac referire la acesta.

Trecand printr-o perspectiva istorica cu privire la produsul analizat, un articol din
data de 15 iulie 2009, aparut intr-un supliment la cotidianul Academia Catavencu, a
apreciat ca “Salamul de Sibiu a fost §i este un blazon culinar”.

Deja de la sfarsitul secolului XIX, se gasesc referiri la producerea si comercializarea
Salamului de Sibiu, purtand initial numele de Salam de iarna. Aprecierea manifestata
de consumatorii nationali s-a transmis si dincolo de granitele tarii, fapt care a permis
ca salamul produs la Sinaia, la Medias s.a.m.d. sa fie exportat prin vama Sibiu. Prin
exporturi repetate prin acest punct, produsul a ajuns sa fie cunoscut, pentru acest
motiv, ca salam din vama Sibiu si, subsecvent, ca Salam de Sibiu. Cat de curand,
denumirea s-a incetatenit si pe plan intern si o regasim in reclamele vremii, precum si
in meniurile restaurantelor (incad de la 1890 si pana astdzi).

Caracteristicile Salamului de Sibiu se datoreaza foarte clar unor legaturi foarte

stranse cu mediul, acest concept cuprinzand in egala masura atat factorii climaterici
(geografici), cat si factorii umani.

Interactiunea acestor elemente releva continuitatea dintre productia Salamului de
Sibiu de la inceputuri si pana astazi.

Procesul de industrializare a produsului Salam de Sibiu include etape manuale care
au pastrat intactd metoda de productie. Aprecierea vizuala si manuald a tocaturii
ajunse la dimensiunea ,,bob de orez”, adaugarea manuald, ”in ploaie”, a amestecului
de sarare-condimentare, verificarea manuala a fermitatii batonului pe perioada
afumarii, maturarii si uscarii, incarcarea manuald a depozitelor, perierea manuala a
fiecarui baton de salam necesita un grad de cunoastere si de iscusinta care, cel mai



adesea, se deprinde din generatie in generatie, de la lucratori care beneficiaza de
experienta si de intuitie in obtinerea gustului caracteristic Salamului de Sibiu.

Salamul de Sibiu este unul dintre cele mai raspandite sortimente in aria geografica
delimitata si este mereu pe listele cu produse propuse clientilor de catre producatorii
romani din aria geografica in cauza.

Salamul de Sibiu este un blazon cu care producatorii se prezintd constant la targurile
nationale si internationale, fiind intotdeauna primul produs solicitat spre degustare de
catre vizitatori, clienti, autoritati si presa.

TRIMITERE LA PUBLICAREA CAIETULUI DE SARCINI
(articolul 6 alineatul (1) al doilea paragraf din prezentul regulament)

http://www.madr.ro/ro/industrie-alimentara/sisteme-de-calitate-europene-si-indicatii-
geografice/produse-agricole-si-alimentare/caiete-de-sarcini-2014.html



LEGATURA CU AREALUL GEOGRAFIC

- Volker Wollmann, Patrimoniu preindustrial si industrial in
Romdnia, volumul I1I, ed. Honterus;

- S.C. SALCONSERV S.A. Medias, brosura centenar, 1995;

- Act de vanzare G. Fonteix — Filip Dozzi, 1911;

- Act de vanzare Wisenecker — Filippo Dozzi, 1932;

- Act de vanzare-cumparare Helene si Jean Lacroix — Antonio si
Giuseppe Dozzi, 1940;

- [nterogatorii Antonio si Giuseppe Dozzi, administrate in dosarul
nr. 2550/1946 Tribunalul Prahova, sectia I;

- Scrisori de comanda, anii ‘1930;

- Centrala Industrializarii Camii, Intreprinderea de industrializare a
carnii Prahova, scurt istoric, 1972;

- Ministerul Agriculturii, Industriei Alimentare si Apelor, ordin nr.
108, 1974;

- SORICE S.A., ofertd, 1965;

- Fabrica de Mezeluri si Conserve SALCONSERYV, decizie nr. 95,
1966;

- Fabrica "SALCONSERV” Medias, nota internd nr. 8, 1967;

- Institutul de Cercetari si Proiectari pentru Industria Alimentard,
planuri fabrica Bacdu, 1973;

E Institutul de Cercetéri si Proiectdri pentru Industria Alimentard,
planuri fabricd Salonta, 1973;

- Departamentul Industriei Alimentare, aviz nr. 868, 1977,

- Darea de seama statistica de stat, 1976;



- Centrala Industrializarii Carnii, IIC Bacau, modificarea planului de
productie, 1977,

- Oficiul de Stat pentru Inventii s1 Marci, decizie de reinnoire a
mdreii nr. R2491, 1981;

- Intreprinderea de Industrializare a Carnii (IIC) Bacau, situatia
realizarii productiei de preparate de carne, 1987.
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8. Bunuri de patrimoniu national-cultural
legate de prelucrarea carnii

Carnea constituia un aliment de bazd in alimentatia populatic: atit in aranduirile
sociale precapitaliste, dar si in epoea maderni. Desi in Transilvania domina in secolele
NV-XV1 economin feudald, sistem i care agricultura, cu toale aceesor
problema aprovizionarii cu carne a populatiei urbane era
palele prea-

iile ei, gi cresteren

vitelor jucau un rol hotavilor
wa din cele mai dificile. Din documuntele epocii rezulta ¢ wna din prinei
cupidri a municipalitafii era tocmai satisfacerea cerinfelor papulatiei eu carne la preturi
acceptabile, macelarii fiind co}lﬁidemli de veguli cei mai inveryunati Jdusmani” ai locui-
torilor orasului.

Macelaritul 1 cunescut o dezvoltare ascendenta continud, inci din veacul al XV-ley,

cind orasul Cluj de exemplu, detinea in anul 1408 nu mai putin de cined maceldsii, ca

dupi cittiva ani macelarii sa atbe gi breasta lox
Micelarii din oragele Sibiu, Sighigoara, Sebeg §i Orastic
la sfasitul secolului al XTV-lea, Mai ales cei din Sibiu devin puternici din punct de vede-
prezentantii macelari-

s-au organizat in bresle deja

ve econommic, ceea ce le sporeste si puterea politica. il Bistrita ri

lor ajung in conducerei arasului in calitate de jurati sau ¢hiar juzi. La Bragov, in ultimul

veacului al XV-lea sunt atestagi documentar 19 macelari, numar insemnat pentru
atie de aproxinativ.000 lacuitori. Prima amintire o

reslei macelarilor dateaza din 1503.

sfertal
aceq vreme intr-un orag cu o popul

Mai veche pare s fie breasla mace-
tarilor din Medias, unde in anul 1502 ca
detinea primul loc intre breslele metlie-
sene, care in 1570 15 reinoieste statule-
le, care sunt aprobate de Obgtea sasilor
(Liniversitas Saxoin),

Mediasul se numard printre oragele
Transilvaniel in care macelaritul - gt cum
s-a viizut in vol. Il — Libacdritul §i indus-
tria piclaviei a avat o traditie puternici.
Breasla macelarilor a ramas una dintee
cele mai puternice, in care s-au argani-

zal separat si callele in il (Bruder-
Acest

e

Fig. 425. Fafurie de casitor a hrestei macelarifor— gelyart), cu ieravhii bine sfabilite.
dise Medias din amd 1810 (NMuzeul Municipal . o o i
Medias, inv, 573) Jucru reiese st din inseripgia de pe e ar

SRS

. ¥ “Wollimann

furie de cositor din anul 1810, donoeta de
calfe breslei macclarilor, probabil condu-
cerii breslei: .
»Neu Jahrs Geschenck(l) dey Ehrsa-
men Fleischhauer Bruderschafit Alt-
Gesellen MATHIAS LEPESCH und
PETRUS RICHTER ANM)O de 1810;
AVSX Acesl obieet reprezentativ cu va-
loare de patrimoniv national-cultural ce
lustreaza importanga breslelor pana Jo
destiintavea lor prin ,Legea nmsurii]nr;
din 1859 si aplicatd din anul 1872, se
P:‘isll"fﬂzﬁ in Muzenl Municipal Me- Fig. 426, Laeta brester maeelaritor &
diag, impreund co lada breslei macefyi. M0l Manicipal Mediag, iav, im;; B

lor cave dateazi din secolul al NVi[-len
(Fig, 425).
Peinteriorul capacului Lz i
acului [azii breslei macelarilor vste inscripli
" arilor este mscriplionat urmatoral texe:
fouy o ; g
o nj: der Altschaft He SIMON Wachsmanin] H. JOH. Schuller
TFET Fr. MICH. Schuliur Zechmeister Jungzechm
IS SEN i
:\(}.)_.5 S'L.h. MED  Hr JOHANNES Platz H, JOSEPH
FFT DAN. Kirtscher  SENATOR FRONIUS
1 SENATOR [ Jbawm’
Inseriptia < dzii confirmi .
S Py djupe capacul lizii confirma buna organizare a breslei macelarilor i 1
ca clreia, pe langd maistul breslei si ¥ ; 4 s
| eslei siadjunctul sau, mai exist i
vorba prababil de a functie onorifica. i
Cu acest prilej ar trehui se p a di
" l-. ‘ prilej ar techui semualate dowa dintre cele mai veehi iz a breslei macels
- s . . . ) . ) v
o illl dnm;ima datand din veacul al XVI-lea. Una provine din Baia Mare, avand
etecite doud chenare din pr i : ielan
T ; i profile proeminente, jar pe ¢
e . i apac un element sculpural ¢
prezentand o vitd in pozitie ¢ i s b
: uleatd; cealalta din Lin g i
e i cen irgu Mures, prevazuta siea lir
m——— " por il d20A 50 en lrandul
: pb Aﬁnnscumsta. a-a pisteae s sigiliol breslei macelarilar din Dej dinanul 1646
a baza celor aritate mai s i : e .
Mk ‘1 ; wr’lrnlau. mai sus, nu ne surpinde faptul ¢i in vrasul Mediay se canstru
anu 2 ; itate. D o ! :
- un abator cu o mare capacitate, Dar existi sialte explicatii, cum ar i
KIstenta unor mari ingrisatori de i iy p
pore in zond, care au favorizatinfi I
o au favorizat infiintarea maimultor
] sluri, situand orasul de pe Tiarm i
: drnava Mare in frantea i ied alimer
—- lave Tn Ceuntea industrici alimentare
Pentru exis 15 celari
existentd breslelor macelavilor la Bistrita, incd cativa ani inainte d
i B v a se

d&'ﬂﬁ]n Aacestea in Transilvania, ave doui marlurii, care s¢ pas WL m hsericy
psle. ansiv;
3 1 mn ri sty bi
serrca
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Fig, 127 a-by, Bistrita Guel. Bistrita

biserica evanghefica

Fig. 128, Bistrita (jud. Bistrita-Nasdud). S_wiuu'-
de scamn en reprezentared silabolirilor breslei
sseelaritor din aind 1833 in bisevica evanghelice.

evanghelica din Bisteita, Este vorba des-
pre steagul breslei cu simbolurile tradigi-
onale, din anul 1852 (Fig.-127) si despre o
banea din lemn sculptat, pe a cirul spatar
este vedatd in intarsii emblema bresled, si-
plele a patru reprezentanti ai ei cu funetii
de conducere si anul 1833 (Fig. 428).

8.1. Abatoarele si arhitectura lor specifica de tip industrial

Abatorul Timigoara a fost construit pe tevenul viran dintre cartierele i-'nh:-ii.cﬁ E.l-is:l-
betin in mul 1905. Abatorul comunal se gisea in proprietatea orasului. insmjin.mie fug.u.i;
rifice, de fapt atelierul (sectia) de producerea hieti, ey inzestrat cu o magind ulccfrl;c
de 60 CD Tianul 1937 s-a constenit in cadsul abatorului si o fabrica pumm.cu'nservel .
carne. Ca o particularitate logistica a acestei unititi industriale se |>:>aic.a|m-nll rnlﬁile\alm
aprovizionarea cu materie prima se facea cu ajutorul unor vagaane de marfi pe ref

liniilor de tramvai.

Sty x

Votker netiin

Fig, 429 a-¢. Timisoara (jud, Timis). Abatornl
dvclarat maionent teitic (Foto: 2008)

Abatorul din Timisoara # fost ricicac
in anii 1904-1905 dupd proicctul arhitee-
tului Székely Laselo, int-o tratare roman-
tiea, avind accente 1900 In acelasi timp,

Seikely este autoral unor proiccte de aba-

toare, tle caror lucrivi s-au aprit datorita izbucnirii primului rizboi mondial, la Panceva,
Zombor, Arad yi Kisskunhalis. In ciuda aparentel romantice, clidirea se bucurd de o li-
nie tehnologicd elard si modernd in epoci. Aceasta a determinat structuraren volumelo)-
inte-a incinti rectangulard, dupa o axa de simetrie fa{ii de care sunt amplasate corpurile
principale de productie, retrase in centrul incinted. Tratat ea trn, pentry 3 susfine re-
zervovul de api al abatorului, cel de la Tiotisoar este fancat de doud hale de sacrificare
dezvoltate la parter si continea eu volumul amplu gl zonei de depozitare. in spate siin
volume paralele cu aceste hale au mai existal inci dou hale independente. In fronl
stradal sunt amplasate, simetric in faport cu poarta principald a incintei, doud corpuri
¢u deslinatie administrativi. Poarta este aceentuati de doua compozitii sculpturale ceo
lancheazi, infatigind cite un personaj ca tam, Ceva alegoric 77 (Fig. 4293 - ¢).

Forma in care s-a dezvoltat de-a lungul timpului abatorul, este indicata de o serie de
modificiri si adause volumetrice, Fatd de etapa initiala, puitte fi surprinsi o cnmp]mare'
in acelagi spivit arhitectural pana in jurul anului 1930, care consta in ridicarea citarv
anexe de depazitare de mica amploare, in zoma perimetrali a incintel. O fazi ulterioar, :

careaduce modificari si corpului central de depozitave [rigorifice, apartine unei perioade

de repetate interventii in a doua jumitate a secalului XX,
Ca rezobvare struclurali originard este de remareat sistemul constructiv al celor doui

hale, cu sarpanta de lemn aparenta, sustinutd de grinzi metalice si de stalpi co capited
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profilat din fontd, ici-colo vizibili sau inglo-
bati in peretii despargitori (Fig. 1301 Acest
sistem de sutinere a garpantei se intiadnes-
te la mai multe constructii industrinle din
sectorul alimentar, cum ar {1 st la  Manu-
tanta” de Ja Sibiu (vezi, supra, p. 218-219).
i1y tuenul care odinioard era surmontat de
un acoperis piramidal inalt plecdut astazi,
se mai pastreaza rezervorul de apa inigial,

un cilindru metalic asamblat prin nituive

Fig. 430 Timisoara Guel. Timis), Ahatorid. [ ata locului. Dupa inchicderea abatoruluy,
Farpitetsi ﬂ""“”’."r,{k5"”"”;""'# ra bl in 1992, cadirea monument a intrat intr-o
nretadici (Foto: 1995)

avansatd stare de degradare.

Dupa 1992, i ciuda regimuhn de monument istoric (LM cad 98 TA=l-n-
A-06134), cole doua ansambluri (adica §i cel de la Lugnj) au fost dezalectate, gi-au piei-
dut instalatiile specilice si au suporiat o degradare accentuati. I ambede cazuri s-a in-
tervenit deja asupra Lerenului, disparand grajduri, magazii 5i parte clin volumul destinat
depaziteloy rigorifice, ansamblurile menginindu-si pavilioanele administrative, corpul
centyal inalt si halele de productie, dispuse simetric fati de acesta. Exista un program
de arhitectura al abatorului, La Timisoara a existal o propunere de insertic a corpurilor
pastrate intr-un Complex comercial Lip Moll.

Abatorul din Lugoj dateazi dupa unele informatii din anul 1889, st este marcal de
i celectisiy sobru. In alte surse documentare se spune ¢i primaria oragulu Lugoj a dus

primele trtative penteu canstruirea unui abator la fnceputul anului 1911, ca In luna mai
4 acelufasi an sa fie alese din sase oferte pruiectul arhitectului local Aladar Ferenesik
penuru suma de 329248 de coroane si 18 Feller, suma in care erau incluse si investitiile
pentru dotarca Lehnicd. §-a camparat s o fabricd de gheati de la firma Schlick din Buda-
pesta in valowe de 169,535 corcane (Fig, 431 a - b).

Fig. 431 a-b. Lugoj Giud. Timis). Abatarud veprezentat fitte-n caric postald ilustrate i furid it
1915 si fotografic din perioada erbelicd (Colectia: Dan T. Demeter)

b 3

beton side fabricat mabili si cartoane. Astfe

Volk  olbaany
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Fig. 131 a-c. Lugoj (ud. Timis). Stared die
ewservieren i prezent {Folo: 2012)

Dupi devalectarea abatornlui din Lupoj, in
anul 1990, acesten urman sd adaposteasca pattea
administrativa a fubricii de incaltaminte Ricker
Holding AG s 53 coexiste halei de productie.
Probabil, in intentia de a fi renovat inlergral, s-a
indepartal toatd tencuialy cu Lot e clementele
decorative din cele dou corpuri administrative,
dispuse simetric in stanga si in dreapty portii

principale, Clidirea centeali din curte cu Lurn i
vechile hale de sacrificare se prabuseste pe #i ce. trece,
praprictar de a valorifica terenul fostului
(Fig 4320 - o).

Abatarul din lasi. Fostul Abator din Lash, sau mai tirziu AAnteeprindered de |
teializarea Carnii Ingi” se atli pe strada Aucel Viaicu, : ——

intreziarindu-se intentia actual plui
ansamblu industrial intr-un seop mal lueratiy

ne 78 Eaa dispus de urmatar
constructi: secti Alere: ‘ine, secti i o e
'r thi: sectia de taierea bovine, sectin de taiere purcine si topitorii de unturi, ce
ozit frigorifer cu ce ‘i ia matarie si i o
p A Il . ler cu centrali frig, sectia matirie si topitorie seu, seetin de prepare de
carne, secila [aing furajerd, sala sanitard, uzing o

: rmiea, pavilion administrativ, eraiduri
Eorra i admimustrativ, graicduri

Din lIin{Ll’ln]U' ISUC reese ©d i SXISLG 0 Ltaietoar NI 0 ik
arhivisti rewe
inanul 1881 ex t atanet € e ninale

mari si mic iti di
I:sr mich, construita din lemn, sitati pe nalul stang al Bahluinlui
vimele discutii pentey ¢ : i ‘
mele diseatii penteu construivea unui abator now an nceput inanul 1878 darpro

iectu! f; aii 897
ost finalizal numai in anul 1897, Abatorul forma un ansamblu industrial defiha

b - —
alunctionat sub diferite denumiri (cu unititi in subordine [y Barlad, Vaslui si Hhsi)

Panain . 9¢ i lost inchi iile fii
wnul 1991, cand a lost inchis, spaiile fiind inchiviate unor firme de fasonar opel-

| riscd s fie transformate sau chiar demalate

O serie de seeti i vechi, realiz i i
seetit mai vechi, realizate intr-o arhiteetuid industriali specificd pentri acpst
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Fig. 433 a-b. 1;1{-1 (iud. Yagi). Grajdurile si halele de sacrificare a vechinlui abarar (Carte postald
i 433 a-b . . i
flustrati dubli din preajma anutui 1900)

sector ecanomic, cum ar i fosta cladire de maavie sia aba.lu_l“ului de- vit‘;._ SI,F;:.:l?:;l

néﬁ\1i|'1istl'ali\' se distinge printr-o arhitectura deosebita de tip m:.lustrml (. lg; U.u- .
intre anii 1911-1914 se construieste la Turan Severin un mare abatar, pentru p

lucrarea caenii pentru export, cu plangee de prefabricate din beton. o
Abatarul din Mediag. Numarul mare de fabrici pentru prelucravea cirnii, sp

. oy abatar cu o mare
. (i existat, daca orasul Medias n-ar fi avut unaba :
te in special pe salam, n-ar N existat, daci orasu 5 st

faliza-

capacitate de praductie, comparabily cu mavile :\bnmm.'u p'l-cz'ellnatc n:::l:i; s
in anul 1912, abatatorul formeaza un ansamblu conipus din va um.c ;1 e e
un etaj, dintre care se delaseaza arhitectura halei parter cu ncnpcrlsl .”,‘,_mmlc .
sistem de ventilatie rezolval prin suprainaltarea in doud zone i pirtii

Ve Wellian
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Fig. 130 Mediag Gud. Sibiv). Abetornd {Carte pogtalic ilustrata din preajma anului 1913

rigtdui. Aceastd hald are un pinion in aul fatadei lungi, core este vitmati de grupuri de
cate trei ferestre dreptunghiulare fourte alungite. Apare ca principal spatiu de productic,
cdruia i se mai adiuga volume parten a ciror rezolvare simpld este personalizata prin
pinioane trapezoidale, obtinute din tesiren invelitoared pe laturile scurte o prin supra-
indltarea acoperisului penteu rezolvarea sistenului deacrisive. Dinansamblu ficea parte
st corpul adininistrativ pe doud niveluri, en planul rectangular si acoperisul mansardat.
Inzona intsvii prezinta un mic rezalit in axul latadel este prezent un pinion, s golurile
sunt tratate in forme rectangulare de diferite dimensioni (Fig. 434).

8.2. Fabrici de mezeluri

Producerea mezelurilor pe scard industriali aavue loc lr inceput, adica pe lamijlocul
secolului al NIX-lea, pe langd, san in cadrul abutoarelor oragelor mai mari, Darpe lingi
aceste au functionat s carmangerii, care acopereau nevoile unor cartiere mal mict sau
thai mard, fenomen sesizat i la subeapito-
lulin care s-au tratat bratariile, Utilajele au
fost de regula impaortate, cu exceplia unora
care s-au putul achizigiona din productia
indigena. Dupa actul nalionalizarii (1948)
aceste carmangerii au disparut o data cu
utilajele loy, care deja pot fi considerate
Plese rare de patrimoniu industrial. Am

mai putut documenta inventarul partial

1 =

A nei linii" de carmangerie Ja Pelrogani Fige 435, Petrogani tGud. Hunedoara). fipen-

(Fig, 435). Ea a fost cumpiratd in perioada  tarnl de bazd o unei carmanperi, (Fow 2010)

-
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Fia, 436, Autetnd Fabvici de saliit  Fritz Stegnnond”dug Medvag in proajiteanidio 194

interbelica de la firma germand Richard Helke, Berlin-Hohenschonhausen, care produce
i in serii mari, astlel de utilaje.
s1azi in seril mard, as o -
Medias. Industria cirnii @ cunoscut i acest oras un mare avantina doua jumitate a
secolului al NIX-lea, si datorita abundentei de materii prime: existenta unui mare u-un.mr
de ingragitorii de porci, mai ales rasa Basna. [n acest oras a luat Aintd prima Snuctlmc
g . . i i w & o OV
pe actiuni a fabricantilor de salam gi fermierilor de ingrasat porci, in 1894, Zakovsly,
Ipsen & Comp.* Cu tithud de fubricanti de salamuri® figurau Fleischer & Comp, Frjz
Siegmund si Josel Theil, a cirui alelier infiintat in 1895, producea mezeluri, derivate
carnd, slaning, unturd ele. . . "
Prima fabrica de mezeluri o detinea Fritz Siegmund, care a fost inliingata p_rlatlx
. . : : ; : cddaliatd
antetului care s-i pastrat (Fig. 436) in anul 1890, producind produse de carne, medalia [
. l " g 1910
pentru produsele sale de carne, salam si afumituri la Paris in anul 1909, Londra 1910 §
Budapesta inanul 1911 B p
fivanul 1895 negustorul Leopold Guggenberger a infiintat la Mediag ) :
. . i dEpEEE
de salam gi produse cu grasimi, actionatd cu magini cu aburi si crescitort r

" : aren-Fabrik mit Dampfbe:
: ¥ i cdinscher Salami-Fettwaren abyrik mic |
Guggenberger & Cump. (,Lrste Mediasch I el

asisectia

Prima fabricd

trieh und Schweinemastung Guggenberger & Comp!”), actionati cu forta ab‘u
avea Lrel sectoare mal importante: erescitoria de porc, fabrica de sn]am. du ‘mm o
pentru produse cu grasimi §i slanind. Era de fapt un cun‘surfh-n fo‘rm.al :f:;a (_::]ff::dm;]m
Ipsen si Zakovsky. Productia salamului de inrnd urj.\.lufnlam in L:m.p, dator swm .
climaterice, adica @ lemperaturii din timpul procesului de productic care nu s i

. i A : cle -!ccsllii
depaseasca 107, ca atare se producea numai in lunile de farna, de unde si numele d

i anionul saa H
produs, Dupa moartea lui Guggenberger, Tabrica a fost condusi de compani :

AL s

ey

=== i)
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|

Theil. Fabrica fost cumpirata in 19190 cele din urmd de Dritz Auncr & Comp., numita
aSakimi und Wurstfabrik mil eigener Schweinenisterel”, adici cu nune aproape nemo-
dificat s cu aceiasi paletd de produse, cu exeeplia unui nou salam de iarné (Dauerwurst),
desficut cu denvmirea , Salam elvetian Mai tirziv, schimbandu-si muncle in ,Fabyica
de Salam si Conserve” incepea s3 puna pe piatd conserve cu sunci, cotlet, cirnaciori si
diferite categorii de pateu.

Pentru fabricarea conservelor s-au achizitionat magini moderne pentru presarea nia-
teriel pritae in cutii la mare presiune, in timp ce s-au folosil agregate speciale pent iy re.
cuperarea grisimilor din apa colectatd in halele de productie, din care se fices sapun cu
miez (Kernseile). La 23 actombrie 1998 fabrica primeste numele , Scandia Romani - Fa-
bricd de salam st conserve S, AL R princi-
palii actionari fiind: Fritz Auner (Muediag).
Theodor Waller (Malmé/Suedia) si Robest
Berghaus (Wappertal/Germania). Tn anul
1939 fabrica a fost preluatd de |, Seandia
Romina” cu sediol fa Sibiw. Incepand cu
1941 pleaci si o buna parte a persanalului
care a luerat la Mediay. Dislocarea fabricii
A insemnat rearganizaren intregii produc-
G, modul de procurare a materiei prime,
depozitarea gi desfacerea. In orasul Medi-
ag mai functionau si alte fabrici mai mici

de mezeluri, cumy ar fi cea a i Richard

Auner (denumiti: Csergo) care producea

i -

salam, conserve si mezeluri marca RICKA,  Fig. 437, Dotalive din antetnd fabricii de salam
care avea an untel dustul de sugestiv (Fig. WRichar! r!mrm-'di:;;-;;rﬁus i jrernd avnniling
A7), gt Binder & Zikelis care exista deja

din anul 1890, producind articole ce se vindeau sub marca WMedia'l

In perioada erizei ccanomice mondisle fabrica a dat faliment, fiind nevoiti si vanda
inanul 1935 halele industriale firmei Fritz Schembra, mai trzia wldeal’

La Sibin s impus cupi Primul Rizboi Mondial din ce in ce mal mull fabrica, Scan-
dia Romand, FABRICA DE SALAM S CONSERVE S.ALR. SALAMI LUND KONSER-
VENFABRIK A, G (Fig. 438), pe langa Fabrica de Salam st Afumdtari: Josel Theil & Co.
A G (St Marilor). Tnfiintata de Josel Theil in anul 1922, care avusese si la Mcdju;} 5}
astlel de unitate. Productia anuali era de 20 vagoane,

Mai functiona la Sibiu si fabrica de salam 3 Jui Carol Schoser inhintatad in 1887,

Cel mai sistematie abator din tardin perioada interbelica, construit intre anii 1933-
1935, a fost cel al municipiului Bragov (vezi, vol. [, p. 330-321). Abatorul s-a construit pe
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lagi: Sovcietatea anonima Anvers” (1903)

s pentru conserve cu produse de carng, la:

Bucurestiz . Leapold Patac (1886)

Tagiz , E. Nouae" (1890).

La Timisoara a functionat potrivit Raportului Camerei de Comert din anul 1890 o
astfel de fubrica care praducea 10.000 conserve pe an. Pe langd conserve, fabrica pregi-

tea limbi alumata, ficat §i carne de gisci mai ales pentvw exportul pe piag hancezi i
pernand. In anul 1918 s-a infiintat un centru de prelucraren a carnii in incinta abatoral
Timigoara.

In statistica oficiala din perioada interbelica nu se mai lace deosebirves dintre cele
doud calegorii mari de [abrici de couserve, care dupi volumul lor de produciie si numa-
rul lucridtorilor s-au ferarhizat dupi cum urmenzi: .

- Fabrica de conserve de carne Fratii Kemeny™ din Salonta (jud. Bihor}ew o capa-
citale energetica de numar 292 CILdar cu numarul impersionant de 874 de lucritori

in anul 1938, care mai tarziu trece §i la produetia de salam, prin care dcest oriisel cu o
\‘ puternica industrie alimentard devine cunoscot in intreaga Rominie;
¥ - Fabrica de conserve ,Stella” 5. A, R. din Bucuregti, producand pe lingi un mare
il ‘r?l‘ g S5 } sortiment de conserve de legume, carne §i peste si compot st mustar;
Fig. 33-:51'bi!1. (juidl. Sibiw). Fbrica de tezehiri gf conser 'f - JFabrica de conserve de carne” S, A, Timisoara (figurdnd in Indicatorul Industriei
ma anului 1998} f Romanesti din 1938 ca ultima cu un pumir de peste de 100 de lueratori).
o suprafata de 47.000 mp, fiind in vecindtatea unei ¢ii ferate si marginit de doud sosele |

principale. Aceasta pozitie a dat posibilitaten abatorului si aibe un {ront principal pentra
clidivi adutinistrative, laboratoy, locuinge giun front industrial pentru intrarei animale

ST NETS S

9. Fabrici cu traditie pentru prelucrarea laptelui

i transportul ciriii §i a celorlalte produse din abator. ! x Al "
Lo §i transpor § e & e o Bl [ oy : in unt si branzeturi
O alta fabrica de salam eu tradilie, era cea infiingald de intrepring: i
o ) i s i s piatid, cu -
Fl - 47 a Azuga. Ea eva instalatd intr-o cladive noud de piated, ) L ) )
Karl Scheser in anul 1887 la Azug 4 50' 000 ke de salam aual, pe lingd carnati s alte i O ramuri a industriei alimentare, din care s-au pastrat puline constructiiyi hale de
s Eabes Wy ¥ A i g de sak 2o TS ! e 3 B P, « 5 B S >
' sini speciale de prelucrare, Plﬂducfm i i’l fabrica de salam la Nilcl\idurf(jud. b productie, fird a se evidentia printr-o arhitecturd speficica, reprezintd industria laptelui
| o v fas 4 a fost intemeiatid o 14 i de R i g b : ’ g z " = .
i e ki 190:1 le cal 3 i a brinzeturilor. Datoritd (aptului ¢ nevoile populatiei cu astfel de produse au fost
b P it ' din carne de cal. 3 - - . Lo - -
i limig) care produced salamuri acoperile in multe regiuni ale Larii de vieri §i de crescitorii de vaci, numarul fabricilor de
| P B ¥
l‘i | untera relativ mic, Acest fenonien se constald si in zone, in care materia primd exista din
il icid " 5 P
'.L 8.,3. Fabrici de consery abundentd, ca de exemplu in judetul Suceava, unde au functionat doar doud fibrici de
l=| { Jui 1. Paianau au functionat in Ragatul Rominici fa inceputul seco- i ~ brinzeturi, una la Vatra Dornei (,Alpina” §.A.R.), cu o capacitate energetici de numai
i i isticii Panane U LBy " 5 i S i : O %R i
i Potrivit statisticil lui 1. Farand o T atisuive cu - BCP i saple lucrdtori si la Cioednesti, unde 12 lucritori executan inca toate operatiile
it Jutai 1l XX-lea urmatoarele unitayi in cadrul aeestui sector: Fabrici pentru ¢ : F 3 # L
| ui al XX-lea ur iz : i % —
IE { ul - manual.
l;'! produse vegetale la: - g Cu procese de fabricatie destul de primitive se lucra Fabricile de cageavalale fragi-
st 1. Stoicovici” (1874 ! . i . g -
Bucuresii: .. '-_,Lmlcu 1c )( k.| lor Matei si Nicu Mocanu din Azuga, infiintate in anul 1878, Totusi se produceau aici
Buftea: B, Stivbei (1903] g |

30.000 kg de cascaval anual.

Plaiesti: ,Nissim Brache & Comp! (1898)
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Cuvant de inceput

Arosura ce-o aveli sub priviri incearcd sa contureze
drumul centenar parcurs de fabrica de salamuri s conserve
" SRLCONSEAV" din Madias.

Jn cei o 5UtS de ani de existenta (18925- 1995) ea o apor-
tnut mai multor proprictari si a fost SUPUSA Unor procese
de dJezvoltare si mederaizare, rausind sa deving, in prezent;
larg cunoscuta in tord si peste hotare, Factorul determi-
pant constituindu-I deviza permanentd - CRLITATEN.

Pezvoltarea fabricii "SRLCONSERV" nv sc datoreazd
exclusiv gozuiui metan, ¢f este fegatd si de alti foctori
precum asezarea pricinicé a Mediasulvi, infesnirea creato
de asigurarea vnor bune mijloace de transport axote pe
linic: principola de cole ferotd Cluf - Bucurests, imprejurimile
constituite din puternice baze de materii prime, ¢at si
héricia, capacitatea de muncd si decizie a cameaifor din

partea loculvi.

Numeroase generafii de méeelari si mezelori si-av
consacrat toata activitatea in aceasta fabrica pana la
iesirea lo pensie.

[

Pe aceea paginile ce urmeazd vorsa fie, mai oles pentry
cei tineri, va indemn de o prelua stafeta acestor meserii
vechi, frumoase si banoase, pentru a pastra §i duce mal
departe traditia si renumele de care se bucurd fabrica de

salamuri si conserve "SALC ONSERY" 5.1, Medias.

Ing. Nicolac Flota
- director genaraf -
£.¢ "SALCONSERV" 5.0 Medios

&, File de istorie

Jnaints de a prinde sd risfoim Ingdlbenitele file de istoria ale unitatii cente-
nare “SALCONSENY” Madiog consideram i nu-i lipsit de interes &3 aruncdm o
scurld privire in "piografia” unul vechi megtesug - méceldritul.

Inir-adevar, mestesugul macelaritului este foarte vechl. Jncadin evist mediy,
megtesugarii macelari au fost organizafl in breasld. Conducerea oragelor de
atunci au reglementat exercitarea maseriei de macalor prin envmlte statote 5
arifcolo, care prevedeay <6 méeslarii erav ebligafi 26 opre visfancze populafia
cu carne proaspatd, El trebuian sd producdgio cerls de preparate din carne. A-
¢af carnea, cat gipreparatels dincarne Ja vindeau in maceldriile lor. Daed produ-
sola erou alterate, erau previzots pedepre in bani 5i confizcaraa mérfurilor.

Din cronici se desprinde faptui ¢4 Tnca din secolui al XY-iea mdcelarii din
Medias s-au impus prin produsele [or, ajungénd vestiti, nu numai in Transil-
vanla, unde isi desficea narfa, o chiar gl fa curjile vaievozilor, principilor §i
marifor demnitarl, sifudndu-se in fruntea celorialte bresle, Dealffel, voievozil
siprincipif Transilvan jel si chiar imparatul Karol af Vi-tea (tatél Mariel Thersza)
i-au sprijinté g1 pcrotit pa méacelari in axercitarea massrigi [of, prin diferite pri-
vilegii.

Din pécate, nunis-a transmis nicl o refetd dupd care se preparau mezelurile
pe atunci, dar, din unels informalii istorice aflam cé s8 falaseau diferite condi-
menie, printre care, deslgun plperul, gofranitl, ghimberul i culgoarele,

condimentele folosite pentru preparate din carne, aparin regfstrele de s0¢0-
{elf afe orasului Mediag, ca acela din anul 1603, sub denuntirea de Species,
specieriun s aromator i Piverul i cefolalie aromataerau aguse de negs-
toril vremil, care fe desfaceau in hala din Piafa Mare, numits “domus speacio-
rum",

Este de asemensa interesant s34 afldm ca, printre ustensilela fo losite pentru
preparares condlmentelor, erad intrebitingate vase de cositor sau de arama,
din care se afla o frumoasa colectie in muzeul din Mediag, In randurile axpona-
tefor muzeului atrage atenj/a gi o mare farfurie din cositor pe care este gravata
emblema micelarilor, cesace constituis incéd o dovada ci breaslaerainfloare.
De altfal macelarli au contribult mult a dezvoltarea erasulul,

Magtegugulma"cerérifu!ui ia Medias, ca siln alta fo calitati, a fost secole de-
4 randul infloritor, pentru ci oamenii aveau pennanentnevofe de produse din
carne pentruexistenta viefii for. Efs-3 Impus prin continlis specializare ameg-
terilormacelarigiprin califateaprodusefor realizate, muit cdutate, Docum entele

vreinii ne aratd ci macelarii din Mediag auajuns marispecialigti atat prin produ-

-5 -
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sele jor cat gl prin negoful de carne, incat el s-au impus si in conducaerea ora-
stlui, Dovada, faptul cain anuf 1657 micelarul Stefan Maurer a fost ales ptimar.

Organizareamdcelarifor in breasld a dainuitpandfa 1872, cand afost pracfa-
mats libertatea mestesugarilor §i a micii industrii, La aparifia acestei lagi se
credea, in general, ¢ ea va facilita o houd dezyoitare a micif industrii, Dar, a-
ceast lege nu a ajutat cu nimic la progresul mestegugarilor gi a industriel, ca-
re au depins cu totul de alfi factori,

i decursul impului §i fn orasul Mediaz, unele alelisre mai maride meastesu-
gati s-au transfermat in infreprinder industriale acarorproduciie a gasit debu-
seuw in toald Transifvania, chiar §iin Austria, In Valahia (Tara Romaneascé) 5i
in alle {&ri.

Lasfargitul secoluluial XiX-lea si inceputul secolului al XX-lea,s-a dezvoltat
In Medias, prin tradifionalele produse de carne gisalam, o industrie alimentard
demnd de inaltd apreciere.

S-au infilntat astfel doudfabrici mai mari gi cateva malinicl, gi anume: "Krsfe
mediascler Salami-Feltwaren-Fabrile mit Dumpbetrieb und Schweine-Maslung.
decias fin Transilvania)”, situatd in aproplere de podul

L SWRET L e s R FIS
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"Suleonserv” S A. Medias K\\%ﬁ&p

de lemn de peste raul Tarnava | “Fabrica de salam M.Fleischer et camp.” din
soseaua Siblulul ; "Fabrica de salen Binder si Zileli” din cartierul Tocile ;
"eabrica de salom fesef Thell'dinsfrada Badarauann. 13, infiinfatain anul 1885,
apoi atelierulin Fealarilul "Frilz Siegmund " din sirada Sti.Rothnrd, unde avea
o mare pravilie in care vindea camne de priin calitafe, de vitd, vitel slde pore,
precum gi difarite sofuri de mezeliuri §f alte produse fine, pentri care, lao
expozifie de fa Budapesia din anul 1911 a primit diploma si madalia de argint.

in 1914, la Medlas erau in total, pe jang4 cele doui fabrici da salam mai
mari, 11 macelarii la o populatie de 8.647 locuitori.

VAT L e © PN

Flg.2. Vadere a vechii fabrici da "salam de Sibiu"

Dintre toate fabricile i “fabricufele” amintite, aluat a dezvoltare mai puter-
nics aceea a lul Josef Thell din ulifa vBadsraud", care, dups o activifate de mal
hine da doud decend, in 1918, dupd Unirea ceamare, o vlnde micelarvlul Fritk
fivaer. Acesta va deveni, mal tarziu, nucleul de dezvolfare a fabricii de axl
"Salconsary’. “a

prime Pabrlcd de sofom sl consarve igrite fluner'a fost organlzalé co zatia-

tate pe ocflunl.
Pe vremea luf Josef Theil fabrica avea ca forfd motrica un motar cu aburi;
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prin “Scoala germana de agricullurd
"rasa de Bazna”, care didea mai multa earne.

Lo inceput, Fobirice Fritr Runer
s unturé {in vremeo acoe ¢ 9
ogoiseiam 3l conserve dia carne.
e, 56 desficeau in pravilia fui
Regele Ferdinand) nr.22,

Pe vremea "razboiului vamal”, "sa
export trecea numai prin ‘vama Sibiuin Valafiia si

=1

Fig.3. Seclia noua de "galam de Sibin"
- aspect parfial -

-G-

numai dupd 1918, Fritz fivacr a Introdvs gozul matan. {n arhiva actualai so-
"safconserv” se pasireazd o acfiune originald a fabricii de salam, cu nr.
00,002 din 11 septembrie 1896, iy valoars da 500 Guldeni, care a aparfinut
domnigoarel Marie Auner.

Pe atunci fabrica isi aveapropria crescatorle de porci, instalatd in doud hale
mari gf dispunea deei de materia primd nevesara. S
York si Mangalita, Este interesant sa

e cregteau porci din rasa
notam alel €3, incd din 1873, la Medias,
5-a creat o noud rasd de porel si anume

-0 spaclalizat in produse de carno, sldnind
Giea mancorea maf mulk pe bazd de uplurd),
Foarte céutate aufostmezelurile. Toate aceste
Fritz Auner din Piafa Mare (azi, Piaja
Era foarte mulé ciutat salamul de iarnd,
Jamiul de Sibiu" se fabilea la Mediag. La
de atuncl fumea j-a spus impro-
~ priu "selen de 5i-

Biv*.In realitate a»
cesta arosiprodus
lafabrica de salam
din Madfas.

Prin anul 1940,

) Mediasul avea o
. puternicd Indus-

trie alimeantard do-
minatd de fabrica
de salam gif con-

% serve, unde se lu-

‘eracu 132 de mun-
citori, fald de cei &
angajati cafi a avut

\.. I infilnfarea el,

fntre anil ¥938-
1942, fabrica do
zolam giconsarve o
fosé concaslonald
gocietdpll germans
“Seandio Aemdnd’,
conditsdde Robort

_ N
“Sedeonsery” S A, Medias Q@h
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Berghaus, care diversificd produsele §i ndreste productia, rivalizand cu alte
tabrici similare din fard si chiardin Europa. In perioada respeciivd, fabrica a
ajuns la o carecare inflorire, datoritd comenzilormilitare, reclamate de cel de-
al ll-lea razboi mondial, aflat in plind dasf3surare.

Dupé natlonollzarca din IT lunls 1948, fabrica "Fritz Auner” trsce in pro-
pristotea statului sub denumirca do "SALCONSERV, integréndu-se pro ductiei
de stat centralizate, pentru salisfacerea, in primut rind, a neveilor locale.

Inire onll 1980-1984 copocitaten de productic la selamuri crude vscaie sa
moderaizsaxd 5i afvnge ia o productle onvald da 1.500 teac.

Panda ia Revolufia din 1989 fFabrica "SALCONSERY erain componen{a si su-
bordinsa 1.1.C, Sibi.

Din [991, "SRLCONS EAV" Madiag s-0 dasprins de Siblu, 3lso dazvolid Indepen-
dont. Ea a raugit si-gi mdraasca posibilitifile de producfie, sd 5@ dofgze cu
masini §i instafafii moderne. Acestaa vor permile ca fabrica de salam sl con-
serve "SALCONSERV™ sd apard cif noi produse pe pialé, credndu-gl astfel posi-
billtatea s se apropia de cerinjele de pe piaja mondialé.

Actualmente, de sociefatea " ALCONSERV” 5.0, apariine gl unftatea Abatorvl
{construit in anul 1005 i condus pe alunci de medicul velerinar Fritz Emst), ciare se
foloseste pentru t&ieri de animale gi topire de grasimi.

Socistatea dispuns, aldturi de sectia abator, dé incs doud secii: Sectfa I,
care se afld ja vechea fabrics de pe ulifa “gadaraud"” (azi str Carpaff nr.33) 1
Socfla I dinstrada Horeanr. 6, clddire moderndcud niveluri, ridicatd intre anii
1980-1984, cu afuméatorie speciald, unde se produe preparate uscate, in spe-
cial "SALAM DE SIBI .

Da fa Inflinfarea din 1805 5i pand acum in 1995, cand implinegte 100 de ani
de existenid, societate? "SpLCONSEAY” 5.0, Mo dlag a parcurs un drum lung in
care n-a dus lipsa piafll da dasfacere, produsele sale fiind permanent cdulate
si apreciate pe piala internd, in capitala farli- Bucuresil siin alle orage maridin
jard, catgipeste granita, in special inAustria, fosta Cehoslovacie, Germania i
in farile fostel U.R. 8.5.

Laimplinireaceloro suts de ani tle existelif4, con ducemsafahriclisi angajalil
oi sunt mandri de realizérile lor giintamplnd aceastd aniversare ¢t bucurie, cu
credinta cd -alaturi de in alntasli lor- au realizat ceva durabil, pentri inflarirea
in continuare a industriel afimen tare din Mediag gl dinfara noastra.

-7-
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Tehnice §i tehnologio de faﬁrtcrx/m,
P trafectoria unnt secol

in decursul celor 100 de ani de aclivitate, alal tehnologia de fabricatie cdl mai ales
lehnica au evolual la "Salconserv” Mediag de la o pericadai la alla.

Din inlarmaliile pe care le definem rezulld cd la Encepului exisleniei fabricii, mese-
riagul losif Thail a folosit utilaje rudimentare. Principalele magini care prelucrau carnea
erau actionale manual, fierherea salamului facandu-se in cazane incalzile cu focul cu
lenne, lar operalivnea de aflumare se execula direct prin arderea mocnitd a lemnelor
wmnezite sau a eelor insuficient uscale, aduse din padurils vecinaga oragului Mecliag.

Ca malerie prjmi se folosea carnea rezullatd da la tijedle de vite si porci, animale
crescute in propiile graj-
duri sau cumparate de la
Laranii din zona Media-
sului,

ca invelig al salanuo-
filor, s-au folosil incd de
la bun incepul numai
membranele (matele)
pravenite de la animale-
le din tdierile proprii,

La incepulul aclua-
llui secol, tehnolagia
da fabricarea salamuri-
for se imbunaitifeste o-
datd cu folosirea gazi-
lui metan Tnzona centra-
14 a Transilvaniei.

fn primul deceniu al
seeolului al XX-lea se
monlaazd un €azan pen-
Irit proclucerea aburului
folosind cleepl combusiibil
gazul metan, care permi-
te 5i trecerea la fabrica-
rea conseivelof de eame,
condijionala de folasirea
abwrului pentru sterili-
Zare.

Aceasla a delerminat
si stimulal gindirea celor
co =-au  perindal Ia

" ] e

Ut ]
2 ':}ﬁ::"‘

e R

Fig.d. Sectia de conserve inainte de modernizarea din 1970

B

{10
\h mr;’"

i
conducerea fabricil, fie cd sra socielata ananimi pe acliuni, fie in praptietataa unil pa-
tran (inclusiv Fritz Auner, da la care s-a nafionalizat fn anul 1948), ceca co a dn!efmnni.
ca po lingh salamur 58 sa producd si 0 gam3 de Conserve, la incepul mslrén;n, apoi
|argita, cum au fost: carnatei delicalesa, carne da bou in suc propiv, dolicatese
{rignwuorgl in culie), antricol afumat gi fiert fara pase, elc

Productin censervelor a fost mull marila in perloada celui de-al liea razbot raandial.
mulle dintre produse tudnd diamul frontului, intmcil eray rezistente la fransporl 3
aveau o conservabilitate indelungala.

Dupa nafionalizare, preductia de mozoluri cdl $1 caa de con
cu manlarea, in jurul anilor 1855, a unui cazantip lacomobila pentru furnizarad aburula
necesar fahricatiei. Pe alunci sterilizorea conservelor se [acea in aulaclave verticale
cu apa fiarta, iar fierberea salamurilor a trecut de la vechiul sislam - cazane cul apa, la
calule din tabla inzidite in caramida, aici fierberea realjzandu-se in baie de abur.

Achiziljonarga uner ulilaje de o mai mase productivilatea clus lavregtorea produciial
de salami. Astfol au fost achizifionate diferite masgini ca. Valiul saxorie, Cuterit
Alexaudeiwerh. Malaxorul pealas sdrares edral, ale.

La conserve, in perisada anilor 1940-1966 s-a pramaval garnd diversd in gramajo
mari, 300 gr-400 gr, la caro se {olosea, pe langa cames de vitd gi pore, carnea de pa:
sire cal 3i alle adaosuri vagolale (varzd, {osule, mazara). {abricandu-se agazisole

"Sa/caﬂxﬁm S A, Medias

serve a erescul odald

conserve mixte, Incepand cu anul 1966, productia de ¢enserva sd profileazd pe fabri-
carea conservelor tip paslete, la incepul in grama

je de 200 gr. in culii din tabla

* '.n;lzi

1
! -

P

; 3 e "
(£, | i' - A

Fig. 5. sjstemul vechi de umplara manuald a Bateanetet e “salam oty Bibn”
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ctraing (Lubeea), iar apoi romanesti, cu o mare praductivitate.

D= asemenod, in tehnologla deiabricalie se introduce starilizarea Tn auloclave orizori-
tale de provenientd poloneza

‘ i"u’\udermzla'u s-all lnjmmu‘u siia maxzelyr, odaed cu mantarea, in anui sy, a celuielor

e ferbere g afimare p Atmos, in locul celor vachi, cu operaliuni saparate.
Recerﬂﬂ. in 1:323, s._ec-tin Mezeluri a fost dolala cu finia de umplere-legare automala
i pr Az Thvzfia, core utitizaazd numal mebraneg Jrtificiale, TanuniAnou-co defini-
tiv la membranele weelofan” din perioada de “glorle" a vechiului regim.

Produclia cen mai mare -3 realizal in perioada 1970-1978, cénd s-a auns |a cantitatea re-
cord de cca, 15 lofzi, intr-o

e — ___—-_——\ gama de peste 20 de sarti-

l
|
|
|

solamurlle crude-us-
¢cote mucagaite similare
celor fabricale Tn salele
sasegti din imprejurimile
pragului Mediag, sub de-
numirea de "Salam da
slply* s-au fabricat Tned,
din vresmea patronilar Ri-
chard si Fritz Auner, dar
in cantitafi mici, dalorita
complexilalii ce © impli-
cau, cal §i condilifior cli-
malice specifice cerute
de un produs superiof din
categoria delicalese.
Producecea acestara s-a
relual la sectia aflatd in
orasul Mediay pe sirada
Horea nr.6, In fostele sedii
ale ORACA si COMCAR,
spatil amenajate si datate
in condlfii destul de rudi-
mentare. Astfel, pantru in-
cepul, carnaa inghetata
se loca pe buluc de lemn
cu dispozifive de culile
acfionate prin balansare,
jar pentru maturacaa pas-
lei se foloseau cuve (co-
e ) pai). Aicis-a jucral seza-
nier {perioada nolembrie-
martie),pana tn anul 1979,

Flg. 6. SALCOMSERY MEDIAS - © firmd de prastigiu
<10 -
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maturarea salamulli fachndu-se in condilii naturaie dupé prealabila afurmare a acestuia

folosing o tehnicd rudimentard, 1n afumalorii recl, cu producerad furmnulul rezuitat din
acderea lemnelor de esanfa lare.

i anul 1967, seciia de fabricare @ ngalamului de Sibiu
tocare-umplere Kremer-Grebe. iraportald din Garmaniz, uiterior datorita uzlrii fizice gl
inundatii {1870 9 1075) vachea linia a fost Inlocuitd, in anul
impoil Elvefia,

" 4 {ost dotatd cu @ linle de

mai cu seama celar doud
1993, cu amintita linie de tocare, ymplere-clipsare Hoegger Alpina,
achizifionata cu {mprumul BERD. In 1984, dupa terminarea juerarilor de investigi

pentru marire de capacitate i modernizars, intred pracasul de (naturare giafumare este
si depozile cit aer €00

condus stiinfific {olosindu-se afumatorii cuf generaloare de fum rece
permis permnnentizarea aclivitatii. La aceastd grupd de produse, s+

difional, ceea ce 2
culte apol cu melmn-=

au folosil pand in anii 1970, in exclusivitale, membrane de cal, Tnlo
brane artiliciale, care sunt ulilizate si i prezent.

CAt privegle Abaterul din Madiag, integrat gocietatii I 4891, a fost §i
traiectoria timpului-in procesul de modernlzare, dovada faptul ¢ in anit 1970-1877
se {olosea cu SUCCeS hala de sacrificare poteing, hata respectivi fiind dotata cares-
(gieri tn conditii de export pentru Piata Comuna. Aici s-au facut nves-
|pienizarea sitilor de taie

el inclus -pe

punzalor pentru
1ifii peniru canstruclia de spalii penlru cazarea animalelor,
re la nivelul cerinfelor actuale. Din pcate. cala de sacrificare bovina a ramas 13 nive-
jul tebnicii anilor 11040, cu taierea anitnalelar pe orizontald.

fislguraroo frlgulul atit de necesara in pracasul {ehnologic de prelucrare a carnii
s-a facut pentru inceput {olosindu-se pe pericada calda de vara, gheala recoltatd Tn
anotimpul rece din raul Tarnava 51 apol depozitatd in pivnifele fabricii.

In anul 1824 se construia primul frigerifer, folosind frigul artificial objinul prins pu-
nerea in funcfiune 2 unui cempresor rudimentar, ce acliona pe principiul Linde, scos
dinuz la incaputul anilor '70. In acelast an, 12 ambele sachiv ale fabricii, sunt montate
instalafii moderne cu compresoare de mare capacitate, ot detentd directd say indi-
recta.

fn incheiersa acestar randurl, prin care §-2 urmart redarea succinid a evolufiel in
timp a tehnicil sl tehnologiet de fabricatie de la ugalconserv” s.A Medias, eslte util sa
1892 unele spalil de racire {c onaelare) au fost dotate su inslalafil
duse ale frmei Zanoll - Jtalia. Acested, alaturi de cetelalte dotar
i confara atiibutele modarnizaril, aliniate

mentiondm ¢3 in anul
de mare eficacitale. pro
din "zestrea” socieldtii de pe maluw) Tamnavei, T
tehnicii de fnalt nivel §i eficientd.

o i B
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Imaginea unei Jfabriei - si mai ales o uneia din domeniul prepd-
ratelor de carne - este pusé in luminé in mod pregnarnt de culitatea
produselor side diversificarea sortimentald promovatd pe piatd.

De aceeq, la acest moment de bilant, prilejuit de sdrbatorirea Cen-
tenarului ngalconsery” Medias este interesant sd surprindem curmt @
euoluat, de-a lungul anilor, yoma sortimentalé de prepuorate si cor
serve de carie.

Sipentriio mai lesnicloasi infatisare citre eititori a celor ceneam
prapus, vom desprinde din fuiorul timpului trei perioade, si anume:
1895-1948, 1948-1990 $i 1950 pdnd & prezent.

Asadar..

PERIOADA 1895-1948

La vremea "debutului”s-au produs cantitati reduse de salamuri cit
specific sisesc, din carne de pore sivitd proaspitd.

Ulterior, prin perfectlonared masinilor de prelucrare @ materiilor
prime s-a trecut la fabricared cremuurstilor in mate de oaie, vijli din
came de caprd in mate de oaie si capré, parizer injfu nduri de vita, sa-
[am de vara care 5€ putea pistra un timp mai indelungot.

Pe langi acested s-au fabricat siglte tipuri de salamuri cdt st carne
afumatd, stanina flarta si afumatd, etc.; paralel cu aceste preparate
s-a produs st salam de Sibiu in membrane de cal.

fn domeniul conservelor, sortimentele fabricate pané la nationa-
lizare ai fost eateva ci de pilda "carne de bou in suc propriw'in greutate
de 350 gr. erenwursti in mate de oale, in cutii si laborcane, in greutate
de 350 gr., antrical afumat i fiert fard oase in cutii paralelipipedice
cu greutatea de peste 1 kg

PERIOADA 19481 220

fn faza de inceput din aceastd perioadit @ continuat sa se realizeze
aceleasi sortimente, dupd care productia se diversificd, lansdndu-se
pe piaté o gamd sortimentaléd de mezeluri tip italian, rusese, carai-
man, polonez, ete.

in acest interval este promaovatd sigamade produse "conserve mixte"
si antme:! CORFEIUe de costifd sau earnati cu fasole boabe, carnéciort

.12 -
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cu piure de,  fusole, ratd cu castraveti, conserve de lmba, carne de vitd
si pore in suc propriu, etc. y

fn jurul anilor 1965 fobrica se profileazd pe pateitri, producandu
e la inceput ‘Pate de ficat", apol 'Pate Bucegi", "Paste de suncd", '‘Pate
TYmis", 'Pate Medias", haseuri in cutii etichetate de 1 00 si 200 gr.

Grupa pateurilor cunoaste, dupd cum de altfel am mentionaf, Un
grad larg de diversificare, in anii 1972-1978 fubricandu-se circa 17
sortimente printre care pate Delta’, 'Pate pumbrave”, 'Pate Sport"

_wpate Turist’, 'Pate Carpatin', "Pate Salco", 'Pasta Camping".

Fiecare din aceste cortimente cintirea 00 gr. ambalate in cuetil de

tabla cositorite.
Gama de salamuri crude uscate s-d diversificat fabricandu-se pe

langad salamul de Sibiu si “Salam de casd’, "Salam handatean’, "Carpeti”

X -
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st mai mulie sorturi de carnati 'Medias®, "Agnita’, "Carnati superiori”,
ete,

Din cercetareastatistictlor rezultd, in general, cd in decursul anilor,
gama <le produse a fost foarte variabila in perioada cea mai bund
1975-1 980 fabricdndu-se unual la preparate de carne fierte si afumate,
injurde 80-100 sortimente, 15-1 7 sortimente pastete la cu titde 100 gr.
litogra fiate si circa 4.5 sortimente salamuri 51 edrnati cruzi.

Dujzii aceas ta adevdratd "explozie sartimentalé” se declanseazd de-
clinui, accentuat in perioada premergitoare revolutiei din 1989 eind,
din lipsa metteriet prime cat i a cutiilor s-a irecut la producerea con-
servelor de fasole in borcane.

PERIOADA 1990 ... PANA IN PREZENT

Perionda ce s-a scurs din 1990 pana in prezent, desfdsuratad sub
wsodia tranzitiel” la economia de piatd, a inscris si sociefatea "Sal-
conseru” Medias pe acecasi orbita eu majoritatea intreprinderilor din
tara noastrd, supuse -initial- unui soe puternie, cu multiple implicafii
de structurd, determinate de trecerea de la sistermul dirigist de plani-
Sficare la principiul fundamental al cererii si ofertel.

fn reoile coordonate, gama de produse la preparate de carne s-are-
sirans atdt ca numdr de sortimente cdt si sub aspect cantitativ,

Fxistd insd premizele ca dsemenea situatii de conjuncturd sa fie
depéisite in viitorul apropiat, dovada insasi faptul cd la grupa "Con-
serve', {inandu.se seama de cerintele pietii s-au omologat -nu de muli-
noi sortimente de pateuri din rdndul cdrora amintim: "Pate Bradet",
"pate Cubana”, ‘Pate Extra’, "Spuma de ficat". '"Pute Bazna'.

LFAITT:AUNER® HEDIAD S¥RITI-AYNE

CA-RNE- DE BOU
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Fig.0. Imaginea unel vechi etichete
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Flux si mj?zzx in dinamica Zwméchz}zz'

Cantitafi produse

YT - Feriarate) salami enidesnscate |salam Sibiut|
s Inclitsiv daatam do'Sibi! =

canlitifi niiel do salamuri, derivate din came, olinin, unturd
""""" 720 I 80 |
1.680 {global) H
72800 T 1.ihii"l" T
7000 {preparate came giconserval - ]
e e T i [
- | __801
1 2n0 1797
o 221 2334 o
_ 289 3697 |
‘‘‘‘‘ ~ K] 3424
_________ _ ; iz, 6985 B
445 A |
w7 | 14s8
463 | 2608,
—ags | 1 2671 | 3472
T2 [ ..l.2043 | 2297
tofan - I —— | 1875 | 1.930
talan | 266 ; s3] 1423

fn primul an de functionare ~1895-, actuala fabricd ce-si sarba-
toregte Centenarul, producea mici cantitafi de salamurl, derivate
din carne, sldnind si untura.

Dac3 analizim cifrele cuprinse in tabelul de mai sus, ce reflectd
-pe baza documentelor de arhiva: productia realizats de fabricd
in secolul ce s-a scurs de la infiinfare, rezulti perioade de cregtere
si de scddere, de flux gi reflux in dinamica praducfiei.
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Desigur, sporurile de producfie inregistrate sunt rezultatluf ame-
najarifor infapluite de-a lungui anilor care au determinai ca pro-
duclia sd creasca de la 412 to preparale camefn anul 19501a 4. 082
to, producie de varf atinsa in anul 1980, ca apoi s8 scadadinnou.

fn 1989 se manifestd o scddere bruscd, producandu-se numai
{.297 to, trmatd de o cregtere relativd n 1990 la 2.701 to si din
nou o scidere la 930 to in 1993, datoritd aparifiei concurenfei in
ronadeinfluenfia {abricii si a conjuncturiinefa vorabile exisienie
peniru populatia consumatoare de prepaiate din came.

Productia de salamuli crude-uscate (inclusiv “salam de Sibiu")
4 fost de 445 ta in anul 1883, giacrescutfao producfic de varf de
620 to in anul 1992, apoi s4 scad3 la 296 to in anul 1994

La conserve, producfia a crescut de la 251 to in anuf 18501a ¢
producfie de varf de 5.995 to in anul 1980, cu iin declin pana la
1,158 {0 in 1989, dupd care dinnou o crestere (a2.671to fn 7991 s/
o scidere la 1.613 toin anul 7994,
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(EVOLUTIA PERSONALULUI N OGLINDA TIMPULUD)
in filele micro monografiel-5.C. "SRLCONSERV” 5.0, MEDINS ce vad lomino
tiparvlul la capdtul vnul secol de exlstents ole actvalel unitall Js referinté
o Indusériel alimentare reméne, este flresc s fie oglinditd sl evolufia
pumdrulvi de angajali in decursul anilor,

Fabricvio de ocum 100 de ani numdra aemai 16 muncitori, sfectiv ce sc
dubleazs in 1930, ca apol -asa cum se desprinde din tabelul de mol fos-, s&

/}; Numar An Numar An Numar
angajati angajati angajati

1885 16 1953 145 1977 | 435
1918 15 1855 310 1978 384
1926 30 1956 296 1979 | 393
1933 25 - | 1957 273 fes0 | 370 |
1936 20 | 1958 355 1981 | 365

1938 27 1959 332 1082 | 324

| 1939 56 | 1oeo | 307 | 1983 | 328
1940 31 - 1968 472 1984 | 473
1942 132 1968 505 | 1985 | 371
1943 | 124 1969 432 1086 | 406
1944 179 - 1970 529 1087 | 332 |
1945 205 for1 | 416 | 1ess | 329
1046 | 152 | 172 | 332 | 1989 | 302
1947 56 | 1973 357 1990 | 340 |
194 | 59 1974 | 388 1901 | 465 |
1949 96 1975 370 1002 | 400
952 | 131 1976 a4e | 1993 | 408

T ) “qou4 | 397 |
\ 1995 | 396
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fio in crestere, de Ja 132 1o 205 salarlati, in Intervolul 1040.1945; o scadere
brusca s-o inregistrat in 1947 cénd po state sc aflav 56 da saloriafl,

Un numér redus da salariati se mentine #i in 1948, respactiv 59 angafati
lar ia 7949 Inéetvine o crestere relatlva la 96 salarlafl.

Din 1958 céind persenalul fa brlcii ara constitwit Jin 131 soloria tl, se offrmé
tendina de crostero pénd la 355 salarlal! in 1958 ca apoi, an de an, 56 s¢
inregistreze fluctuatii a ciror voloare moxim@ cste atlnsd in 1978 cv 529 sa-
larlati.

In prezent, in cele 3 seciii de bozd als zocletdll lucreazd in modie 370
oameni din care 95% calificati in domenlul prelucrdril <arall sl In mosetfl au-
siliore pentry intretlrerea si doservirea utlfajelor, condusl de va numdr relativ

rasirdns do cadre tehnita, comparatly v alte unitall similare.

In porioada iranzliiel, atét de traumaotizantd po care © traverseazd |

poporul nostry, constlivl de administratic of fabricit “Salconser”S.A. Medlos
o reusit sd aslgtre oproape Tntregului personnl locul de muncd, in mod per
manent, ceea ce a fdcut ca productia sa nu stagnexe &I, luptdnd cu clostule
greutdti, moi ales de ordin finaaclar, profitul 5& creased.

&ste elocvent Foptul ¢d fn anvl de grea cumpdna, 1991, profitul nat a fost
e 111,987 mil Iei, n 1992 de 233.940 mil lai, in 7993 do 928.469 mil Ie),
Jar in anul pracadent anfversarll Centenarvlui do 818,748 mlj lel, incdt; Hnénd
seama oo profitul reolizal, “Snlconser” 5.4. Medlas so sltucozd pa primele
Jocur] Fa lerarhia agantilor economici din Industriar edrnkis

ta realizsrile finonclare amintite gi-ou adus contributio atét desfacerea
produselor prin cele 6 magozine proprij, cat si faptul «d in cadrul mana-
gementulvi adecvat pe cara-l aplicd Consillvl de administratic s-a pus accentul
pe studierea atentd o carintelor platll, cautéind 585 lo salisfacd fa mod ¢éit
mai corespunzator, folosind ¢a pérahle .marketlagul operationsl spacific
activitagil.

implinitile io core ne-aor referit sunt rodul unel cofaboréii fructuooss fnfre
patronal 5 sindicatui Ifber din fabricd, relevant fllad Faptvl ¢d av s-qu ma-
ntfastat divargents Jo nesolutionat gl, sub aspect soclal, s-au infaptult o
scamd de realizdrl meritorll, ca da plidd inflintarca unel mlere cantlne,
veordarea do talnutl ia produse, prime.
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S.C. "SALCONSERV" S.A. MEDIAS
LA STARTUL PRIVATIZARI!

Centenarul "Salconserv" Medias se sérbétoregte sub ssmavl “anu-
Jui inarii privotizéari” - 1995 - in coordonatele carefa este inclust si
socigtatea da industrie alimeatord de pe Tornava Mare, incat, Ja
capatul acestor lapidore fasemadari este locui s6-i prozentém actunia
"rarie de vizitd".

et bi ) b b di D iR R4

Fig.8, In agleptares livrari

$.C. “SALCONSERV™S.A,, infilnfata in bazao Hotararil de Guvern
1353 Jin 27 decembric 1990, Functionenzd ca unltate de sine
stdtatoare, compusa din kel sectil princlpale si anvma: Sectlo | -
"Mezelurl curente §i copserve tip postete v Sectio Il « "Salomuri ¢rude
useato tip salom de Sibly', Sectia I - "Rbatorul’, onke amplasate pe
raza orasulul Medias, cdrora lf se adaugd o bozd de receptie anlmole
situatd in afara perimetevlui vrbei Considaratd o unitate complexd,
integratd, ca poate folos toaté carnca rezultotd din sacriflcarca
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anlmalelor in abatorul propriv (carne de vitd, porc, ooic) pontiy
fabricarea do mezelvri curente s salamuri cede-vscote, iar subpro-
dusele de abator in conserve si pastata,

incé de la semnorea poului “Ret de nastere’, actvala conducere a
vaitatii s-a preocupal s asigure desfasurarea vnef activieat] cét mal
cficienté, prin Folosireq resurselor 51 a intregulvi personal prelvat prin
desprindeiea oin Fosta Introprindere de Industrializare a carnii SibiY,
aso fncét 56 facd Faté cerintelor tranziticl, sa depdseascd grevtafile
momentului, In acest scop, @ pus accant pe modernizorea tehnologicl
de productic prin achizitionarea de Hali tehnologice, cu ridicat randa-
ment, peatru prelucrarca «amlisi asigurorea de conditii speciale peatrv
récireq vnor spatii, Asn dupa cum Jealtfel s-o oratat, pe boza vnvl
impromut BEAD, s-av achizitionat dovd ol HOEGGER BLAINA - ﬁ?elt!a,

“-¢e permit ¢ca, in prezeat <& se obfing o gamd diversificata do tipo-

dimensivai de salamuri crude uscale, cat sl mezelurl cvrente. fceste
masurf de ordin tehaic, ¢6F s/ cele virdnd restructurorco, confugate U

munco tenace si hotarérea oamenilor, de o birvi grevtalile si trav-,

motismele tranzétiei, ov pormis "Salconserv” Medllas 56 se menfind pe
infe e plutire” si chior 56 dobéndeasea profit. (v loats cforturlle

‘depusa pentry vitallzarea si cresterea productiel sunt fncd probleme
_inscrise pe aganda avclevlui managerial al societaltll, ce a,stegrpfz‘f ali

rezofvole, o ; >

Pe prim plan sa sitveazd preluarca actlviidtli de export, cu Jo 7]
grupe de produse si anume: vsalamurl erude vscate” sl "Pateurl care,
fnaine de decembric 1989 formau obicctul exportolv] Fabrldl "'Solcon-
ser” Medios. o ,

De asemanca, diversificarea gamei sortimentale de conserve tip

postet - din randul carora av fost racant omologate Pate Faverit',

“Spuma de fleat’, "Pate Cabana", "Pate €xtra”- réprezintd o doleontd
neraolizatd pénd in onvl centenar, care, clesigur, se va impliaf in viitorvl
apropiat, gorantia constituing-o hirnicla si dorzenin oamenilor de la
aceastd sodelale.

Colea care poaie duce lo solutionarea problemelor complexe ce
Framéntd ntreaga economie roménaascd, implicit sitvatio secletatli
“CalconserV', este prvatizareo. : ' —

Tnfoptuirea privatizaril va fi bonefic atat pentiv angajatii firmel
Gt 51 pentr cel care, cunoscdnd-o chior si prin prezenta "Carte de vizita”
av copvingatoara motivatil & 5.C'SALCONSERV™ 5.7, MEDIRS este o
sociotote viabils, profitabild, incdt, dacd dorasc, pot Jovenl actlonarii
al.
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Din " Alhumul” societafii

Din acest virtval "Album® ol socictdtii, cc ar cuprinde de Fapt mil de oameni;
Je diferite meserii - macelori, inegelorl, mnI;’trl, méiat], reglori, Ingineri,
economist, Frigotehnisti - co sl-au legat munca s/ nddefdile de "Salconserv”
Medias, am desprins numele celor din cea mal téndts generatle de 've-

teranl(25 de anl vechime ia socictate ), pe care le amintim In réndurile ce ur-

o

meazd !
Adam Nicolae Bandac Ana Medre ;N
Andrejca Maria Brusch Francise Murg;gns z?fg];a!
Clobanu Otilia Barabag Traiai Neamtu Elena
Cisar lean Dancu Evelina Noaghiu Gheorghe
Ciulea Dan Draghici Elena Neghirta Virgi!
Comsa Gheorghe Deva Doina Onlga Sofica
Costache Elena Fildan Georgeta Oancea Stela
Ceocean Elena Fércag loan Pliles Lucrefia
Ban Aurel Floca Nicolae Raduily llona
Baciu Maria Fildan Vaslle Raduillie
Bortan Maria Toth Rozalla Rusu Maria
Babi Maria Gyorfi Lucla Staudt Elvira
Borza Maria Ganed Livia Seicean Valentin
Brindea Elena Hentea Ana Simpetrean Ana
Bela Ana Hirbean Stefania  sijistean Cornelia
Bjrzd Lina Hanct Achim Samuoil3 loan
Bugar Anton Hang Ana Szalos Agneta
Bieild loan Hirbean liie Sdlcudean Ana
Bleahu Nicolae Jata Lenuja Tudoran fustina
Banea Maria Reszeg Francise  Tatey Ermil
Banu Nicolae Kiss Elisabeta Tomufd Ana
Biro Efena Luea Axente Vasile Domnica
Boaru Ana Laga Dumitru Pandea loan
Birloncea Emil Luca Emilia Oprea Emil
Birloncea Livia ﬂgﬁ;‘; ";, i’gﬁ%’ Todea Gheorghe

L Boieriu Maria Meintaan Ana Vileu Cornelia /,

ficestora gl celor dinalnteo Jor - pértasl in timp la toate ciite s-au rostult In
fabrica cantenard do pe malul Téravel, Jc adveem s/ prin gralv/ dporvivl
prinos de recunogtintd sf cuvenlt omagit.
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Conducerea ﬁzﬁf{ﬁz’z‘ de-a Ztmg/zl anilor

DIRECTORI

. JUGA WMIHAI

" GINDILA GHEORGHE
CHIMINIIC EMIL

" BERINEAMTU MOISE

" VULKAN ALBERTH

" Ing. SANDRU NICOLAE

" Ing. RADULESCU CONSTANTIN
.. Dr ETZ EMIL

Ing. FLOCA NIGOLAE

11 junie 1948 -1 maottie 1849 .
{ notembrie 1949 - 1 septembrie 1951.
{ septembrie 1951 - 1 februarie 1952
1 februarie 1952 - 1 mai 1953 ....

1 rnai 1953 -1 nolembrie 1960 ,....
1 noiembrie 1860 -1 octombrie 18
1 actombrie 1967 - 1 februarie 1973
{ fehruarie 1973 - 4 martie 1890 ...
1 martie 1990 g4 in [TE 1| R

CONDUCATORI TEHNIGI
INGINERI SEF! - §EFI DE SECTIE

1948 - 1850 ———— BENING I0AN

4860 - 1955 . 5TOLER IOAN

1955 - 1880 . BENING [OAN .

4960 - 1967 ... _ing. RAQULESCU CONSTANTIN
1967 - 1973 .. . Dr ETZ EMIL

1073 - 1890 .. " Ing. FLOCA NICOLAE

1981 - 1994 .. " Ing. CUCOLAS 10AN

. Ing. FILDAN VASILE - Seclinl
.. Sing. VLAD AURELIA - Secfla B
T Ing. MUNTEANU DAMIELA -Seclialll

1091 gi In preféﬁl.
1993 i Tn prezent ...
4003 5§ Tn Prazent oo

DIREGTOR COMERCIAL

1881 si in prezent TR T Ing. MUNTEAN ANA
CONTABILI SEFi

1948 - 1956 ...............‘..‘EFCHNER MIHAIL

1656 - 196 ... LEBI MAURITIU

G0 = FBOB 1 veceessisomsssesssasss s sty s GRUSAN i ISE

1966 - 1800 .. ' MARGINEAN I10OACHIM

1080 - 1683 . SOLOMON AUREL

1003 5 1 PIEZANE coviciimirmussssssspmsstismms o Ec. NILCA VICTORIA
(* v gord £ ETO PERGEE ACTUALA CONDUCERE p_—— R
In

Ing. FLOCA NICOLAE Ec. NILGA VICTORIA
- Manager General -

SEICEAN VALENTIN

. Lider Sindicat -
mmwmmmmmmﬂmmﬂu_mﬂwmmmmﬂm
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g. MUNTEAN ANA

I - Manager Comercial -

- Managef Economic -
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Subsemnatii Tosef Wisenecker gi Ion Wisenecker domici-

R e Y e =3

”5EL1iati in Sinaie i Carol Wiseneeker Willy Wiseneeker i Alexan-

.

. hove, declaritm ci vindem de veci $i in mod irevocsbil Domnului

.,Fakggngwpqui domiciliat in Sinaie, imobilul nostru din é;naia, =

| situat }9“3t3;45222£,°°1t cu Str. V.,A. Ureche, compus din teran‘ 3

&1'in suprafata d%mi§9‘(patrusute-dou;zeci’ érg:“invecinat le raga-~ 4
: rit cu propietatea Filippo Dozzi, adicd & mea cumparatorul, la

epus cu Str. Carol, la nord cu Str. V,A, Ureche, si la sud cu 1

Bl

propietatesn Ioser Husar, precum gi o case construiti pe aces teren
i compusé din trei camere, antreu gi bucatarie, pi alte imbunatefiri !
Acest imobil il definem prin mogtenire dela defuncte il
?;i noastréa sord Louise Wissernigg, care le rfndul siu l-a posedet in

; - baza actului de vanzare—cumparare aut. de Judecatoria Mixta Sineia
f?' sub N2 142/1927.- ; \
A Preful ascestei vénzari este de Lei 120.000.-(unzsuti- ¥
- doukzeci-mii), bani pe cari noi vAnzdtorii declardém od i-am primit
;f;{ﬂela D1. cumpéritor acum la faceres acestul act, de cénd gi D-sa
i;;iintr& in stépénirea de fapt a imobilului véndut.-

i Subsemnatul Filippo Dozzi, domiciliat fn Sinaia, declar
3ff ek am cumparat imobilul derscris $n prezentul act §1 ca am plitit
f?;AvEnzatorilor intreg preful de 120,000.~ (unasuté-doudzeci-mii)lei.-

Pacut la Sinaia, astbzi 27 Octombrie 1932, -

T il 21U

AVJ'ﬁd_I Sf“—a—la—_—m 'd

Véanzéatori Ganod l///)'d‘“’%’db
27 Pt Spiss
d
‘{/9’24¢4V Seriitor sredactor gi martor pentru
; identitates partilor: i 4
% s T, Duedew
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COMPANIA INTERNATIONALA
A VAGOANELOR CU PATURI SI A MARELOR EXPRESSE EUROPET

COMPAGNIE INTERNATIONALE DES W{\GQNS—LITS ET DES GRANDS EXPRESS EUROPEENS
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DIVIZIA BUCURESGTI Bueuresti,. ... .27 _Septembre 191
DIVISION DE BUCAREET Vil GriFiged Mo, 46
ADRESA TELEGRAFICA: HlLe

WAGOLITH-BUCAREST

TELEFON 316/59

No...... A01L=14000 ... De
Rugim n mentiona No. In riispuns, Title
Rappeler ce No. dans 1 eéponse.

Caga Tilippo Deusni
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PRIMA FADRICA DE SALAM

FONDAT 18350

[

x i

LEPOU GENERAL: BUCURESTT. STR

ST M EZELTRI FINE

AT &1 GRAND TTRIX

L. PATAC \f

i .
FURNISORUL CURTLL REGALI

PREMIAT LU MEDALII DE

TEL. 3019¢
« UAROL, GO

ADRESASTELEGRAFICA ¢ PATAC-BUCUREGTY

BUCURESTI, 18. April

Harrn
Pilippo Dozzd

Sinaia

Ich ersuche um Zusendung von :
kg 100,~ Salam de Sibiu I—, gleichzeitig ersuche ich Slo
ﬁ;ivfrmis der Ware zu reduzieren da sm hiesigem Platze
prima Ware zu sehr billigem Prelse ungeboten wird.-
Zum Schlumse erlsube ich mir hlemi¥ hofd.
anzufrsgen ob Sie den Betrag Ihrer w. Rechnung vom 11 ITY.
1. J. wie frithexr direct bei mir behohem werden oder ich

IThnen den Betrag per Postanwelsung iliberwelsen moll.-
In Erwartung Ihrer w. Anbwort zeichne ich

hochachtunguvoll
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sjorea cd in curdnd vai i favarizat de nouile Dy, comenzi, va salu .
! ' Cu loata stima :
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Teh ersuche um Zugendung von 1 \
g 300.-~ Sadam de §ibiu I= .- ( dicke grosge Stangen) = |
1it Riteksieht auf die hissigen Detall- :

preise ersuche ich Sie mir die Yalami wum Prelse wvon

Lei 14%.- per kg su berechnen.-

Hochaehtungsvoell
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}KST@HUL AQRICULTURIY ,IND.ALIMENTARE SI APBLOR
JURALA INDUSTRIALIZAWIT CARNIX
ftrops.da industrializsres cdrniiPRAHOVA
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Fabricé de preperste carne Sineia are ce profil prineipal .
rezultate din

{
i 3
fobrloavea sElemplul de Sibin gi es Anexd fabrlcares unor preparate
da narme,in scopnl valerifiecdrii wner produse secundare,
trangeras cirall de oooge-
“Sedipnl fabricii este astdzi In Cinals,etr.Frasinulni nr.3.
Capacitatea ds productie le prelusres Intreprinderil ers de
P
a feul prin efectul legii de nationalizare de 1a
nh urmg-

& 8
numes colegs

galam de Sibiu anpsi.
L
in

et 12p %
i
Preluares so
194@ pr= :
Inainte de netlonslizare fuiric: erz {inpegistrs

11 iunie
toarsa Firmas"Filippe Dozzl"Fubricd de salam-socisiate
Labriegll s-a fdécut fn prszenta lul Dezsl 4.

tlv-proprietari Antonle gi CGlusespse Dozzi.
Antoniv,fn acea psricads cel del prepriatari

Pradarea-prinires
Filippo Jjunior-copilul 1pi
filnd fnenigi pentrn stocuri de mirfuri nedeclirate la impnnersa fis-
caif(fila 1 dossr 6o).
‘ Odats cu preluapres fabricil s-s preluat gi un fond arhivistie
1910=1948,care in legdturi cu stubilirea famillei Dezzi in
Sinsis gi cn iInfiingerea fabricli de salam de Sibiu,ntestd urmgtosrele:
¢ italian,nfscnt 1z 17 martie 1853 in
sojis oo

din anil
5 Filippo Dozzi,de origing itallen,nsacnt
hﬂ comung Er{ﬁg&agnfETumAuci&mEdfna dinmlﬁglig,iqﬁpgggamgg, tis )
4Toysis Dezmi(nésontis Ferseh}fiing de profestis plggari,sy stabilege
(nii"se cuncagis anullin bafeca de 1la cariews de platr” numiid Pistre
Arag din Festnl etitun Poisns Tapulnil ece dspindes de compna Predesl .~
Copis sxtraculul de nagters{fila 135 des.15)a flcel lor Havgs-
rliz Blostd aflrmatia of Is dste de 19 aprilie 1887 dsmiciliap %n barzae
il

ca 1mal sua ardiath .~ .
Ulterior{an se cunp.gte-znul)pirdcsegte cariers de piatra gi
prefesie sa de pletrar gl se rt:rilagte 1a Ludapests unde svea pe frayl
de salam

sl Tesif gi Dsvid Dpzzi.Copla certificutnlul de nsgtere a1 ficel lor
Morla Aloysle(fila 138 dos.lB)confimi afirmagia cd sasnumitol la data
eazz la Fabrlce
il e LG L

de 15 mai 1896 loculn la Budapesta.dici
21§l aptitpdiniler sale &jung
roprietdtile sele(casd
gl &9

nide detoriid paressverentsi
i Filippe Dozzi lasi 18 Ledapesia
gi terenlece gi le cuwnpirase fn cel ceitve an
inteavce In Romdnia le dats de lo iunie 191o{fila 45 dds.llcu meecrstul
rabricatliel gi cevis ntilaje,st bilindu~se la Sinais .-
feondeazd Intreprinderes individuals

Astfel in anul 191« iduals
“Filippe Dorzljldegl firma sa a fost fnregigtrst™ 1a Camera de Oomart:
g1 Industrie Ploiegtl abla in anul 1531 sub nr..427/19%2(Ffila 46 dos.2)

eit & ipneretd alel

S s
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La dats de 15 sept.l911 ¥ilippo nasmi,incheiéﬁﬁc% 1.57e |
TiNEATe-OURPETOTS LIN o8re Bsuenumitnl apEare drept cumgﬁrééggﬁ ’
imebllulul gl ftorenulnl ps sare gi=az »idiest Intrepricdares ey YINgE'
tor £iipd @Elhart Fenteilz 4in Sineis .- {

Pretul vinedril s fost de To.son lai .-

Prin agtul de mai sue Pilippe Dozel;devine preprietay in
Sinaia{fils 19% Avs.15) e

In scopul cumpsrErii propoietfbil -eHtstd med spg gl
dezvoltiril Intreprinderil ssle,fn snel 1511 Téce un fmprumu%‘de

38 .000 lad s Cradiinl Firangiss Urbsn,iny fn snul 1912 face un al :
Aniled Imprumat de Ip.ono lel La opmnwtii dfnenlal Erneato Haprice |
61 Lulgl Warice din Loecuvesti{rils Ze2) .- B

A8tfel in decgrsul anilor Fiiigp& Dagal L5l miragis pro-
prieisien cumpiring mei mulite wiel DrGpE @ﬁﬁ%i(cgﬁatruﬂgii gl tere-
nurllse pe fnvaoinem on intreprinderse s&(filels 159-14%5 dom 15} -

I Qote de 12.03.1941 -4nd Viligae Jozel dnpiinss yipsts
Ae U2 ol ucesta & Pheut un contreet de arocingie oo ce’i del Fii ai
sitl,entonio Nozzd gl Ciyssppe Lomzi.imtfal Intreprinderes indleidps:’
1# Tordetd de Tilippp Uezzi fn enal 1?lo,e2 tesneformd 0 enul
1941 8n Boecletate In nume colesliy y1vENd o4 dscelstl pe bteinnl
Filippe Uozzi i cel deil Fil 2l sfl .-

deoeatd spoletats asves o wvoop sentinusven achivitdgil
flvmel individuwele Filippe Desel din Sinsis Bd Regele ¥ihal I np.2e, .
in mselag sadry gl co aceleagl instelatiuni de cure awa Folosld
fir‘mm inui"i’iﬁﬂ&l [ et

3

{
|5

Capitelul soclal =1 secletdt il ara de %.6o0.000 depogl
de nsecleti ¥n pdrtl egels(cite 1.205.000 101} .«

retul mul preavades o8 bensficiile ssy picrderils sociati-
$i1 sp se Smparid egul Sntre cel tredi seooiatider S eovenl snelad
Avas fleeare Areptyl de = ridlcs lanar et Lo.onn lad, f5vd pa
prin scasstr ap stingherssecy huens deafiodrers o setlvititii de
profuciia(file 13%5-d002,15).

In gnul 194% cing Fillppe Doszi moare la virsts de 84
de snl,SeckTtalel Troume colsotlv riména o Fle oondoss mab
fepstte o ceilislil del ssceiapil pemegl in Tlafi oo

ip @cedt an_capacltates ge productiie @ aociedhfil owe da
lowl® varntng salon Tiniy 2hnal ST BSIFEER fuerui B 4o-55 oamani
; i .

— 0 .t
Taeads Emdins . 2F &

Aptdnl spng T Lels

N i a5 [ RS ERe=x 5 e el .
Lo wagseane selem Sibip.plup te wiepans le slte prapar.ias da ravme,

LUTTITAT o 60 nosir de 148 selavistd,din osrs 127 maneiterd .-
R —




MINISTERUL AGRICULTURII
ITEDUSTRIEL ALINMENTARE SI AFELOR

privind exzceptares blocdrii posturilor vacante
din unititile economice gubordonate Hinisterulul
Agriculturii, Industriel Alimentare gi Apelor,
infiintate dupd data de 1 ianuarie 1974,

Ministrul agriculturii,industriei glimentare si apslors

Avind in vedere notes divecfiei generale de planificare
gi dezvoliare nr. #wo/4 din 4% ¢ £./57s sl prevederile ari.l
alin.3 din HCH nr.478/1974, cu privire/fg exceptarea blociril
posturilor In unitijile economice (centrale, Intreprinderi, fa-
orici, sectii etc.) infiinjate dupd data de 1 ianuarie 1974;

In temeiul Decretului nr.l4/1971, priviand Infiingares,
organizares si functionares Ministerulul Agriculiurii, Industiriel
Alimentare ai Apslor, smife urmitorul

OINERREA S, R

1. Se excepbeazi de la prevederile art.l alin.2 din
HCl nr.478/1974, privind blocarca difereniel intre numdrul pos-
turilor acupate la data de 5 mai 1974 3i numirul de posturi pre=-
vizut in olanul de muncd gi salarii pe perioada 5 mai = 31 decem=
brie 1974, unitfiile infiintate dupd data de 1 ianuarie 1974,
previzuie in anexale nr.l-=06.

S,

2. Departamentul industriei alimentare, Jepartementul
imbundtitirilor funciare 3i constructiilor agricole, Direcgia
genersli de planificare gi dezvoliare, Cenbtrala pentru valorifi-
carea cerealelor i producerea nutregjurilor combinate, Centrala
peatru legume si fructe, Centrala de exploatare a lucrarilor de
imbunitigiri funciare psi Trustul ipului, cinepii si bumbacului,
vor aduce la indeplinl#e prevederile prezentului ordin.

[} - 4

B Angelo diculescu




ANFXA Hxol

I A 3 F L

cu uznit&tile infiingate dupi data de 1 ianuarie 1874,
care se excepieazi de la prevederile art.l alin.? din
iCHM nvr,. 478/1974

e e B e e e T

Denumirea unitfgii

f

le

2e
3e
4e
e
e
Te
Be

9a

1o
11.
112,

1?‘,
3 1815
19,
i g
$21,
Y22
123,

‘-5244:
i ,.25-

&

LEPARTALMNTUL INLUSTRIEI ALIVLNTARE
a) Unit35i Ja care incep luerSrile de investigii in anul 1974:

sbator zi Fabric.ds mezeluri
Alba=Iuliag

din cadrul Iatze.industreciraii
Alba Inlia

abator FPitesti din cadrul Lnir.industr.cirnii APEE 3
-gctia Salam Sibiu - deeciu 3 1 il 5 n L B2ciy
secpie Salam Sibiuw - Selonka © 3 R 3 o sihoxr
sbator suziu 4 L w : 2} ZUZER
ibator Regifa i B i) L ! arag=-neva
txtindere frigorifer Cluj 4 g i < A Cluj
Dezvoltare seciie semiconserve

Gala-igi : 11 " i L 1] L19.18.§i
abator firgorifey niercureca Ciue " " “” P ligrghita
~ezvoliare shator Giurziu din " 1 5 & Ilfov
nbator Hals iare * B r 3y ¥ saramures
v€2voltare sectie ambalajs

metalice Tr.Severin fx " 1 # ¥ senedingi
~€Ctle preparate carne

Dighig:oara 1tk 53 m n i ;“ureg
~ezvoltere sectie ambalaje

metalice Sibiu L i & W A wioiu
Lziindere secgie salam Sibin

<ediag gt i 1 b . Silbia
Dezvolitare abator Resita n o n " " Carag-Sev.
Fabrica de produse lactate

Pitegti din cadrul Intr.ind.laptelui Arges
fabrica de produse lactate :
ragsecanl H . 7 A iagi
Fabrica de oringeturi _ :
Bogovici 1t 1 n " Jara 3-5eVe
“abricd de produse lactate _
Zaldu , i b i A REWE-S|
Babrici brinzeturi Ige.ldpug ¥ I g i L4aranire 3